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COLORANTS LAQUES LIPOSOLUBLES  Gloss Colourings

Grand conditionnement

CoOLORANTS LAQUES LIPOSOLUBLES

Liposoluble food gloss colourings to color

Colorants Laques alimentaires liposolubles your Easter eggs, your decorations POTS DE 20

< - ; ! g
pour la coloration de vos ceufs de Paques, and subjects for C’hz'jstma;. Easter, efc. GLOSS COLOURINGS (Jars of 20 g)
vos décors et sujets de Noél, PAques, etc. Srindes Coco[a_q}_’ggii"é' g‘fg‘i@@;ﬁ : , , 6.70
Solubles dans les matiéres grasses, beurres B Colorants alimentaires pour la coloration de vos ,

ceufs de Paques, vos décors et sujets de Noél,
Pacues, etc. Solubles dans les matiéres grasses,
beurres de cacao, couvertures, etc.

High concentration
de cacao, couvertures, etc. CH53 =54 € ht g

Long preserving
CH54 =20 € ht . L
Longue conservation. Conditionnés en pots hermétiques 19 1 50 € ht/Pot |l cyss = 25 € ht Sackedt i g antgin Bo

= Pot of 400 CC = 100 g)
Pots de 400 cc = 100 g (sauf colorants Bleu et Blanc). 5 ( ; ?
Dosage env. 0,5 & 1 ngg(. ) Blue Colouring 80 g - White Colouring 300 g

Food colourings to color your Easter eggs, your
decorations and subjects for Christmas, Easter, etc.
| Soluble 1n fats, cocoa bulters, covers, efc.

\ T';:ﬁg: r?fE?ggc:_'])g HAUTE CONCENTRATION HIGH CONCENTRATION
- S Longue conservation. Long preserving
Conditionnés en pots hermétiques. Packed in an airtight pot

Dosage env. 0,5 a 1 g/kg. About 0.5 to 1 g/kg CH646 - Jaune | Yellow

(

itis

COlOBANT LH IIE

QM&M’«

CH44 - Blanc | White CH46 - Jaune / Yellow CH47 - Rouge rRed CH47-129 - Rouge-E129
Red E129

FLACON DE 80 gr
(Bottles of 80 gr)

CH647-129 - Rouge-Tomate CH643 - Vert | Green

\ Tomato Red

L0

-— A
C— T

CHS0 - Violet / Purple CH54 - Marron /| Brown

CH45 - |e KIT de 6 Colorants Laques
(Set of 6 Gloss Colourings)
CH46+CH47+CH48+CH49+CH50+CH51

=95,33 €nt

CH654 - Marron / Erown

CHS51- Orange / Orange CHS2 - Orange E102-E129
Orange E102-E129

CH655 - Noir [ Black CH656 - Rose Framboise
Raspberry Pink

CHS53 - Rose / Pink / E120 CH56 - Rosa Frambolse | Raspbefry Pink E ; e CH647 - Rouge | Red

cHas-ni - Noir profond
Deep Black

CH653 - Rose Naturel CHE52 - Orange 'E102-E129
Natural Pink Orange E102-E129

CH55 - Noir / Black

CH55-NP - Noir profond [ Deep Black
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A savoir

La pulssance d'un colorant dépend de sa teneur
en plﬂment. un colorant pouvant étre lul-méme
constitué de plusieurs plaments.

L en
Sefon les F\gmems qul composent les colarants.
5! T

Coloration des coques de macarons

La quantité de plgment necessaire pour colorer
les ues de macarons dans la masse sera
souvent trop Importante par rapport a la coque de.
macaran qul, elie, est Idgers.

Pour les piéces artistiques st de concours,
a étre suivre les

Il peut exister des de la
conceniration en plgment dans vos préparations.
ou prodults

Les stiquettes de nos colarants vous indiqueront
donc la quantité maximale autorisée pour chacun
de nos colorants selon V'utilisation et selon la con-
centration en plgment.

limitations n'est pas forcament necessaire.
Toutefols. Il faut savolr que si les gateaux ou
chocolats présentés sur la piece artistique sont
au contact direct avec |a pléce. misux vaut dviter
un colorant non-autorisé qui pourralt se retrouver
SUr vos mets

A noter

On raduira de beaucoup la quantité de pigment
necessaire & la coloration en faisant une color-
ation de surface plutét qu'une coloration dans la
masse du prodult.

Une coloration de surface aura un poids minime
de pigment par rapport a une coloration dans la
masse du preduit. En effet, il faut considérer qua
I quantite de pigment autorisée, pour la canfise-
rie ou la boulangerie fine, est le ratic entre la
masse de pigments et a la masse totale du
prodult finl.

Meilleur Tireur
de sucre artisti
du monde 200

9”8




INT82 INT84 INT83
Les Intenses de Stephane KLEIN  rors g

Le Must du colorant Hydrosoluble en poudre
: HAUTE CONCENTRATION _‘!‘

11} E122 - E102

% | Confiserie

uEL ‘ Décoration / Enrobage
g ‘ Fourrage

g Boulangerie fine

E110

6,50 € ht

E124
Confiserie
Décoration / Enrobage
Fourrage

Légistation Frangaise

INT15
Jaune Royal
Royal Yellow
6,50 € ht
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1] E102 - E110
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'%i_ Confiserie %; j Confiserie g ‘

£ | Décoration / Enrobage £ | Décoration / Enrobage &

;% Fouwage It % ‘ Fourrage é

2 g Boulangerie fine <

& ]

Jaluhr?:\?en "‘&\ f/ VelllNI;:r:ma f“ .
Green-Yellow S f Agple Green "‘“-‘
13,50 € nt % 13,50 € nt

MR

]| E102 - E133 11 E102 - E133 i
%_ Confiserie %, Confiserie Sﬂ(
E Décoration / Enrobage li Décoration / Enrobage .‘%
'g Fourrage . % Fourrage :%
o Boulangerie fine g Boulangerie fine 12|

E129
Confiserie

Décoration / Enrobage
Fourrage
Boulangerie fine

INT11
Jaune Citron
Lemon Yellow
6,50 € nt

ﬁﬁ_‘h

LT
E102
Confiserie
Décoration / Enrobage
Fourrage
Boulangerie fine

INT72

‘ /4 Ver Pistache
'” Pistachio Green
<. 7 €ht

E102 - E151
Confiserie

Décoration / Enrobage
Fourrage
Boulangerie fine

Légisiation Frangaise

Légistation Frangaise

Légisiation Frangaise

E102 - E129
Confiserie
Décoration / Enrobage
Fourrage .
Boulangerie fine

INT12
Jaune Printemps
Spring Yellow
14 €nt

Confiserie
Décoration / Enrobage
Fourrage

INTE1
Vert Menthe
Mint Green
13,50 € nt

INTENSE

E102 - E133
Confiserie
Décoration / Enrobage
Fourrage
Boulangerie fine

Legisiation Frangaise

—— —
Législation Frangaise

Légis/ation Francaise

INTS1
Violet Bleu
Blue Purple

E151 -E122

Confiserie

Décoration / Enrobage
Fourrage
Boulangerie fine
INT42

Rose Concours
Competition Pink

E127

Reéservé aux profésslcnnels
Pour cerises confilas
ct pitces aristiques

INT4Z - Competivon Fink (€127)
use n France

ol by

INTG2

Vert Royal
Royal Green
23,40 € ht

E104 - E131
Confiserie

Décoration / Enrobage

Fourrage

INT92

Violet Rouge
Red Purple
8 € nt

INTENSE 55

1 E122 - E132

ffé Confiserie

u% Décoration / Enrobage
‘é Fourrage

ﬁi Boulangerie fine

INT41
Rose
Pink

@'& d 8 €7ht

8
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g
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L

INT43
Rose Royal

Royal Pink

INTENSE

Foce Vol

E122 - E101
Confiserie
Decoration / Enrobage
Fourrage
Boulangerie fine
INT21
Brun

Brown

14,50 € nt

E102 - E129 - E151

Lagislation Frergaise

HIGH CONCENTRATION ﬁ E171
HYDROSOLUBLE ol E
COLOURING POWDERS | & Confiserie
For sugar, ice-creams, E o 2 g
macarons. = Décoration / Enrobage |
Pour Sucre, Macarons, 2 Fourrage
Préparations... = X
1 pointe de couteau suffit | £ Boulangerie fine
pour 1 L de produit ! 9 E142 1] E133 11
- Confiserie § Confiserie *3 Confiserie ] Confiserie
INT51 INT52 INT32 £ | Décoration / Enrobage £ | Décoration / Enrobage £ | Décoration / Enrobage £ Décoration / Enrobage
Rouge Royal Rouge Pére Noél Rouge Tomate QOrange Feu k ; £
chyal Reﬁy b Christmas Red To?nale Red Dran%e Fire g Fourrage g Fourrage % Fourrage L Fourrage
13,50 € nt 18 € ht 13,50 € nt g Boulangerie fine 2 Boulangerie fine g Boulangerie fine g Boulangerie fine

INT54

Rouge Princesse
Princess Red

13,50 € ht

E122-E124-E129 |
Confiserie
Décoration / Enrobage |

Fourrage |

INT22
Brun Noisette
Chestnut Brown
15 €ht

E122 1 1l E102-E129-E151
‘:fé Confiserie g-é Confiserie % Confiserie
£ | Décoration / Enrobage £ | Décoration / Enrobage £ | Décoration / Enrobage
35 Fourrage gﬁg Fourrage g Fourrage
é’ Boulangerie fine ﬁ"' Boulangerie fine _i? Boulangerie fine

INT101
Noir
Black

19,50 € ht

Kir CoLoraNT Noir SpeEciaL MAcCARON

Special Macaroon Black Coloring Set

(Colorant 10 g + Solution 150 9) 11 € ht
Mélanger le colorant inlense noir spécial

macaron dans la solution liquide fournie afin

- | d'obtenir un colorant noir résistant a la cuisson.

(ldéal pour les macarons de couleur noira)

Mix the special black
coloring for macaroon
in the supplied fuid
to oblain a heat
resistant color.

I/ E151 - E102 - E122 - E131
Confiserie

Décoration / Enrobage

Fourrage

Législation Frangaise

Boulangerie fine



N Foop
. SPRING COLORS LAy
\ COLORANTS ALIMENTAIRES EN POUDRE N POWDER

A\ Colorants hydrosolubles en poudre,
pour colorer le sucre tiré, soufflé, coulé...
Mais aussi pour colorer dans la masse
les macarons, pastillages, gateaux, crémes...
Water-soluble food colorings powder; to color your
sugar artworks and also to color as a whole food
preparations for macaroons, cakes, creamnis..,

BLANC LUMIERI

SPRO1 SPR02
BLanc LUMIERE - 20 g BLeu PLUEE- 10g
BrigHt WHITE Ramy BLue

4 €ht 4 €ht

pécoTHIEH

SPRING COLORS
AR AR

JAUNE ECLAT

SPR03 SPR04 SPRO5
Jaune EcLat - 10 g BRUN MINERAL - 10 g ORANGE LevanT - 10 g
RADIANT YELLOW MINERAL BROWN SunRISE ORANGE
4 €nt 4 €ht 4 €ht

SPR06 SPRO7 SPRO8 SPR09

Rose FrRuite - 10 g Rouce ETE - 10g VERT JARDIN - 10 g VIoLET FLORAL - 10 g
FrRuImy Pink SummMer Ren GARDEN GREEN FLoraL PURPLE

4 €ht 4 €ht 4 €ht 4 €ht

10

CoLoraNTs GGEL TUBE

Progel concentrated food colours

Le colorant en gel est idéal pour colorer la pate a sucre, pate
d'amande, créme au beurre... Trés concentré, vous aurez besoin
de peu de colorants afin d’avoir la teinte souhaitée. Simple a utiliser,
le tube permet de conserver de maniére optimale votre colorant.
Progel is a ready to use professional grade, concentrated food colour
The smallest amount of gel can be mixed with sugarpaste, icing, buttercream,
an,., to achieve your desired shade of colour. Presented in a compact,

P
ry to use tube that allows clean handling and storage of the coloured gel.

RGELBM RGELCH RGELFU RGELTU RGELVM RGELVP
Bleu marine Noisette Fuchsia / Claret Turquoise / Aqua Vert émeraude Vert printemps
Navy Blue Chestnut 3,98 €£ht 3,98 €ht Holly Green Bright Green

3,98 €ht 3,98 €ht 3,98 €ht 3,98 €ht

@
W
|- e

Wi et M-:b-

L | &
RGELBL RGELBR RGELCR RGELGR RGELJA RGELNO
Bleu / Blue Brun / Brown Creme / Cream Gris / Grey Jaune / Yellow Noir / Black

3,98 €ht 3,98 €ht 3,98 €ht 3,98 €ht 3,98 €ht 3,98 €ht

=

| =
| 58
RGELOR RGELPE RGELPI RGELRE RGELVE RGELVI
Orange / Orange Péche / Peach Rose / Fink Rouge / Red Vert / Green Violet / Purple
3,98 €ht 3,98 €ht 3,98 €ht 3,98 €ht a3 3,98 €ht 3,98 € ht
Utiliser avec notre ’ \

pate-a-Sucre Blanche
(Voir p. 35)

Use with our White
Sugar Paste
(See p. 35)

11
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Colorants Naturels Hydrosolubles e rouor

(NON-AZOIQUES)

(Natural watersoluble powder colourings In pots of 50 g)

POTS DE 50 g
(E1603)

. Jaune orang®

'(‘P,‘H%% Yellow) 9 50 € 1t

49,50 €1t

I
Colorant Almentaire
b rosoluble  Epemymraa
) Hytosouble | ipisEER
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Colorants A¢rographe

Colorants alimentaires spécial aérographe, longue conservation,

haute concentration. Préts a I'emploi. Contenance 125 ml.
LE FLACON 125 ml / 7 Bottle of 125 mi

76,46 €nt
AO07 - Kit Complet de 10 Colorants de 125 ml

8,50 €nt 522 A16 A15 A14
Colorant
Alimentaire
AD9 A09.129

Rouge
E129

Colorant
Alimentaire

Colorant
Alimentaire

iy

Colorant
Alimentaire

Colorant

A1l

Colorant
Alimentaire

COIOra ntS S péCiaI SUCI'C Colorants alimentaires réalisés sur

une base alcool afin d'éviter le « remouillage » du sucre lors de leurs incorporations.

LE FLACON 125 ml / 1 Bortle of 125 ml =9,50 € ht

76,46 €t

$29 - Kit CompLeT pE 9 CoLoranTs 125 ml / 529 - Complete Set of 9 colourings 125 mli

522 - Colorant blanc 125 ml / White colouring 125 mi —>8,50 € ht

s30 S31 832 833 s34

524 - Colorantblanc 1 L
White colouring 1 L

35 €nt

ATTENTION / Tous

nos colorants sont &
haute concentration.
Bien secouer avant
utilisation.

AS29-SETOF 9
SPECIAL SUGAR
COLOURINGS
Realized on an alcohol
base to avoid the
watering down of
sugar during their
incorporation (green,
yellow, purple, red,
pink, black, blue,
brown, orange).

Be carefull All of our
colourings are highly
concentrated.

Shake well before
using.

COLORANTS AU DETAIL
DISPONIBLES :

Jaune, orange, rose, vert,
violet, marron, bleu, rouge,
nair, blanc.

(Le colorant blanc ne s'utilise
pas dans 'aérographe).

A07 - Set of 10 COLOURING
FOR AIRBRUSH

Assortment of the 10 special
airbrush food colourings.
Long preserving, high
concentration, ready lo use.
Capacity : 125 ml each.

De not use white colouring
in the airbrush.

Pigce réalisée par
Stéphane KLEIN



FEUTRES ALIMENTAIRES DOUBLE MINE

Double-Sided Professional Food Pens

AVEC CE FEUTRE, IL N'A JAMAIS ETE AUSSI FACILE D’AJOUTER DES DETAILS SUR LA DECORATION DE VOS GATEAUX.
UNE MINE STANDARD DE 2,5 MM POUR ECRIRE OU DESSINER, ET UNE MINE DE 0,5 MM POUR LE TRAVAIL DE PRECISION.
Vous POUVEZ L'UTILISER SUR LA PATE A SUCRE, GUMPASTE, PATE D’AMANDE, FLEUR EN SUCRE... SIMPLE A UTILISER,

POUR LES ENFANTS, LES DEBUTANTS OU LES PROFESSIONNELS. SECHE RAPIDEMENT. COMPOSITION A BASE D'EAU.
Now IT 1S SO EASY TO ADD DETAIL TO YOUR CAKE DECORATIONS | USE THE STANDARD 2.5MM NIB FOR REGULAR WORK AND THE 0.5mM

NIB FOR WHEN FINE DETAIL IS NEEDED. EXCELLENT FOR NAME PLAQUES AND ADD DETAILS TO TINY MODELS. ComPoseD oF WATER.

Ay

Apod

RDMBL RDMBER RDMJA RDMNO RDMPI RDMRE RDMVE
Bleu / Blue Brun/Brown  Jaune/ Yellow Noir / Black Rose / Pink Rouge / Red Vert / Green
3,32 €nt 3,32 €nt 3,32 €nt 3,32 €nt 3,32 €ht 3,32 €ht 3,32 €nt

b

FEUTRES ALIMENTAIRES PAINT |7 !
Click-Twist Brush® Paint It ! Colours \_/

PRET A L'EMPLOI ET FACILE D’U'HLISA'HDN, IL SUFFIT DE TOURNER LE BAS DU STYLO ET ATTENDRE QUE
LA PEINTURE IMBIBE LE PINCEAU POUR COMMENCER A PEINDRE. IDEAL POUR PEINDRE LES DETAILS.
LA PEINTURE PAINT IT | EST cOMESTIBLE, SANS OGM, SANS GLUTEN ET CONVIENT AUX VEGETARIENS.

A READY TO USE AND VERY CONVENIENT PAINT BRUSH. SIMPLY TWIST THE END CAP UNTIL THE PAINT FILLS
THE BRUSH TiP AND YOU'RE READY TO GO | PaINT IT ! is EpiBLE, OGM FREE, GLUTEN FREE AND VEGETARIAN.

WA

//;" }"!} &
4 - 4 V. #
£ £ Vs 4 4 £
RPIC101 RPIC108 RPIC109 RPIC110 RPIC111 RPIC120
Noir / Black Rouge / Red Bleu ciel / Sky Blue Vert/ Green Jaune / Yellow Gris / Grey
3,70 €nt 3,70 €nt 3,70 €nt 3,70 €ht 3,70 €nt 3,70 €nt

FEUTRES ALIMENTAIRES METALLISES Click-Twist Brush®

A READY TO USE PAINT BRUSH FULL OF EDIBLE METALLIC PAINT.
PRET A L’EMPLOI ET TRES PRATIQUE POUR PEINDRE ET DECORER VOS CREATIONS. SiMPLY TWIST THE END CAP UNTIL THE PAINT FILLS THE BRUSH TIP
IL EST PARFAIT POUR DE PETITES SURFACES OU LES DETAILS. COMPOSITION A BASE D'EAU. AND YOU'RE READY To Go | Composen oF WaTER.

r 51 r r 7
20 20N D 2l 2o

RSMAR RSMBL RSMBLA RSMBR RSMNO
Argent / Silver Bleu / Biue Blanc / White Bronze / Bronze Noir/ Black

4,55 €ht 4,55 €nt 4,55 €nt 4,55 €ht 4,55 €nt

2 _‘ 2 _‘ % | 4 | 4 _.‘
RSMOR RSMPI RSMRE RSMVE RSMVI

QOr/ Gold Rose / Pink Rouge / Red Vert/ Green Violet / Purple
4,55 €ht 4,55 €ht 4,55 €ht 4,55 €nht 4,55 €ht

14

VERNIS PAINT |7 !

Paint It ! Food Paint

Le verNIS oPAQUE PAINT IT | EST SIMPLE D’UTILISATION,
A L’AIDE D'UN PINCEAU OU D’UNE EPONGE, VOUS POUVEZ

RECOUVRIR OU PEINDRE DES DETAILS SUR VOS CREATIONS.
La PeINTURE PAINT IT | EST COMESTIBLE, Sans OGM,

SANS GLUTEN ET CONVIENT AUX VEGETARIENS.
An easy to use opaque paint for cake decorating. Apply with
a brush or sponge. Works just like a traditional paint.

Paint It | is edible, OGM free, gluten free and vegetarian.

RPIP201 - 25m/ RPIP204 - 25m/ RPIP207 - 25m/ RPIP208 - 25m/ RPIP209 - 25m/ RPIP210 - 25 mi
NoIRr / Brack Rose / Pk Rouce / Ren  BLEU CIEL / Sky BLue  VERT / Green JAUNE / YeLLow
4,31 €nt 4,31 €ht 4,31 €ht 4,31 €ht 4,31 €ht 4,31 €nt

VERNIS METALLISES

Metallic Food Paint

PRETE A L'EMPLOI, A BASE D' EAU, AVEC CETTE PEINTURE
! METALLISEE COMESTIBLE VOS DESSERTS SERONT DE VERITABLES
b (EUVRES D'ART EN QUELQUES MINUTES. POUR PATE A SUCRE,
GUMPASTE, PASTILLAGE OU PATE D'AMANDE.

A ready to use edible metallic paint ! Composed of water.
Transform your creations into master pieces in minutes. Works
great on sugarpaste, flowerpaste, marzipan, general pastry.

e i

RVMBL - 25 m/

RVMAR - 25 mi RVMBR - 25 m/ RVMCE - 25 mI RVMNO - 25 m/
ARGENT / SiLver Branc / Write BRrONZE / Bronze CERISE / CHeRRY NoIR / BLack
5,92 €nt 5,92 €ht 5,92 €nt 5,92 €nt 5,92 €nt

RVMOR - 25 m/ RVMRB - 25 m/ RVMRE - 25 m/ RVMVE - 25 mI RVMVI - 25 mi
OR/ Gotp BLEu RovaL / Roval BLue RoucE / Ren VERT / Green VIOLET / PurpLE
5,92 €ht 5,92 €ht 5,92 €nt 5,92 €ht 5,92 €ht

15



COLORANTS METALLISES Meraiiic Foop COLORNGS Colorants Métallises exou —

Pols de 80 cc= 25 g your chocolate or sugar pieces.

POWDER Once mixed with alcohol, it can be
" METALLIC FOOD COLOURING FOWDERS sprinkled directly on decorations,
ALIMENTAIRES EN POUDRE Pots de 9 g These powdered food Colorings are perfect for Colorants alimentaires en poudre, donnent un effet brillant et « perlescent » & votre chocolat, entremet, pastillage, sucre... appiliod with paint brssh or just
Peuvent étre saupoudrés directement sur les décors, étalés a I'aide du doigt, dilués avec de I'alcool pour une application au pinceau. rpo:;";',;;c;"f?,'s ors)

decoraling surfaces

Ces Colorants alimentaires en poudre sont g
such as chocolate, 10,50 €1t /por

parfaits pour le décor des surfaces telles V E AU stigar paste, altiond
que le chocolat, pate a sucre, pate d’amande, NO paste, m B

macarons et autres produits sucrés,

other sweet products.

CH150

Déco = TR 5 Colocant Alimentslre “olorant Alimentaire, Colorant Alimentaire, H

snovtecorelitt sin ""\ﬁ"«:ﬁﬂi‘i‘s?m -‘! i‘f‘ﬁ'g&'ﬂ‘,’;‘e Métallisé B v 33 A «é i

A ] O gemient, | "OR, Selblle, OR i
o s =

Or Scintillant Or Sable Or Miel
Sparkling Gold Sand Gold Honey Gold

S S E— — — e S
CHPP150 CHPP145 CHPP151 CHPP147
Or/ Gold Or scintillant Argent / Silver Argent scintillant CH151
5,50 € ht Glittering Gold 5,50 € ht Glittering Silver : -
5,50 € ht 5'50 €ht (:Oibl'.uéllr“il?;'l‘!:talll' £ o (jog;j[,g‘ﬂm;ijm i V3

Peanie g 1
o e 0

www.deco-relief.fr s www.deco-relictfr L

Pe / COLORANT ALIMENTAIRE . " —
7 A T I e — e
e taze ] [erathisEREC e ! o 4 ;
RUBIS SCINTILLANT : Argent Scintillant Argent { Bronze Cuivre
- ; y 50 Sparkling Silver Silver Bronze Copper

12 € i
Kit 3 pots métallisés

3x8g )
CH1503 ﬁ b

Set of
3 metallic
colourings

CHPP154 CHPP144 : CHPP152
Rouge / Red Rubis scintillant | Bronze / Bronze

5,50 € ht e itteri 5,50 € ht

Cologant Aljmentaire £
Miallisé <2
e ]
Rubis Scintillant Rouge
Sparkling Ruby Red

Colorants Irisés e rouss

IRIDESCENT FOOD COLOURING POWDERS poscesoce=25g 10,50 €ni/pa
La couleur irisée se révele davantage sur des fonds de couleur foncée (chocolats noirs ou chocolats au lait, sucres de couleur foncée...).

Rouge Cerise
Cherry Red

Irisé Bleu-Violet
Iridescent Blue-Purple

Irisé Vert Irisé Jaune Irisé Rose
Iridescent Green Iridescent Yellow Iridescent Pink
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Usage Professionnel Sprays Métal IiSéS ALIMENTAIRES VERNIS

DHKpRIOLE FOOD SPRAYS WITH METALLIC COLOURING EFFECT
SPRAYS DE 405 ml Les Vernis Déco'Relief donnent du brillant, protégent de I'humidité et prolongent
16,35 € ht/ SPRAY la conservation de vos Chocolats, Pates d’Amandes, Pastillages, Sucres...
DECO’RELIEF FOOD VARNISHES are used to give brightness and to protect
D155A2 D154A2 D157A2 your chocolate, almond paste, gumpaste, sugar... against humidity.
Or ARGENT Bronze

L — £ ) 15 €t
' DECO’SPRE VERNIS

GoLo EFFecT SiLver EFFecT Bronze EFFecT ALIMENTAIRE

FOOD VARNISH SPRAY (Colourless)
SPRAYS DE 650 mi

R‘eiiﬂf

D011
FRANCE
1,..'—"‘
AMETALLISE ALIMENTE 3 :
Pile’d'amande, Suc Déco’ Spré
“  Incolore

Deco- M pray

e s
7 W%.,

OR

Donne un effet doré. | Donne un effet argenté Donne un effet bronze- Bonne un effet rouge métié
Aa&tg vigoureusement E:,m Mlter vigoureusement le 13" Aeler vigoureusement Je 1" e ""Bl:’“"e“"me".t‘le ﬂ“;‘
et bas avant uilisd | e en bas avant ufilisafiot en bas ayant utilisatior 18t en bas avant utilis2?
FOOD . ‘ FOOD ] FOOD
GOLID COLO‘l;lNG | SILVER COLORINC BRONZE €. OL ORING {["maLuic rep cotot
N SPRA I h IN SPRAY . IN SPRAY ‘ IN SPRAY
Mhl!.élmwd{{ﬂ';ﬁ“:"ngﬂi - Hm'é i pastﬁ.:‘“ﬁ"""’w?‘ ‘th_‘ﬂm“d Famrsuy,,;r hal dm:lc,ilnwnd pasl;.;uﬁ::sm
ives gold elfec! ives Silver effects. Gives Bronge effects. ives Metallic Red el
€ wellthe spray hesd ke welthe spray head *° L ke wel he spray head d0** ke wellthe spray hesd &°°
before use before use before use before use

L 4 B8
094 7004

&7

I

[T

i

‘ “ 3 ’UJ:L

SPRAYS DE 175 ml
D1558 D1548
Or ARGENT

7 €ht
LE SPRAY

|. ; Donne du Brillant,
, i Protége de I'Humidité,
Qfm(.ﬁkgy oL pray Prokiros 4 Gobweralen
Metatlisé | Metallise 1 Litre
Dorine un effet dost Dt et arger
e Sapansenid ok remenes k0 ‘:‘. VERNIS LIQUIDE
i ' FOOD LIQUID VARNISH
mll‘l"mﬂf"‘ SILVER COLORING A utiliser au pinceau
Soul e LREERT ;
G ptd s 34,45 €nt / S41.1 (1 Litre)
sl ,95 € ht / $41.2 (250 ml )
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] Sprays Perlés Velours

Donnent un effet velours-cacao poudre sur vos entremets,
i petits géteaux, bliches, crémes glacées...

(Special colouring in spray for a pearl velvet effect on your yule logs,

cream desserts, cakes... )

A pulvériser sur les piéces préalablement passées au congélateur.
Spray your dessert as soon as you gel it out from the freezer.

Utilisation

Tremper le spray 1/2 heure
& 45°C ou placer a ['étuve.

Agiter vigoureusement

la bouteille avant utilisation.

Immerse ths spray in water at

45°C during 30 mn or put in a

steam room.

Shake well the ean before use.

14,50 € n/FLacon

SPRAYS DE 210 ml

D23V
Vert (Green)

D22N
Chocolat (Chocolate)

SPRAYS DE 650 ml

D22C
Caramel (Caramel)

A BASE DE BEURRE DE CACAO  (cocoasurrer)

D23J D23R D23B
Jaune (Yellow) Rouge (Red) Blanc (White)

Perlé

SEuan BE cncn
ce Rouge

| Perlé

Velouns|

EEURRE DE CACACS
Mjanc/gf..lal.m Nuance Bian
/

\ |
f ‘A

LA Yy =

S T

O
o (oo B, Cicis By Vet 5P “acao B Vil
LS R J

Yelougs

Usage
Professionnel
uniquement

FLACON DE 500 ml

DECO’MOULE

Agent de graissage et de Démoulage.
4,95 € nt

Réf. D18.1

Produit conforme
pour la fabrication
au beurre

Déco’Moule
(Bottle of 650 mi)
Agent for greasing
and turning out
Made in France
Professional
Quality Diffused and
thin spraying
Does not flow on
the mould surface !!!
Can suit with
«Butter Production»
designation

Pulvérisation fine et diffuse.
Reste fixe sur la paroi du moule et ne coule pas !

Aerosol fabriqué
en France
Made in France

DECO’'GOLD

PAILETTES D’OR VERITABLE
EN SPRAY

Réf. D44.1
DECO GOLD

FLACON DE 270 ml

@a Or véritable 22 carats
; 49,50 € ht

’ Gold Sprinkles in spray
e (22 carat) - 270 ml spray

Aérosol fabriqué

en France
L)% Made in France




s | LY S e .
(R ARCENT vertable (\ S () A g -~ OR & ARGENT veritable | -

Tarifs révisables selon les fluctuations du cours A Ll M E N T Al R E (22 carats) R Bl ol o e o Sl i ot 3\

de l'or et de l'argent. du cours de I'or et de I'argent. .
CHO01 300 mg /41 €nt =
CHO1A 1000 mg / 130 €t

Poivriére de paillettes d'or
A saupoudrer / 22 carats

. CHO5
Carnet 25 feuilles argent

¥ Feuilles 95 x 95 mm
25 Silver Sheets 95 x 95 mm
16 €ht

PAILLETTES D’OR VERITABLE Réf. D44.1

Gold Sprinkles in pepper pot
it EN SPRAY

: &
DECO’GOLD &
n'._

¢

FLACON DE 270 mi
Or véritable 22 carats

Gold Sprinkles in spray
(22 carat) - 270 ml spray

Aerosol
Fabriqué en France

49,50 €ht

OI UV E AU CHO4A

| _ J 1 f- 5 Carnet 5 feuilles or (22 carats)

(N

CHO015 300 mg /19,95 €t

CHO15A 1000 mg /59,95 € nt

Poivriére de paillettes d'argent
»  Asaupoudrer

. . " L Silver Sprinkles in pepper pot

CHO04-04 Feuilles 80 x 80 mm

Pincefau_ﬁver&t%il 5 Gold Sheets 80 x 80 mm
pour feuilles d’Or

et d’Argent CHo04-20

180 mm x 50 mm Pinceau palette pour
) Paintbrush for Gold feuilles d’Or et d'Argent
and Silver 90 mm x 50 mm
A 180 mm x 50 mm Paintbrush for Gold
1 5,75 €ht and Silver sheets 4
l 90 mm x 50 mm
11,75 €ht

CHO4

Carnet 25 feuilles or (22 carats)
Feuilles 80 x 80 mm

25 Gold Sheets 80 x 80 mm

42,80 €nt

N CHO3 /83 €nt
3 tgg - Distributeur + rouleau or (22 carats - 3 mm x 21 m)
) B Gold Dispenser + Gold Band (3 mm x 21 m)

: e CH77 /43 €nt
™ Recharge rouleau or seul (22 carats - 3 mm x 21 m)

Gold Gold Band (3 mm x 21 m)

25€nt/ CHO2
Flocons d'or
(22 carats) 100 mg

Real Gold Flakes
(22 carats) 100 mg

A déposer au pinceau,
au couteau ou a la pince

9,58 €ht/ CHO25
Flocons d’argent 100 mg
Real Silver Flakes 100

A déposer au pinceau,

au couteau ou a la pince.

DRCP30A /24 €ht
Moule injecté aimanté
170 mm (p. 287)
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PAILLETTES COMESTIBLES
Edible Glitter

CES PAILLETTES COMESTIBLES COMPOSEES DE GoMME ARABIQUE
RESSEMBLENT EXACTEMENT A DE VERITABLES PAILLETTES !
ELLES SERONT PARFAITES POUR FAIRE BRILLER ET DECORER VOS
PATISSERIES ET DECORS EN PATE A SUCRE.

AN EDIBLE GLITTER cOMPOSED OF GuM ARABIC THAT LOOKS JUST LIKE
REAL GLITTER | COVER YOUR CUPCAKES, DESSERTS, COOKIES AND
PRETTY MUCH ANYTHING ELSE YOU WANT, WITH SPARKLY EDIBLE GLITTER |
HAVE FUN AND CREATE SOMETHING DIFFERENT.

[

REGAR /4,17 €ht REGBL /4,17€h REGBR /4,17 €nt REGNO /4,17 €nt
Argent/ Silver-5g Blanc / White -5 g Bronze / Bronze - 5g Noir/Black-5¢g

REGOC /4,17 € REGOR /4,17 €t
Océan /Ocean Blue-5g Or/Gold-5g

el
REGRP /4,17 €nht
Rose pastel -5g Saphir-5g
Pastel Pink Sapphire Blue

REGSA /4,17€nt REGVE /4,17€ht REGVI /4,17 €nt
Vert/ Green-5g Violet / Purple - 5g

REGRE /4,17 €nt
Rouge/Red-5g

REGPI /4,17 €ht
Rose /Pink-5g

SiMPLES A UTILISER, MULTIPLES APPLICATIONS : AJOUTER

CONFE]TIS COMESTIBLES DU BRILLANT SUR VOS DECORS EN PATE A SUCRE, DECORER

VOS DESSERTS, OU DANS UNE FLI:ITE DE CHAMPAGNE...
Edible Confetti

SIMPLY SPRINKLE THE EDIBLE CONFETT! OVER YOUR CREATION FOR
STUNNING RESULTS. CAN ALSO BE APPLIED INDIVIDUALLY USING A
SLIGHTLY DAMPENED BRUSH, TRANSFORMING YOUR WORK INSTANTLY !
| Rccco
= Coeurs roses
a
v 2

IRCCEA RCCEO
| Etoiles argent Etoiles or
g 2
il Pink Hearts
6,40 € ht

2g
W Gold Stars

6,40 €ht

g
Silver Stars

POUR LA DECORATION RAPIDE ET GOURMANDE DE VOS BUCHES,
ES ICRO- ISCU ITS GATEAUX, CUPCAKES, VERRINES, COUPES GLACEES, ETC.

M!'Cro_B"scuits FOR QUICK AND DECORATION OF YOUR CHRISTMAS

LOGS, CAKES, CUPCAKES, JARS, SUNDAES, ETC.

1 OD213 - GALETS AU CHOCOLAT
Argentés - 75g - 10 mm

Golt Chocolat, doux

SiLver CHocoLATE PEBBLES

75 g - 10 mm - Sweet, Chocolate

417 €nt

DU37 - DrAGEES AU CHOCOLAT
Multicolores - 125 g - 10 mm
Godat Chocolal, doux

MutTicoLoren CHocoLATE LENS

125 g - 10 mm - Sweet, Chocolate

3,83 €nt

M'CRO DECORS EN SUCRE Micro Sugar Decorations

Décors en sucre pour la décoration rapide et gourmande de
pa vos biches, gateaux, cupcakes, verrines, coupes glacées, etc.

e Sugar decorations for quick decoration of your christmas logs,

cakes, cupcakes, jars, sundaes, etc.

TVA5,5%
3,13 €ht 3,13 €ht

0D22750DI1 ‘ 0D21152GH W
Dinosaures Coeurs -60 g

45 g - Multicolore
[ ; 50

Rose, Violet et Nacre

3,13 €ht 3,13 €nt ka 3,13 €ht 3,13 €nt
0D21452GSC 0D21552GT OD21751GT 0D25101DS *
Papillons - 50 g Fleurs -55g Sapins -55g Flocons de neige
Bleu, jaune, vert et Rose Violet, Vert et Jaune Vert foncé, Vert et Blanc 50 g - Nacre et Bleu
) ;M ) ‘7,. o B

" T g AT oy

= s

- s A - -

= [~ S R

[ N ;A‘ L " 5
3,13 €nt 3,13 €ht 3,13 €nt .

0D21750GT OD21150GH 0OD21250GS

0D21251GS _’_\f
Etoiles
60 g - Or et Nacre

Sapins -55¢g
Rouge, blanc et

Etoiles -\J)
60 g - Multicolore

3,13 €nt A

0D21274GS
Etoiles

60 g - Nacre et Turquoise

3,13 €nt 3,13 €nt 3,13 €nt
0OD22150DK 0D22270BB 0D22970TK
Coeurs ajourés Bonbons Pirates -45g

50 g - Multicolore Nacre, Gris et Rouge
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MIcrO DECORS EN SUCRE

3,13 €ht
0D20225DP

Perles -70g- Or

W

¥ 5
|

3,13 €ht

0D20234DP
Perles - 70 g - Bronze

OD20406NP
Mini Billes
75 g - Multicolore

2,84 €nt
OD20530NP
Mini Billes
759 -Bleu

T
33
3 2y

3

]

)
-y

3,13 €nt
0D20226DP
Perles - 70 g - Argent

3,13 €nt
0D20236DP
Perles - 70 g - Lilas

Soad

2,84 €nt
OD20533NP
Mini Billes
75 g - Noir

OD20525NP
Mini Billes

2,84 €ht
OD20531NP
Mini Billes
75 g - Turquoise
e SN -{{,
M L g N ‘!:".. |
Rt

v a3ty L
£}

Micro SUGAR DECORATIONS

3,13 €ht

0D20227DP
Perles - 70 g - Rouge

3,13 €nt

0D20239DP
Perles - 70 g - Nacré

2,84 €nt
OD20538NP
Mini Billes
75 g - Rouge

2,84 €nt
0OD20526NP

Mini Billes

75 g - Argent
Fad Ot P 4% L 1)
e

AR
wﬁﬁgﬁg
‘ L

L s
.B", e

2,84 €nt
0OD20537NP
Mini Billes
75g - Vert

TVA55%

3,13 €nt

0OD20229DP
Perles - 70 g - Rose

\ﬂ?:}:rq. I
L.

3,13 €nt

2,84 €nt
OD20576NP
Mini Billes
75 g - Rose peps

&

2,84 €nt

OD20527NP
Mini Billes
75 g - Rose

LR 2ot e
?&u "'.ﬁ" :‘h}‘ j"f

POLy
Gh A

e
+

i
<_‘:i

2,84 €ht
OD20539NP
Mini Billes
75 g - Nacre

MIcRO DECORS EN SUCRE

1y

2,84 €nt

0D20334ZS
Vermicelles Bronze 65g

3,51 €nt

0oD203
Perles Multicolore

@4mm-80g

3,13 €nt

0D21375GK
Confettis - 80

Nacre, Rouge et

Micro SuGAR DECORATIONS

TVA5,5%
3,13 €ht 3,13 €nt
0D21351GK 0D21352GK
g Confettis -60 g Confettis -60 g
i Rose, Violet et Nacre Turquoise, Vert et Nacre

3,13 €ht 3,13 €ht
0D21353GK 0D21355GK
Confettis -60 g Confettis

Bleu, Turquoise et Nacre 60 g - Multicolore
D

@4mm-80g

.

4,73 €nt 4,73 €ht 4,73 €ht
0D50429MB 0D50434MB 0D50439MB
Grosses Perles Grosses Perles Grosses Perles

170 g - Rose 170 g - Bronze 170 g - Nacre
3 - =
- & >
+*
il A
2,84 €nt 2,84 €nt 2,84 €nt 2,84 €nt
0D20325ZS 0D20326ZS 0OD20330ZS 0D20337ZS
Vermicelles Or 65g Vermicelles Argent 65g Vermicelles Bleus 65g Vermicelles Roses 65g
v —— : [ ST 1 .
R, et B
'\:’_.' ST A "-;éy;
!"‘. ok “':‘\4{_ I \ ‘_‘,\. )
N SR T el N kX
WY
VA B T
»"J‘S:—-" ";J 3 '-} r:
PO i A
A A
3,22 €nt 2,99 €nt 2,80 €ht 2,84 €nt
0oD204 oD210 0oD211 oD212
Perles Argent Grosses Perles Or Grosses Perles Argent Grosses Perles Roses

@6mm-80g @8mm-80g
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Décorez facilement et rapidement vos cupcakes et gateaux

VERMICELLES EN AZYME d'anniversaire avec ces vermicelles en azyme.

Il suffit de parsemer vos vermicelles sur vos créations
VERMICELU IN AZYME pour apporter une touche de couleur et de fantaisie.
Ces vermicelles en azyme ont un goit neutre et une texture
qui fond en bouche, idéal pour les enfants !

CRISTAUX DE SUCRE
Sugar Sprinkles

DECOREZ RAPIDEMENT ET SIMPLEMENT TOUTES VOS CREATIONS AVEC CES CRISTAUX
DE SUCRE. L SUFFIT DE LES SAUPOUDRER SUR VOS PATISSERIES, COOKIES, GATEAUX.

DECORATE QUICKLY AND SIMPLY ALL YOUR CREATIONS WITH THESE SUGAR SPRINKLES.
JUST SPRINKLE THEM ON YOUR PASTRIES, COOKIES, CAKES.

Easily and quickly decorate cupcakes and birthday cakes with these

. unleavened vermicelli. Just sprinkle your vermicelli on your creations
% to bring a touch of color and fantasy.

* These matzo vermicelli have a neutral taste and a texture that melts

in the mouth, ideal for children!

NOUVEAU

0D63012
20 g - Buanc

RSC101 RSC104 RSC107 RSC108
Bleu clair / Light Blue - 50 g Rouge / Red - 50 g or/Gold -50 g Argent/ Silver - 50 ¢

2,80 €nt 2,80 €nt 2,80 €nt 2,80 €nt

0D63021 0D63014 0D63015
20g-BLeu 20 g - Jaune 20 g - OranGE

i sua PRI
i « Sparkling Sugar Crystth
w hhieanmmlﬂmn el
RSC109 RSC111 RSC114
Vert/ Green - 50 g Rose /Pink - 50 g Turquoise / Turquoise - 50 g
2,80 €nt 2,80 €nt 2,80 €nt
0D63024 0D63017 0D63019
20 g - Vert 20 g - Rose 20 g - VioLet
o S SPE :
UCRES OPECIAUX BlouX EN GELATINE ([ OUVEAU
{ GELATIN JEWELRY (S :
Special Sugars D o s, ad. 7S
Surprenez vos invités avec ces @ Ly ok \!; o h E ey A8
sucres pétillants en bouche, sucre = &
glace et pour chouquettes a ajouter s BV L3,
a vos glaces, popcake, giteaux... EREvLEY :33
) RJS101 102 RJS1
SCP - Sucre SCPC - Chocolat pétillant SCN - Sucre glace SCC - Sucre m 24 pc‘s:?D?amant 24 p;':"_SE,,?mude 24 pes f'gu:fz Rose
pétillant incolore  Sucre pétillant enrobé de chocolat  Neige éternelle a chouquettes - :
100 g 540€ht aulait-100g 6,07€n 3509 4,64 €nt 350g 3,32€nt
ity B o ’ N'ABSORBE PAS e
‘ ~ LHUMIDITE - @

RJS104 RJS105 RJS5106

Pour décorer les patisseries, biscuits... ) E 24 pes - Rubis 24:pestSaphir 24 posilupaeaiions

Reste bien blanc contrairement au sucre glace. 2




Sta/q% Q@u,’z,m,a,ndh

S —L R e?{'x( P)’((_JM%
PATISSERIE

SCULPTURE EN CHOCOLAT
CONFISERIE & snacking
gourmand chocolaté

 (telien des (ots du Sucre

enue Wilson - face i 1a gare - 90 000 Belfort (FRANCE ) - Tél.+33(0)384280691
Fax: + 33(0)3 84 28 72 34 - E-mail : stephane kleinii@wanadoo.fr -
www.atelierdusucre.fr i

STEPHANE kLEIN

Meilleur Tireur de Sucre
Artistique du Monde (2007)

Pieces en sucre réalisées par Stéphane KLEIN

Le Magnifique’

Déco'malt ®




LE MAGNIFIQUE®
Déco’Malt®

UTILISER AVEC
NOS COLORANTS INTENSES
(Voir pages 24 et 25)

StepHANE KLEIN

seavoe 1 kg Meilleur Tireur de Sucre

S64 - Le Magnifique Artistique du Monde (2007)
9€nt

UTILISATION

Pour cuisson
rapide, sans eau ni
additif, peut étre a
une température de
195°C sans perdre

ses qualités.
Reste blanc méme

a haute température.
Idéal pour sucre

SEAUDE D kg e 4
S$61 - Le Magnifique (Décomalt)y COUlé, tiré, soufflé.

34,65 € htsoit 6,93 €ht/lekg

Un satine exception-
nel pour vos fleurs,
= rubans...

USE

For quicker cooking
without water or additive.
Can be cooked at 195°C while
keeping all its qualities.
Stays white even with
high temperature.
Ideal for pulled sugar,
poured sugar, flown sugar.
Exceptional satin quality
for your flowers, ribbons...
Substitute for usual sugar
in confectionery.
Suitable for diabetics
and diets.

Décamaly®

"
&%
AR

3

2

Piéce réalisée par Stéphane KLEIN

seaupe 15 kg
S$62 - Le Magnifique (MAXI)

101,50 € htsoit 6,77 €/le kg

SAC DE 25 kg Formule
économique B2
S63 - Le Magnifique (XXL) ; 4

123,75 € htsoit 4,95 € le kg ; -
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Chocolat Plastique

8,20 €ht/ pot
Plastic Chocolate

Pate de chocolat @ modeler. Idéale pour la réalisation de roses, petits decors,
moulages ou méme piéces de concours...

Brown Plastic Chocolate. Chocolate Modelling Paste. Plastic Chocolate is the best
for creating small decorations, roses, mouldings and even competition pieces.

Chocolat Plastique
Couleur lvoire - 500 g
White Plastic Chocolate

Avec un gout agréable de
chocolat, cette pate-a-mo-
deler a base de chocolat
est une alternative a la
pate a sucre (Pastillage
D30.2 anglais) ou la pate

ocoL '
SHIOCOLAT pLASTIQUE co 20 22 d’amande.

‘.{‘.‘;‘- ‘ : mf'

Plus maniable que la pate a sucre, le chocolat plastique | Handier than sugar paste, plastic chocolate
durcit au bout de 24h pour garder la forme que vous lui | flardens in 24 hours and keeps the shape
aurez donnée mais sa souplesse initiale permet de s'en :’::;;' L’:'Lesgs’g’k :3 é:sc’:‘:::";:,e;’:‘:’;g?az‘:g
servir pour masquer les ga_teaux et cupcakes qui seront freant to be eaten in 24h.

consommeés avant le durcissement.

Thanks 1o ils nice chocolate
taste this modelling paste
(based on chocolate} is an
alternative to sugar paste
(Pettinice) or Almond paste.

Chocolat Plastique
Couleur Chocolat - 500 g

Chlorure de Calcium

Calcium Chloride

Préserve vos pieces en sucre de I'humidité,

Keep your realizations made in sugar or decomalt for a long
time with this item, which protects from humidity.

Contact alimentaire $96.1 -Seaude 5 kg
Food contact ;

5$95.1 -seaude 1 kg

19,50 € ht
5,20 € ht =
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E b ! NE CONTIENT PAS D'HUILE DE PALME BRNZNeRY
i aJOUtant 1/3 de plus d'eau U la recette 5 UGAR PAS TE Pettinice in paste, ready to use. Remains soft. Ideal to cover your wedding cakes.

Glacage Royal enpoudre/ Royal Icing powder Pétes a Sucre =isimiieccecs

vous obtenez une meringue a froid NO PALM OIL
COULEUR BLANCHE D20.4KG / Blanc - White D20.1KG / Blanc - White D20.24 | Noir
(Coloration possible avec nos colorants alimentaires A07) Black -250
Colorant NON-AZOIQUE
WHITE COLOR ¥
' (Can be coloured with our AO7 Colourings) T3Vi :252/1 i
9,50 €
TVA 5,5‘7/2“ D1 9. 1
Seau de 4 k
D19.2 3
‘
Seau de 1 kg 1
, : 3 T e > 2,08 €nt
Ideal pour decorations et écritures L\ '
au cornet, pour masquer les gateaux Guace Rowi R : 29 50 € ht 6.63 € ht
et supports en polystyrene. ’ '
D20.29 / Vert Herbe D20.30 / Vert Lemon D20.34 / Violet - Purple D20.35 / Aquableu - Aquablue

Grass Green Lemen Green 250 g - Colorant NON-AZOIQUE

250 g yColorants NON-AZOIQUES 250 g - Colorants NON-AZOIQUES

N

250 g - Colorant NON-AZOIQUE

Royal Icing powder for cake
decorations or to cover cakes
and polystyren stands.

Pastillage a froid en poudre

Durcit rapidement, idéal pour les décors de pieces artistiques.
Gum paste in powder

2,08 €ht #2.08 €nt

Hardens quickly, ideal for decoration D171 35,50 €ht D20.36 / Bleu pastel D20.37 / Jaune - Yellow D20.38 / Rose pastel D20.40 / Blanche-Neige - White
. g . TVA5,5% Pastel Blue 250 g - Colorant NON-AZOIQUE Pastel Pink 250 g - Colorant NON-AZOIQUE
of artistic pieces. Seau de 4 kg é 250 g - Colorant NON-AZOTQUE 250 g - Colorant NON-AZOIQUE
," L/

D1 7.9 9,70 €nt

TVA5,5% = 7 I
Seaude 1 kg Q x|
——— 7\ g PASTILLAGE ]\

<

B

2,08 €nt 2,08 €ht 2,08 €ht
D20.41 / Rose Fuchsia D20.47 | Rouge vif D20.57 | Orange paprika
Fuchsia Pink - 250 g Bright Red - 250g Paprika Orange -250 g

Colorant NON-AZOIQUES

) Colorant NON-AZOIQUE

ODP10 - Colle alimentaire / Food Glue /4,27 € ht

2,08 €ht 2,08 €ht 2,08 €ht

Pates a Sucre Métallisées  METALLIC SUGAR PASTES

DS424107
 PATE A sucre
Argent - 100 g
'} Sucar PasTe
Silver - 100 g
3,61 €nt

DS424106
PATE A SUCRE
Or-100g
SuGAR PASTE
Gold-100g
3,61 €ht
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Pates a Sucre .- rouleaux NOU\/EAU

Sugar paste in rolls

Prétes a I'emploi,
reste souples.
Idéales pour masquer
vos gateaux de mariages,
cérémonies, anniversaires...

E Tong Wrep - R =

Pettinice in paste,
ready to use.
Remains soft.
Ideal to cover

your wedding cakes.

R01805 - Pate a sucre
Bleu clair en rouleau
Light blue - 430 g - @ 36 cm
6,10 € ht

Bl 1cing Lrap.

R01802 - Pate a sucre
rose en rouleau

Pink -430g - @ 36 cm

6,10 €ht

R01877
Pate a sucre

Blanche en rouleau

Ready Roll Icing
Colorant NON-AZOIQUES

450 g
5,78 €ht

| [

R01804 - Pate a sucre
rouge en rouleau
Red-430g-@ 36 cm

6,10 €nt

yeady o us

1cing Ujrap

R01810 - Pate a sucre
vert en rouleau

Green -430 g - @ 36 cm
6,10 € ht

B g Ui

R01806 - Pate a sucre
bleu en rouleau

Blue - 430 g - & 36 cm
6,10 €ht

Pates a Sucre

NOUVEAU

SUGAR PASTE

Prétes a I'emploi, restent souples. Idéales pour masquer
vos géteaux de mariages, cérémonies, anniversaires...

R02850 Pate a sucre R02851 Pate a sucre
Blanc - 250 g Noir-250 g
2,18 €nt 2,18 €ht

| RENSHAW RENSHAW

R02857 Pate a sucre R02861 Pate a sucre
Bleu marine - 250 g Chair-250g
2,18 €nt 2,18 €nt

R02864 Pate a sucre R02865 Pate a sucre

Vert pastel - 250 g Violet - 250 g

2,18 €ht 2,18 €nt

= -
[°] ws f
RENSHAW [N, RENSHAW [N

Pate a sucre Pate a sucre
Blanc-250g Brun - 250 g
Gout Chacolat blanc Gout Chocolat
2,40 €nt 2,40 €nt

READY TO ROLL
ICING

Pettinice in paste, ready to use. Remains soft.
Ideal to cover your wedding cakes.

R02852 Pate a sucre R02854 Pate a sucre
Rouge - 250 g Baby blue - 250 g
2,18 €ht 2,18 €nt

| RENSHAW

R02862 Pate a sucre R02863 Pate a sucre
Gris - 250 g Brun-250g
2,18 €nt 2,18 €ht

| RENSHAW

R02866 Pate a sucre R02867 Pate a sucre
Lavande - 250 ¢ Bleu pastel- 250 g
2,18 €nt 2,18 €nt




Les Indispensables du Cake Design

RSES104 /4,74 €nt

TYLO POWDER - 50 g

Permet de transformer votre péte Essential item for cake

& sucre en gumpaste et de la decoration. To make
rendre plus facile a travailler et edible glue and fransform
plus élastique, pour créer des sugarpaste in gumpaste.
sujels plus détaillés et permettre Edible glue :

un séchage plus rapide. Permet 1/4 teaspoon with 50 m!
aussi de faire de la colle of water.

alimentaire pour fixer vos sujets. Gumpaste

Dosage gumpaste : 1cuil. & café 1 teaspoon with 250 g
pour 250 g de pate a sucre. sugarpaste.

Dosage colle alimentaire : 1/4 cuil.

a cafe pour 50 ml d'eau.

RSES109 /5,21 €nt

GLaze - 25 mi

Vernis incolore comestible. Edible glaze, for sugar
A utiliser au pinceau sur de paste, gumpaste...

la pate a sucre, pate d'amande, Easy and ready to use
gumpaste. .. High gloss finish
Apporte une finition brillante

aux sujels.

4,27 €ht/ ODP10 - CoLLE ALIMENTAIRE PRETE A L'EMPLOI
Fooo GLue (Reapy To Use)

12 €ht
, .~ CH9600P - 2 LissEUrs
/ 2 SMOOTHER-POLISHERS

/ | DS05170
SET DE
6 Pinceaux ||

2 pes |
165x80 mm / FINS DE ! |

4
=
———

PRECISION

SET OF
6 THIN
PAINTBRUSHES

10 €ht

L

8 €nt

D11 - CouTEAU A PATE D’AMANDE
2 pcs)

PLASTIC ALMOND PASTE KNIFES (2 PCS)

Evite les risques de couper les
moules silicones
Sans danger pour 'utilisateur et \
les moules silicone.
L25cm
{Vendu par paire)

CAR ELLE EST TRES ELASTIQUE MAIS ELLE SECHE BEAUCOUP  gmai thickness because it is very

(GUMPASTE ET MODELAGE ALIMENTAIRE
GUMPASTE COMPOSEE DE SUCRE ET DE GLUCOSE, GUMPASTE i

A UTILISER COMME PATE A FLEURS OU MODELAGE. Flower paste of sugar and glucose,
IDEALE POUR DECORER LES GATEAUX DE MARIAGES, for use as paste flowers or modelling. . b
CEREMONIES, ANNIVERSAIRES... PATE PRETE A L'EMPLOI. Ideal for decorating wedding cakes, i)

A UTILISER TELLE QUELLE, IDEALE POUR FINE EPAISSEUR ceremonies, birthdays...
Ready to use. Use as is, ideal for

i

A e i 4

PLUS RAPIDEMENT QUE LA PATE A SUCRE CLASSIQUE. elastic, but it dries much faster than
conventional sugar paste.

3,60 € ht 3,60 € ht
R01870 R01871
PATE A FLEURS PATE A FLEURS
RouGe BLeu MyosoTis g&oaﬁ};t
2509 2509 sk
PATE A FLEURS
RED GUMPASTE FORGET-ME-NOT Nolr
2509 BLUE GUMPASTE 250 g
0g
BLack GuMPASTE
Decor~ice & 250¢g
FLOWER S li
MODELLING P:TE_ ‘
FLOWER &
HODELLING PASTE
."?
3,60 €ht 3,60 €nt
R01873 | R XM Ro1888
Joy i PATE A
?SJEEA i RENSHAW | VERT b fﬁ% IR
| By 587 o e R01889
250 g el 250 g -
ae b PATE A FLEURS
YELLOW GUMPASTE ! G & g;oEEN GUMPASTE RENSHAW Rose
250 ¢ | g = | 2509
R | ; ,_: | Pink GUMPASTE
Wergrue -8 4.";‘ | ‘ 2509
FLOWER & A
MODELLING PASTE mady,djw. |
3,60 €nt 2,61 €nt EAU
R01896 R01942 NO
PATE A FLEURS {3 B I\'® PATE A FLEURS -
- BLEu il BLanc et P y oo
" 2509 250 g LT L
| BLUE GUMPASTE . WHiTe GUMPASTE 4 < s .
| 250 g v, 2504

Dieeoi<ice o B

PASTE . RENS

THE FROFE

FLOW!
MODELLING

Pate d’amande - Blanc naturel
Natural White Almond Paste

R012888 orgginal
BLANG NATUREL MA F‘KNET[EPA N

y §
500g -
NaTuRAL WHITE

7€nt



PATES A DENTELLE
METALLISEES SOUPLES

PATES A DENTELLE
METALLISEES SOUPLES

VEAU FLExiBLE METALLIC
NOY DOUGH LACE

NOUVEAU

FLexiBLE METALLIC
DOUGH LACE

SR Restent souples, ideales pour mettre sur les tours de D1955032 /5,02 € nt D1955033 /5,02 € nt D1955034 /5,02 € ht
70""’ o gateaux ou les petits décors. Démoulage tres facile. Jaune / Yellow - 100 g Noir / Black - 100 g Bronze / Bronze - 100 g
450 i ' Remains flexible, ideal to put on cakes towers or small

3. ffjl\‘, 2 : decorations, very easy release. e
& s Prélever la quantité nécessaire de pate et la déposer sur votre moule dentelle. ﬁﬁ%a ?ﬂ" ""wegg;%, g S

2 ™
PATE A DENTELLE
JAUNE METALLISE

Souple of préie o 'emeiel

A l'aide d’'un racloir ou d'une spatule coudée, étaler de maniere uniforme
la pate dentelle sur le moule. Metire au four 12 min a 80 °C.
Laisser reposer 10 min avant de démouler delicatement la dentelle.

Put some lace direct from our jar to the silicon mold.
Spreading the lace with a spatula on your mold.
Fut the silicon mold into the aven 12 min at 80 °C.
Wait 10min before to unmold the dry lace from the silicon mold.

D1955025 / 5,02 €t
Or/ Gold - 100 g

D1955026 / 5,02 €ht
Argent/ Silver- 100 g

)

PATE A DENTELLE
_CJR METALLISE

"METALLIC SILVER LACE
b S0 o
g o

100 g

<. ooy
=

D1955027 /5,02 € nt
Rouge / Red - 100 g

D1955029 / 5,02 € ht
Rose / Pink - 100 g

PATES A DENTELLE BLANCHES
White play dough lacy

Déco

oo deco-reliet fr

ATE A DENTELLE
MNOIR METALLISE
.s?unlnj!,wma 4 ampios [

P Sack e
4 pa e i
tay o

D1955038 /5,02 €t
Vert citron / Lermon - 100 g

Déco s
woowclca-relietic PAT
N,

PATE A DENTELLE
ROSE METALLISE

Souple o1 préte & lemoio)

Le conseil de DECO’RELIEF
Vous pouvez laisser la pate a dentelle dans les moules en silicone
en les étuvant a basse température (env. 40-45°C).
Celle-ci restera toujours modelable et prendra toutes les formes.
Vous pouvez avec un séche-cheveux réchauffer la pate a dentelle
pour gqu’elle reprenne sa souplesse aprés quelques jours.

S Poudre a mélanger dans de I'eau afin de constituer une pate fluide
. il a etaler sur une fine couche dans les moules silicone a dentelle.
Pour plus de goit, vous pouvez rajouter 10% de sucre glace
ou de cacao en poudre pour la version chocolatée. Passez au four
env. 20 min a 80°C pour accélérer le séchage. Vous pouvez
recanduire une 2¢™ fois la méme opération pour avoir
un meilleur rendement. Démoulez délicatement et disposez sur
votre piéce a décorer.

D1955030 /5,02 €ht
Bleu nuit / Night Blue - 100 g

D1955031 / 5,02 €nt
Turquoise / Turquoise - 100 g

1/ Mélangez
votre poudre
a dentelle
avec de I'eau
pour obtenir
uhe pate
homogéne.

2/ Appliquez
la Pate a
dentelle

avec votre
spatule et ™~
bien lisser.

Powder to mix with water until obtaining a smooth paste. The pi
Place in the oven approx. 20 min at 80°C to accelerate drying. Carefully turn aut and place on your past

s

i -

D1955039 /5,02 €ht
Blanche / White - 100 g

o

DENTELLE
IACRE METALLISE

: i 100 g

TVA55 %
Powder for decorations in lace

D191 - Pate a Dentelle
Blanche - 500 g

19,81 €nt

D190 - Pate a Dentelle
Blanche - 250 g y )
11,80 €ht 1 i
DEeD _J‘W"f'w

ancs 35—

Pl r}[ UM/E[/;' A
Blanche

20 min de
séchage au
four a 80°C,

décollez |}
délicatement &
votre sujet.

A b

e has to be spread in a thin layer on the
to decorate.
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G N Les Gelatines Spécial Boulangerie, Patisserie (préparations culinaires)

LAGAG ES ET AP PAG ES = Gelatin Special Bakery, Pastry (food preparation)

> 2 r = La gélatine est un additif naturel qui apporte une tenue, un gélifiant

réel, fondant en bouche. Elle améliore la teneur protéique
des préparations sans augmenter la valeur calorique, sans apport
de sucre ni de graisse.
Les arémes sont développés et la conservation prolongée.
La gélatine contient 90 % de protéines et ne contient pas d'additifs.
Elle est exempte de cholestérol et de purines. Elle est généralement
utilisée dans la BoulPat et les préparations culinaires.

Icing and Topping

Gelatin is a natural additive that gives holding, a real gelling, mel!mg in me mouth

L vopery Gelatin i improves protein content of your pre pﬂu‘lh ns without incre: alotic
- GLAGAGE A FR0m
_.:;:‘T‘ s g Gerald S value and without added sugar or fat. Gelatin flavor develops and wm:m}a
E‘: T conservation. Celatin contains 90% protein and does not contain additives.
;;."'ﬁ. LEle o It 15 free from cholesterol and purines. It is used for Boulpat and culinary preparations.

,,

GELATINE EN FEUILLES ET POUDRE (bovine, porcine ou poisson) - Pouvoir gélifiant de 160 a 170 bloom

MP10023/250 Fish Gelatin / 15,08 € ht
Gélatine de poisson -250g (TVAS55%)
GEL160P

D171503 D170182 D170286 GELATINE PORCINE
Diamant neutre Miroir neutre Diamant brillant noir EN Poupre
Glagage a froid Nappage a chaud Glagage a chaud -wa:gg GELATINE DE POISS0 160 BLoom
Neutral Diamond glaze - 1 kg Neutral Mirror topping - 1 kg Dark Diamond topping - 1 kg Oy Pork GELATIN POWDER
6,93 € ht (TVA5,5 %) 8,53 € ht (TVA5,5 %) 8,53 € ht (TVA5,5 %) Boite /Box 1 kg
16 €ht
(TVA 5,5%)
FONDANT BLANC 2,508 Mi(TyA25 %) 4,36 €n(VASS%)  GIROP DE GLUCOSE 1KG
T Gélatine désodorisée. Origine
PATISSIER 1KG D35F D35G Glucose syrup passon Recommandse n‘.?ags
- Sirop de gl nfiserie, les préparations hallal et casher.
White Pastry Fondant s tlt Gt oo e GELATH
FONDANT PATISSIER DE QUALITE PROFESSK épais et transparent, qui a |' GE LSG .
cmun.n:mlsz;uunmmqmn}: la propriété de ne pas cristalliser. 170 Bloom GELATINE PORCINE
CHOUX, RELIGIEUSES, ECLAIRS. ., l]pel:met done de réaliser y G | t b EN FEUILLES
Based professional pastry u.seu for des ‘;;z‘;?;:;oer:emﬁg SIAHHE OV”'IE 170 BLoom
glazing chot, relf la confection des piéces en =N pOUdre Pork GELATIN SHEETS

Bsachetsde259 Boite / Box 500 g

sucre tiré, sucre soufflé, sucre

coulé, sucre cuit et nougatme ) (1 sachet = 1 feuille) Feuille / SHesT ~ 2,5 g
=\ G Fm_ _J?n syrup for e eries, . ? Beef Gelatin 400 feuilles/ SHeeTs / kg
£ k in powder 20.76 € ht
» 6bagsof25g (TVA5,5%)
— v (1 bag = 1 sheel)
1,14 €nt

DJCO

F r
cli‘r\;‘o.n.t\

NC

" [NOUVERY

(TVA5,5 %)

NOUVEAU GELHA
(GELATINE BOVINE
GELB150 HaLAL EN FEUILLES

0 e

D127301 sl GELATINE SEBALCE

Fondant blanc NAPPAGES / TOPP!NG & ~EC BOVINE BRONZE HALAL 51;;2 g;&?m

en poudre a froid eN FEUILLES SHEETs - HaraL

White fondant in _ Gelaww BI’DH{G Bovi 150 BLoom Boite /Box 1 kg

el i ‘ J 300 Feuilles Bezr Geuan Feuille / SvesT = 2,5 g
4 " SHEETs HALAL 400 feuilles / SnesTs / kg

4,60 € ht Boite /Box 1 kg

300 feuilles / SHeeTs / kg 3(§v,2'x% g]/f;)‘
37 €nt '

(TVA5,5%)

[NOUVEAU) @@\

(TVA5,5 %) & T

PAGE SUPERNAP ROUGE |
s a2
..."',fz--—:ﬁf;‘:"“

ST

GEL190B GELBOH Nl
GELATINE BOVINE GELATINE BOVINE e e
EN PoUDRE HataL en Pouore :
200 BLoom 170 BLoom Gélatine Poudre
Beer GELATIN PowDER Beer GELATIN
S
D771297100 D771253100 Aol Box 1) PowoeR - HaLaL
Nappage Supernap rouge Fraise  Nappage Supernap blond Abricot 22,84 € Bolte /Box 1 kg
Red Supernap topping Strawberry - 1 kg Blond Supernap topping Apricot - 1 kg (TVA5,5%) 17,25 €nt

5,12 €ht 4,98 € ht (TVA'5,5%)
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ADDITIFS ALIMENTAIRES

Food Additives

*TVA5,5%

MP10093 / 7,18 €ht
Pectine LM -90 g

"Wg‘ FECTINE LM
1P T
B ‘

Gélifiant thermeréversible
recommandé pour les confitures ou
gelées a teneur en sucre réduite.
Peut étre utilisée dans les produits
biologiques et digtétiques.
Pectin LM - Thermoreversible
gelling recommended for jams and
Jjellies with reduced sugar content.
Can be used in biological and
dietetic products.

MP1615A /22 €nt*
Pectine jaune - 350 g

PECTINE JAUNE
G St s gty
s, ™

Gelifiant pour pate de fruit, confise-
ries, avec ou sans pulpe, donnant
un gel non réversible par chauffage
dans les milieux acides et sucres.
Yellow Pectin - Gelling for dough-
to-fruit, confections with or without
pulp, giving a non-reversible gel by
heating in acidic and salfy
environments.

MP1620A / 6,35 € nt*
Pectine MRS -80g

T4 PECTINE MEDIUM RARIEE
L e
(it

e R e L et
- — =3

Gélifiant réagissant en milieu
acide et ayant un extrait sec
élevé. Conseillé pour gelées
et confitures.
Pectin MRS - Gelling agent in
acid reacting and having a high
solids content. Recommended
for jellies and jams

MP1622A / 24,50 € nt
Pectine NH nappage - 350 g

% PECTINE NH NAPPAGE
g e e

B

Gélifiant donnant un gel thermoré-

versible et une bonne tenue sur les

fruits. Produits pour fourrage et
nappages péatissiers a base de
pulpe de fruits.

Topping Pectin NH - TGelling for
pastry topping with fruit pulp.
Geliing giving a thermo gel and a
good hold on fruits.

MP1628A / 25 €ht
Pectine X58 - 350 g

Gélifiant pour nappages
réversibles sans pulpe ou
fourrages acides en confiserie,
Pectin X58 - Gelling for
reversible toppings without pulp
or acid feeds in confectionery.

MP1630A / 25,25 €t
Pectine 325NH95 - 350 g

Gélifiant pour préparations
fruitées, laits gélifiés aromatisés.
Pectin 325NH95 - Gelling for
fruit preparations, flavored jellied

milks.

ADDITIFS ALIMENTAIRES

Food Additives

*TVA5,5%

MP110A /4,45 €nt
Acide tartrique E334 - 80g

Exalte les arémes, posséde
un goilt acidulé, acidifiant,
antioxydant. Stabilise 'aspect
et la couleur, la saveur &t la
valeur nutritive des légumes
et poissons.

Tartaric acid - Excites flavors
and possesses a slightly acid,
acidifying, antioxidant.
Stabilize the aspect and the
color; the flavor and the
nutritional value of vegetables

and fishes.

RN T VA Y

MP106A100 /4,95 €t
Acide citrique - 100 g

1

-

=,

= ACIDE CITRIGUE M
will e

Reléve le godt, conservateur,
correcteur de pH. Potentialise
I'activite des antioxydants,
agent levant en biscuiterie.
Acidulant en confiserie.
Citric acid - Adds flavor,
preservative, corrector Ph.
Potentiates the activity of
anlioxidants, raising agent
in biscuits.
Acidulant confectionery.

MP130A /6,80 €nt
Agar agar - 40 g

|
o
T
=z
— e

‘w
Gélifiant végétal naturel, extrait
d'algues rouges. Utilisation en

remplacement de la gélatine en
confiserie, patisserie, charcuterie.

(Ne se congéle pas)

Agar - Natural gelling plant,
extracted from red seaweed.

Using replace the gelaline

in confectionery, pastry.
breakfast meat.

MP10023 / 32,23 € nt*
Gélatine de poisson -1 kg

GELATI INE ON
e

MP10023/250 / 15,08 € ht*
Gélatine de poisson - 250 g

"% _GELATINE DE POISS!'

|

ST
s L s i e

Gélatine désodorisée. Origine poisson.
Recommandée dans les préparations halal et casher. 200 Bloom
Fish gelatina - Gelatin deadorized. Fish arigin
Recommended for halal and kosher preparations.
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ADDITIFS ALIMENTAIRES

Food Additives

MP1821A300 /19,72 €nt

MP1821A100 /6,85 €, COMMe Xanthane - 300 g

Gomme Xanthane - 100 g

| ) S
[ B
S+ o o
SRR | T
: —— Xanthan gum
7 Ill - it
e g e

T ——

80 mesh. Stabilisateur et épaississant en poudre, obtenu par
biofermentation. Se met en oeuvre a froid. Stable & la
congélation et décongélation et dans les milieux acides.
Résiste dans les process ou il y a un fort cisaillement. S'utilise
en plat traiteur, patisserie, viennoiseries, sauces, boissons...

ADDITIFS ALIMENTAIRES

Food Additives

MP14015 / 13,40 € nt*
Sucre inverti Gallia-1kg S21.1 /12,16 €ht
Creme de tartre - 100g

: f
S— 4 = 1

1L RTRE MONOPOT
RSN TIE S | g oy pgon SIS

I Ilih- 208 i e A
o)

™ -
TR PREE e 6
e

Pour travail du sucre
classique.
Cream of tartar - For
classical sugar work.

MP785A300 / 14,22 €ht

Xanthan gum - 80 mesh. Sfabiliser, thickening agent E415.
Stabilizer and thickener in powder, obtained by biofermentation.
Gets cold Work. Stable to freezing and thawing and in acidic
environments. Resistant in processes where there is high
shear. Used in food catering, pastry, pastries, sauces, drinks...

MP1951A300 / 6,20 € ht*

MP1951A100 / 2,35 e SOTDitol en poudre - 3009

Sorbitol en poudre -100g

SORBITOL EN POUCRE
ol

a
e S s e e ety
st (i et s €5
consemar e

SORBITOL EN POUDRE
o o

e e e o rratio t o @ oo
SEm s | = Ferbiel s \I”'
A BT 11 ‘ e o e e 318
I ikegig e
i ‘-"'-_——_-——""/

Stabilisateur de moelleux et anti-cristallisation (cakes, pates jaunes,
viennoiseries, bonbons de chocolat...).
Sorbitol powder - Stabilizer of mellow and anti-crystallization
(cakes, yellow pasta, pastries, chocolaté candy...)

MP335A300 /11,73 €t

MP335A90 / 3,85 € ht Qoraiflx 00

Chantifix - 90 g \

Stabilise les crémes préparées, en particulier la chantilly et la créme fouettée. Prolonge
la conservation. Facilite 'émulsion de la créme, améliore la légéreté et I'onctuosité.
Chantifix - Stabilizer for whipped and mounted creams.

Facilitates the emulsion cream. Gives greater smoothness. Improves lightness,

MP1971A/350 /12,72 €nt
Stab 2000 - 350 g

STAB 2000

Stabilisateur ot Emulsifiant
o

Acan, e y
e i
; For ‘Bwlu'f’
Festited uu (Plgse rfor i curront 97
Stors in ciosed packoging i cool K A

e e
Stabilisateur mis au point plus particulierement
pour les glaces et crémes glacées. Emulsifiant

qui permet la dispersion des matiéres premiéres
grasses. Stabilisateur de la structure aqueuse
du mélange et anti-cristallisation. Donne de
I'onctuosité et facilite le foisonnement. Retarde
la fusion des batonnets glacés.

Stab 2000 - Stabilizer developed specifically for
ice creams and ices. Emulsifier which permits
dispersion of the olly raw materials. Stabilizer of
the aqueous structure of the mixture and anfi-
crystallization. Gives smoothness and facilitates
the expansion. Delays the merger of ices.

MP1971A /27,50 €ht
Stab 2000 - 1 kg

| sTAB 2000 |

Gomme arabique - 300 g

MP785A80 / 4,15 €nt
Gomme arabique -80g

EN POUDRE

434 (galeaiasant | T igast
Ui m b Gareon e

.
e —
Pouvoir de rétention de 'humidité meilleur Agent d'enrobage pour les pates d'amandes et les dragées. Liant et épaississant.
que celui du saccharose : permet donc Maintient en suspension la pulpe de fruit dans les boissons. S'hydrate dans I'eau tiéde.
d'améliorer le moelleux avec une saveur Gum arabic - Coating agent for marzipan and dragees. Binder and thickener.
sucrée plus importante. Sert également Maintains suspended fruit pulp in drinks. Hydrates in warm waler.
d'anti-cristallisant,

Inverted sugar - Power of retention of
the humidity better than that of
saccharose : therefore allows to improve
the softness with a more important sweet
flavor. Also serves of anli-crystallizing.

MP1450B300 / 6,25 € ht
MP1450B90 /2,18 €n  \0u9as€C 3009
Nougasec -90g ‘

e T

Supprime la reprise d'humidité. Assure la conservation prolongée

des nougatines, nougats, pralines... Améliore la coupe. Evite le collage et
le ressuage des sucres cuits.

Nougasec - Supress the moisture resumption. Assure a long preservation

for nougats. Improves cut. Avoid the drip of cooked sugar.

‘IR’

%
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FRUITS DU CHEF - Les Fruits SEcs Les Purées de Fruits rruit purees
B ————— Des fruits sélectionnés et cueillis a pleine maturité sur un terroir approprié. l
GARNISSEZ VOS PATISSERIES ET DESSERTS AVEC CETTE GAMME DE FRuITs SECS Une recette naturelle : juste du fruit et quelques grammes de sucre. u |

; 3 ‘ - e ad Un procedé de pasteurisation en douceur qui préserve le got et la couleur du fruit.
Fruits are cultivated on appropriate soils and picked when fully ripe.
A natural recipe: just fruit and a few grams of sugar.
A smooth pasteurisation process to preserve the taste and colour of fruit.

Tarifs révisables
selon fluctuations

T > i E A Jn

MPF209 - 1 kg MPF218 - 1 kg MPF224 - 1 kg MPF231 - 1 kg MPF239 - 1 kg
Puree ' ABRICOT Puree pe Cassis Puree pe CiTRON PUREE DE FRAISE PuURrEE DE FRAMBOISE

ArricoT FrRuIT PUREE BLackcURrRANT FRuT Puree  Lemon Frur PURee StrawserRY FRuIT PURee  Raspeerry FRuUIT PUree
1kg /6,43 €ht 1kg 7,27 €nt 1kg /7,36 €ht 1kg /8,20 €t 1kg /10,39 €nt

—
TR

L

o= == et B
B Jm g M L2 o L8

Wi

MPF248 - 1 kg MPF257 - 1 kg MPF268 - 1 kg MPF271 - 1 kg MPF814 - 1 kg
Purege e MANGUE Puree pe Passion Puree pe PécHE BLANCHE  PUREE DE POIRE Puree pE MYRTILLE

ManGo FrRuiT PUREE Passion FruiT Puree WHiTE PEACH FRUIT PUREE Pear FrRuIT Puree BLueserrY FRUIT PUREE
1kg /8,10 €nt 1kg /10,43 €nht 1kg 16,01 €nt 1kg /5,62 €ht Tkg 112,75 €nt

1 r 1 { | {

e 2

e

v =
il L )
j o i o i
ey MPF829 - 1 kg MPF834 - 1 kg MPF840 - 1 kg MPF879 - 1 kg MPF885 - 1 kg
EB&STBEE 8 FWDRE - 5004 PUREE DE ANANAS PUREE DE BANANE Puree oe Pomme verTE  PUREE DE GRIOTTE  PUREE DE MANDARINE
k Y o g PineaPPLE FRUIT PUREE Banana Frurm Puree Green AppLE FruT Puree MoreLLo FRuT PuRee  Manparin FRuIT PuREE
) ey 1kg 12,74 €nt 1kg /8,51 €nt 1kg /5,10 €nt 1kg /9,32 €nt 1kg | 7,54 €nt
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2 GRANDS NOMS DE LA
PATISSERIE FRANCAISE

COQUE MACARONS

- 210 g de sucre glace,

- 150 g de poudre d’'amande,
- 130 g de blanc d’oeufs,

ol - 90 g de sucre,

- quelques gouttes d’aréme
alimentaire.

POUR LA GANACHE

AU CHOCOLAT :

(OU CONFITURE DE VOTRE CHOIX)
~100 g de chocolat noir,

'- 100 g de creme fleurette,
ou 120 g de creme entiere,
- quelques gouttes d'ardme
alimentaire.

= s ’ <

POUR LA COQUE DES MACARONS

« Préchauffez votre four a 160°C, soit thermostat 5.

= Faites monter les blancs en heige en incorporant le sucre semoule. Continuez a
fouetter pour obtenir une preparation a la fois brillante et ferme.

» Passez |e sucre glace, la poudre d’amande (tamisée) au mixeur pour obtenir
une poudre trés fine que vous passerez au tamis.

* Ajoutez ce melange poudre d'amande/sucre glace aux blancs en neige en
melangeant I'ensemble délicatement. Vous devez prendre le temps de rabattre

la pate sur elle-méme. Rajouter quelques gouttes d’ardbme alimentaire de votre choix.

+ Disposez la pate obtenue dans une poche a doulille et dressez sur un tapis de
cuisson ou tapis silicone speciale macarons (page 86), des petits tas d'environ 3 cm.

= Laissez reposer une quinzaine de minutes a température ambiante.

s Enfournez a 160°C pendant 12 & 15 minutes.

= Quand les macarons sont cuits, sortez-les du four et laisser refroidir sur une grille ou
un papier de cuisson.

POUR LA GANACHE AU CHOCOLAT

= Cassez le chocolat en morceau et faites le fondre doucement en melangeant avec
la créme. Rajouter quelques gouttes d'ardbme puis couvrez d’un film alimentaire,
laissez refroidir 10 minutes et mettre au réfrigérateur.

* Rassemblez les macarons par deux en fonction de leurs tailles puis collez-les avec
la ganache. Laissez prendre 2 heures au réfrigérateur avant de déguster.

Le Must

sAROMES

CONCENTRES
4.;‘ Fabriqués en France

TESTES ET APPROUVES PAR DES GRANDS CHEFS
& MEILLEURS OUVRIERS DE FRANCE
Flacon de 125 ml / 125 ml Bottle

= corlih _
pés0 B péso

Existe aussi en 1L et 5L

7 y 50€ ht / Flacon

Pour Confiseries, Ganaches, Chocolats,
Macarons, Entremets, Nappages, Glaces...
Pour vos Intérieurs de Chocolat, macarons ou pour renforcer vos Bases de Mousses, Glaces....

Abricot / Apricot ARQ43

Agrumes / Citrus fruits AROS0
Amande amére / Bitter almond ARO46
Amande douce / Sweef almond AROS3
Amarena / Amarena ARO79

Ananas / Pineapple ARO45

Anis / Anise ARO108

Banane / Banana ARO42

Barbe a papa / Cofton candy AROG8
Basilic / Basil ARO205

Bergamote / Bergamot ARO52

Beurre / Butter ARO60

Café / Coffee AROS1

Cannelle / Cinnamon ARO22
Cappuccino / Cappuccino ARQ85
Caramel / Caramel ARO15

Caramel beurre salé
Salted butter caramel ARO87

Caramel bar / Caramel bar ARO100
Cassis / Blackcurrant AROQ09
Cerise / Cherry ARO10

Champ' / Champ‘ARO302
sans alcool / without alcohol

Chocolat / Chocolate ARO21

Citron / Lemon ARO05

Citron vert / Green lemon ARO56
Coco / Coconut ARO13

Cola / Cola AROOB

Cookie / Cookie AROB4

Coquelicot / Poppy ARO30

Créme brulée / Créme brulée ARO59
Figue / Fig AROB5

Fleur d'oranger / Orange blossom ARO31
Fraise / Strawberry AROD2

Fraise des bois / Wild strawberry ARO48
Framboise / Raspberry AROD3
Gingembre / Ginger ARQO26
Guimauve / Marshmallow ARO92
Jasmin / Jasmine ARO62

Kiwi / Kiwi ARO32

Lavande / Lavender ARO28

Litchi / Litchi AROB6

Mandarine / Mandarin ARO40
Mangue / Mango ARO17

Y
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Marron / Chestnut ARO14
Melon / Melon ARO39
Menthe extra forte / Extra strong mint AROOS
Menthe poivrée / Pepper mint ARO27
Mirabelle / Mirabelle ARO34

Mdre / Blackberry AROS3

Myrtille / Blueberry ARO55

Noisette / Hazelnut ARO16 5
Noix / Walnut ARO24

Nougat / Nougat ARO20

Orange / Orange AROO6

Pain d'épices / Gingerbread ARO58
Pamplemousse / Grapefruit ARO35

Passion / Passion fruit ARO41

Pate a tartiner / Noisella ARO88

Péche / Peach ARO38

Pifa colada / Pifia colada ARO301
sans alcool / without alcohol

Pistache / Pistachio ARO23
Poire / Pear ARO36
Pomme / Apple ARO11 {
Pomme d'amour / Toffe Apple AROE7 .y
Praliné / Praline ARO98 /

Quatre épices / Four spices ARO204 |
\
Reéglisse / Liquorice ARO25 L T
F

Rhum / Rum ARO47
sans alcool / without alcohol

Rose / Rose ARO33

Sex on the beach (Cocktail) ARO300
Sex on the beach Cocktail
sans alcool / without alcohol

Spéculoos / Speculoos ARO89
Tarte aux fraises / Strawberry fart ARO80
Thé / Tea ARO29

Tiramisu / Tiramisu ARO70

Tonka / Tonka beans ARO109

Truffe / Truffle ARO202

Tutti Frutti / Tutti frutfi ARO44

Vanille / Vanilla ARO18

Vanille Exotique / Exotic vanilla ARO19
Verveine / Verbena ARO71

Violette / Violef AROO7

Yuzu / Yuzu ARO102
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Fabriqués en France / Made in France

Pour Confiserie, Ganaches, Chocolats, =
Macarons, Entremets, Napages, Glaces...”™
The Best in Concentrated Flavours
en Flacon de 125 ml *(125 ml Bottles)
* Existent aussi au Litre et par 5 Litres

7 y 50€ ht / Flacon

ABRICOT
APRICOT CITRUS FRUITS

COLA COOKIE COQUELICOT CREME BRULEE FIGUE FLEURS D'ORANGER
ROBRY

COLA COOKIE CREME BRULEE FIG ORANGE BLOSSOM

TESTES ET APPROUVES PAR DES GRANDS CHEFS

e —
& MEILLEURS OUVRIERS DE FRANCE. AMANDE AMERE AMANDE DOUCE
BITTER ALMOND SWEET ALMOND e’ .
FRAISE FRAISES DES BOIS FRAMBOISE GINGEMERE GUIMAUVE

STRAWBERRY WILD STRAWBERRY RASPBERRY GINGER MARSHMALLOW

\ﬂ

; gn . . 0 gr“"’“wH g;‘“

oG aiu@

BARBE A PAPA BASILIC BERGAMOTE
COTTON CANDY BASIL BERGAMOTE il

JASMIN

AMARENA ANANAS
AMARENA PINEAPPLE

LAVANDE LITCHI MANDARINE
LAVANDER LITGH) MANDARIN

m w..

g
<

ARO14

1 'ii
[NKABELL!

aimaa FORTE / arva staon ARO04

CANNELLE CAPUCCINO CARAMEL CARAMEL Beurre saLE CARAMEL
BUTTER COFFEE CINNAMON CAPPUGCING CARAMEL SALTED BUTTER CARAMEL  CANDY BAR MENTHE MENTHE POIVREE MIRABELLE MORE

CHESTNUT MINT PEPPER MINT MIRABELLE PLUM BLACKBERRY

CASSIS CERISE CHAMP' CHOCOLAT
BLACKCURRANT CHERRY CHAMP' CHOCOLATE

—

CITRON vert coco
GREEN LEMON COCONUT MYRTILLE NOISETTE
BLUEBERRY HAZELNUT

NOIX NOUGAT ORANGE
WALNUT NOUGAT ORANGE
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PAIN D'EPICE PAMPLEMOUSSE PASSION PINA COLADA
GINGER BREAD GRAPE FRUIT PASSION FRUIT PIfIA COLADA

- - I
PISTACHE POMME D'AMOUR PRALINE REGLISSE
PISTACHIO LOVE APPLE PRALINE LiauoRIcE

sas acoo s auccsoLmee ARO4T

TARTE Aux FRAISES
STRAWBERRY TART

|
2 wmi
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COCKTAIL SEX ON THE BEACH SPECULOOS

SEX ON THE BEACH COCKTAI SPECULOOS

- [R——
TRUFFE TUTTIFRUTTI VANILLE
TRUFFLE TUTTI FRUTTY VANILLA

:
e

TIRAMISU
TIRAMESU

4 EPICES

4 5PICES

VERVEINE VIOLETTE

VANILLE EXOTIQUE

EXOTIC VANILLA BILBERRY VIGLET

Flacons
de 30 mi

il il T Gt
ARONO2 - Ardome Naturel Fraise =~ ARONO3 - Arome Naturel Framboise =~ ARONO04 - Arome Naturel Menthe
Mint Natural Flavor

Strawberry Natural Flavor

A‘I

il
ARONOS5 - Arome Naturel Citron
Lemon Natural Flavor

Raspberry Natural Flavor

ARONO7 - Arobme Naturel Violette

-l
ARONOS - Aréme Naturel Orange
Violet Natural Flavor

Orange Natural Flavor

v

-«

—
ARON13 - Arome Naturel Coco
Coconut Natural Flavor

i —
ARON11 - Arome Naturel Pomme

e
ARONO09 - Arome Naturel Cassis
Apple Natural Flavor

Blackcurrant Natural Flavor

S,

ARON21 - Ardme Naturel Chocolat ARON23 - Aréme Naturel Pistache
Chocolate Natural Flavor Pistachio Natural Flavor

) e i
-.‘s 2 ﬂ e~

ARON18 - Aréme Naturel Vanille
Vanilla Natural Flavor

ARON31 - Arébme Naturel Fleur ARON33 - Aréme Naturel Rose ARON36 - Arome Naturel Poire
d’Oranger Rose Natural Flavor

Pear Natural Flavor
Orange blossom Natural Flavor i

:_j y
' ‘Fﬂ‘dll_,
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e it
ARON42 - Arome Naturel Banane
Banana Natural Flavor

4 - e
ARONA40 - Arome Naturel Mandarine ARON41 - Arome Naturel Passion
Mandarin Natural Flavor Passion Fruit Natural Flavor

—
ARON8ST - Arome Naturel ARON102 - Arome Naturel Yuzu

Caramel beurre salé Yuzu Natural Flavor e

Salted Butter Caramel Natural Flavor 55

ARON48 - Arome Naturel Fraise des Bois
Strawberry Natural Wild



TVA5,5%
Les tarifs de la vanille
sont révisables
selon les fluctuations

VANILLE Vanilla POIVRES ET FEVES TONKA

EPVA2 - 2 cousses DE VANILLE BourBoN du cours.
DE MADAGASCAR - 144 15¢cm | 6,20 € ht
2 BouraoN VANILLA PODS
FROM MADAGASCAR - 14-15 cm
e _Bowrbiie o Sadiggascar |
5 R G
Eevagi

Wil

i T B

EPVAS - 5 cousses DE VANILLE BourBoN
DE MADAGASCAR - 144 15em [ 15 € ht

5 BOURBON VANILLA PODS

FROM MADAGASCAR - 14-15 cm

fz:./f Bourbom d Madagasear p

5G0USSES
+ . ]

S

EPVAP200 - cousses DE VANILLE / 150 € ht
pE Papouasie 200G - 144 15¢cm

VANILLA BEANS FROM PaPUA - 14-75 cm

200g

EPVGE - VaNILLE BOURBON BROYEE EPUISEE
50 g - Marqueurs Grains de Vanille | 9,45 € nt
ExHausTED CRUsHED BouRBON VANILLA - 50 g
Vanilla Grains Markers

drz.'ff B2 Y 5,,,;,2;.{%?,,,}.&4 il

umns GrANS 0 leur

La Gousse de Vanille Epuisée est utilisée
comme marqueur grains de vanille ou pour
parfumer légérement vos préparations.
Vous pouvez utiliser la vanille épuisée dans
toutes vos préparations et patisseries.

EPVAP2 - 2 gousses D VANILLE / 6,20 € ht
DE PAPOUASIE - 14 4 15¢cm

2 CLOVES OF VANILLA
FROM PAPUA - 14-15cm

EPVAPS - 5 Gousses DE VANILLE / 15 € nt
DE PAPOUASIE - 14 4 15¢m

5 CLOVES OF VANILLA
FRoM PaAPUA - 14-15 cm

Peppers and Tonka Beans

EPFT /7,50 €ht
Feves ToNKA GIVREES DU BRESIL - 50 g
FrosTED Tonka BeansFrom BraziL

EPPT25 /3,93 €nht
PoivRe TIMUT DU NEPAL - 25¢g
TiMUT PEPPER FROM NEPAL

Poivre Timut du Népal

Il posséde des arbmes
exceptionnelles d'agrumes,
de pamplemousse avec une
légére note de corlandre et
citron. Tres particulier, il ne

pique pas, et apporte des

saveurs originales a vos
plats a base de poissons ou

les préparations sucrees
citronnées. Le poivre Timut

est a découvrir pour vos

préparations salées et

sucreées.

NOUVEAU

EPFT200 /23,70 €ht

FEVES TONKA - 200 g
FrosTeD ToNKA

EPPT150 / 13,27 €nt
PoIvrRe TiMUT DU NEPAL - 150 g
TimuT PEPPER FROM NEPAL



EP003
169
4,25 €nt

—
Badiane (anis
Star Anise
Saveur plus forte

EPO71 N
259
4,25 € nt
: LLE |
T

BV,

Cannelle entigre 6 cm
Saveur douce et parfumée pour
accompagner les plats sucrés.
6 cm Cinnamon
Sweet and fragrant flavor to
accompany sweet dishes.

Cardamome Verte
En gousse. Golt fort et
cltronné, peut accompagner
les plats salés et sucrés.
Green Cardamom
Taste strong and lemony,
can accompany salty and
sweet dishes.

EP137
60g
4,42 €nt

Mélange Spécial
Crumble
Vous retrouverez dans ce
meélange les ingrédients
nécessaires pour préparer de
délicieux crumble parfumés.
Crumble Mix
You will find in this mixture
the ingredients necessary
to prepare delicious
scented crumble.

Mélange Spécial
Rhum arrangé
Ce mélange prét a l'emploi
est spécialement dosé pour
la préparation d'un rhum
arrangé maison.

Mix for arranged Rum
This ready-to-tise mix is
specially desed for
the preparation of
homemade rum.

EP067
40
4,25 € nt

étoilé) Badiane en poudre
Powder Star Anise
que I'anis. Pour accompagner les viandes

de porcs, canards, poissons et crustacés.
Flaver stronger than anise. To accompany the meat of pigs,

ducks, fish and shellfish.

]

EP198
279
8,33 €ht

CARDAMOME |

=

Cardamome Noire
En gousse. Godt fort et
citronné, peut accompagner
les plats salés et sucrés.
Black Cardamom
Taste strong and lemany,
can accompany salty and
sweet dishes.

EP049
45¢g
4,27 €nt MELANGE D'EPICE
vour Pain d'Epice

Mélange
Pain d’épices
Ce mélange est spécifique-
ment congl pour la prépa-
ration de pain d'épices.
Gingerbread Mix
This mixture is specifically
designed for the prepara-
tion of gingerbread

EP070
50g
3,60 €t

Cannelle en poudre
Saveur douce et parfumée pour
accompagner les plats sucrés.
Powder Cinnamon
Sweel and fragrant flavor to
accompany sweetl dishes.

e

Feves Cacao
Une saveur intense de cacao, brute et
amére. A utiliser rapé ou concassé dans
les plats sucrés et salés.
Cocoa Beans
An intense cocoa flavor, raw and bitter
To be used grated or crushed in sweet

and savory dishes

NOIX pE COLA
o Poudre

Noix de Colas
En poudre. Goat plutdt amer.
Utilisée en pétisserie pour parfumer
les préparations sucrées.
Powder Colas Nuis
Taste rather bitter. Used in pastry
to fiavor sweet preparations

Les tarifs des épices

sont révisables selon

les

fluctuations du cours.

EP275
25g
5,95 €nt

Poivre Timut Du Népal.
Arémes d'agrumes, pample-
mousse, legére note de coriandre

Poivre Sichuan (Fagara)
Des ardmes épicés, excellent pour
les cuissons vapeurs et avec la volaille.

Piment d’Espelette
Un godt fruité, pour relever
les plats salés et sucrés.

Noix de Muscade
Entiéres avec rape. A utiliser dans les
préparations sucrées et salées, se

marie parfaitement & la créme Espelette Pepper A utiliser en petite quantité. et citron. Ne pique pas.
anglaise. A fruity taste, to raise salty Sichuan Pepper Nepal Timut Pepper
5 Whole Nutmegs and sweet dishes. Spicy aromas, excellent for steam cooking Aromas of citrus, grapefruit,

To be used in sweet and savory prepa-
rations, blends perfectly with custard

and with poultry. To use in small quantity. slight notes of coriander and

lemon. Da not sting

EP152 EP037 EP181 EP148 @@
50 g 80g 7049 1169
4,25 €nt 4,74 €nt 'ﬂ;'?:lpgur 4,25 €nt :
i 427€m. etimi
Réglisse en poudre Fleur de(sel Sel Fou Sel Fin ﬁage

Particuligrement utilisée en
confiserie, pour ces saveurs
particuliéres.
Powder Licorice
Especially used in confection-
ery, for these special flavors.

De Guérande. Un produit
entierement naturel &
utiliser au quotidien.
Guérande Sea Salt
An all-natural product to
use every day.

(Sel assaisonné)
Ce sel aromatisé est trés
apprecié sur les grillades.
Flavoured Salt for grill
This flavored salt is very
popular on grilled foods

De I'Himalaya. Ce sel non
iodeé et non raffiné et
naturellement riche en
minéraux et oligo-éléments.
Himalaya Fink Salt
This salt is non-iodized and
unrefined and
naturally rich in minerals
and frace elemenis.

EPOB84E
Téte de Moulin
i a épices
459 S'adapte a toute la gamme
5,95 € ht Spices Mill

Fits the whole range

TVA20% 14 €ht

MPLPI100
——— Pate de Pistache

Incontournable en patisserie.
100g Permet de parfumer tout en
donnant une légére couleur
pistache aux gateaux, cakes,

Sésame Wasabi
(Sésame grillé)
Incontournable sur
les sushis et makis.

Yuzu en poudre
Une saveur fraiche et
citronnée, pour prépa-
rations sucrés et salés,

A saupoudrer égale- Powder Yuzu PATE PISTAGHE Colorée ot parlimé biscuits, crémes, glaces...
ment sur des noilles A fresh and femony - — = Pistachio Paste
ou une viande. flavor, for sweet and =

Inescapable pastry. Perfume
while giving a light pistachio
color fo cakes, cakes, cookies,
creams, ice creams...

8,63 €ht

Wasabi Sesame
Essential on sushi and
maki. To sprinkle also

on neodles or meat.

savory preparations




il A

L&s Chocolats BARRY B8 .L&s Chocolats BARRY [EB

Les tarifs des chocolats sont révisables
selon les fluctuations du cours.

Les tarifs des chocolats sont révisables
selon les fluctuations du cours.

o @ [® ]
BARRY BARRY lARRY|
88 Mevique AQ8 Venezuelo @88 Tunzanic
66| W STaw\ o % 754

A

77

CHOCO-1 CHOCO-30 CHOCO-7

CHOCO-6 CHOCO-12 CHOCO-15 CHOCO-32 CHOCOLAT DE COUVERTURE CHOCOLAT DE COUVERTURE CHOCOLAT DE COUVERTURE
CHOCOLAT DE COUVERTURE NOIR CHocoLAT DE COUVERTURE NOIR CHOCOLAT DE COUVERTURE NOIR CHOCOLAT DE_ COUVERTURE NOIR AU LAIT ET CARAMEL AU LAIT ALUNGA AU LAIT DE PAPOUASIE
66 % DdU Mexique Tk 76 U/m:dl_ EQUATEURl K 72 G/DUdVENEZuELAl K 75 % DdE TANZANI 1k 31,2 % de cacao - 1 kg 41 % de cacao - 1 kg 35,7 % de cacao - 1 kg
% de cacao - 1 kg % de cacao - 1 kg % de cacao - 1 kg % de cacao - 1 kg 13,52 € ht 14,17 €t 14,13 €ht
14,39 €nt 13,62 €ht 14,69 €nt 13,81 €nt TAUX TVA 20 % TAUX TVA5,5 % TAUX TVA5,5 %
TAUX TVA5,5 % TAUX TVA5,5 % TAUX TVA5,5 % TAUX TVA5,5 %

0CO-33 CHOCO-34 CHOCO-26 CHOCO-28 CHOCO-35 CHOCO-2 CHOCO-5002 CHOCO-5028
CHOC?\‘LAT DE C(E:)UVERTURE CHOCOLATSDE C%JVERTURE Noir CHOCOL'GT DECL)?OUVERTURE CHocoLat DEICOUVERTURE CHOCOLAT DE COUVERTURE CHocoLAT Noir Force NoIRE CHocoLAT Force NoIrRe CHocoLAT INava NoIR
oIR DE CUBA DE SAINT-DOMINGUE oIR OCcoA IR INA L G _ R K
70 % de cacao - 1 kg 70 % de cacao - 1 kg 70 % de cacao - 1 kg 65 % de cacao - 1 kg 40%2 d/gc%l:;aon\NlAkg E %g e;gzin Lkg 50 %3%‘ géc?hts kg - %5dSe Zasc?hts kg
14,98 €ht 13,34 €nt 12,89 €nt 12,37 €nt 14,19 €nt TAUX TVA 5,5 % TAUX TVA 5.5 % TAUX TVA5.5 %
TAUX TVA 5,5 % TAUX TVA5,5 % TAUX TVA 5,5 % TAUX TVA5,5 %

TAUXTVA5,5 %

090 Zephyr -
35y Catame]

| — bl /
CHOCO-25CO CHOCO-25LO CHOCO-25EL
CHOCOLAT DE COUVERTURE NOIR CHocoLAT bE COUVERTURE NOIR CHOCOLAT DE COUVERTURE AU LAIT CHOCO-5029 0-29 CHOCQO-25zC CHOCO-5030
CoNCORDE - 66 % de cacao - 2,5 kg Louvre - 71 % de cacao - 2,5 kg ELvstE - 36,5 % de cacao - 2,5 kg CHOCOLAT BLANC ZEPHYR CHOCOLAT BLANC ZEPHYR CHOCOLAT BLANC ZEPHYR CARAMEL CHOCOLAT PUR LAIT ALUNGA
30,97 €ht 30,67 €ht 31,55 € nt 34 % de cacao - 5 kg 34 % de cacao - 1 kg 35 % de cacao - 2,5 kg 41 % de cacao - 5 kg
TAUX TVA 20 % TAUX TVA5,5 % TAUX TVA5,5 % 60,66 € nt 14,07 €nt 37,09 €ht 62,43 € ht

60 TAUX TVAS5,5 % TAUX TVA5,5 % TAUX TVAS5,5 % TAUX TVA5,5 % 61



L&s Chocolats BARR

Les tarifs des chocolats sont révisables
selon les fluctuations du cours.

888 1o el Sol

CHOCO-B2 CHOCO-22 CHOCO-36
Cocotat Noir Bio MabiRoFoLO BEURRE DE cACAO BeuRrRE DE CAcao
65 % de cacao - 1 kg EN POUDRE MYCRYO® - 675 ¢ EN POUDRE MYCRY0® - 550 g

17,00 €nt 14,47 €nt 12,02 €nt

TAUX TVA5,5 % TAUX TVA5,5 % TAUX TVA5,5 %

CHOC! 1
CtocoLat Noir Bio ALto EL SoL
65 % de cacao - 1 kg
16,36 €t
TAUX TVA5,5 %

MORCEAUX DE CHOCOLAT

CHOCO-23 CHOCO-31 CHOCO-37 EPGC
PoupRrE bE cAcAO PLEIN AROME BEURRE DE CACAO DESODORISE GRUE DE Cacao GRUE DE Cacao
100 % de cacao - 1 kg 850 g 100 % de cacao - 1 kg 100 % de cacao- 75 g
9,59 €nt 17,31 €nt 14 €nt 3,79 €nt

TAUX TVA5,5 % TAUX TVA5,5 % TAUX TVA5,5 % TAUX TVA5,5 %

| Pralmé grains

CHOCO-17
PRALINE GRAINS BRESILIEN
50 % noisettes - 1 kg
17,32 €nt

TAUX TVA 5,5 %

CHOCO-13
PRALIN FEUILLETINE
23 % praline - 1 kg

24,69 € ht

TAUX TVA5,5 %

CHOCO-5
PrALINE NOISETTES ET AMANDES
25 % noisettes, 25 % amandes - 1 kg

19,18 €t

TAUX TVA5,5 %
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Chocolate Chunks

Ces morceaux de chocolat resistent a la chaleur et plus
encore... lis ont un golt irrésistible et intense !

lls résistent a des températures allant jusqu'a 200 °C
et ont éte concus pour les professionnels !

Ces chocolats noirs chunks seront indispensables pour
recouvrir vos muffins de pépites ! lls seront aussi ideals pour
vos produits de boulangerie cuits a faibles températures ou
pendant une durée plus courte.

eruri e
e G vy e w-""“‘"
s ety
o R

CHOCO-CB
CHunks CHOCOLAT BLANG - 350 g
WHITE CHOCOLATE CHUNKS - 350 a

TVA55%

i) = e
e i s n..,..ﬂ.m-.. o

wo
it
] 1l

CHOCO-CL
CHunks CHOCOLAT AU LAIT - 350 g
MiLk CHocolATE CHUNKS - 350
6,82 €ht 7,77 €ht

TANT
RES\SH ALEUR

HEAT RES\STN*‘

These pieces of chocolate are heat resistant and more ...
hey have an irresistible and intense taste!

They withstand temperatures up to 200 ° C
and have been designed for professionals!

These chunks black chocolates will be essential
to cover your muffins of nuggets! They will also
be ideal for your baked goods baked at low
temperatures or for a shorter time.

CHOCO-CN
CHuNKs CHOCOLAT NOIR - 350 g

Dark CHocoLATE CHUNKS - 350 a
6,16 €ht




CouUPLES DE MARIES EN RESINE
Resin Married Couples

Pour DEcorer vos Pieces-MonTEEs ET WEDDING CAKES
r ‘ To Decorate your Wedding Cakes

3

‘.3 -'
-
e

ODN949 /9,50 € nt
CoupLE ET Tour EIFFEL
CourLE AND EIFFEL TOWER

‘_1 8cm

=)

{

0DN594‘r

COUPLE AVEC
DES VERRES
COUPLE WITH
GLASSES
29cm

13,42 €nt

ODN790

6,29 € ht

CouUPLES DE MARIES EN RESINE

CoUPLE AVEC UN BouQuET
CouPLE WITH A BOUQUET - 20,8 cm

Resin Married Couples

Pour DEcorer vos Pieces-MonTEE ET WEDDING CAKES
To Decorate your Wedding Cakes

ODNS570
ODN568 CoUPLE AVEC
COUPLE AVEC UN BouuET #
un BouqueTt COUPLE WITH |
CouPLE WITH ] Ag%l;gUET
A BOUQUET
20cm 5,88 €nt

7 €ht

ODN578
COUPLE AVEC
un Bouauet
COUPLE WITH
A BOUQUET
25¢cm

10,50 €nt

- el
ODN818A
CourLE AVEC UN Bouauet
COUPLE WITH A BOUQUET - 15,6 cm
6,46 € ht

S N
ODN818B
CourLE AvEC UN BouqueT
COUPLE WITH A BOUQUET - 15,6 cm

6,46 €ht
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9,75 €nt
ODNO057
COUPLE SUR
un Pont
CouPLE ON

A BRiDGE
i8cm

CoUPLE AVEC UN Bouauet

CoUPLE W
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CouUPLES DE MARIES EN RESINE
Resin Married Couples

Pour DEcorer vos Pieces-MonTEE ET WEDDING CAKES
To Decorate your Wedding Cakes

9,92 €ht
ODN480B
COUPLE ENLACE
Emerassing CoOUPLE

-‘.22 cm

ODN481A
CourLE DE MARIES
MARRIED COUPLE
20,5cm

8,63 €ht

- —— i
-

ODNS560
CourLE qui Danse
CoupLE wHIcH DaNcEs - 21 em

7,38 €ht

ODN481B ODN482B

COUPLE ENLACE
Emerassing CourLE - 18 cm
8,42 €ht

ITH A BOUQUET - 21 cm
8,63 €ht

ENFANTS ET BEBES EN RESINE
Resin Children and Babies

Pour DEcorer vos GATEAUX DE ComMMUNION, BAPTEME...
To Decorate your Cakes of Communion, Christening...

5 YoDN487A /2 €t
Beése GaRGON

ODNGB90A / 3 €nt

W GARCON / Boy Bege GARCON

3,75 €nt/ ODN519A }

Basy Bov - 5,7 cm ‘.&"‘ ‘_8 cm Basy Boy - 12,5¢cm
2€nt 3
ODN487B Y
Bese FiLe § Y
‘b Baev GRL ODN519B
VR 5,7 cm BeBe FiLLE
& \ Basy GIRL
12,5 cm

. 3,75 €nt

. ’3 TODNG90B / 3 €t
FiLLE / GirL - 8 cm

-
- ﬁ rODN223B /4 €nt
FILLE / GirL - 12 cm
- ik NO2E
ODN223A /4 €nt ODNO028B
GARCON / Boy - 12 cm FiLLE / GiRL
11 cm
i ] 3,13 €nt
ODNO028A =
b GaRCON / Boy
11 ¢cm
3,13 €nt
- f\a 4
1 ¥ |
b P I ‘
: Topn225A 7
X GARCON / Boy
; 18cm
5,50 € ht
1
| § ER
VIR Sy
e i s L, 2 _1\._ SRR o
ODN225B ;
i FiLLE / GirL
= 18 cm
ODNB627A ODN&27B i 550 € ht
Garcon / Boy - 13,5¢cm FiLLE / GIrL - 13,5¢cm ‘ : ' A J
4,50 € nt 4,50 €nt Ty i B S
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FLEURS en PASTILLAGE FLEURS ex PASTILLAGE

Gumpaste Flowers

Gumpaste Flowers

2,58 €ht
BDR1P - 4 Fleurs roses
avec Feulilles

H. Fleur : 3 cm

@ Fleur : 3 cm
Feuille : 3,5 cm
BDR1P - 4 pink flowers
and Leaves

Flower H. : 3ecm
Flower @ : 3¢cm

2,42 €ht

BDR1R

3 Fleurs rouges
avec Feuilles
H. Fleur: 3 cm
@ Fleur : 3 cm

Feuille : 3,5 cm
BDR1R - 3 red flowers
and Leaves

Flower H. : 3 cm

Leaf:3.5¢cm Flower @ : 3em
Leaf:3.5cm
2,42 €nt 2,58 £

BDR1W - 4 Fleurs blanches,

avec Feuilles
H. Fleur: 3 cm

BDR1S -5 Fleurs
de cerisiers avec

479 €n 4,79 €n e @ Fleur : 3 cm
BCBAQTF - 12 Bouquets BCBQTG - 12 Bouquets @ Fleur: 3 cm Feuille : 3,5 cm

de Fleurettes Vertes
© Bouquet : 2,5 cm

BCBQTG - 12 Bouquets
of green flowerets

de Fleurettes Fuchsia
@ Bouquet : 2,5 cm

BCBQTF - 12 Bouquets
of fuchsia flowerels

Feuille : 3,5cm

BDR1S - 5 cherry tree
flowers and Leaves
FlowerH.:3cm

BDR1W - 4 white flowers
and Leaves

Flower H. : 3cm

Flower @: 3cm

Bouquet @ : 2.5cm Bouquel @ : 2.6 cm Flower @ : 3¢cm Leaf:3.5¢cm

Leaf:3.5¢cm

5,42 €nt

4,96 € nt BFMNIBP - 2 Bouquets de
4,79 €nt 4,79 €nt BDR2P Fleurettes bleues et roses
BCBQTO - 12 Bouquets BCBQTP - 12 Bouquets 12 mini Roses @ Bouquet : 5 cm
de Fleurettes Orange de Fleurettes Roses roses avec Feuille : 3,5 cm
@ Bouquet : 2,5 cm @ Bouquet : 2,5 cm Feuilles RN —
BCBQTO - 12 Bouguets BCBQTP - 12 Bougquets @ Fleur: 2 cm Bie and pink bt
of orange flowerets of pink flowerets ; Bouquet @ : 5 cm
Bouquet @ : 2.5 cm Bouquet @ : 2.5cm 35,? : fzav;i P kosas Leaf:3.5¢cm

Flower @ : 2cm
479 €ht 479 €nt 296 £l
BCBQTPU - 12 Bouguets BCBQTR - 12 Bouquets BDR2R
de Fleurettes Violettes de Fleurettes Rouges 12 mini Roses
@ Bougquet : 2,5 cm @ Bouquet : 2,5 cm rFOUQ_ﬁs avec

euilles

BCBQTPU - 12 Bouquets BCBQTR - 12 Bouguets >
of purple flowerets of red flowerets @ Fleur : 2 6m D42 nt
Bouquet @ : 2.5cm Bouquet @ : 2.5¢cm BDR2R - 12 red Roses BFMNIPW - 2 Bouquets de

and Leaves Fleurettes violettes et blanches

Flower @ : 2cm @ Bouquet : 5 cm

Feuille : 3,5 cm

BFMNIPW - 2 Bougquels of
purple and white flowerets

4,79 €nt 4,79 €nt
y ; B t@:5
BCBQTW - 12 Bouguets ' BCBQTY - 12 Bouquets . ‘ 4,96 € nt o
de Fleurettes Blanches 4 de Fleurettes Jaunes '] \ BDR2W
@ Bouquet : 2,5 cm \ { @ Bouquet : 2,5 cm 12 mini Roses
BCBQTW - 12 Bouquets . N\ J BCBQTY - 12 Bouquels a4 9 >\ blanches avec
of white flowerets . 2 of yellow flowerels Feuilles
Bouquet @ : 2.5 cm -4 ’_,/ Bouquet @ : 2.5 cm L . / I @ Fleur : 2 cm
el ., BDR2W - 4 white Roses
e /J and Leaves

Flower @ : 2cm
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FLEURS exn PASTILLAGE

Gumpaste Flowers

FLEURS exn PASTILLAGE

Gumpaste Flowers

4 €nt 4 €ht 2,67 €nt 2,67 €ht
BKCDB - 24 Fleurs BKCDF - 24 Fleurs BKCMB BKCMG
doubles bleues doubles fuchsia 24 Fleurs bleues 24 Fleurs vertes
@ Fleur : 2,3 cm @ Fleur : 2,3 cm @ Fleur : 2,3 cm @ Fleur : 2,3 cm
BKCDB - 24 double | BKCDF - 24 double BKCMB BKCMG

blue Flowers fuchsia Flowers 24 blue Flowers 24 green Flowers

Flower @ : 2.3 cm Flower @ : 2.3 cm Flower @ : 2.3 cm Flower @ : 2.3 cm

4 €nt 4 €nt 2,67 €nt 2,67 €ht
BKCDG - 24 Fleurs BKCDO - 24 Fleurs BKCMPE y BKCMPI \ "
doubles vertes doubles oranges 24 Fleurs péches 24 Fleurs roses o
@ Fleur: 2,3 cm @ Fleur: 2,3 cm @ Fleur: 2,3 cm @ Fleur : 2,3 cm
BKCDG - 24 double BKCDO - 24 double BKCMPE BKCMPI }
green Flowers orange Flowers 24 peach Flowers 24 pink Flowers —
Flower @ : 2.3 cm Flower @ : 2.3 cm Flower @ : 2.3 cm Flower @ : 2.3 cm -
1 =
2,67 €ht 2,67 €ht
4 €ht 4 €ht ; ;
BKCDP - 24 Fleurs BKCDPU - 24 Fleurs gt:( gguprg violettes gfi( I?Igtrrs rou
: ges
doubles roses doubles violettes @ Fleur: 2,3 cm @ Fleur : 2,3 cm
@ Fleur: 2,3 cm Fleur: 2,3 cm BKCMPU- ' o
B_KCDF - 24 double | BKCDPU - 24 double 24 purple Flowers ?.f rin;f:lowers
pink Flowers purple Flowers Flower @: 2.3em Flower @ : 23 cm

Flower @ : 2.3 cm

4 €nt
BKCDR - 24 Fleurs
doubles rouges
@ Fleur: 2,3 cm
BKCDR - 24 double
red Flowers
Flower @ :2.3cm

Flower @ : 2.3 cm

4 €ht

BKCDY - 24 Fleurs
doubles jaunes

@ Fleur : 2,3 em
BKCDY - 24 double
yellow Flowers

Flower @: 2.3 cm

2,67 €nt

BKCMW

24 Fleurs blanches
@ Fleur : 2,3 cm
BKCMW

24 white Flowers
Flower @ : 2.3 cm

2,67 €ht
BKCMY

24 Fleurs jaunes
@ Fleur : 2,3 cm
BKCMY

24 yeliow Flowers
Flower @ :2.3cm




H.‘

FLEURS e« PASTILLAGE FLEURS en PASTILLAGE “es

Gumpaste Flowers

5,08 €ht 5,08 €ht
BKCSB BKCSW
100 mini-Fleurs bleues 100 mini-Fleurs blanches 3,04 €nt 3,04 €nt
@ Fleur : 1 cm Fleur: 1 cm BMKKP5DB BMKKP5DO
BKCSB BKCSW 5 Roses bleues 5 Roses oranges
::‘f"’ "’”‘é’["’""’: Tewers 100 white mini-Flowers +12 Feuilles + 12 Fedilles E B
saaiddtnli Flower @ : 1cm @ Rose : 2,5 cm @ Rose : 2,5 cm
H.Rose:1,5¢cm H. Rose: 1,5 ¢l
5 blue Roses 5 orange Roses
+ 12 Leaves + 12 Leaves
5,08 €ht 5,08 €ht = Rose @ : 2.5 cm Rose@:2.5cm
BKCSG BKCSPI :} RoseH. :1.5¢cm Rose H.:1.5cm
ini- 100 mini-Fleurs roses E\
100 mini-Fleurs vertes =telleldlen , \ _

@ Fleur : 1 cm

BKCSG
100 green mini-Flowers

BKCSPI ‘: - 4 ,é )

100 pink mini-Flowers -

Flower @ : 1cm Flower @ : 1¢m N 3,04 €1t 3,04 €nt
BMKKP5DP BMKKP5DR
5 Roses roses 5 Roses rouges
+ 12 Feuilles + 12 Feuilles
@Rose:2,5¢cm @ Rose:25cm
508 €ht I’ 5,08 € ht H.Rose : 1,5cm e H.Rose:1,5cm
BKCSO @ PaasR iy e
éogerl?rlmilj:urs oranges f .) éofgeT,!T‘] ilr?]u i el Rose@:2.6cm Rose@:25cm
v RoseH.:1.5¢cm Rose H.:1.5¢cm
BKCSO BKCSR

100 red mini-Flowers
Flower @ : 1cm

100 orange mini-Flowers
Flower @ : 1cm

4
3,04 €ht : : 3,04 €nt
BMKKP5DW . 1 BMKKP5DY
- 5 Roses blanches ( ( = 5 Roses jaunes
ad +12 Feuilles . "@A AL +12 Feuilles
d @ Rose : 2,5 cm &) ) @ Rose:25cm
gﬁié:u gﬁgg{l‘ f g‘ .~ H.Rose : 1,5¢cm H. Rose : 1,5 ocm ' @)
100 mini-Fleurs violettes 100 mini-Fleurs jaunes [ ~—~ 5 white Roses > ) (6 5 yellow Roses
4 @ Fleur : 1 cm 3 .l- + 12 Leaves \ y + 12 Leaves

@ Fleur : 1 om i T v Rose @ : 2.5¢cm 4 ~_F Rose @ :2.5¢cm
BKCSPU BKCSY RoseH. :1.5¢cm RoseH.:1.5¢cm
100 purple mini-Flowers 100 yellow mini-Flowers o 4
Flower @ : 1cm Flower @ : 1cm y

BDR3P - 3 Bouquets de  BDR3PI - 3 Bouguets de BDR3PU - 2 Bouquets de BDR3R - 2 Bouquefs de
Fleurs péche et blanches Fleurs roses et blanches Fleurs violettes et jaunes Fleurs rouges et blanches

Bouquet : H. 6 x4 cm Bouquet: H.6 x4 cm Bouquet: H. 6 x4 cm Bouquet: H. 6 x4 cm

4 Bouquets of peach and 4 Bougquets of pink and 2 Bouquets of purple and 2 Bouquets of red and
white Flowers - H. 6 X 4 cm white Flowers - H. 6 x 4 cm yellow Flowers - H. 6 x 4 cm white Flowers - H. 6 x 4 cm
4,67 €nt 4,58 € nt 4,92 €nt

!

-,

Q@) A
3 ¥,
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FLEURS exn PASTILLAGE .

Gumpaste Flowers

5,83 €ht
BMKT4DO - 4 Roses
oranges avec Feuilles
@ Rose : 4,5 cm

H. Rose : 3cm
Feuille : 3,5 cm

5,83 €ht
BMKT4DP - 4 Roses

roses avec Feuilles
@ Rose : 4,5 cm

H. Rose : 3 cm
Feuille : 3,5 cm

5,83 €ht
BMKT4DR - 4 Roses
rouges avec Feuilles
& Rose : 4,5 cm
H. Rose : 3em
Feuille : 3,5 cm

5,83 €ht
BMKT4DW - 4 Roses
blanches avec Feuilles
@ Rose : 4,5 cm
H.Rose : 3 cm
Feuille : 3,5 cm

3,83 €nt

BMLTADR - 3 Bouquets f
blancs et verls \ ===

@ Fleur: 2 -3 ci Vo
H. Bouquet : ch

5,83 €ht
BMKT4DY - 4 Roses
jaunes avec Fedilles
@ Rose : 4,5cm
H. Rose : 3cm

Feuille : 3,5 cm 2
. — ' 4
< <
( y —
€ 1
3,33€nt ( '
BPNTLP \
2 Bouquets automne
et Pommes de pin
3,33 €ht H. Bouquet : 10 cm 3,83 Ent
BDNT3
3 Bouquet
BPNTLA s i
2 Bouquets 8cm
automne et

Glands marron
H. Bouquet : 10 cm

3 Bouquets
de Muguet
H. Bouquet : 8-10 cm

5,04 €ht
BHYCDR
3 Bouquets
de Lys blancs
@ Fleur: 3cm
Feuille : 7 cm
H. Bouquet : 10 cm
BHYCDR

3 Bouguets of white Lilys
Flower @ : 3¢cm

Leaf: 7cm

Bougquet H. : 10 cm

5,20 €nt
BRPTDB - 4 Roses
bleues avec Feulilles
@ Rose : 3cm
H. Rose : 4 cm
Feuille : 3,5 cm
BRPTDB - 4 blue
Roses with Leaves
Rose@:3cm
Rose H.:4cm
Leaf:3.5em

5,20 €nt

BRPTDP - 4 Roses
roses avec Fedilles
@ Rose : 3 cm
H.Rose : 4 cm
Feuille : 3,5 cm
BRPTDP - 4 pink
Roses with Leaves
Rose@:3cm
RoseH.:4cm
Leaf: 3.5¢em

4,04 €nt

BSMDRF - 2 Bouquets BSMDRF - 2 Bouquets
avec Billes fuchsia with fuchsia Balls
Bouquet : 10 cm Bouquet: 10 cm

5€ht
BHYDDR - 2 Bouquets
de Fleurs de cerisier

@ Bouquet : 8 cm
Feuille : 4,5 cm
BHYCDR - 2 Bouquets of
Flowers of cherry tree

Bouquet @ :8cm
Leaf: 4.5¢cm

5,20 €ht
BRPTDO - 4 Roses
oranges avec Feuilles
@ Rose : 3cm

H. Rose : 4 cm
Feuille : 3,5 cm
BRPTDQ - 4 orange
Roses with Leaves
Rose@ :3cm
Rose H. :4cm
Leaf:3.5cm

5,20 €nt

BRPTDW - 4 Roses
blanches avec Feuilles
@ Rose : 3cm
H. Rose : 4 cm
Feuille : 3,5 cm
BRPTDW - 4 white
Roses with Leaves
Rose@:3cm
RoseH.:4cm
Leaf:3.5¢cm

4,04 €nt
BSMDRP - 2 Bouquets BSMDRP - 2 Bouguets

with pink Balls
Bouguet : 10 cm

avec Billes roses
Bouquet : 10 cm
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FLEURS exn PASTILLAGE

CHAUSSURES ex PASTILLAGE

BSH1B /2,08 € ht
2 Chaussons bleus - 6x 4,5 cm
2 blue Shoes - 6 x 4.5 cm

Gumpaste Flowers

4,04 €nt

BSMDRR - 2 Bouquets 2 Bouguets with
avec Billes rouges red Balls
Bouguet : 10 cm Bouquet : 10 cm

2,83 €nt

BRWMB - 3 Roses
hleues avec Feuilles
@ Fleur : 3 cm

H. Fleur : 2,5 cm - —
with Leaves

€ 255
Flower @ : 3cm

L
Flower H. : 2.5 cm l . .

2,83 €nt

BRWMP - 3 Roses
roses avec Feuilles
@ Fleur : 3 cm

H. Fleur : 2,5 cm

&
) |

2,83 €nt

BRWMW - 3 Roses
blanches avec Feuilles

@ Fleur: 3 cm S,
‘ Lii Ir.
' P

3 biue Roses

3 pink Roses

with Leaves
Flower @ : 3 ¢cm
Flower H.: 2.5cm

A

H. Fleur : 2,5 cm

3 white Roses
with Leaves
Flower @ : 3cm
Flower H. : 2.6 cm

4,04 €nt
BSMDRY - 2 Bouquets Bouguets with

avec Billes jaunes
Bouquet : 10 cm

BSH1P / 2,08 € ht
2 Chaussons roses
6x4,5cm

4,27 €ht
ODP10
Colle alimentaire

OLLE ALIMENTA!R

{Préte a I'emploi)

BSH1Y /2,08 €ht
2 Chaussons jaunes
6x4,5cm

2 pink Shoes - 6 x 4.5 cm

yellow Balls
Bouquet : 10 cm

2,83 €ht
BRWMO - 3 Roses

oranges avec Feuilles @ J
@ Fleur : 3 cm ( E
2,83 €nt

H. Fleur: 2,5 cm
3 orange Roses
with Leaves
Flower @ : 3cm
BRWMR - 3 Roses
rouges avec Feuilles
@ Fleur : 3 cm
H. Fleur : 2,5 cm

BSHM1P / 4,58 € ht

45x3cm
6 pink mini-Shoes
4.5x 3cm

Flower H. : 2.5 cm

3 red Roses

with Leaves
Flower @ : 3em
Flower H. : 2.5 cm

BSHM1Y / 4,58 € ht
6 mini-Chaussons jaunes

45x3cm
6 yellow mini-Shoes
4.5x 3em

2,83 €nt
BRWMY - 3 Roses
jaunes avec Feuilles
@ Fleur : 3cm
H. Fleur: 2,5 cm

3 yellow Roses
with Leaves
Flower @ : 3cm
Flower H. : 2.5 cm

Gumpaste Shoes

2 pink Shoes - 6 x 4.5cm ‘

6 mini-Chaussons roses

BSH1R /2,08 €t
2 Chaussons rouges
6x4.5¢cm

2 pink Shoes -6 x 4.5 cm

BSHM1B / 4,58 €ht

6 mini-Chaussons bleus
45x3cm
6 blue minl-Shoes [
45x3cm W

BSHM1R / 4,58 € nt
6 mlnl-Chaussons rouges
45x3¢cm
6 red mini-Shoes
4.5x3cm

BOW /3,75 €nt

48 Noeuds multicolores
@1435cm

48 multicolored Bows
@1to35cm

T




CHAUSSURES ex PASTILLAGE

Gumpaste Shoes

BSH2P /2,50 € nt
2 Baskets roses - 5,5 x4 cm
2 pink Sneakers -5.5x4cm

BSH2B /2,50 €nt

2 Baskets bleues O %2 -
55x4cm ; = > )
2 blue Sneakers O — >
S.5x4cm N i
" o
BSH2Y /2,50 € ht
2 Baskets jaunes - 55 x4 cm BSHM2B / 4,58 €ht
2 yellow Sneakers - 5.5 x 4 cm 6 mini-Baskets bleues
45x35¢cm =
*"‘\, A\ g I;fuz rgini-Sneakers i i
i o ] :' L5x35cm “N

.
R

.\___-—'d’

BSHM2Y / 4,58 € ht
6 mini-Baskets jaunes
45x35cm

6 yellow mini-Sneakers
45x3.5em

FLEURS
EN PASTILLAGE

Gumpaste Flowers

B03 - 6 Orchidées
2x3pes/H.22cm

(6 Orchids
2 models x 3 pcs)
29,80 € ht =

BSH2R /2,50 € nt
2 Baskets rouges - 55 x4 cm
2 red Sneakers - 5.5 x 4 cm

N

/-

11,90 € ht
BDMPLD - 4 x 5 Feuilles

BSHM2P / 4,58 € ht
6 mini-Baskets roses . (4x5Leaves) H.15cm
45x3,5cm M=
6 pink mini-Sneakers P—
45x35cm - - T
Y .
\ &
A
.\‘ = \__“r/
e —— - -

BSHM2R /4,58 € nt

i T e CONDITIONNEMENT
ﬁ‘rer):m}nig}-:eakers PAR 6 PCS

45x3.5¢cm

5,83 €nt
BSHPDR - 6 Moutons
@3- Ep. 1,7cm
6 Sheeps - @ 3cm
Thickness 1.7 cm
[
— § -
LI ]
= I 17,90 € ht
= A BDNS3D
% 6 Branches feuillage
G “-l'i (3 x 2 pcs assorties)
- | H.12et20cm
— ™= Assortment of 3 x 2 Boughes
A a ; of Leaves
§ é S - ! 79
- I, - - | i1



B01
12 Bouquets

colorés assortis
H. 20 cm

B01 - 12 Bunches
assortment
H. 20 cm

49,90 €ht

B11 - 20 Bouquets

Fleurs assorties - H. 14 cm

B11 - 20 Bunches assortment
H. 14 cm
49,90 € ht




B110.1 - 10 Bouquets
de Fleurs Roses
avec Fruits (assortiment)
H.12a 14 cm
B110.1
Assortment of
10 Pink Bunches

H.12to 14 cm
34 €nt

B02 - 12 Bouquets
Blancs assortis - H. 20 cm

B02 - 12 White Bunches
assortment - H. 20 cm
49,90 € ht

82 83






B112

20 BouaueTs AssORTIS
(10 modeles x 2 pcs)
H. 10 cm

B112

20 AssorTED BouaqueTs
(10 models x 2 pcs)
H. 10 cm

34 €nt

B110.4

10 BouauEeTs FLEURS
JAUNES AVEC FRuUITS
(assortiment)

H 12a14cm

B110.4

10 BouQuETs oF
YELLow FLOWERS
WITH FRUITS
(assortment)
H.12to 14 cm

34 €nt

B112.B / 34 €nt
20 Bouauets
BLancs AssoRTIS

(10 modeles x 2 pcs)
H. 10 cm

I AT A - 2 , B112
DT e Y e 1 B I [T L 20 WHITE AssorTeD BouaueTs

k=1l ] SO e g o (10 models x 2 pcs)

! \ :

LES T i 18 , \ = e H. 10cm

Iil‘!]?” !lt!].ll oL,




B09 /11,90 €nt

3 x 10 RosEes
Roses, Rouges, Blanches
@ 3 cm + 90 Feuilles

Fleurs en pastillage

Gumpaste flowers

B09 - 3 x 10 Roses
Pink, Red, White
@ 3cm + 90 Leaves

A

02 (e

B08 / 13 98 €t //
B114.1 /34 €n 32 Roses - @ 4 cm Y
30 BouquETs

ASSORTIS B08 - 32 Roses - @ 4 cm
SeriE Rose -
(5 modeles x 6 pcs) o i
H. 8cm £ TN e
MOU;TIT B114.1 L Q) / =
dp' 30 AssorTen BouaueTs J et
wec:llt:g Pink SET \ /
5 models x 6 pcs V /
avec f_,- 8cm e Wi - ; ;r/ T
Fonds B07 /24,40 €nt

amovibles

: 96 Pemites Roses - @ 2 cm
(Voir page 361)

BO7 - 96 LitTLe Roses - @ 2 cm
7,17 €nt

BKC - 60 FLEURS ASSORTIES - (10 X 6 pcs) [ TH95-€ht.
BKC - 60 AssorTep FLoweRrs - (10 x 6 pcs)

B114.2 /34 €nt

30 Bouauets

BLancs AssORTIS
— SERIE SAISONS

(5 modeéles x 6 pcs)

H. 8cm

B114.2
30 WHITE AssorTED BououeTs
Season SET

(5 models x 6 pcs)

H. 8 cm

Jaunes, Rouges, Roses, ORANGE / @ 3,5 cm

1\
'/\\3

RoueEs, Roses, BLancHESs / @ 3,5 cm

(@Y |
""'!J

Rouges, ROSES BLANCHES /@25cm




DISQUES AZYME @20cm
Wafer Discs @20cm
LIS . o 4B

DISQUES AZYME @20cm

Wafer Discs @20cm

DS160073.2 DS160073.4 DS160099.3 DS160099.4 oDIDg6 ODID86.1 0ODID86.2 0ODID86.3
Peppa Pig - @ 20 cm Peppa Pig - @ 20 cm Les Minions - @ 20 cm Les Minions - @ 20 cm Spiderman - @ 20 cm Spiderman - & 20 cm Spiderman - @ 20 cm Spiderman - @ 20 cm
2,80 €ht 2,80 €ht 2,80 €ht 2,80 €ht 2,80 €ht 2,80 €ht 2,80 €ht 2,80 €ht

At - I e S
DS105028 DS160117 DS114370 DS145085.1 DS145085.2 ODID87 ODID87 .1 ODID87.2
FC Barcelone - @ 20 cmPat'Patrouille - @ 20 cm Cars-@ 20cm Licorne - @ 20 cm Licorne - @ 20 cm Winnie - @ 20 cm Winnie - @ 20 cm Winnie - @ 20 cm Winnie - @ 20 cm
2,80 €ht 2,80 €ht 2,80 €ht 2,80 €ht 2,80 €ht 2,80 €ht 2,80 €ht 2,80 €ht 2,80 €ht

iy

Sy
C

(] ‘T(‘\'\_'LL«

LA

oDID72 oDID72.1 oDID72.2 oDID72.3 D89 1 oDID89.2 0DIDS9.3
Iron Man - @ 20 cm Thors - @ 20 cm Captain America - @ 20 cm Hulk - @ 20 cm Minnie - @ 20 cm Minnie - @ 20 cm Minnie - @ 20 cm Minnie - @ 20 em

2,80 €nt 2,80 €nt 2,80 €nt 2,80 €nt 2,80 €ht 2,80 €ht 2,80 €ht 2,80 €ht

\

oDID78 0ODID78.1 0DIb7.2 ODID78.3
Reine des Neiges - @ 20cm  Reine des Neiges - @ 20 cm  Reine des Neiges - @ 20 cm  Reine des Neiges - @ 20 cm Hel!o?(?fﬂ(ﬂoazo cm He.llg EIIE}K_OQ :?10 em He.ug 2%’932% em He,,f,’ ;?,g,’gog ;3% cm
2,80 €nt 2,80 €ht 2,80 €ht 2,80 €ht 3,33 €nt 3,33 €nt 3,33 €nt 3,33 €nt

90 Photos non contractuelles Photos non contractuelles
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DECORATIONS POUR GATEAUX

Cake Decorations

MiNI-DisQues AzyME

Wafer Mini-Discs

DS350186 / 4,87 £t

DS147001.1 /2,80 €nc

TERRAIN DE FOOT EN AZYME - 20 X 30 mm KiT DECOR FOOT EN PLASTIQUE - 12 pcs
Warer FooteaLL FieLD - 20 x 30 mm PrasTic FooteaLL KiT - 12 pcs
DS231193 - 12 min-Disaues azyme  DS231195 - 12 min-Disaues azyme  DS231241 - 12 mini-Disaues azyme L =0
Pat'Patrouille - @4,5cm [ 3 € nt Minions - @4,5¢cm | 3 €ht Spiderman - @4,5cm [ 3 €ht = H
12 warer mini-Discs - Paw Patrol 12 warer mini-Discs - Minions 12 warer min-Discs - Spiderman E
POUR IMPRESSION I.\‘l
pEcoupe pLus NeTTE DISQUES EN SUCRE SHARPER CUT (st impiimante alitentsie) i
SANS BRISURES Sugar Discs WITHOUT BREAKING

DS107117
5 Feuilles azyme blanches A4

NOUVEAU

DS231000 DS231014 DS231025 DS231189 DS231086 DS347146
Peppa Pig Spiderman Reine des Neiges Star Wars Minions Mickey

@16cm @ 16cm @16cm @16 cm @16cm Plastique
3,70 €nt 3,70 €nt 3,70 €ht 3,70 €nt 3,70 €nt H.7.5¢cm e
Mickey DS347147 /4,98 €nt
Ef&‘?S?L_Ccm . @ MINNIE - Plastique - H. 7,5 cm
4,98 €t Minnie - Plastic - H. 7.5 ¢m
4,50 €nt/ DS347130
REINE DES NEIGES - ELsA
Plastique - H. 8 cm
Frozen - ELsa
h Plastic
H.8cm
D8231 010 DS231011 D5231 019 DS231 012 -
Cars Mickey Minnie Princesses 9
@16 cm @16 cm @16 cm @16cm
3,70 €nt 3,70 €nt 3,70 €ht 3,70 €nt i

Photos non contractuelles
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DECORATIONS POUR GATEAUX
Cake Decorations

Boueies / Candlles  pssastaa !
NNA ET ELSA
NOUVEAU sisen ]

t.':\.

b Fd
= By

DS346131 (
PaT'PATROUILLE a \ - y
1pc-7.5cm W ¢
3,15 €nt - /
‘ T DS346187
DS346060 Srioerman || DS346033
HeLo Kirry -1 pe-7em  1pc-7.50m Cars - 1 pc
4,21 €nt 3,15 €nt 4,15 €nt

DS346173 - Mickey T Minnig
8 pcs-9cm
3,15 €nt

DS346174 - Reine pes NEIGES
8pcs-9cm
3,15€nt

DS346175 - ReiNe pEs NEIGES
8pcs-9em
3,15€nt

DS346176 - Star WaRS
8pcs-9cm
3,15 €ht

DS346192 - AVENGERS DS346193 - SPIDERMAN

8pcs-9cm 8pes-9cm

3,15€nt 3,15€nt
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Fontaines de Féete

POUR MARIAGES, FETES & ANNIVERSAIRES...

A

PROPULSION PAR UN SIMPLE GESTE DE LA MAIN !

‘f} PROPULSION PAR

AIR COMPRIME !
- SANS POUDRE !

(G
7

D300 33;66-€nt 26,88€n
Lot de 12 Fontaines de Féte
- 6 grandes (diam. 50 x h. 380 mm

Assortment of 12 confetti fountains
! (6 big, 3 medium, 3 little in 3 colors)
- 3 moyennes (diam. 50 x h. 280 mm) without powder, air propeliing

- 3 petites (diam. 40 x h. 200 mm)
3 couleurs Métallisées
OR, ARGENT, ROUGE

tournant avec porte publicité.
Hauteur /290 mm




GERBE PROGRESSIVE POUR UN EFFET MAXIMUM AU MOMENT ADEQUAT !
Table fireworks with progressive burst and without ash | For any kind of parties.
N
N

MAXI DUREE
ENV. 60 et 80 SEC.

SANS RETOMBEES
NOIRES |
PAPIER DORE !

p110. RS

(G- =<3 MODELE DEPQSE

Support étincelles permettant de fixer
jusqu’a 3 étincelles sur les bouteilles.
Inclinaison possible des tétes-supports.
Adapté pour la fixation sur de nombreux
types de bouteilles.

o

GERBE PROGRESSIVE POUR UN EFFET MAXIMUM AU MOMENT ADEQUAT ! 1 7

Table fireworks with progressive burst and without ash ! For any kind of parties.

5,67 s isor - Btgg MAXI DUREE]|
Soit 0.945 €/ piece Env. 80 SEC.
ENV. 60 et 80 SEC.

4 :

5,80 € ht/ blister {
Soit 0.58 € / piece
D100 - Biister de 10 Pieces
Env. 60 SEC.

SANS RETOMBEES §
NOIRES !
PAPIER DORE !,

S——

'*-,
|

REF. D103

i o
Royal pa * pics o
H’Ebﬂ:.“(;t-jfﬁ((:\ f

1l your events

e /‘fit«w(.

5 SO

irées | For a

Pour toutes ¥o

D103 - Biister de
3 Etincelles Royales
Env. 60 sec.

2,49 € ht/ blister

_Etincelle Roya

(D KKN/ 1,80 €t (le LOT de 10)

(10 supports en carton Doré)

Carton Royal

50 x 50 x 50 mm
Papier en carton glacé avec effet laser dore !

CE-1646
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MouLes BicHes EN PVC CRistaL

Thermoformed PVC crystal Moulds for Yule Log

MOULES COURTS (env. 260 mm)

3 MODELES AUX NOUVELLES DIMENSIONS
MOULES COURTS POUR REFRIGERATEURS
OU CONGELATEURS DOMESTIQUES

REUTILlSABLES & CONGELABLES | Can be used several times
DEMOULAGE FACILE | Can go to freezer

BUB34A

 F
BucHe StanparD 1/2 ROND

i BUBO1A
e -4 260x80x70mm-V=1L
"‘l - Lot de 6 pcs / Set of 6 pcs
\ ¥ o | 7 €nt
| =i
BOcHE STANDARD NOUVEAU
INserT MoYEN 1/2 ROND L—

BUB34A
254x80x70mm-V=1L

\ &h,ﬂ : -
A
| 1
4 -
Gl Lot de 6 pcs / Set of 6 pcs

BUCHETTE STANDARD 7€nt

PeTiT INSERT 1/2 ROND
BUBOSA
250x40x40mm-V=05L

Lot de 6 pcs / Set of 6 pcs

4,80 €t

s -
BocHE VRILLE
BUB35A
254 x85x75mm-V=1L
Lot de 6 pcs / Set of 6 pcs
7 €ht

MouLEs BOCHES INSERTS
EN PVC CRISTAL

INserT YuLe Lo MouLps
CRYSTAL PVC
Moules thermoformés en PVC cristal.
Idéal pour vos biiches de fétes glacées.
Ils sont réutilisables, congelables,
et permettent un démoulage facile.

Thermoformed PVC crystal moulds, ideal for your festive ice logs.
They are reusable, can be frozen and can be removed eastly.

MOULES LONGS (env. 510 mm)

L EURE HYGIENE

UR UNE ME! N
PO MBALLAGE EV ) ocs

& AcHE_T-_B_'-_‘?I.-R--"“G-e\'pﬁ
cO

BUcHE STANDARD

1/2 rROND

BUBO1
509x83x70mm-Vv=2L
Lot de 12 pcs / Set of 12 pcs
16,50 € ht/12 pcs

s
BucHE STANDARD

INSERT MOYEN 1/2 ROND
BUB34

498 x 60x 50 mm -V =1,5L
Lot de 12 pcs / Set of 12 pcs
16,50 € ht/12 pcs

—h

BOCHETTE STANDARD
INserT PETIT 1/2 ROND

BUBO08
505x40x40mm-V=1L
Lot de 12 pcs / Set of 12 pcs

14,10 € ht/ 12 pcs
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MouLes BUCHES
EN PVC CRISTAL

Moules thermoformés en PVC cristal. Idéal pour vos biliches de fétes glacées.
Ils sont réutilisables, congelables, et permettent un démoulage facile.

Thermoformed PVC crystal moulds, ideal for your festive ice logs.
They are reusable, can be frozen and can be removed easily,

YuLe Loc MouLps
CRISTAL PVC

(NOUVEAU] -

BucHe GouTTE
BUB36
509x80x75mm-V=2L
Lot de 12 pcs / Set of 12 pcs

16,50 € ht/12 pcs

Gabarit de
découpe

du biscuit
S00x75x1mm

———

o r
BocHe Cuse + GaBARIT
DE DECOUPE INCLUS

BUB37
505x80x80mm-V=2L
Lot de 12 pcs/ Set of 12 pes

17 € ht/12 pcs
BUB39
BUB38
Yo
BicHeE HimALAYA
BUB38

505x80x80mm-V=2L
Lot de 12 pcs / Set of 12 pcs

16,50 € ht/12 pcs

BOcHETTE HiMALAYA (INSERT)
BUB39

500x42x35mm-V=1L

Lot de 12 pcs / Set of 12 pcs

14,10 € nt/12 pcs
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MouLEs BOCHES
EN PVC CRISTAL

Moules thermoformés en PVC cristal. Idéal pour vos biiches de fétes glacées.
[Is sont réutilisables, congelables, et permettent un démoulage facile.

Thermoformed PVC crystal moulds, ideal for your festive ice logs.
They are reusable, can be frozen and can be removed easly.

YuLe Loc Moulbs
CRISTAL PVC

|

)
BucHE VaGguE
BUB40
509 x 80 x 80 mm
Lot de 12 pcs / Set of 12 pcs
16,50 € ht/12 pes

e
BuUcHE ARCHE
BUB41
509 x 70 x 80 mm
Lot de 12 pes / Set of 12 pcs
16,50 € ht/ 12 pcs

(INSERT)

BUB42

505 x 45 x 50 mm

Lot de 12 pcs / Set of 12 pcs
14,10 € ht/ 12 pcs

4BUCHETTE ARCHE
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Moutes BOCHES  Yuie Los Mourps
EN PVC CRISTAL CRISTAL PVC

Moule Long

MouleiCourt/. @

Moue COURT | _.
BUCHE STANDARD7 I\'*' 59
BUBO1A PP
260x83x70mm-V=1L |
Lot de 6 pcs / Set of 6 pcs ol
7 €nt W
BlcHE
CARRE PORTIONNE
() S 505 x 85 x 55 B\E/JB;E
X X mm - =
BBUUB%';IE TANDARD Lot de 12 pcs / Set of12pc§¢
509x83x70mm-V=2L 16,50 €nt 2

Lot de 12 pcs / Set of 12 pcs

. 16,50 €nt
(B

e A de
BucHe Fonp PLat O roules
BUB02 42 Mou
509 x83x70mm-vV=2L

Lot de 12 pcs / Set of 12 pcs

16,50 € t
BlcHE
TRIANGLE MARBRE }
BUBO5
509 x 83 x 80 mm
V=2L-Lotde 12 pcs
Set of 12 pcs

16,50 € nt

102

MouLEs BOCHES
EN PVC CRISTAL

YuLe Loc MouLps
_CRISTAL PVC

Blisters de
12 MoulesS
BOcHE ANNELEE
BUB10
500x80x50mm-V=2L
Lot de 12 pcs/ Set of 12 pcs

16,50 € nt

BUcHE BISEAUTEE
BUB15 -
509 x73x73mm-V=2L

‘LLOI de 12 pcs / Set of 12 pcs

16,50 € nt

BUcHE RELIEF STRIE
BUB12
500x80x60mm-V=2L
Lot de 12 pcs/ Set of 12 pcs

16,50 € nt

BUB22
495x80x55mm-V=2L
Lot de 12 pcs / Set of 12 pcs

16,50 € ht
BUcHE PLATE STRIEE
BUB11
500x75x40mm-V=2L

Lot de 12 pcs/ Setof 12 pcs‘k
16,50 € ht

+BO0HE CARREE LISSE
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BocHe PommE

MouLes BOCHES MouLEs BUCHES

EN PVC CRISTAL EN PVC CRISTAL ol T2 pes /e e
Yule Loc Moulps : ;
SR Dt YuLe Loc MouLbs
CRISTAL PVC

“y-BucHE
RECTANGLE LISSE
BUB33 5
500 x 70x 67 mm -V =2L Buche Fonp
Lotde 12 pcs/ Setof 12 pcs PLAT ORNEE
16,50 € ht BUB21
500 x 90 x 52 mm
V=2L

—

Nesin
Lot de 12 pcs BucHe DiamanT

Set of 12 pcs BUB28
16.50 € h 510x80x65mm-V=2L
BucHE Dunes i ' Lot de 12 pcs / Set of 12 pes
BUB31 16,50 € nt
500x70x 70mm-V=2L
Lot de 12 pcs / Set of 12 pcs ,?
16,50 € nt (yyr -

BucHE CoFFRET!
BUB24
510x75x65mm-V=2L
Lot de 12 pcs / Set of 12 pcs

16,50 € ht

BUcHE SoFa

BUB19

485x85x60mm-V=2L
Lotde 12 pcs/ Setof 12 pch

16,50 € nt -

‘LBUCHE DRrarPE
BUB23
500x85x60mm-V=2L
Lot de 12 pcs / Set of 12 pcs

16,50 € ht

rBOCHE QUADRILLEE
BUB32
500 x 75 x 64 mm
v=2L
Lot de 12 pes / Set of 12 pos
16,50 € ht

BUB17
506 x72x65mm-V=2L

Lot de 12 pcs/ Setof 12 pcs
16,50 € ht

{BOCHE Mosaique

BucHe Sac A maNT /
BUB30 - /

510x80x70mm-V=2L i 4
Lot de 12 pcs / Set of 12 pcs
16,50 €ht @

BucHE
TRIANGLE
BUB16
510 x 80 x 70 mm
v=2L
Lot de 12 pcs
Setof 12 pcs
16,50 € nt

rBUCHE FLaMME
BUB25
510x90x65mm-V=2L
Lot de 12 pcs / Set of 12 pcs
16,50 € nt

Suggestians de pbseatalion
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MouULES BOCHES  Yuie Loc Mouips Moutes SiLicone 2 BicHEs Pour Fole Gras ou Biscurrs

Silicone mouldsfor 2 yulelogs

14,10 €nt

EN PVC CRISTAL CRISTAL PVC

Blchettes / Small
Dimensions adaptées
pour les intérieurs Blches
(Can be used to
make Interiors)

BUCHETTE
STANDARD
1/2 Ronp

BUCHETTE
FonD PLAT
BUB09
505 x 40 x 40 mm
V=1L
Lot de 12 pcs
Set of 12 pcs

BUCHETTE
TRIANGLE
BUBO7
505 x 50 x 35 mm
V=
Lot de 12 pcs
Set of 12 pcs

BUB13

14,10 €nt

BocHeTTE PoMMmE

BOcHETTE SoFa
500x59x50mm-V=1L

Lot de 12 pes / Set of 12 pcs
14,10 € ht

BUOcHETTE ANNELEE

500 x 40 x 38 mm -
Lot de 12 pcs / Set of 12 pcs

Moule de seulement 2 Bliches pour une
manipulation et un démoulage aisé (évite la

pcs
(Vol. ~0,5L)

Silicone pouvant résister & des cagen'lore des ot du dé
températures de -40° 3 +280°C ¥
{pour Cuisson, Congélation, Surgélation) Mould for only 2 Yul_e logs for an easy hand:'mg
BUBO0S / 14.10 € Silicone that can go to oven or freezer and easy unmoulding (prevent from breaking
ht (-40° o +280°C) your yule log when handling)
¥ BUBOSA - Moule COURT
505 x 40 x 40 mm i Renforts transversaux sur la face inférieure.
V=1L f5?c)'( 4g X 4(3’ gm;) -f\é— 05L Reinforced on the underside
Lot de 12 pcs Qbge D pes f-Blof0 pos Moule en silicone d'épaisseur ~ BUBDRO2
Setof 12 pcs 4,80 €nt fine pour un refroidissement Bchette
rapide et homogéne 1/2 rond
/ Made of srmall thickness 510x32x35mm
silicone lo improve and 2
BUB34A - Moule COURT

hamagenize cooling process

Moule silicone
Lavable en machine.
Made of silicone

= can be washed

in dishwasher.

254 x80x70mm-V=1L
BUB34 /16,50 €ht Lot de 6 pes/ Set of 6 pcs

498 x 60 x 50 mm

V=15L s @
Lot de 12 pcs

Set of 12 pcs ; ] /

BUBDRO1 Moules Silicone

Blche 112 rond
510x70x55mm Idéal pour cuisson
(Vol. ~1,8L) des génoises
et congélation
BUcCHETTE
STRIEE PLATE
BUB14 A
500 x 40 x 40 mm } BOcHETTES DE FOIE GRAS
V=0,7L Aux dimllmsions ada_plées
Lot de 12 pes ot pl i
Set of 12 pes du Fole Gras
14,10 €ht

19 €nt
BUBDRO04
Bichette triangle
Dim. 510 x 50 x 35 mm
V=0,5L)

2pecs

BUBDRO03

BUB27 Biche triangle
500 x 60 x 40 mm Dim. 510 x 80 x 70 mm N
v=1L v-21)
Lot de 12 pcs EPos
Set of 12 pcs ~
14,10 € n Moutes Siticone 600 x 400 - BOCHETTES ET INSERTS

SA022 /26,96 €nt |

Coupe foie gras,
cheévre... Inox a fil,

S===.___avec plateau

DRPX060 / 48 €1t |
Bachette 1/2 rond /
Dim. 560 x @40 mm
(V~06L) f

BUB20

48 €t/ DRPX058

Insert 1/2 rond
Dim. 560 x @18 mm
(V~0,124 L)

V=05L




TAPIS SILICONE RELIEF

POUR MOULES BUCHE
BUBO1 et BUBIO1

IMENSIONS DE 490 x 170 mM SPECIALES POUR
mouLEs BUcHE BUBO1 er BUBIO1

Silicone Mats for BUB01 o
and BUBIO1 Yule Log Moulds ~%&§
490 x 170 mm special sizes for BUB01 and BUBIO1

TAPis ReLiEF BOCHES

TAPIS EN SILICONE POUR CREER DES RELIEFS SUR VOS BUCHES
Silicone mats to create relief on your logs

......

DRTX01 - Cabosse

DRTB101
- MoTiF CAPITONS
490 x 170 x 6 mm
26 € ht Moule BUB01
(voir page 102)

DRTX02 - Sauvage
250 x 190 mm
15€ht

DRTB104
MoTIF TRIANGLES
490 x 170 x 4 mm

20 €hnt

DRTB102
MoTIF ECAILLES

490 x 170 x 4 mm
22 €nt

DRTX03 - Bulles
250 x 190 mm
15 €ht

DRTB103 p o3 s
Mok Vasiics Pour un démoulage idéal, pulvérisez

490 x 170 x 4 mm I'agent démoulant Déco’Moule (D18.1)
20 € ht avant de déposer le tapis dans le moule.
For easy demoulding, spray Déco’'Moule

grease (ref. D18.1) before laying
the silicone mat in the plastic mould.

e ) ] o ) o
1) ) o ) ) o
() ) ) o ]

DRTX04 - Chocolat
250 x 190 mm
15 €ht

MODELES DEPOSES | REGISTERED DESIGN
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MouLEs ENTREMETS, GLACES, SEMI-FROIDS, MOUSSES, VACHERINS...

Moutes THErmoFORMES EN PVC CristaL SEmI-RIGIDE

REUTILISABLES € Lot dg
CONGELABLES 9,80 ht
DEMOULAGE set of 4 pcs

FACILE les 4 pcs

TeA22

; d k. 2 moules :
=7 . a v . GA34
5820 £ - ) Snit. v
moules : 2
2205 x 45 mm 190 %3t mm @180 x 35 mm
+ 2 moules

2165 x 40 mm

GA24
2 moules
@195 x 55 mm

+ 2 moules : *
@160 x 45 mm
-4

L e G2k

U
F & it
g e " moules :
v § @220 x 55 mm

+2 moules :

-
GA32 @170 x50 mm

4 moules :
@170 x 55 mm

GA31
{ 4 moules :
1—9125 % 60 mm

Tea21

4 moules 2 moules :
@160 x 50 mm @200 x 60 mm
+ 2 moules :

@165 x 50 mm

cA23

2 moules

"GA35

@200 x 65 mm 4 moules :
+2 moules : @180 x 60 mm
@155 x 60 mm

9,80 <. ISR 9,80,

les 4 pcs Amoides: W set of 4 pcs
GI70x55mm e -
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MouLps FOR DEesserts, CREAMS, ICE CREAMS, VACHERINS...
THERMOFORMED MouLps IN SEmIRIGID CristaL PVC -

CAN BE USED SEVERAL TIMES
CAN GO TO FREEZER

€
EASY TO UNMOLD 9,80€w

set of 6 pcs
set of

6 Moulds

GA36
2 moules : 170x165x55mm
+ 2 moules : 150x135x50mm
+ 2 moules : 120x115x40mm

9,80€n

les 4 pcs

2 moules :
235 x 125 x 55 mm
+ 2 moules :

180 x 110 x 50 mm g
i /‘

GA12
GAO01 2 moules :
2 moules : 195 x 195 x 55 mm
245 x 125 x 35 mm + 2 moules :
+ 2 moules : - l‘:i55x155 x45mm
L!95x115x40 mm GA14

2 moules :

195 x 185 x 60 mm
+ 2 moules :

160 x 160 x 40 mm

GA15

2 moules :

205 x 205 x 35 mm

+2moules :
‘.155)( 165 x 356 mm

GAO3

2 moules :

255 x 110 x 45 mm
+ 2 moules :

305 x 105 x 45 mm

TeA13
2 moules :

225 x 200 x 45 mm
+ 2 moules :

185 x 175 x 40 mm

TeA1
2 moules :
200 x 200 x 70 mm

\ + 2 moules
180 x 180 x 80 mm

ca1d’
2 moules :
195 x 195 x 45 mm
+ 2 moules :

155 x 155 x 35 mm -1

o y ; GA04
r . 2 moules :
GA16 / -~ 9 80 €ht 245x 115 % 50 mm
9 80 € 2 moules : I’ 4 + 2 moules :
, ht 200 x 200 x 40 mm Eoa e 205 x 105 x 45 mm
+2 moules :

set of 4 pcs

160 x 160 x 40 mm
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MouLes ENTREMETS, GLACES, SEMI-FROIDS, MOUSSES, VACHERINS... Les DELICIEUX Moutes Siicone  NEINERS

MouLEs THerMOFORMES EN PVC CRisTAL SEmI-RIGIDE AEUTlisAGEEs POUR PETITS GATEAUX
Thermoformed moulds for DEMOULAGE FACILE Moules souples
desserts in semirigid cristal PVC silicone

Sets of 10 moulds

Silicone soft molds

Moule Délicieux C
DMO003-4p mm

GKT02 GKTO02A

10 moules : 10 moules :
GKTO01A 185 x 185 x 45 mm 160 x 160 x 45 mm

10 moules : 10 moules : Moule Délicieux Spheéres

@200 x 45 mm @160 x 45 mm

i
GKT04 GKTO04A
10 moules : \ 10 moules :
2180x80mm | l 2160 x 80 mm

S

Moule Délicieux Sphéres
DMO002 - 4 pcs - @73 mm

GKTO03
10 moules :

230 x 150 x 45 mm

GKTO06 GKTO06A
10 moules 10 moules :
2200 x 45 mm 2160 x 45 mm

vy

GKTO07 GKTO7A GKT09 GKT10

10 moules : 10 moules : 10 moules : 10 Fhcilij::
185 x 185 x 45 mm 160 x 160 x 45 mm @200 x 45 mm 185 x 185 x 45 mm

GKT11 GKT13
10 moules : .
185 x 185 x 45 mm GGKT|12 2000 % 46 en
10 moules :
GKT14 @200 x 45 mm

10 moules :
@200 x 45 mm

e

DAF001 -8 pcs-@55mm /69 €nt DAFO005 - 8 pcs - @55 mm DAF004 - 8 pes - @55 mm
DAF002 - 11 pes - @45 mm / 69 €t 69 €nt 69 €t
DAF003 - 18 pcs - @35 mm / 69 € nt R e
DLS05-67 pes-@25mm /69 €he REGISTERED DESIGN
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MOULES SOUPLES EN SILICONE ALIMENTAIRE POUR

MOULES DECOFLEX PRO 600)(00 Dimensions exactes du Moule 585 X 380 mm MOULES DECOFLEX PRO 6OOX4 e s forzzgfcﬂ;;dgggfg

6€h‘t\““ Dimensions spécialement adaptées au format Patissier 600 x 400 mm MOULES SOUPLES EN SILICONE ALIMENTAIRE POUR

: o +280°
CuissON T CONGELATION (e 400 AASEIRC) % %% = Certains modéles ont une taille adaptée pour les giteaux de voyages Cuisson T CONGELATION (de -40°C a +280°C)

600x400 Silicone Moulds for oven and freezer (-40°C to +280°C)

DRK34 - 40 pes - @50 x H.25 mm

DRK35-35pcs-50x50xH35mm DRKTT - 35 pes - 48 x 70 x H.16 mm

DRKS85 - Demi-Sphéres pes - H. 20 mm
24 pes - @ 70 x H. 30 mm © Haut 40 mm / @ Bas 35 mm

&7

DRK49 - 35 pes - @55 x H.40 mm DRKS50 - 25 pes - 50 x 95 x H.30 mm DRKS51 - 28 pcs - @65 x H 40 mm

DRKA4T - 24 pcs - 80 x 85 x 30 mm

MOULES MONO 400x300

MOULES SOUPLES EN SILICONE ALIMENTAIRE POUR
CuissoN eT CONGELATION  (de -40°C a +280°C)  +

VENDU cHACUN AVEC sON DEcoupolr A Biscuit

Decourolr

DRKS9 - 28 pes - 85 x 85 x 30 mm DRKG0 - 32 pes - 50 x 70 x 30 mm

DRKG61 - 20 pes - 60 x 115 x 30 mm

DR2PX4334 - Ronds + Découpoir 31,90 €ht
12 pcs - Vol. 64 ml - @74 x H. 15 mm
@ Découpoir Insert 59 mm / Découpoir Biscuit 99 mm

DRKGES5 - 36 pcs - 40 x 75 x 30 mm

I o Aol

DRKG66 - 28 pes - 65 x 80 x 32 mm DRKGB7 - 36 pes - 45 x 75 x 30 mm

DR2PX4336 - Ovales + Découpoir 31,90 €ht
12 pes - Vol 67 ml-93x62xH 15 mm
Découpoir Insert 79 x 35 mm - Découpoir Biscuit 118 x 87 mm

MODELES DEPOSES | REGISTERED DESIGN

DRKT8 - 35 pes - @55 x H.50 mm DR!;BG - Tartelettes

Dimensions exactes du Moule 585 x 380 mm

Dimensions spécialement adaptées
au format Patissier 600 x 400 mm

DRKS87 - Cakes DRK88 - Carrés

33 pes-30x 100 x H. 33 mm 24 pecs-70x70 x H. 20 mm

e 400x300 Silicone
y Mono Moulds
for oven and freezer

(-40°C to +280°C)

DR2PX4335 - Carrés + Découpoir 31,90 €ht
12 pcs - Vol. 68 mi - 88 x 68 x H. 15 mm
Découpoir Insert 53 x 53 mm - Découpoir Biscuit 93x 93 mm

DEcouroir

DR2PX4337 - Rectangles + Découpoir 31,90 € ht
12 pcs-Vol 67 ml-92 x50 x H. 15 mm
Découpoir Insert 77 x 35 mm - Découpair Biscuit 117 x 75 mm
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(de -40°C a +280°C)
MOU LES PAVO CAKE 600x400 Silicone Moulds for oven

MOULES EN SILICONE POUR CUISSON ET CONGELATION  21d freezer (-40°C to +280°C)

Dimensions adaptées pour les plagques 600x400
avec 6 ou 8 moules selon le modéle.

Pour GATEAUX PRO STYLISES

1,22€htj}

le moule

-

Planet ﬁTop Puffy
DEKE024 DEKEO031 DEKE029
@ 180 x 45 mm -1 pc @ 180 x 50 mm - 1 pc @ 180x 55 mm -1 pe

Curvy Galaxy Caleidon
DEKEO028 DEKE032 DEKE027
200 x 130 x 65 mm - 1 pc @175 x 55 x 55 mm - 1 pe @ 180 x 45 mm - 1 pc

- ‘2122%

le moule

Twister Windy Mars
DEKEO030 DEKED26 DEKE043
@180 x 50 mm - 1 pc 195 x 180 x 45 mm - 1 pc 165 x 165 x 40 mm - 1 pc

116 MODELES DEPOSES | REGISTERED DESIGN

MOU LES PAVOCAKE 600x400 Silicone Moulds for oven

(de -40°C & +280°C)

MOULES EN SILICONE POUR CUISSON ET CONGELATION

Dimensions adaptées pour les plagues 600x400
avec 6 ou 8 moules selon le modele.

Pour GATEAUX PRO STyLISES

@180 x45mm -1 pc

and freezer (-40°C to +280°C)

Singapore
DEKE036
2 180 x 60 mm - 1 pc

Flip
DEKE042

1,206

le moule

~ Futura
DEKEO034
@ 230 x 100 x 45 mm - 1 pc

DEKE038 jare
@180 x 50 mm - 1 pc DSE?(UI?(;%
150 x 150 x 55 mm - 1 pc

Canyon A
DEKEO040 _
250 x 85 x 80 mm - 1 pc A

- Vénus
DEKE044
250 x 100 x 40 mm - 1 pc

. 3
— a N
/-_ :

DEKEO039
230x 105 x45mm - 1 pc

Atomic §
DEKEO041
250 x 80 x 80 mm -1pc

MODELES DEPOSES | REGISTERED DESIGN



MouLes PAvoCAKE

MOULES EN SILICONE POUR CUISSON ET CONGELATION
Plaques de 175x240 mm de -40 °C a +280 °C

175 x 240 mm Silicone Moulds

for oven and freezer

SOUVEAU| o s

Maya
DRTOPO1
135x 135 xTmm-2pcs

17,205

le moule

Ipnosi
DRTOPO06
diam. 160 x 10 mm - 1 pc

Ipnosi
DRTOPO05
diam. 140 x 10 mm - 2 pcs

Iceberg River
DRTOPO3 DRTOPO08
210 x 70 x 14 mm - 2 pcs diam. 135 x 15 mm - 2 pcs

118 MODELES DEPOSES / REGISTERED DESIGN

Coral
DRTOP09
diam. 135 x 15 mm - 2 pes

Ipnosi
DRTOPO7
diam. 60 x 10 mm - 6 pcs

{jl7,20€ht}

le moule

Circle
DRTOPO04
210 x 70 x 9 mm - 2 pcs

MOU LES PAVOCAKE 600x400 Silicone Moulds for oven

(de -40°C & +280°C)

MOULES EN SILICONE POUR CUISSON ET CONGELATION

Dimensions adaptées pour les plagues 600x400
avec 6 ou 8 moules selon le modéle.

and freezer (-40°C to +280°C)

Pour GATEAUX PRO STYLISES

Biiche (Insert)

DRKEO11 Blche

230 x 55 x H.50 mm DRKEO012

SAuml:-1.pe 250 x 85 x H.70 mm

13,45 €nt 1240 ml -1 pc
17,50 € e

Bombee
DRKEO015
@180 x H.50 mm
1000 ml-1pc
18,90 € ht

16,60 € nt —
Anneau (Insert) /~ \

DRKE020 \ ==
Pext153x H44mm
@int. 78 x H.44 mm
520 mi- 1 pc

Royal
DRKEO019

@ ext. 180 x H.57 mm
@ int. 61 x H.57 mm
1000ml-1pc
18,90 € nt

Plissee Pétale o
DRKE013 | DRKE0O14 (7 )
@180 x H47 mm (| @180x H47mm (|| )]/
1000mi-1pc 1000 mi-1pe N
18,90 € ht 18,90 € nt

@ DRKEOIE opyrniz
— V/ Sl e
I =

Passion Passion (Insert) Reine
DRKE016 DRKEO17 DRKE018
175 x 165 x H.58 mm 150 x 140 x H.48 mm @ ext.180 x H.57 mm
960 ml - 1 pc 600ml-1pc @int. 52 x H.52 mm
18,90 € ht 16,60 € ht 1000 ml-1pc

18,90 € nt

Créme «ZE? ~5-

DRKE022
250 x 84 x H.75 mm }/
1000ml-1pc @
18,90 € ht : __’tfb-—

18,90 € nt

Pop

DRKE023 ( Z
162 x 162 x H.46 mm =

250 x 79 x H.81 mm X u}‘mﬂ

To00mi e T 1000m -t NG

MODELES DEPOSES | REGISTERED DESIGN



MOULES PAVOCAKE Moutes en SiLicoNe MONO-PORTION SUR PLATEAL INJECTE LES GOURMANDS PATISSERIE & TRAITEUR \j““28,75€ht\:} pavoni.
MOULES DISPONIBLES A L'UNITE

POUR PREPARATIONS SUCREES ET SALEES, CHAUDES \ le moule
y J \ PLaques 600 x 400 mm
OU FROIDES, CREMES, MOUSSES, FLANS, BISCUITS... \ y Moudds 600 x 400 mm

Al'unité ou par 6 avec le plateau
GOURMET DESSERTS

Sold by 1 Mould
(i DKEOO1 / 11 € DKEOO4 / 11 € e A
ht
DKEQ02 / 11 €1t DKEQOS / 11 €t DKEQOS / 12 € e
DKEOO3 / 11 €nt DKE0O6 / 11 €1t DKEQ10 /12 €nt

Moule silicone monoportion  Moule en silicone d'épaisseur Moule silicone Lavable

pour une manipulation et fine pour un refroidissement en machine. pavnn'-_
un démoulage aisé. rapide et homogéne. Mould made of silicone Teadin LES KITS
Individual siicons mould Made of thin silicone for a fast = can be washed i

Kit composé de 6 moules
silicone individuels pouvant
résister a des températures

de -40° & +280°C (pour
Cuisson, Congélation,
Surgeélation) et d'un plateau
600x400 en polycarbonate
servant de support pour
meltre I'ensemble en
congélation ou surgélation.

for easy handing and easy and homogeneous coohng. dishwasher.
unmolding.
68 €nt

les 6 moules
+ le plateau

Sets made of 6 individual Petit Anneau Grand Anneau Grand Disque
silicone moulds thaf can go DGG001 DGGO“Z DGGDO3
to.oven or freezer (-40° fo @90 x H.3,5 mm - 11 pcs @110 x H.3,5 mm - 6 pcs @110 x H.3,5 mm - 6 pcs

+2B0°C) and one 600x400
polycarbonate fray to put
the 6 moulds in freezer.

DPKO001
@180 x H.45 mm

68 €nt 68 €nt 68 €nt
les 6 moules we. les 6 moules les 6 moules
+ le plateau + le plateau + le plateau

Petit Disque Spirale Rond
] - DGGO004 DGG005 DGG006
DPK002 ‘ : " DPK003 DPK004 @90 x H.3,5 mm - 11 pcs @120 x H.3,5 mm - 6 pcs @100 x H.10 mm - 8 pcs
180 x H.45 mm @180x60mm 2180x45mm 7 -

68 €nt
les 6 moules
+ |e plateau

76 €nt 4
les 6 moules
&b + le plateau

68 €nt
les 6 moules
+ le plateau

DPK005 DPK006 DPK007 Ovale Triangle Triangle

@180x45mm @180x55mm 2180x30mm DGGO007 DGG008 DGGO009
T0acegc kA0 = 9pes 120 x H.10 mm - § pos 135 x 120 x 5mm - 6 pcs
|766€ htl i :
les 6 moules
76 €n + le plat 76 €ht g ,‘"\
les 6 motules 4 © platead les 6 moules ~ .

+ le plateau + le plateau

e Ovale

' ’ DGGO010

-J v 4 138 x 95 x 6 mm

e = 6 pcs
DPK008 DPK009 ~ DPKO10 5 s
@180x90mm ©180x80mm @180x90mm i
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TUT” FRUT“ PAvOFLEX
MouLes Fruits

Pour CuissonN eT CONGELATION
(pe -40°C A +280°C)
For oven and freezer (-40°C to +280°C)

NOUVEAU

PLaques 400 x 300 mm
Moulds 400 x 300 mm

Cerise / Péche
DR2PX4331
55 x 53 x 486 mm
90 mi - 20 pcs P
TN
Poire Cerise / Péche
DR2PX4329 DR2PX4331
53 x 70 mm 55 x 53 x 46 mm
90 mil - 20 pes 90 ml - 20 pcs

Pomme w
D|51£‘2P4x84330 Orange Fraise
x mm
DR2PX4332 DR2PX4333
PO edipes 55 x 50 mm 71 % 54 % 46 mm
90 mi - 20 ml 90 mi - 20 pes

MODELES DEPOSES | REGISTERED DESIGN

pAVOFLEX 600x400 MouLes SoupLes eN SiLIcONE PoUR CUIsSON ET CONGELATION — (de -40

Pour GATEAUX INDIVIDUELS STYLISES

POUR VOTRE MISE EM PLACE JOURNALIERE
EN UM TOUR DE MAIN VOUS REALISEREZ DES PETITS GATEALX REGULIERS ET D'UN DESIGN MERVEILLEUX ET INNOVANT. ..
LES MOULES SILICONES PEUVENT ALLER AU FOUR OU ALl CONGELATEUR, DE -40 A -+ 280°C,

°C a +280°C)

LEURS QUALITES ET LEURS SOUPLESSES FONT DE CES MOULES SOUPLES ORIGINAUX UM OUTIL

- INDISPENSABLE POUR LES PATISSIERS, GLACIERS, BOULAMGERS, RESTAURATEURS, TRAITEURS, ETC.

. : DecLings En pLUS DE 150 FORMES EN PLAQUES ET MOULES A PETITS GATEAUX ET ENTREMETS,
. VOUS TROUVEREZ DANS NOTRE GAMME CERTAINEMENT LE MODELE QI VOUS CONVIENDRA !
-

MNOTRE PHILOSOPHIE : INNOVER, FACILITER, CONSEILLER, DEMARQUER.

Cube Babel Intrigue Fantasia

DRPX007 DRPX010 DRPX016 DRPX018 DRPX019
50 x 50 x H.50 mm 268 x 50 x H 50 mm @70 x H42 mm @75 % H 48 mm @60 x H.45 mm
115 ml- 28 pcs 130 ml - 24 pes 100 ml - 24 pcs. 120 ml - 24 pcs 115 ml - 24 pos

Caéne

Ondine Eclipse Techno Parenthése
DRPX021 DRPX023 DRPX029 DRPX030 DRPX031
@65 x H.85 mm 80 x 45 x H.40 mm \ @72 x Ha1 mm 58 x 50 x H.50 mm 72 x 52 x H.44 mm
125 ml - 24 pcs 130 ml - 25 pes 110 ml - 24 pes 115mi-24 pcs 100 mi - 24 pcs

Love . Vertigo Ring Bourgeon Livre
DRPX032 DRPX033 DRPX034 DRPX03% DRPX027
78x 77 x H.34 mm @70 x H.44 mm @70 x H.60 mm @70 x H 42 mm 120 x 30 x H.32 mm
110 mi - 24 pes o 110 mi - 24 pes. 110 ml - 24 pcs. 130 ml - 24 pes 110 mi - 20 pes.

e
P

Spirale Tryptique ‘ Flow Soft . Log Mignon =

DRPX063 DRPX015 DRPX024 % DRPX025 DRPX026 \\%

@75 x H.38 mm 120 x 32 x H.32 mm 120 x 33 x H.32 mm 120 x 32 x H.38 mm 120 x 30 x H.32 mm "““_

130 ml - 24 pcs 115 mi - 20 pcs 100 mi - 20 pcs 115 mi - 20 pes 110 ml - 20 pes
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PAVOFLEX 600x400 Moutes SoupLes eN Siicone Pour CuisSoN ET CONGELATIO

(de -40°C 4 +280°C)

Moule rond - DRPX076
@140 x H.30 mm

458 ml - 8 pcs |

Demie-sphére

DRPX001

@70 x H40 mm

120 ml - 24 pes —_——

Moule rond - DRPX077
@120 x H.30 mm
336 ml - 12 pcs

@160 x H.30 mm

600 m! - 6 pcs Moule rond - DRPX078
@74 x H.15 mm Q
65 ml - 24 pcs

P :
b

R GATEAUX MONO-PORTION

Ballon

Charlotte Sac a main Saleil levant o000 Tango

DRPX051 DRPX068 DRPX069 242, ! DRPX070 DRPX307
@65 x H.38 mm 90 x 30 x H.53 mm 280 x H.53 mm | d 50 x 50 x H.58 mm S @80 x H.50 mm
105 ml - 24 pes 83 ml- 40 pes 110 ml - 24 pes © 130ml- 35 pes — . 150 ml - 24 pes

PAVOFLEX 600x400 VEery SmaLL CAKES

Move Round Twist gtﬁa;?( Eggillun

DRPX035 DRPX036 DRPX042 e

120 x 36 x H.36 mm 123 % 35 x H.32 mm  122x32xH.33mm 700 % 52 x H.35 mm 95 x 50 % H.36 mm ; Pour Penits Fours LES MIGNARDIS ES 600x400 Silicone Moulds
10 mi- 20 00 mi- 20 00 mi-20 105 mi - 20 105 mi- 20 L X3

DR R A o R PR Sucres €T SALEs, INSERTS POUR INTERIEUR for oven and freezer

Foies Gras, Beurres PORTION MOULES... (-40°C to +280°C)

(de -40°C 4 +280°C) MouLes SoupLES EN SILICONE POUR CuIsSON ET CONGELATION

Feuille ‘"LLLLL Grand Muffin Cylindre Ment-Blanc Trio
DRPX055 ferees  DRPX056 DRPX057 DRPX065 DRPX066 o
86x56xH3Bmm 42525 GBS xH50mm 966 x H.40 mm 260 x H.58 mm 72 %72 % H.58 mm Cylindre Mignon Intrigue Mignon > Log Mignon
- - 235ml-24 - 110 ml - 35 - o A o,
106 ml - 24 pcs 5 ml pes 130 ml - 24 pcs mi pes 96 ml - 24 pes BREX013 (S DR%XCHT - }L‘ ~ DRPX043 .
@35 x H.35 mn = G40 x H.26 mm \ J 0% 24 x H.21 mim /
25mi-54 ps 5 25mi- 54 pos i i Zami-72pes |

P e s ——— . . = it i Varligo Mignon
Ovale Dome Quenelle f Mini Quenelle Fismisaiey] Quenelle oeuf Mini Quenelle Round Mignon % Savarin Mignan D go Mig
DRPX067 DRPX071 | DRPX072 DRPX073 oeuf DRPXOT 1ol e P %3013 e DRYX
85 x 50 x H.43 mm 1 66 x 33 x H30 mm | 42 x 20 x H20 mm | B6x 35 x H.26 mm |= 42 x 22 x HA7 mm 25mi-72pes \'\\ ; 13 ml - 77 pos 1 mi- 77 pes 25 mi - 84 pos.
100mi-26pes ——===— 32mi-48pcs | Y Bm-100pes - = 34ml-49 pes 9 mi- 100 pes MODELES DEPOSES | REGISTERED DESIGN
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PavoFLEx 400x300 (e -a0°c a+280°c)

400x300 Silicone

PAVOFLEX 600x400

Les MIGNARDISES
o P o e vy St Coos MOULES SOUPLES EN SILICONE  Meuas for oven

P and freezer
(de -40°C 4 +280°C) VA8, Pour Petits FOURs POUR CUISSON ET CONGELATION (-40°c to +280°c) _
600x400 Silicone Moulds \lz manig ) Suceés eT SALES, INSERTS POUR INTERIEUR

for oven and freezer Foles Gras, Beurres PORTION MOULES. .. POUR G ATEAUX MONO"POR.”ON

(-40°C to +280°C)

/298,

: w2 & \ le moule ¥
. : o R DR2PX4305 - Passion DR2PX4325 - Passion DR2PX4308 - Délice
: \ : . 71 x 66 x H.38 mm - 100 ml - 12 pcs 40 x 30 x H20 mm - 18 ml - 30 pcs @64 x H.52 mm -100 ml - 12 pcs
Mini Quenelle Mini Sphére T Demie-Sphére ; 3 Pomponette X
DRPX072 DRPX304 3 DRPX303 : DRPX302 o
42 % 20 x H.20 mm @30 x H.18 mm @42 x H.21 mm £ 08/ B36x H.17 mm ¢ Sl
& mi- 100 pes |E | 9ml-126 pes 20 mi - 77 pes o'e 15 ml - 104 pes 3 3
' ¥ -~ %
/ Q
! % ! [
DR2PX4324 - Délice DR2PX4309 - Candy DR2PX4310 - Soft »
@36 x H.29 mm - 18 ml - 30 pcs 360x39xH35mm-360mi-5pcs  360x43xH.38mm-360mi-5pcs o
g
o
(2]
4
Al
=]
0
=

Mini Tartelette —7T77]  Pefit Four Mini Madeleine ~ [--——"--7  Mini Financier

DRPX301 7| DRPX300 : | DRPX305 eie DRPX306 ! .
@48/36 x H.15 mm DC00SCC00H @40 xH20mm 5233 x H.15 mm SISt gox28xHAtmm | *
21 mi - 80 pcs Te's'ale’s s ola’s 20 ml- 77 pes 15mi-72 pes e 11 mi - 90 pes l j " —
O . L
e §00 ITIITI“> =, 4 / \
S A
I} < =
1§ DR2PX4311 - Volupté DR2PX4313 - Sphére DR2PX4314 - Mini-Spheére
I:g 360 x 41 x H.37 mm - 360 ml - 5 pcs @30 mm - 14 ml - 30 pes @20 mm - 4 ml - 48 pcs
)|
K
C 1
[ ]
[ 1 B
[ ]
L ]
L 1}
Blchette mono portion [/ 0 1| Blchette mono portion :
DRPX060 ' | DRPX058 i -
560 x @40 mm ‘ £ 560 x @18 mm DR2PX4302 - Drop DR2PX4315 - Sphéres DR2PX4316 - Sphéres
600 ml - 5 pcs ~DRPX058 124 ml - 9 pes @66 x H. 47 mm - 100 ml - 12 pcs @40 mm - 33 ml - 24 pcs @50 mm - 65 ml - 20 pcs

MODELES DEPOSES | REGISTERED DESIGN
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MOULES SOUPLES EN SILICONE
POUR CUISSON ET CONGELATION

400x300 Silicone Moulds for oven and freezer

S (-40°C to +280°C)
NOUVEAU] @&

PavoFLex 400x300

(de -40°C & +280°C)

DR2PX4352 - Pelota
130 x 32 x 28 mm - 90 ml -14 pcs

DR2PX4356 - Delish

DR2PX4351 - Confy
82 x 44 x 37 mm - 100 ml -15pcs 128 x 30 x 28 mm - 90 ml - 14 pcs

~—t

-
»

DR2PX4321 - Planéte
@66 x H.34 mm -93 ml - 12 pcs

’ 4

DR2PX4304 - Curvy

DR2PX4317 - Caleidon
266 x H.34 mm - 93 ml - 12 pcs

DR2PX4323 - Planéte
@38 x H.20 mm -18 ml - 30 pcs

DR2PX4306 - Déco

DR2PX4322 - Twister
@66 x H.35 mm - 88 ml - 12 pcs 83 x 53 x H.42 mm - 100 ml - 12 pcs 58 x 58 x H.40 mm -100 ml - 12 pcs

/

—
——

P

DR2PX4355 - Jasmine
@65 x 57 mm - 100 ml - 12 pcs

DR2PX4340 - Over
@65 x 50 mm - 90 ml -12 pcs

DR2PX4341 - Polly
78 x 56 x 43 mm - 90 ml - 12 pcs
128

(de -40°C a +280°C)

PavoFLEx 400x300

MOULES SOUPLES EN SILICONE
POUR CUISSON ET CONGELATION

400x300 Silicone Moulds or aven and freezer
(-40°C to +280°C)

NOUVEAU] §

DR2PX4339 - Sphere
@15 mm - 2 ml - 130 pes

DR2PX4342 - Turn
80 x 46 x 38 mm - 100 ml - 15 pcs

DR2PX4346 - Mister mignon
35 x 35 x 20 mm - 18 ml - 30 pcs

DR2PX4343 - Mister
58 x 58 x 33mm - 90 ml - 12 pcs

DR2PX4345 - Miss
78 x 48 x 33 mm - 90 ml - 15 pcs

DR2PX4349 - Loop
@65 x 34 mm-90ml-12 pcs

DR2PX4348 - Miss mignon

DR2PX4350 - Sphere
46 x 28 x 20 mm - 18 ml - 32 pcs

@60 mm - 110 ml - 20 pes

DR2PX4353 - Pastel
125 x 28 x 28 mm - 90 ml - 14 pcs 69 x 68 x 52 mm - 100 ml - 12 pcs

DR2PX4303 - Natural DR2PX4312 - Moka

83 x 58 x 32 mm - 100 ml - 12 pcs
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DeEcoFLex

MouLE SiLicoNe
ALIMENTAIRE
. PoUR Cuisson
! 4 ’ - Jp—— ‘ T CONGELATION
1 ‘N&m A " ( 3 ,‘ — . | - 3 . v (de - 40°C a +260°C)
] RN A : ' 5 . B Silicone
- gy — % \ s !
- - | i Mould for
o \ : = ‘ =2 ) %4 Oven and

POUR SERVIR DES BOISSONS OU DES COCKTAILS MOULES SOUPLES
¥ EN SILICONE

EN VERRINES ORIGINALES.

UR SUCRE, ISOMALT, GLAGE, CHOCOLAT, BISCUIT... ALIMENTAIRE . : : : e\
i e 3l POUR CUISSON : ' 7,50¢nt]

)
ET CONGELATION I(moul&
(de - 40°C & +240°C) . —

&

,!CEShOt Silicone Mould for oven and freezer Biii. di motle

Moules pour Barres en Chocolat, 7 290 x 170 mm
Sucres, Biscuits, Glaces...
Idéales pour plagues 600x400 mm

et pour plaques gastronormes !

7,50 €nht/ moule
DRQBO1A

20 pcs / moule |
105x10x10 mm K

DR2000 10 €ht/moule
Moules de 6 verres de 45x45x50 mm
Capacité ~ 30 ml

12 €nt/ moule 7,50 €ht/ moule

DR2001H DRQBO02A
Moule de 6 verres 20 pcs / moule

de @48x70 e poe.t ol
Capacité ~ 50 ml 05x10x10 mm
(Vendu a l'unité)

(Sold by 1 mould)

12 €nt/ moule

DR2002C 7,50 €t/ moule
Moule de 6 verres DRQBO03A

de @48x70 20 pcs / moule
Capacité ~ 50 ml 105x10x10 mm
(Vendu & l'unité)

7,50 €nht/ moule
DR2002CA DRQBO4A
Coupelles Silicone 20 pes / moule
@90 mm 105x10x10 mm
Pour éviter que =
I'eau ne coule sur
vos tables.
Silicone saucer
(@90mm) to avoid
water pouring
on the table.




DecoFLex MOULE SILICONE AUMENTAIRE POUR CUISSON ET CONGELATION (de - 40°C 4 +260°C) DecoFLex MouLe SiLicoNE AUMENTAIRE POUR CuissoN ET CONGELATION {de - 40°C & +260°C)

Silicone Mould for Oven and freezer (Dim. 280x170 mm) Silicone Mould for Oven and freezer (Dim. 290x170 mm)
Cylindre annelé Babouche 1/2 sphére rayée X, i e it
1/2 Sphere creuss X \7,50 ht] g J / 2
§ \ le moule j L . 4

DR284A DR288A DR280A

DRO28A DR301A DR302A s s Snee
8 14 8 e
il ea o 1o ot ) @67 % 40 mm 5334 x 17 mm 78 x 48 x 22 mm

Petit Coeur creux #
Petit rectangle creux -

DR289A
8 pes
66 x 56 x 30 mm

DR290A
12 pes
50 x 48 x 20 mm

8 pcs
B2 x B2 x 28 mm

DR282A
20 pes
45 x 28x 16 mm

BE x 75 x 32 mm 60 x 40 x 25 mm

Idéal pour cuisson petits pains
et petits cakes
Dim. moule 240 x 220 x 43 mm

" Ovale creux 7 - A Petit Ovale creux ; X 4 g Petit Carré creux

Carra / Petit pain

DR292A
6 pes
85 x 60 x 24 mm

DR293A
12 pes
60 x 45 x 18 mm

DR294A
18 pes
37 % 37 x 23 mm

DR287A
6 pcs
95 x 65 x 43 mm

8 pos
50 x 50 x 50 mm

Rectangle DR241A DR283A

5 pes
DR299A 6 pes
apos 102 x 73 x 36 mm 85555 524 i 1/2 Oeuf creux

80 x 45 x 30 mm

DR285A
B pes
90 x 54 x 35 mm

DR297A
9 pes
85x35x 30 mm

DR212A
6 pes
@ 72x 23 mm
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DECOFLEX MouLes N SiLICONE ALIMENTAIRE POUR CuissON ET CONGELATION De -40°C & +260°C
Silicone Moulds for oven and freezer (-40°C to #260°C / 290 x 170 mm) Dim, 290 %170’ mm

} W

DecoFLEx v
MOULES EN SILICONE ALIMENTAIRE
POUR CuIsSON ET CONGELATION

De -40°C a +260°C
Dim. 290 x 170 mm

Silicone Moulds for oven
and freezer

7,50%ht

le moule

DR201A \ 1/2 Sphére -5 pes DR213A \ Tartelette - 15 pcs DR214A \ Tartelette - 15 pes

S T EE
@60 x HAT mm

@45 x HA0 mm 4

@50 x H 15 mm

1980 x H.40 mm

DR204A\ 1/2 Sphére - & pes DR216A \ Tartelette - 6 pes DR217A\ Qvale - 16 pes

i SO

DR218A\ Ovale-9pcs

1860 x H.30 mm @50 x H.25 mm @40 x H.20 mm

267 xH.20 mm _ 55% 33 x H.20 mm

DR206A\ 1/2 Sphére - 24 pes

[o]0]0]0]

DR208A\ Pyramide - 15 pes

DR219A\ Baba- 15pcs N DR220A \ Baba - 11 pes
©

‘/\‘/.

@27 x H.A4 mm

36 x 36 x H.22 mm
L
240 x H 48 mm

DR209A \ Pomponette - 24 pes DR223A \ Muffin - 6 pes

DR211A\ Savarin - 8 pes

WL

\ I\
|
@89 x H.35 mm

i\ |-
@34 x H.16 mm

@51 x H.28 mm . L L

@41 x H.12 mm I 1
@81 x H.32 mm

@65 x H21 mm
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, e ; : De -40°C & +260°C
DECOFLEX ~ Mouies en Siucone Aumentare pour CUSSON ET CONGELATION De -40°C & +260°C DEcOFLEx  Moues ai Sucone Auvaiare Pﬂ%’fcctg'fggf’cF;ngcooﬁfghf\;;o” Dim. 290 x 170 mm
Silicone Moulds for oven and freezer (-40°C to +260°C / 290 x 170 mm) Dim. 280 x 170 mm ilicone Moulds for oven and freezer (- il 5 E

-~
i
DR239A \ Barquette - 9 pos
(o
‘ ﬂ:' s

lo

—

49 %26 x H.11 mm

b= 1

79 x 29 x H.30 mm

DR243A\ Mini Flan - 15 pes
[z s 2o
NN

(L

DR22B_A\ Cy[inldre - Bpcs

v\—]—Tif
|

Leallalle]
@35 % H35 mm

= { ~J 8

@38 x H.26 mm @55 x H.50 mm
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De -40°C 4 +260°C

MOULES EN SILCONE ALMENTAIRE POUR CUISSON ET CONGELATION !
Dim. 290 x 170 mm

Silicone Moulds for oven and freezer (-40°C to +260°C / 290 x 170 mm)

DecoFLex

i""“ B =

DR254A\ Financier - 7 pes

\ le moule J

ISR ) S
| | 95x 45x H.12 mm
s |
@57 x H57 mm

'DR255A \ Ovale - 8 pes DR257A\ Kougloff - 8 pes

S ]
75 % 55 x H 35 mm

VI,

@55 x H.38 mm "%

DR261A
3 Fantaisies
B pes

@75 x H.40 mm

@45 x H.45 mm

@70 x H.36 mm

DR303A \ Méli-mélo Kougloff

DR304A\ Cloches
8 pes - @40 mm 8 pes - @60 mm 12 ps - @80 mm

DR305A \ Mini Brioches

DecoFLEx
Silicone Mould for Oven and Freezer

Moule en Silicone Alimentaire pour Cuisson et Congélation

(de -40°C a +260°C)

Coeurs Sapins Etoiles
DRFRO064 DRFR066 DRFRO067

60 x 75 x h.67 mm 70 x 58 x h.44 mm @82 x h.37 mm
8 pcs 8 pcs 6 pcs
7,50 €ht 7,50 €ht 7,50 €nt

Charlottes
DRFRO77 Micro-Savarins
@78 x h.36 mm DRFRO71 Ronds - DRFRO73
6 pcs 40x 36 xh.12 mm @30 x h.13,5 mm
7,50 €ht 18 pos 28 pes

7,50 €nt 7,50 €nt

Pyramides

Micro-Savarins

Carrés - DRFRO75
30x30xh13,56 mm

Micro-Savarins

Ovales - DRFR074
35x25xh.13,5 mm

Micro-Savarins
Triangles - DRFRO76

28 pcs 28 pes 30x30xh.13,5mm
7,50 €ht 7,50 €nt 5 pes
7,50 €nt

Pain d’épices

Saint-Honoré Figurines Noél

DRFR084 DRFRO072
ZECFxFrEq}:nsm 70 x 60 x h.35 mm 55x 75 xh.2,5 mm
5 p}:s 8 pcs 8 pcs

7,50 € ht 12,30 €nt 12,30 €nt
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DecoFLex FLEURS DRISER,
MOoULE SILICONE ALIMENTAIRE POUR CuissoN ET CONGELATION @18xH. 3cm

Silicone Mould for Oven and freezer (Dim. 290170 mm) 66 pes

(de - 40°C a +260°C)

/ 7,50%h] DR038A
\ e moule Gateaux

Boutons
@BxH 3cm

8 pes

DRO32A

Grandes Madeleines
7x45xH. 1,5¢cm
9 pes

\ le moule /

DR273A
15 mignons
- Dhalias J
@44 x 25
DRFR052 Ar DR272A

6 roses

DRO90A

@75 x 40 mm 15 mignons 7oy R
Tournesels - Gateaux

@44 % 27 . _
Bl a Garnir

@8.5cm
H.35cm
6 pcs

DRO62A

Losanges
6x35xH.2cm
16 pcs

DRFR055
DR279A
16 mignone A N MOULES SILICONE
G443 27 mm Natcinss R BRILLANTS
urmesols
@76 x 40 mm

DRFR063
Mini-parenthéses,
Intrigues,
10,50 €n " pabal

~1,6x16x09cm
15 pcs

DRFRO60
Coeurs, Ondines,

Intrigues
~3x3x1,50m 10,50 €nt

DRFR096

1/2 Sphéres vrillées
@295x15cm-6pcs
10,50 € ht

141

10,50 € ht
DRFR061 - Fantasia,

Babel, Eclipses
~@229x18cm-6pcs

DRFR056 DR278A - DR275A
6 roses 6 dhalias o 6 narcisses
@70 x 37 mm @76 x 40 mm B76 x 40 mm




DécoFLex - GRANDS MOULES (de 40°G 4 4260°C)

MOULES EN SILICONE ALIMENTAIRE POUR CUISSON ET CONGELATION

Silicone Moulds for oven and freezer
Charlotte

Rond  DRT118 - @1a0x H40mm /8,60 €nt
————-_ DRT120 - @200 x H40 mm / 8,80 €nt
- DRT122 - 2220 x H.40 mm / 9,60 €nt
DRT124 - @2a0xH.a2mm / 9,80 €n
DRT126 - 2260 x H45mm / 9,90 €1t "

Coeeur

DRT210 / 8,60 €nt
220 x 218 x H.30 mm

i

/
)
1)

9,80 €nt

DRTS522
@220 x H.80 mm

Savarin

Marguerite DRT224 /10,20 €nt

240 x H.60
7 -, DRT228/9,80¢€n 1240 x Ho0 mm
DRT220 /8,60 €nt \\, 2280 x H.20 mm
@220 x H45 mm /

10,20 €ht

DRT252
S gggfs% :.;ﬁo €nt S Tournesol

DRT300 /9,80 €nt
280 x 240 x H.40 mm

DRT424 /9,60 €nt
2240 x H.30 mm

DecoFLex - GRANDS MOULES

Silicone Moulds for oven and freezer

DRT600 \ Rose étoilee
9,80 €nt

@240 x H.100 mm

\ DRT722 \ Fleur fantaisie
\ 9,80 €nt

@220 x H.100 mm

RT250 \ Kougloff
10,20 €ht

2220 x H.110 mm

280 x 200 x H 80 mm

MOULES EN SILICONE ALIMENTAIRE POUR CUISSON ET CONGELATION
De -40°C & +260°C

DRTE14 \ Flan a DRT528 \ Tarte
7 110,20 €nt

6,20 €nt

L

@148 x H.64 mm

DRT311 \ Kougloff fleuri
DRT726 \ Fleur 10,20 €nt
10,20 €nt

@220 x H.110 mm

@260 x H.80 mm

8,80 €nt

DRT326\ Cake 8,60 €n DRT330\ Cake

260x 100 x H.70 mm
240 x 100 x H.65 mm

DRT203 \ Sapin 10,20 €ht
DRT251 \ Rose

280 x 200 x H40 mm
@220 x H.100 mm




DEcoFLex - GRANDS MODELES  MouLE SiLICONE ALMENTAIRE POUR CUISSON ET CONGELATION

(de - 40°C a +260°C)

DRFR136 - Rose
@270x H. 55 mm- 1 pe
17,50 € ht

DRFRTO007 - Calla
@200 x H. 45 mm - 1 pc
17,90 € ht

DRFRT183B - Bonhomme Pain d’épices
215%x30xH.4¢cm-1pc
17,90 € nt

13,80 € ht
DRFRO094B

Gateaux
de mariage
80 x 70 x H. 40 mm
9pes DRFRT185B - Robe

20x26xH.5cm-1pc
17,90 € ht

DRSWO02 / 19 €t
Popcakes Ronds
@37 mm - 20 pcs

+ 24 batons sucettes

19 €ht / DRSWO01
Popcakes Roses

@37 mm - 20 pcs
+ 24 batons sucettes

MouLes PopcAkes

Dimensions du moule
H. 260 mm x L. 285 mm

144

DEcOFLEX - GRANDS MODELES  MouLE SiLICONE ALMENTAIRE POUR CUISSON ET CONGELATION
(de - 40°C & +260°C)

DRFRO085 - Animaux / 10,50 € ht

Sujet = 90 x 80 x 38 mm - 6 pcs

DRFRO081 - Paques / 7,50 € ht
Moule = 300 x 175 x 39 mm - 6 pcs

DRFRO088 - Train / 7,50 € ht
Sujet = 94 x 64 x 35 mm - 6 pcs

DRFRO086 - Véhicules / 7,50 € ht
Sujet = 91 x 57 x 35 mm - 6 pes

DRFRT151 - Fleur / 7,50 € ht
@240 x 49 mm - 1 pc

DRFRT103 /7,50 € ht
@240 x 60 mm - 1 pc

DRFRT125 / 7,50 € ht
@265 x63mm-1 pc

7,50 € nt "
j DRFRT167 - Maison /10,50 € ht

DRFRT158 170 x 170 x 40 mm - 1 pe

Etoile

@ 260 x 33 mm

1pe

DRFRT191 - Twist
@180 x 30 mm - 1 pc
7,50 € ht

DRFRT166 - Sapin
220 x 290 x 50 mm - 1 pc
10,50 € ht

DRFRT184 - Coeur /10,50 € ht
287 x 264 x 7T0mm - 1 pc
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, ; & pavoni.
DECOFLEX - GRANDS MODELES  MOULE SILICONE ALIMENTARE POUR Cutssonq(gre Cq(gpéafﬁ:?g PAVOGEL - MOULES A GLACES ET SUCETTES CHOCOLAT FOURREES

s - Malibu - DRPLO01T 13 € t
" ".I 3 — 3 52 x 95 mm - Vol. 85 ml - 3 pes .
i RECHARGHES ; |
. DE BATONNETS " ’
\ 4 €nt \ B3 b
Mini Bat ts - MKS48
Batonnets - MKS47 5(I!“;‘msa-0-n':"55x 8x2mm ﬂﬂ

DRFRT179 - Pirate /12,50 € ht
DRFRT168 - Cadeau / 12,90 € ht Moule = 330 x 250 x 12 mm - 10 pcs.
254 x 248 x 50 mm - 1 pc )

50pes- 113 x9x2mm

MouLE SILICONE ALIMENTAIRE POUR CONGELATION

~ 90 ML

Acapulco - DRPL0O02 13€nt
50 x 95 mm - Vol. 80 ml - 3 pes

Caraibes - DRPL003 13€nt
48 x 85 mm - Vol. 85 ml - 3 pes

AL

MOCELES DEPOSES /
REGISTERED DESIGN

Ipanema - DRPLO05S 13 €t
35 x 110 mm - Vol. 70 ml - 3 pcs

DRFRT171 - Cheval a bascule / 10,50 € ht
245x 235 x50 mm - 1 pc

Honolulu - DRPLO04 13 €nt
83 x 84 mm - Vol. 100 ml - 2 pcs

DRFRT180 - Chateau /12,50 € ht MOULE SILCONE ALIMENTAIRE POUR CONGELATION
330x 250x 12 mm - 1 pc

amzs ML g)‘ l

2

6,50 € ht

DRFRT174 - Chat
110 x 145 x40 mm - 1 pc

6,50 € ht

DRFRT178 - Hérisson
175 x 125 x 40 mm - 1 pe

Malibu - DRPLO06 13 € ht

MODELES DEPOSES / Caraibes - DRPLO07 13€ nt
40 x 72 mm - Vol. 35 mi - 4 pcs

REGISTERED DESIGN 37 x 85 mm - Vol 35 ml -4 pcs

-
]

Y

6,50 € ht Waikiki - DRPLO0B 13 € ht Cupcake - DRPLO0® 13 €t
DRFRT172 - Princesse 40X 70 mm - Vol. 35 mi - 4 pes 50 % 70 mm - Vol. 35 ml - 3 pes
122x 155 x 40 -1 5 n ¥

6,50 € ht s MOULE SILCONE ALMENTAIRE POUR CONGELA'HON MooeLes oeposes

DRFRT176 - Grenouille

136 x 132 x40 mm - 1 pc

13,50 € ht
- Le Fondant - PPLO10 13,50 € ht Bulles - PPL0O11 13,50 € ht Langue de chat - PPL012
& 20 x 60 mm - Vol. 25 ml - 5 pes 25 x 80 mm - Vol. 20 ml - 5 pes 23 x 80 mm - Vol. 20 ml - 5 pes
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Feuilles thermoformées Relief Structuré/

= . : Pour la réalisation de surfaces variées pour vos B&ches,‘ B’o\nbons Chocola‘t, Entremets, Glaces; Cfﬁ),ooluts

Les Cookies - MouLes A Cookies, Biscuirs ou GLACES @ »

1. Découpez de la pate sablée, pate sucrée ou autre
a l'aide des emportes-pieces, pour marquer |'empreinte du sujet.
2. Faites cuire au four, puis décorez avec la glace royale.
3. Vous pouvez mettre de la glace entre 2 sablés identiques.
Important : laissez dans le congélateur 2h avant
avomi. ¢ i Ay
. b AR la dégustation pour ramollir le biscuit).

CH300
30 Feuilles semi-rigides
en PVC a relief structuré
Reutilisables
Dim. 596x394 mm
(Lot de 15 modéles x 2 feuilles)
42 €t/ le kit

T

Relief Thermoformed Sheets
For the creation of varied surfaces
on your yule logs, chocolates,
creams, desserts, ice-creams...
(Set of 15 models x 2 sheels)

DRCKO01 - Poule

Moule + Découpoir
80 x 90 mm - Vol. 80 ml - & pes

DRCKOZ Poussin
N Moule + Découpoir s
80 x 80 mm - Vol. 90 ml - 6 pes

12€nt
DRCK03 Lapin

Moule + Découpoir

80 x 90 mm - Vol. 75 ml - 6 pcs

~ Femlles thermoformées Relief Structuré
1/2 Format

Pour la réalisation de surfaces variées pour vos biiches, Bonbons Chocolat, Entremets, Glaces, Chocolats... . -

Relief Thermoformed Sheets
Half size (400x300 mm)

For the creation of varied surfaces
on your yule logs, chocolates,
creams, desserts, ice-creams...

(Assortment of 6 sheefs)

DRCKM Mouton
Moule + Découpair
75 x 75 mm - Vol. 90 ml - 6 pes

5

CH312 CH311
DRCKO5 - Vache DECORATION GEOMETRIQUE
2{15""'3; Déeo\i;p::i;n e 6 Feuilles semi-rigides 6 Feuilles semi-rigides
SNV S Vpes en PVC a relief structuré en PVC a relief structuré
Réutilisables Réutilisables
= Dim. 400x300 mm Dim. 400x300 mm
{ S e (Lot de 6 modéles assortis) (Lot de 6 modeéles assortis)
fil ® 10,50 €nt/ e kit 10,50 €nt/ le kit

12€nt

DRCKO8 - Hippopotame
Moule + Découpoir
85 x 75 mm - Vol. 85 ml - 8 pcs

9 (:\ D)
DRCKO7 - Eléphant ) / i
Moule + Découpoir f
65 x 75 mm - Vol. 85 ml - 6 pes '
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TAPIS SILICONE RELIEF
POUR PASTILLAGE
ET PATES A ETALER

Silicone Mats for Gumpaste
and other Pastes

(Silicone de -60°C a +260°C)

q U ))(Q\\ %)
ﬂ@ Of (O

O @

13,95 € ht Tapissnicone )‘l \((ww //./h“

Dim. 400x300 mm

DRQEO09 - Spirales

DRQE10 - Fleurs
=7 %

H',- ¢
A e nly Ll A A
7 < t‘;J-‘Jﬂ /‘:?q\\ -

s TRy B,
AN T “"L'-'-' < :‘ =1y

Y ()

DRQEQ7 - Feuilles
Tapis Silicone - Dim. 510x510 mm /21,30 € nt

DRQEQS8 - Nounours

TAPIs ET BANDES RELIEF EN SILICONE

SILCONE ALIMENTAIRE
poUR CUIsSON ET CONGELATION
(-40°C A +260°C)

Tapis Relief 60 x 40 cm 48,50 €nt
Dim. 57 x 39 cm
Embossed Mat in Food Grade Silicone

Bande Relief 12,50 €nt
Dim. 57 x 8 cm
Embassed Band in Food Grade Silicone

ﬁ

DRWO0O01 (TAPISIMAT 60 x 40) DRWO002 (TaPIS/MAT 60 x 40) DRWO003 (TAPIS/MAT 80 x 40)
DRWOO01A (BEANDE/BAND) DRWO0O02A (BANDE/BAND) DRWOO03A (BANDE/BAND)

DRWO004 (TAPISIMAT 60 x 40) DRWO0O05 (tapisimAT 60 x 40) DRWO006 (TAPIS/MAT 60 x 40)
DRWOO04A (BANDE/BAND) DRWOO5A (BANDE/BAND) DRWOO0BA (BANDE/BAND)

DRWOO7 (TAPISIMAT 60 x 40) DRWO008 (TAPISIMAT 60 x 40) DRWOO010 (TAPISIMAT 60 x 40)
DRWOO07A (BANDE/BAND) DRWOO0S8A (BANDE/BAND) DRWO0010A (BANDE/BAND)

DRWO0011 (tarisimaTeo x40) DRWO012 (tapisimaTeo x40)  DRWOO013 (TAPIS/MAT 60 x 40)
DRWO0011A (BANDE/BAND) DRWO0012A (BANDE/BAND) DRWO0013A (BANDE/BAND)




FoOrRMAT PATISSIER
600x400

TAPIS SILICONE LISSES (e s0-ca s 200+,

Smooth Silicone Mats

Idéal pour le travail du sucre et
de la pate a sucre (étalage lisse)
(Dimensions utiles = 594 x 394 mm)

D59A /11,90 €nt
TAPIS SILICONE LISSE GRADUE
GRADUATED PAsTRY SiLicoNg MaT

D59B /11,90 € nt
TAPIS SILICONE LISSE
(NON GRADUE)

UnGRADUATED PasTRY SiLicone Mart

TApPis SiLicoNE Lisses A REBORDS

Smooth Silicone Mats with Edges
(de - 40 °C a + 280 °C)

Formar Guitare 400x400

(Dimensions utiles = 385 x 385 mm)

Perit Formar 390x290

(Dimensions utiles = 375 x 275 mm)

Format PATISSIER 600X400

(Dimensions utiles = 564 x 352 mm)

D90 = avec Resorps DE 10 MM
wiTH 10 MM EDGES /13,80 €nht

D88 = avec Reeorps De 10 MM
wiTH 10 MM EDGES /14 €nt

D89 = avec REBORDS DE 15 MM
WITH 15 MM EDGES /15 €nt

D86 = avec ReBorDs DE 10 mm
wiTH 10 MM EDGES /19 €nt

D87 = avec REBORDS DE 15 mm
wiTH 15 MM EDGES /21 €nt

Rebords de 10 ou 15 mm pour une épaisseur
réguliére de votre préparation
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TAPIs SiLicONE TOILES

Pastry Silicone Mats with Glassfiber
(de - 40 °C a + 260 °C)

PasTRy SiLicoNe MaTs witH GLASSFIBER ROUND AND SQUARE
590 x 390 mm

D61N /17 €nt
TAPIS SILICONE TOILE AVEC DOUBLE MARQUAGE ROND ET CARRE
590 x 390 mm

16 €nt/ D61
TAPIS SILICONE TOILE
590 x 390 mm

D62 / 8,50 € nt
TAPIS SILICONE TOILE
390 x 290 mm

wICONE
Qu aTe PREV

D63 - TAPIS SILICONE TOILE
10,60 € nt




TAPIS SILICONE MICRO-PERFORE * TAPIS SILICONE

< SPECIAL MACARONS

— MIicro PeRFORATED SILICONEMAT akmResERy  Perms CHOUX,
QUALITE PREMIUM (de - 40 °C a + 260 °C) PREMIUM QUALITY ; CHOUQUETTES....

. ' P s (de - 40°C a +260°C)
Pour une meilleure distribution de la chaleur S oneny Hicomn meoe choue..
Non-Stick Micro Perforated Silicone Mat for an Optimal Heat Distribution .

v .
N
Tapis

| Surface Silicone L ME) (@@
Antiadhérente ‘ Tapis et Cercles Inox avec M‘rcro—Perforatior.ws e " 7 A
MicrO'Perforée Meilleure Cuisson clu Dessous el du Tour de s Pate 4 ) Y N DousLE Face

DOUBLE TAILLE
I

D62P /9 €nt

TAPIS SILICONE MICRO-PERFORE - m_ag;;?_o% -
400 x 300 mm 7 ; " )
Micro PerForaTED SiLiconE MaT \ 7 ) )\ ! ”acaeg%r:.as"-drzsrgarﬁrar{o"s
D61P /16,50 € nt 400 x 300 mm v - - . 1 fa:; petits macarons

pes - @40 mm

TAPIS SILICONE MICRO-PERFORE - 590 x 390 mm (1 ))) (- 1 (( 1450 €11
Micro PERFORATED SiLiconE MaT - 590 x 390 mm S S G :
D63P / 17,50 €t c et
TAPIS SILICONE MICRO-PERFORE SPECIAL ECLAIRS - 570 x 370 mm

Micro PERFORATED SiLicoNE MAT For EcLaiRs
570 x 370 mm : - - D617
: i i KiT pE 2 TAPIS
Setof 2 mats
(Dim. moules 260x260 mm)
Souris - Chat - Fleur
27 pes - @40 mm
+
Qurs - Coeur - Etoile
27 pes - @40 mm

14 €nt
le kit de 2 tapis

D64
TAPIS SIMPLE FACE
Single sided mat

@40 x 2 mm

13 €ht

D6171




MouLEs SILICONE POUR DEcors CHOCOLAT, Sucrg, Biscurr...

Pour décors en Sucre, Chocolat, Pastillage, Biscuit, Pate a Dentell
(Silicone moulds to make ch late, sugar, g te or biscuit subji for d

aisseur de 1,53 2 mm
thickness : 1.5 to 2 mm)

e d'une ép

QmMo4s
8 pcs - 255 x 25 mm / 200 x 30 mm
150 x 35 mm / 105 x 45 mm

Pour décors en Sucre, Chocolat, Pastillage, Biscuit, Pate a Dentelle d’'une épaisseur de 1,5a 2 mm
(Silicone Ids to make ch late, sugar, gumpaste or biscuit subjects for decoration. Maximum thickness : 1.5 to 2 mm)

QMO046
8 pcs
@ 50 mm

Qmo3o
6 pes - @65 mm

QMO048 - 8 pcs

6 x 47 mm

Qmo47

QMO049 - 12 pcs - 60 x 20 mm 5 pes - @ 65 mm

N
QMO037 -8

_ A QMO031 - 15 pos - @40 mm
3 amoz7 ol
7 12 pcs
B85 x 45 mm § _;
QMO01 - 8 pes - @55 mm A *
K

QMO009 - 8 pcs - @55 mm

I .

pes - @55 mm

QMmo54
75x70 mm
40 x 35 mm

QMo51
 Bpes
60 x 60 mm LY

&r.-‘d ',; QMO02 - 6 pes - @60 mm
) ;.‘ QMo52 -

d. - | 6pcs /

[ B L | 60x60mm ‘

» o

QMO18 - 8 pcs - 48 x 48 mm
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En cuisson
pour biscuits
cigarettes

/ Qmo18 QMo25
8 8 pes - 45 x 45 mm

pes
85 x 50 mm

QMO12 - 7 pes - 95 x 43 mm

QMOO0B - 6 pcs - 63 x 63 mm
B «

QMO013 - 8 pes - 110 x 43 mm

QMO14 - 10 pes - 102 x 33 mm

QM024 - 12 pos - @50 mm QMO26 - 10 pes - 245 mm

QMO21 -8 pes - 345 mm - &

Qmo39
12 pcs
60 mm

\

! ’ QM43
| ‘ B pes - @50 mm
= ‘ | amoat
| I 8
——t 4.‘?:345mm Qmo42

I 45 mm
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Chablons silicone
Pour biscuit, chocolat, sucre...

New silicone slencils for biscuit, chocolale, sugar...
Special size for personalized transfer sheets (Reéf. 9100)

Dimensions du chablon
spéciales pour
impression personnalisée
(Réf. 9100)
280 x 255 x 2 mm

- ’4 Formes disponibles
Chablon shapes

50940
24 pcs

@48 x 2 mm
45 x 37 x 2mm 20 pes
@50 x 2 mm
50350
56 pcs
18 pes @30 x 2 mm
85%25%2mm 48 pcs
40 x 25 x 2 mm
502 99 pcs
@20 x2 mm
33 pes
70x 15 %2 mm
49 pcs
35 x 30 x2 mm

88 pes
ﬂ ﬂ i

25 pes 56 pcs
44 x 44 x 2 mm 30 %30 x2 mm




Chablons silicone

Pour biscuit, chocolat, sucre...
Silicone stencils for biscuit, chocolate, sugat...

é/ Chablons silicone

=2, Pour biscuit, chocolat, sucre...

‘ Silicone stencils for biscuit, chocolate, sugar...
[ Pour des chocolats imprimés,

Pour des chocolats imprimes,
utiliser avec les impressions-transferts
(impressions personnalisables possibles)

il utiliser avec les impressions-transferts
(impressions personnalisables possibles)

Dimensions des chéblons

Dimensions des chablons 290 x 195 x 2 mm 290 x 195 x 2 mm

CHQO11 - 12 pes - 85 x 50 mm CHQO14 - 27 pcs - 50 x 20 mm

CHQO024 - 20 pes - 45 x 32 CHQO26 - 15 pes - @47 mm CHQO028 - 18 pes - 50 x 30 mm

” J — .
\E‘ ’ ﬁ p v
=~ v
|
b 4
j—
For printed chocolates,
use chocolate transfers \ =
printings (can also be used )
with personalized
chocolate transfers)
CHQO15- 22 pes - 55 x 15 mm CHQO17 - 32 pes - 35 x 25 mm CHQO019 - 40 pes - 25 x 25 mm

% % % CHQO30 - 24 pcs - 35 x 35 mm CHQO31 - 35 pes - @30 mm CHQO32-21pcs-50x30mm  CHQO33 - 24 pes - 40 x 37 mm
CHQO020 - 20 pes - 40 x 22 mm CHQO022 - 35 pes - 50 x 25 mm CHQO23 - 12 pes - @52 mm

CHQO034 - 24 pcs - 35x35mm  CHQO35 - 30 pes-35x25mm  CHQO36 - 14 pes - 135 x 25 mm

* %X
* %k
* kK
* kX

-

160



_ CHABLONS SILICONE
NoEuDS DE BUCHES

Pour CHocoLaT, CHocoLATs IMPRIMES, Biscuits...

]

\

Silicone Stencils
for Yule Log Edges

Kits CHABLONS SILICONE - Vivak CRISTAL

Dimensions des Chéablons 290 x 195 x 2 mm

CHAQ4 CHAO2
3 pcs
@100 mm

3 pes
2100 mm

CHAO03
35 pes
@30 mm

i v | p CHAO8
14 pcs
70 x 30 mm

49 x 30 mm 30 pes
45 x 23 mm T
Utilisation
Lot comprenant : Etaler votre préparation biscuit dans le chablon silicone. Enfourner a 180°C
1 Chablon en silicone  quelgues minutes et démouler & chaud. Dans le chablon en plastique cristal, étaler du
pouvant aller au four chocolat de couverture mis au point, sur une feuille transfert chocolat (réf. IMP).
(290 x 195 x 2 mm) Gamnir le biscuit avec |la créme désirée : chantilly, mousse, crémeux...
+ 1 Chéablon similaire s
en vivak cristal pour chocolat Recette Biscuit Cigarette

(290 x 195 x 2,5 mm) 100 g beurre pommade, 100 g sucre glace, 100 g blanc d'oeuf

Pour des Noeuds en chocolat imprimes, utilisez
avec les impressions-transferts
(impressions personnalisables possibles)
ht
’ 0 £ ” | 8‘50 £t

Le LOT

16%nt

for set

100 g farine, aréme vanille ARO18. Mélanger le beurre avec le sucre, tamiser.
Ajouter les blancs tempérés (mélanger delicatement pour ne pas faire mousser les blancs).
Ajouter la farine et I'aréme. Vous pouvez remplacer cette recette par une péate & financier,
amadeleine, etc._

Set of 1 silicone mould that can go into
oven to make biscuit
(290 x 195 x 2 mm)
+ 1 similar plastic mould for chocolate
(290 x 195 x 2,5 mm)

Use :
Spread your preparation for biscuits
in the silicone shape. Put in the oven at 180°C

for few minutes and remove from the mould immediately.

Pul the plastic shapse on a chocolate printing transfer

and then spread couverture chocolate in the shape.
Fill the biscuits with some cream of your choice:
Chantilly, mousss, creamy.

Cigarette Biscuit recipe :
100 g of softened butter, 100 g of icing sugar, 100 g of egg white,
100 g of flour, vanilia flavour (réf. : ARQ18).
Mix butter with sugar & sieve. Add the temperate egg white (mix delicately to avoid creating foam)
A - Add flour and flavour. You can replace the recipe by preparations for Financiers cakes, Madeleines...




VERRINES EN PLASTIQUE TRANSLUCIDE EFFET VERRE

i e Mini Mises EN BoucHE JETABLES, EN POLYSTYRENE INJECTE TRANSLUCIDE VERT, RESISTANT AUX CHOCS
Plastic Mini Dishes with glass effect

DGAG7 - 50 pcs
@2129x32x35cm
3,29 €ht

73,94 €ht

ey
BEL20 - i Gaten

R
s Ay s I‘
wﬂ/ \ o L
DGAS90 - 24 pcs - <t -
10,5x7 x2cm DGA59 - 24 pcs _—— - ==y
2,75 €t 8x8x2cm DGA61 - 20 pcs DGABSO - 24 pcs
2€ht 44x44x43cm (57 ml) 5x5x4,5cm (57 ml)
) 2,67 €ht 2,42 €nt
( % e 4 )
S e

DGAOAO0S - 24 pcs
6,2 x5,5x4,7 cm (57 ml)

DGA73 - 20 pcs
@4,5x84cm (71 ml)

DGAS55 - 50 pcs
@ 5x6cm (57 ml)

DGA186 - 24 pcs
7.7x7,4x6,3 cm (96 ml)

3,33 €nt 5,83 €nt 2,83 £nt 3,33 €nt
' PLaTEAUX DE SERVICE EN PLASTIQUE POLYSTYRENE
\ \ ) Polystyrene plastic serving Tray

DGAOAGS5 - 25 pcs ; ‘

6,5x6,5%x1,5¢cm
2,58 €ht

@4,5x5,2cm (57 ml)

2,17 €nt

| L/ i

DGA314 - 100 pcs

DGAOAOS - 24 pcs

DGA162 -1 pc-27x18x1,5cm /1,20 €nt

DGA193 - 25 pes

8,7x7,2x47cm 8x0,8x03cm
3,08 €nt 1,92 €nt
S — m—— -._,-/
- = N— =4

—_— o i ey
DGAOA22 - 50 pcs DGAOAZ26 - 50 pcs

96x16x1cm 96x2x1cm
164 1,25 €nt 1,25 €nt DGAOA6B1 -1pc-37,9x27,4x1,8cm /3,08 €nt

BALLOTINS, SuPPORTS ET REGLETTES POUR MACARONS
Ballotins, Cake Boards and Macaroons small Boxes

POUR EMBALLER LES CHOCOLATS, BISCUITS, PATES D’AMANDES, MACARONS...

To pack chocolates, biscuits, fruit jellies, macaroons ... 1,08 €t

W PL1690209

BALLOTINS OR BRILLANT - 187x9:801mkr3
i

BRIGHT GoLD BALLOTINS { PL1710111 /0,54 €nt

100x52x57mm - 125 g BaLLoTin BLanc T OR

WhHiTE AND GoLD BALLOTING
+PL171D1 01/0,59 €nt i

112x58x60mm
250 g

— {PL171D103 10,67 €ht

127x68x60mm
375¢g

NOUVEAU

Ll —

4

Carres OrR/NOIR - Square GoLo/Brack

Lots bE 10 SUPPORTS CARTON

SEeT oF 10 Cake Boarps
Ronps Or/NoIR - Rounp GoLo/BLack

PLNC18
18x18 cm

1,04 €nt
PLNC20 - 20x20cm'
1,29 €nt
PLNC24 - 24x24 cm |
1,75 €nt
PLNC30 - 30x30 cm

e S
PLN16 - @ 16 cm / 0,75 €h
PLN18 - @ 18cm /1 €nt
PLN20-@20cm /1,25 €ht
PLN22 -@22¢cm /1,46 €ht
PLN24-@24cm /1,71 €nt
PLN26 - @26cm / 1,96 €ht

PLN28 - @ 28cm /2,29 €ht
PLN32-232cm /2,88 €nt
PLN34 -2 34cm /3,29 €nt
PLN36 - @ 36 cm / 3,67 €ht
PLN40 - @ 40¢cm / 4,46 €ht

Lots DE 40 LANGUETTES CARTON

SET oF 40 CakeE BoARDs

REcTANGULAIRES OR/NOIR
REcTanGULAR GoLp/BLAck

Ronpes Or/Noir
Rounp GoLo/BLack

PLNLE - @6cm /1,53 €nt
PLNLE8 - @8cm/ 1,60 €nt

PLNCL6 - 6x6cm / 1,53 €ht
PLNCLS8 - 8x8cm /1,60 €ht

PLN8 - @8cm
1,60 € ht

Dimension
adaptée pour la
boite cloche
transparente

2,71 €nt

PLNRA40 - RectancLe Or/NOIR - 40x30 cm | 3,54 € nt

PLNRG60 - RectancLE Or/NoIR - 60x40 cm / 6,60 € ht
RECTANGULAR GoLo/BLAck
.

PLNRLSY - RectancuLARE OR/NOIR - 9,5 x 5,5¢cm
1,60 €nt RectancuLar GoLo/BLack
eifioe
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Carlony Suyoporly Odalean [ansyelies & Seme

Cake Board with Gold Effect (1,2 mm thickness) - Sold by 10 units Lot de 40 Languettes Epaisseur=1,2mm Couleur Or brillant

Résistants et glacés pour la présentation
de vos entremets et de vos pieces

¥ R g
65 BUCheS e, 4-) /" Little Cakes Boards
\- N o, < and Yule logs Beards
with Gold Effect

e S|
NOUVEAU|
Rondes / Round Carrées / squars Rectangulaires / Rectangular

PLB = @6cm /40 pes /1,50 € ht PLCL6 = 6x6cm /40 pes /1,50 €ht  PLCLY /1,70 €ht Lot de 40 Assiettes
PL8 = @Bcm /40 pes /1,70 €ht PLCL8 =8x8cm /40 pes /1,70 €nt  9,5%5,5cm /40 pes carton

Lots de 10 pcs

PLA03=@20 /105€ht  PLA09=@34 /272 €ht Support Gateau Rond
PLAO4=@ 22 / 1.27 € ht PLA10=@36 /2,98 €ht Epalsseur = 1,2 mm
4d: /3,65 €t Couleur Or brillant

Lot de 40 Semelles a Blchettes et petits gateaux longs
= Epaisseur / Thickness = 1,2 mm  Couleur Or brillant
= I PLSB40 = 10x5¢cm /1,70 € ht
RN PLSB41 = 12.5%5.5 cm RERGES

PLP95N = @ 9,5 cm / 40 pcs
5€ht

[

Lot de 20 Semelles a Biiches
Epalsseur / Thickness = 1,6 mm - Couleur Or brillant
PLSBS59 = 59,5x10cm / 4 € ht
PLSB100 = 100x10¢m / 6,50 € ht

En petit conditionnement
de 10 piéces . o
pour un prix imbattable - - Lot de 10 Semelles a Baches

Epaisseur / Thickness = 1,6 mm - Couleur Or brillant
PLSB19 = 19x10cm /0,86 € ht PLP950 = @ 9,5 cm/ 40 pcs
PLSB29 = 29x10cm /1,38 € ht 5€ht
PLSB39 = 39x10cm / 1,86 € ht

PLACO3 = 24 x 24 cm / 1,45 € ht Lots de 10 pcs / 3 Pour l'emballage de vos entremets et pétisseries
Support Gateau Carré g En carton blanc

Couteur O brlant VENDUES
A L'UNITE

Semelle Rigide de 12 mm
Idéale pour les piéces
montées et entremets lourds
ou petites piéces traiteur

: PLC168 = 16 x 16 x h. 8.om /0,27 € ht
PLC185=18x18xh.5cm /025€  pjGqgg=18x 18 xh. Bcm /030 € ht

PLC205=20x20xh.5cm /027 €t pIcopg =30 x 20 xh. B om /0,34 € ht
PLC235=23x23xh.5cm /032€  pyGaag =52 x 22 xh. 8 cm /0.37 €ht
PLC265=26x26xh 5cm /040 €ht  hroaag = 55 <32 cp qum /037EN G291 =29 x29xh. 106m /1,11 € he
PLC295=20x20xh.50m /049€ht  picosg= o0 ons i gom 04TEM  PLCa21=32x32xh 10cm /125 €
PLC335=33x33xh.5em /075€m  LrC2a8 = 20X X n Ao O ey PLC401=40x40xh 106m /163 €nt

PLC210=20x20xh. 10cm /0,55 € ht
PLC231=23x23xh.10cm /0,73 €ht
PLC261=26x26xh.10em /0,82 €ht

Boiey a Biches

Pour Il'emballage de vos biiches

Lots de 2 pcs Lots de 2 pcs

Support Gateau Rond Support Gateau Carré =
Epaisseur = 12 mm Epaisseur = 12 mm il
Couleur Argent Brillant Couleur Argent Brillant = - \ /
12 mm thickness Motif Floral Motif Floral L] -
Silver cake board Papier Aluminium Papler Aluminium VEN DU ES A L U NITE
o PLBO1=@20 1,69 € ht PLBCO1=20x20cm 2,20 € ht
old by 2 units PLB02=@25 2,35€ht PLBCO2=25x25cm 235 € ht =
Aliiniin sheit PLE03= @30 3.15€ ht PLBCO3 = 30 x 30 cm 3.15 € ht :tgggg = gg X 11 % : gcm j 8’25 g E:
Silver Effect PLB04=@35 4,55¢€ht PLBCO04 = 35x35¢em 4,55 € ht =22x11xh.Bem /0,
PLBO5=@40 565€ht PLBCO5 = 40 x40 cm 5,65 € ht PLCB30=30x11xh.9em /0,68 €ht
Flower Pattern PLB06=@ 45 6,89 € ht PLBCO6 = 45 x 45 cm 6,89 € ht

PLCB40=40x11xh.9cm /0,84 €ht
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BoiTtES PATISSIERES ET TRANSPARENTES BOITE CLOCHE EN PLASTIQUE

PASTRY BOXES AND TRANSPARENT TRANSPARENT
BoiTE PATISSIERE HAUTE 5 .
HioH PasTRY Box BoITE TRANSPARENTE AVEC POIGNEE
TRANSPARENT Box PLDOME
< PLCH32 WITH HANDLE
32x32x18cm
3,88 €nt - =
PL11430209
18x 12x12¢cm
<PLCH28 2,92€n
28x28x18cm
3,13 €nht
- | TpLcH24
PLCH20 24x24x18cm
20x20x 18 cm 2,58 € ht ETUI TRANSPARENT POUR TABLETTE CHOCOLAT
2,25 €nt TRANSPARENT CASE FOR CHOCOLATE BAR

PL1100135-17x8x1cm [/ 1,13 €nt
BoiTE TRANSPARENTE AVEC POIGNEE
TRANSPARENT Box witH HANDLE

Idéale pour présentation de vos petites robes chocolat,

de vos géateaux individuels, religi Pour la vente
— - - = de vos patisseries ou pou
= . e vos buffets, tables de
- < PL11430211 de vos buffets, tables de
8x8x11em _
1,54 €nt BOITE TRANSPARENTE PLATE
<PL11430201 [ LAT TRANSPARENT PLDOME - 60 pcs /57¢€n
3 9x9x15¢cm Box - Carton de 60 cloches + 60 socles
| 171 €nt en plastique thermoformé
' PL11500111> (vendue sans cartonnette)
< PL11430203 25X 92x7'.:52€cr: - Socle compatible avec cartonnettes rondes
;19"22 x 17 cm ’ ! @80 mm (voir page 167 : PLRE)
! B : - 1 pli de renfort sur I'arriére de la cloche
! < PL11430205 e —— - Languettes sur cloche et socle
\ 12x12x185cm e —— pour ouverture plus aisée
v -
; 2,88 €nt NQUVEP\U ~ ’ - Systéme de fixation cloche/socle par ergot
< PL11430207 | - SR — pour un bon maintien
14 x 14 x 23 cm
296 € nt HE6x@21cm = z
357 €n PRESENTOIRS GATEAUX
/ i <PL1010144 Présentoir idéal pour vos présentations ou buffets. Réutilisable plusieurs fois. Pour un meilleur rendu, les présentoirs
— ¥ < PL1040103 HEx @ 18 cm sont recouverts de feuille d'aluminium ingraissable donnant un effet lumineux.

H.78 x 78 x 78 cm

e 1,45 £ ht 1,84 €nt — i) S
15€ |
NOUVEAU! < pr1oaot0s A A VpL1090205 e et SRR 2o ¢ PRzTO4 | | Polycarbonate

H.85x 85x 85cm Hl:‘.r:;log‘?ggr: PL1090203  H.20x @12cm (Plastic stand) Plateau tournant Antidérapant Présentoir tl_:asn;parem
1,55 € ht Sl H15x@10cm 2,05 €nt (Turning) etbasculant  (Tuming and liitable) el § base 5
! ht 1,65 € nt h13cm/@ 31 cm (Plastic stand) h1Zcm/@ 28,5 cm ht ase 54 cm

REGLETTES POUR MACARONS AVEC COUVERCLE
Macaroons smaLL Box witH Lip

-
PL1100310
~ g:;:;%osgca RS POUR 6 MACARONS
. 90x48x48mm ’7”‘419’;35302:
. 154€n :
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PRESENTOIRS PLASTIQUE ET POLYCARBONATE POUR GATEAUX Plastic & Polycarbonate Cake Displays P £ G A
RESENTOIRS ATEAUX

PRC18. - R EN PLASTIQUE
PRC14

-y 1x022
et INOX + ACRYLIQUE @D Prc13
h. 31 cm h. 35 cm

25cm
107 €nt = @ 24 cm @22cm
{ e S @ 26 cm @ 24 cm
) - ¥ = 3 @28 cm @26 cm
@28 cm

PLASTIQUE
55
PRCO06

PRY16 "

— Présentoir Modulable (Bras INOX articulés) :;; 165';' :rr:
5 Plateaux Acryliques Transparents PRC12 @ 25 om

PRC17 H.50cm-5x@ 25 cm 138 oo P 31 ém

@25 cm @39 cm

4
TR el I
) 2

J s g el
125 € nt
) s , >
; : . . ‘ sel pa e 0y PRC08
PRrESENTOIRS EN CRISTAL POUR GATEAUX Cristal Plastic Cake Displays ; (42 € ] ~ h. 50 ¢m
o = @20 cm
) S @27 cm

)
) | @34 cm

‘ } . .
o o i Moules pour Wedding Cakes
j T T avec Fonds Amovibles
P~ ey (Voir page 361)

base ronde - J_/'J)
arm wind base

H. 40 cm 107 € nt | |
1x@25cm Eﬂgor_:m ; |
3x @22 cm B @35¢m ~

\
Motif Lrs SUr Une base camé Molif Eteile sur une base camé
Lily paftern on a square bas Yor iattaiT o & SqiRre Do St t
PRTO2A Couple sursocke 34 € ht PRTO04 kit présentolr 195 € ht PRTO3 kit présentoir 195 € ht q i
oupie on base 2 i Dy Sel »
uple sursoce 34 € ht 3A Couple sursocte 34 € ht %
3. : . } ! PRCO7
\ \ ) " h.53cm
/ 20x 20 cm
= Hauteur : 110 em \ 30 x30cm
> 2 Diamétres plateaux : \ 40 x40 cm
220, @26 @30,
0136, @38, @44 cm Fi
)

Emporte-Piece
pour adaptation

5 ) 7 des gateaux }
A % G > sur l'axe central
B ek X Présentoir 4 Axe Central Démontable
Plateaux en plastique cristal aspect
Molif Lys sur une base ronde Molit Coeur sur ung base coeur verre ép. 8 mm / 6 élages
Lty paltern on @ rounnd base eyt paflers or & Haaft D Vendu avec 1 emporte-piéce en INOX i
PRTO5 kil presentor 195 € ht PRTOB kil présenton 195 € ht et le couple de mariés assorti (15 cm H) v
it iy : ake Display + Coupie on base + 1 Steiniess -

PRTOS5A Couple sursace 34 € ht Steel Pastry-Cufter 195 € ne et A B

Suggestion de présentation

tes
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P RéSENTOlRS PLEXIGLAS (Plexiglas Stand)

Présentoir idéal pour vos To display Cakes, Wedding cakes,
présentations ou buffets Having wonderful stands, to decorate
Réutilisable plusieurs fois. your reception Buffets...

Pour un meilleur rendu, For best view, Stands made of Plexiglas.
les présentoirs sont fabriqués

en plexiglas.

PEERIGUAS]

PRY08
h. 60 cm

|. 88 cm

1x25x45 cm

2 x 25x35 cm
1x25x70 cm

Présentoir Tour Eiffel
PRTE - Plateaux en plastique
cristal aspect verre / h. 800 mm

5 ETAGES : (Cakes Display
200 x200 Eiffel Tower)
250 x 250

300 x 300

350 x 350

430 x430

J: 162 € nt
AR 220 € ht :R;;:-.
h. 50 cm 1x@25cm
I.87 cm - p. 30 cm 1x@35cm
1x@26cm 1x@45cm

2x@24cm
2x@30cm

Pigces en sucre réalisées
par Stéphane KLEIN
Meilleur tireur de sucre
du Monde

PRESENTOIRS METAL  Merar Srano

Présentoir idéal pour vos présentations ou buffets. 7

Réutilisable plusieurs fois. ' 14.40 € ht
PRW2895

H. 45 cm /@ 30 cm

20 supports @ 7,5 cm

To display Cakes, Wedding cakes,
Having wonderful stands, to decorate
your reception Buffets...

14,40 € ht
PRCS046
H. 38 cm
3 plateaux
@14cem/21em/255cm

15,60 € ht

PRW2797
H.41cm/L.35em/P. 12cm
14 supports @ 8 cm

14,40 € ht

PRW2890 .
H.51,5cm/ @ 27 cm
Bsupports @8em o



SCULPTURES
PRESENTOIRS

Pour la Décoration de vos Buffets
de réception ou de vos vitrines...
Pour ls Présentation des
Ga de Mariage
ou de v ¢ations Artistiques..

o - em “
__l-a__, N Sculptures randes Tailles en Résine

nition Brillante.
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SCULPTURES & PRESENTOIRS

pPour la Décoration de vos Buffets de réception cu de vos vitrines...
pour la Présentation des Gateaux de Mariage ou de vos Creations Artistiques...
Qu simplement pour embellir votre intérieur...
Sculptures de Grandes Tailles en Résine Vernis Finition Brillante.
Big Display Sculptures to decorate your eception Buffets...
To display your Wedding Cakes, Shop Window artistic pieces...
Or just to decorate your inside.
Made of Varnished Bright Resin Big size.

PRD386-2 // Pomme Verte

31x31x 45 cm -7 kg 146 €t

PRD388-1 // Pommes Rouges
24 x24x52cm-6.5kg

PRD509-4 // Pomme creuse
50 x 16 x 60 cm

PRD687-2
Coeur inversé
19x43x72cm
9 kg

166 € nt

163 €nt

PRD482-1 // Cerise
28 x 53 x56 cm -8 kg

/] 248 €nt

PRD554
Double Cerise
66 x31x71cm

" PRD705-1 // Violon
& A\ 16 x 45 x 74 om - B kg

173 €nt

SCULPTURES & PRESENTOIRS

Pour la Décoration de ves Buffets de réception ou de vos vitrines...
Pour la Présentation des Gateaux de Mariage ou de vos Créations Artistiques...
Qu simplement pour embellir votre intérieur...
Sculptures de Grandes Tailles en Résine Vernis Finition Brillante.

Big Display Sculptures to decarate
your Reception Buffets...

To display your Wedding Cakes,

Shop Window artistic pieces..

Or just to decorate your inside.

Made of Varnished Bright Resin Big size.

PRD911 // Poire
29x41x47cm-55kg

PRD392-1 // Le Grand 8
44 x52x 118 cm - 11.5kg

PRD867-1 /| Pomme Rouge
32x26x31cm

125 €nt

PRD905-1 // La Note
29x29x85cm-8kg

PRD765-1 // 5 Oeufs
27 x 52 x 160 cm - 33 kg
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SCULPTURES & PRESENTOIRS

pour la Deécoration de vos Buffets de réception ou de vos vitrines...
Pour la Présentation des Gateaux de Mariage ou de vos Créations Artistiques...
Qu simplement pour embellir votre intéreur...
Sculptures de Grandes Tailles en Résine Vernis Finition Brillante.
Big Display Sculptures to decorate your eception Buffets...
To display your Wedding Cakes, Shop Window artistic pieces...
Or just to decorate your inside.
Made of Varnished Bright Resin Big size.

213 €nt

137 €ht

PRD355-1 // Piment
27 x53x42cm-4,5kg

PRD748-2 /|l Zen
49 x 38 x 51 cm

PRD910-1 // Double Piment
23x32x91cm

PRD764-1// Clé de Sol
16 x 39 x85cm-10kg

PRD759-1 /I Oeuf spirale
28 x52x 86 cm-11kg

PRD758-1 // Flamme
30x27 x95cm- 10 kg
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SCULPTURES & PRESENTOIRS

Pour la Decoration de vos Buffets de reception ou de vos vitrines...
Pour la Présentation des Gateaux de Mariage ou de vos Créations Artistiques...
Qu simplement pour embellir votre intéreur...
Sculptures de Grandes Tailles en Résine Vernis Finition Brillante.

Big Display Sculptures to decorate your eception Buffets...
To display your Wedding Cakes, Shop Window artistic pieces...
Or just to decorate your inside.
Made of Varnished Bright Resin Big size.

170 €ht

183 €nt

PRD533 // La Fraise
44 x 28 x 28 cm

148 €nt

PRD712-1 /] Cceurs Rouges
18 x 54 x 84 cm - 10 kg

PRD649-3 //
Rouge et Or
18 x 28 x 77 cm

54 kg i, 211€m

PRD760-1 // S Tribal
18x33x79¢cm-7 kg

PRD749-2 /| Coeur Marbre Blanc
21 x65x56cm - 15kg

PRD749-1 /| Cceur Rouge
21x65x 56 cm-15kg
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Moule S i I ico ne - OSFM‘I‘I_ - 9 Roses - Moule silicone Dentelle Moule silicone Dentelle
f (9 Roses Lace Silicone Mould) (7 Reses Lace Silicone Mould)

Pour vos décors de gateaux de mariage ou patisseries.. D191

(Sucre, Pate d'amande, Pastillage, Beurre, Gelée, Glace Royale...). g ) \.‘s } ) y y D » P ﬁ‘ P\ & m..\ A ﬁ:\

0IL403 - Fresque Paquerette _ SILICONE MOULD FOR LACE b { ! - 0

Moule silicone dentelle (To decorate your special cak

(Silicone Mould for Lace - Daisy Fr marriage, oth

s ﬁ@'}gﬁ Moule : 145 x 35 mm Moule : 145 x 35 mm

Dl g s 6%%eee®®e ©gge®0e

0SFM13 - 5 Roses - Moule silicone Dentelle
(5 Roses Lace Silicone Mould)
Moule : 170 x 55 mm
0IL404 - Fresque Arabesques
Moule silicone dentelle
(Silicone Mould for Lace - Arabesques Fresco)

Moule : 145 x 35 mm

0IL413 - Fresque Lacet - Moule silicone Dentelle
(Shoelace Lace Silicone Mould)

0IL405 - Fresque Arabesques losanges BRI
Moule silicone dentelle
(Silicone Mould for Lace - Diamend Arabesques Fresco,

Moule : 170 x 55 mm
0IL432 - Motif Nid d’abeille - Moule silicone Dentelle
(Honeycomb Pattern Lace Silicone Mould)

Moule : 170 x 50 mm

0IL406 - Fresque Arabesques Fleurs
Moule silicone dentelle
(Silicone Mould for Lace - Flowers Arabesques Fresco)

Moule : 170 x 50 mm
0IL407 - Fresque Arabesques BRI
Moule silicone dentelle ' 19,50 € ht Moule : 285 x 110 mm
(Silicone Mould for Lace - Arabesques Fres -
e 01L423 - Fresque Arabesque - Moule silicone Dentelle
(Arabesque Fresco Lace Silicone Mould)

Moule : 170 x 35 mm

01L410 - Fresque Reptile EREOEN
Moule silicone dentelle
(Silicone Mould for Lace - Reptile Fresco)

Moule : 170 x 45 mm r i - 3 c > N
0IL411 - Fresque Guirlande EREN " 5
Moule silicone dentelle J s 19,50 € ht Motla £ 290 x 110 men
(Silic ould fi “ B } L5 = o
Silicone Macid forLace < Ganand Frasco; =11/ 0IL424 - Fresque Grillage - Moule silicone Dentelle
f E (Wire netting Fresco Lace Silicone Mould)

Moule : 170 x 45 mm = 4
0IL412 - Fresque Tournesol ok : o> .
Moule silicone dentelle A ? A A!:}f A fA
(Silicone Mould for Lace - Sunflower Fresco) ;’,f”‘\-ﬁl 0 l

o
‘I:‘\\‘
WRNVYYENYYYT

Moule - 285 x 110 mm




18,40 € ht
0IL422 - Arabesques - Moule silicone Dentelle 0IL434 - Paquerette ERIEIN 0IL438 - Baroque - Moule silicone Dentelle EN{0EM
i i (Baroque Lace Silicone Moul/d) Moule : 100 x 35 mm

6,60 € ht (Arabesques Lace Silicone Mould) Moule : 160 x 160 mm Moule silicone Dentelle
OIL44G”; Ro:a‘(_:e - l;‘l?ule siljlc;;en:zI ‘;:)entelle . i (Daisy Lace Silicone Mould) -
B 7 % l V -

0IL440 - Fresque Anneaux - Moule silicone Dentelle FRIEER
(Fresco Rings Lace Silicone Mould) Moule : 170 x 35 mm

Moule : 90 x 50 mm

Moule : & 80 mm
0IL444 - Fresque Napperon - Moule silicone Dentelle [ERZEEN

: . (Fresco Doify Lace Silicone Mould)  Moule : 170 x 45 mm
0IL449 - Lacet médiéval - Moule silicone Dentelle
(Medieval Shoelace Lace Silicone Mould) Moule : 170 x 40 mm
_ - 0IL428 - Fresque Plante - Moule silicone Dentelle [EFZKN
(Fresco Plant Lace Sificone Mouid)  Moule : 170 x 50 mm
19,80 € n]

0IL431 - Arabesque mixée - Moule silicone Dentelle
(Mixed Arabiesque-Lace Sillcone Mad) 0IL425 - Fresque Couronne royale - Moule silicone Dentelle
(Royal Crown Fresco Lace Silicone Mould)

L N1

[

0IL445 - Fresque Coeurs - Moule silicone Dentelle [EIEKN
(Fresco Hearls Lace Silicone Mould) Moule ;: 170 x 50 mm

Moule : 215 x 65 mm

Moule : @ 210 mm

14,70 € ht 19,80 € nt

0I1L426 - Fresque Couronne des iles - Moule silicone Dentelle  01L452 - Fresque Couronne royale MC‘;L‘; 5:,';‘?5“3 Dentelle
0 o= cone Mouic

(Exatic Crown Fresco Lace Silicone Mould)

0IL418 - Grande Paquerette
Moule silicone Dentelle
(Daisy Lace Silicone Mould)

8,70 € ht

0IL401 - Fresque Double Rosace - Moule silicone Dentelle [RJEIEEN
(Fresco Double Roselte Lace Silicone Mould) Moule : 230 x 130 mm

Moule : 90 x 99 mm

Moule : 180 x 180 mm 3 S > B . _
3 Z A I 0IL451
. i . Fresque Egyptienne
SRR : Moule silicone Dentelle
0IL430 - Fresque Collier royal - Moule silicone Dentelle e Qe Egyptian Fresca
(Royal Necklace Fresco Lace Silicone Mould) Lace Silicone Mould)
Moule : 165 x 55 mm

Moule : 215 x 50 mm




0SMDO03

Moule silicone Dentelle
Dim. 80 x 380 mm - 1 pc
(Lace Silicone Mould)

11,25 € ht

0SMD04A 0SMD04B
Moule silicone Moule silicone Dentelle i
Dentelle Dim. 80x 380 mm-1pc  EE_ == . __ad
Dim. 80 x 390 mm (Lace Silicone Mould) s
1pc
(Lace Silicone Mouid)
0SMD05

A Moule silicone Dentelle
\ Dim. 80 x 390 mm - 1 pc
(Lace Silicone Mould)

0SMDO7A
Moule silicone
Dentelle
Dim. 80 x 380 mm
1pc
(Lace Silicone Mould)

11,25 € n RN

0SMDO7B 5
Moule silicone Dentelle |
Dim. 80 x 390 mm - 1 pc | 0DTMDO2

Tapis silicone Dentelle
Dim. 300 x 400 mm - 1 pc
(Lace Silicone Mould)

(Lace Silicone Mould)

0DTMDO1 - Tapis silicone Dentelle
Dim. 300 x 400 mm - 1 pc

0DTMDO3 - Tapis silicone Dentelle
Dim. 300 x 400 mm - 1 pc

i
D191 - Pate a Dentelle - roT pe sou

0DTMDO04 - Tapis silicone Dentelle
Dim. 300 x 400 mm - 1 pc

0DTMDOB - Tapis silicone Dentelle
Dim. 300 x 400 mm - 1 pc

Tapis silicone spécial
dentelle alimentaire.
(Tapis : 300 x 400)

0DTMDO7 - Tapis silicone Dentelle
Dim. 300 x 400 mm - 1 pc
) . TR Y ;__--,_-\_‘-:-\4 TR A F= NN

Pour la réalisation ‘I;:,.:%{‘L a;";{!q;:t"iﬁ;:::t Q-:w,.iu_\\ 2

g A A AR \
de dentelles fines. AA*V‘-_:-.%':“';;;'VVQ“ o .:N.‘

A utiliser avec T j }
la pate & dentelle
(voir p. 19)

e

2§ T e
SNSRI
qut V‘i@v{:‘: J

Silicone mat
Special for
food Lace e

(dim. 300 x 400) ROV
R

For your dec: ion

of fin e. )
N & \ o ]
Using lace pastry. Ni' v A";‘ ﬁr.‘ AASHRE A& % ‘Adr‘l.h.'!‘;?,*n“ﬁ i
(p. 18) b bt s c'-lph'&’{tﬁ‘i';hw.i‘rt‘\
= A Mt |t ke MRS Ve, | SR ta




Moule silicone

) P ecial dentelle (MOULD SILICONE SPECIAL LACE)

Pour vos décors de gateaux de mariage ou péatisserie...
(Sucre, Pate d’amande, Pastillage, Beurre, Gelée, Glace Royale...)

(To decorate your special cakes : mariage, others...)

0SMD100 / Dentelle - 135 x 368 mm

0SMD101 / Moule silicone dentelle - 135 x 368 mm

0SMD12 / Moule silicone dentelle - 80,5 x 390 mm

0SMD102 / Moule silicone dentelle - 135 x 368 mm

O0MJMHCO064

I Vintage - 390 x 70 x 2,5 mm

AV A AT A A A
AT A A A

OMJMHCO066 / Fleurs - 390 x 80 x 2,5 mm

OMJMHCO87 / Venise - 390 x 80 x 2,5 mm

OMJMHCO68 / Feulllage - 390 x 80 x 2,5 mm

OMJLFM201 / Semi-ovale - 390 x 80 x 2,5 mm

L T T ETEe

O
7 %' (M

Moule silicone

Spécial dentelle

Silicone mold special lace

Pour vos décors de gateaux de mariage ou patisserie.
Sucre, pate d'amande, pastillage, beurre, gelée, glace royale...

For your decorations wedding cakes or pastries.
Sugar, marzipan, gum paste, butfer, jefly, royal Icing...




OMJIMHCOB0 / Polssons - 300 x 70 x 2.5 mm OMJLFMO86 / Frises florales - 390 x 270 mm

OMJLFM204 / Pendentif - 390 x 80 x 2.5 mm

OMJMHCO074 / Instruments de musique - 390 x 270 mm

PRy

Ea
) ”f{\l!,g 44 Bem OMJMHCO75 / Anges et Mariés - 390 x 270 mm
mcl(rﬁrjr*wq\}i\ i -
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* P 0027 Eventall < A48 50 e OMJMHC010 / Cascade fleurie - 180 x 65 mm IEEI
it L 2 -
Petit Moule silicone .. i ‘ o
) B ; f =7 1 : 7 fetar SoEde S de St '8 € 1 |

A 2 7 F P T 3
Pour pate a dentelle Y vTr = 3 - L e e 1 OMJLFM138 / Fresque ronde
a A A B B i ) rovas - 2100 mm

Silicone molds special lace " e 7
i S pw pp——
OMJASM918 / Crocodile - 110 x 175 mm 7 L v S -f.-':_'}f zR

o

L IS Waalie s
L% WAL 08 K-
R a8 TR o TS

i
(A
PN

Y ¥’ bosord
L U >4, U
l*).-n"\:; ",.\";u;‘gz;;.- H '[‘,-»t}f"[

OMJLFM149 / Papillon Fleurs - 200 x 70 mm

OMJMHCO056 / Sapins - 190 x 70 mm

e PP, T omm =
Zorat awr VAR v

Na T AN

[ = R

Al décapeur thermigue, vous pouvez redonner toute

Etalez & la spatule la pate a dentelle Déco'Relief. La pate a dentelle a pris toute sa souplesse et se
5a solplesse a la dentelle pour [a mise en forme.

.
P \perary
A2 Mettre au four @ 80°C pendant 20 min. Vous pouvez décolle trés facilement
renouveler une 2°™ fois le séchage. Laissez sécher en forme ou a plat.
paste is now flexible and comes off the mouid easily.  For easier work, you can restore its flexibility with a heat gun

Spread the lace paste with a spatula. Bake at 80°C for The la
2 t anof i Let d shape or flat.

2( You can n er 20min.




Moule silicone dentelle relief

Pour chocolat plastique ou pate a sucre
: Sl

1ale o asl

OMJASMB02 / Frise fleurs - 180 x 40 x 5 mm

MOULE SILICONE
POUR DRAPES

Silicone Mould for Drapes

0SMIO8 - Moule silicone pour Drapé
1 Moule 330 x 98 x 10 mm - 7 Tubes @ 5 x 310 mm

18,50 € ht

OMJASMB805 / Frise paquerettes - 160 x 25 x 5 mm

REALISEZ DE
MAGNIFIQUES DRAPES EN
PATE A SUCRE, PASTILLAGE,

CHOCOLAT PLASTIQUE...

0SM824 / Ornements
110 x 85 x 10 mm

e 4
N e <,

OMJASME60 / Frise vrille - 160 x 35 x 5 mm OMJASMS43 / Frise océan

195 x 55 x S mm

Empreintes a fleurs

Pour chocolat plastique ou pate a sucre
Chaque empreinte est accompagnée de son découpoir inox

OMJSM119 OMJSMS503
Papiilon Fleur
35 mm 35 mm

0MJSM2186 _ : 0MJSMS512
Fleur cerisier T 3 Hortensia
35 mm " o 35 mm

OMJSM217 OMJSM514
Marguerite Petunia
35 mm y 35 mm

POUR DECORER TOUTES
VOS REALISATIONS

Vav.y
BT




Moule Silicone cordelettes

Silicone Moulds for sugar, almond paste, g te, ch late, plastic

Pour vos décors de gateaux de mariage ou pétisserie...
(sucre, pate d'amande, pastillage, beurre, gelée,
glace royale, chocolat plastique...)

01014
2 colliers de perles

01015

2 cordelettes
, 290 mm - 2 pcs
17 €nt

'
o 0KU102
~ P gl = 3 cordelettes
e il 290 mm - 3 pcs

17 €nt

0KU104
3 cordelettes
290 mm - 3 pcs
17 €nt

Utilisez de la pate & sucre (pastillage) en lui
donnant une forme cylindrique pour avoir
une surface adéquate.

(Spread a layer of starch on the work
surface and make a loaf of sugar paste),

Appuyez avec vos doigls pour une application
optimale de votre pate a sucre sur le moule.
Retirer 'excés de pate a sucre.

(Help you with the fingertips to adhere well
the sugar past to the mould. Then remove
the excess of the sugar paste).

Enfin, retirez délicatement votre décoration.
(Finally gently remove the decoration).

-
N e S e e
"- - -
- -

17 €nt
0ST01 - 3 cordelettes - 3 tailles - 300 mm - 3 pcs

17 €nt
0STO2 - 3 cordelettes - 3 tailles - 300 mm - 3 pcs

17 €nt
0STO05 - 2 cordelettes - 300 mm - 2 pes

17 €nt
0STO6 - 2 cordelettes - 300 mm - 2 pcs

id F 4
“‘“m

17 €nt A -

0STO7 - 2 cordelettes - 300 mm - 2 pcs

195



Moule Silicone spécial Décors Moule Silicone spécial Décors

Silicone Moulds for small Decorations Silicone Moulds for small Decorations
11,70 € nt

01011 - Ornements floraux - 15 pes 11,70 € nt

DKWO005 - Ornements flora

ux - 14 pcs
35x20mm-1pc

3654 58 mm
2pes

56x54mm-1pc

11,70 € ht
01012 - Ornements végétaux - 14 pcs

170 mm - 2 pcs
20 & 40 mm - 4 pcs
11,70 € it
E 14 h ! 26 mm - 3 pcs. 4
: g s Ak 0KW008 - Ornements Dessert - 17 pcs M-SR g mm-1pe ‘
N B & ik N7 3 i‘
‘ 55460 mm
) 45452 mm -3 pcs 2pes
= 24a35mm
210430 mm 2“‘;‘:‘;’"’" 2pes
3pes 38 mm
2 pes

X

2 pes

11,70 € ht
01013 - Boutons & Rubans - 11 pcs

,70 € ht

11
0KW009 - Ornements Géométriques - 8 pcs

180 mm - 2 pes

Q 215430 mmg
6 pes

130 x 200 mm

..z ‘
27 a3 mm

0 mm
2pes 1pe 2?;’“

34 mm

3pes

196




11,70 € ht
0KWO006 - Ornements Papillon & Plantes - 11 pcs

27 X 57T mm - 3 pcs

130 x 200 mm 71x 115 mm - 2 pes

11,70 € ht
0KWO010 - Ornements géomeétriques - 14 pcs

_V 177 a 182 mm

8,50 € nt
0KU002 - Neeuds - 2 pes

130 x 200 mm 13419 mm
3pes
23 441 mm
3pes

40 %31 mm

6 €nt
OMJASM868
Boutons -3 pcs
95 % 40 mm

8,50 € ht
0KU003 - Noeuds - 2 pcs

11,70 € nt

Moule Silicone Spécial Décors

Silicone Moulds for small Decorations

7,50 € nt
0KUO008 - Diamants - 42 pcs @10 & 30 mm

T 00 0@
wre Yo, ¢

-’f&:

e 006y
] L =
L. eEEg

17 €nt
_QKI_J_OO? - Diamants - 25 pcs

—
—
—
.

Iﬁ'

75x 120 mm

0
0KU014 - Flocons de neige - 13 pcs

e

17 €nt

130 x 200 mm

9KU024 - Empreintes dgzﬂ@e_-:’,_pcj

J

g 46 x 24 mm

110 x 110 mm

108 x 57 mm

70x43 mm




17 €nt
0KU028 - Grands camées - 9 pcs

13x 11 mm

130 x 200 mm

1unumm.

6,90 € ht
0KU031 - Bijoux ormements - 2 pcs

§7x48 mm TOXAT 10N

7,50 € nt I
0KUD33 - Médaillons de Roses - 3 pcs 55x 35 mm m
> 6,90 € ht
0KUO039 - Boutons - 11 pcs

8 X 28 m

O

20
O

(&)

200
O

%)

116x 55 mm

5,90 € ht

0KU036
Happy Birthday
.~ - - “Seventies” - 1 pc
r )
/ r & ‘
' ~ ‘l‘ . ‘
) q " ‘ 9 D 5,90 € nt
0KU037
€ YD(M TJ“& » Happy Birthday
. P “Feu d'artifice”
Utilisation - o 1pc
du Spray cCov /
métallisé OR -®a
D155A2 ~ .\ ‘/" 7

@55 mm [

Utilisation 1 |
de la pate
Chocolat
Plastique
D30-1/D30-2

6,90 € ht
0KUO040 - Boutons fun - 14 pcs

5,90 € ht
0KUO038 - Rosace “Feu d'artifice” - 1 pc

”l‘_‘.
=Y
» e w

ol

10,50 € ht
0KU026 - Décors bébeé - 15 pcs

N <Yy

( 'T' \ 1
; ~ D }:
6,90 € ht .
0KUO042 - Insectes fun - 10 pcs — = {R} Jd
i"' ? v W o

9F P fi@ﬁ T W -
" 2 Y gs Ll 1§ 23

I ) i

QEETen f%%e

o dwe-
Slyde zeve
W 9N

glayn
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0KGO07 01023
Escarpin ouvert Escarpin
1 pec 1pec

55 x 45 mm @ 60 mm

0KG012
Chaussures

0KGO008 - Chaussure - 3 pcs

/"3
/\/

0KGO021 - Lingerie dentelle - 2 pcs
60 x 35 mm

0KGO005 - Sac a main - 1 pc

47 x 24 mm

5,90 €
22 x 12 mm —
L 0KGO015 - Lévres et Coeur
£ 2 pes

0KF044 - Tongs 2 pcs

0=N04S 45X 15 mm 6,17 € i}

Kit Jardinier
2 pes

30 x 10 mm

40 x 25 mm kg

—

0KF029 - Ballon Basket - s £
A7 46 o 0SM039 - Ballon Foot 0KG014 - Ballons - 3 pes

1pc-@35 mm _ @25 mm

30 x 17 mm

0KF006

Téte de nounours
1 pc - @ 60 mm 0KFO009
Chien avec bonnet - 1 pc
75 x 35 mm
0KG013
Sapin - 1 pc
48 x 42 mm

0KGO003 - Papxllons -2pes

20 x 10 mm

5,90 € ht
0KG016 - Couronne - 1 pc 5,90 € nt

0KGO17 - Marguerite - 1 pc

45 x 30 mm
=~ o ™

0KGO011 - Rosaces - 5 pcs - @ 10 2 25 mm

0KGO009 - Rose - 1 pc

0KGOO6 - “La Pensée” - 1 pc

0KGO010 - Boutons - 3 pcs

@15a19mm
= \ (G 17 € |

Frise de Paques - 1 pc

160 x 35 mm



5,90 € ht

0KQO01 - Fleur carrée 5,90 € ht
a empreinter - 1 pc 0KQO002 - Fleur ronde a
265 % 256 mm empreinter - 1 pc

30 x 30 mm

5,90 € ht
0KQ003

Papillon
b 1pc

10,50 € ht
0KUO025 - Décors béhé - 5 pcs  60x95mm

10,50 € ht
0KU041 - Boutons/Coeurs/Etoiles - 10 pcs

uxummI i
pes '

B .

40 x 20 mm

8,50 € ht
OKFO016 - Tétes de bébés - 5 pes

6,90 € ht
01018 - Corps de libellule - 4

:

204

01030
Rosaces Fleurs
@ 40 @ 60 mm
4 pcs

19 € he

3

6,90 € ht
01017
Boutons
@5a12mm
22 pecs

8,50 € ht
0KF004
Tétes de Rennes
2 pes

12,50 € t
01028 - Coquillages

"mﬁ. >

S 7,50 € nt
7,50 € nt S0 Sl 01025
01020 - Bébé 0KF003 Empreintes de chien
60x35x25mm-1pc Torsade @104 55 mm
1 pc-@ 55 mm

@ 50 mm 6 pes

01016 - Neeuds 6,90 € nt
20x20%x 3 mm - 16 pcs

. 205

6 €nht
O0MJSMS527 - Naissance
160 x 50 mm - 8 pcs




Moule Silicone spécial Décors

Silicone Moulds for small Decorations
7,20 € ht 7,20 € ht 7,50 € ht
05M010 - Pa ues 05M011 - Cceurs
3 4 ¢

05SMO16 - Australie
04 J; 5 cm 1.2-2cm
‘ Y o /
7,50 € ht 7,50 € ht
05M018 - Coiffure

7,50 € nt
OSMOZZ Voiliers

OSM024 Sapins
E) - 44 c

i o
Wqﬁ/: Ity # ;‘ﬁ/ “4
a e i Wy
“/Mn* Ty
" -Al--nm)

05M034 - Bouteriles
2- 2 5 cm I
05M045 - Instruments de musique - 2 - 3 cm ‘l
7,20 €ht 9€ht
0SMO052 - Habits de mariage

8€nt m
05MO76 - Chiffres - 1x 25 cm '

7,50 € nt

7,50 € ht
05M026 - Poin d'épices

ok o

28- 4cm

9€ht
0SMO044 - Ouﬂia 12x35¢cm

0SMO081 - Chiens - 7 x 2.5 cm

24 €nt
0SMO083 - Chiffres et Alphabet
3 moules - Dim. Chiffres et Lettres 1 x 1,2 cm

higkl 2+ _

206

Moule Silicone spécial Décors

Silicone Moulds for small Decorations

8 €nt

7,20 € nt
8€nt
05M176 - Cygne D194 = Maing 05M199 - Bébé dans baluchon
S5x5cm
y
J
6,30 € ht 7,50 € ht
05M510 - Sac & main 0SM515 - Roses 05M530 - Sacs & main
4x6cm - @ 5a 30 mm
” é . 93 »
r_ ] £
i I
* o
- U. . 9
— -

7,50 € ht
05M531 Escar

7,50 € ht 7,20 € nt
pins OSMSSZ Escarpins 0SM546 - Dauphins
2x3cm ‘ 3Ix4cm ‘ 4x3cm

7,50 € ht

8,70 € ht 7,20 € ht
05M554 - Cheval 05M555 Anlmuux de la savane 0SM562 - Poissons troplcaux
0 55%6 cm -4,5¢m

ire . &
’@:u

8 €nt
05M650 - Bébé
8x45cm

iy x

7,20 €nt

7,50 € ht
OSM569 Rose _OSMSTZ Neeuds

7,50 € ht 7,50 € ht N
OMJO10 - Roses

207



L) 11 €nt
Moule Silicone spécial Décors ~ 05M482 - Fermeture scia

6,90 € ht
0SM486 - Lettres Christmas
3.

5cm

0SM426
Couple de marlés
9.5x5¢cm

11 €nt

0SM490 - Spirales
25x35¢cm

Silicone Moulds for small Decorations

28x1lcm

0SM4 41 - Tresse
25x2cm

6,90 € ht
05SM488 - Cages & olseaux
45x35em-85x45cm

8,50 € ht
05M438 - Porte et Fenetres
15-7¢cm

11,70 € ht
05M125 - Coeur - 13,5x 11 cm

12,50 € nt

05M493 - Chiffres
4x25cm o

5,90 € ht

05M494 - Lapin et Rose

65x45¢cm

Moule Silicone spécial Décors

1l€n
05M491 - Chaine

Silicone Moulds for small Decorations 27.5x25cm

7,50 € nt
05M217 - Clés - 55-85x1cm

6,90 € nt
05M244 - Noél

35x2-35¢cm I

5,90 € ht
05SM023 - Pére Noél et Bonhomme de neige
S5x3cm

7,50 € ht

7,50 € nt
Rl Tl 0SM495 - Fleurs

3x3cm




Moule Silicone spécial Décors  osmass " avesures

Silicone Moulds for small Decorations 3-6x15-35cm
590 € 5,90 € ht a
, t =
0SM101 - Plumes 0SM254 : Su; musicien
2-25x45-7cm . I [
I
8,50 € nt
0SM231 - Noeuds
11 €nt 5x35cm 5,90 € ht
0SM499 - Fresque enfance DSME 3-;>C-mCié=
X

115x3cm

7,50 € nt

Zossaen 0SM150 - Bottes
“

7,50 € ht
0SM501 - Sapin

5,90 € ht
05M226 - Levres
4x25cm
6,90 € ht

05M503 - Cloches

490 € B o
i 0SM504 - M
05M502 - Bougle, Flocon et Etolle 55x4 c: il
3-35x1-35 cm! .

11 €nt
05M506 - Danseurs

90 € ht
B cm 05M122 - Bonhommes de neige et Sapins
55x65cm
5,90 € ht
0SM505 - Fleur
45x45¢cm
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Moule Silicone spécial Décors

05M304 - Lune et Ourson

i 8x85¢m l '

6,90 € ht
0SM271 - Décors Noé&l
2-4x2-35cm

5,90 € ht

05MO051 - Papillons
2-35x2-7cm

5,90 € ht
05M211 - Bonhomme de neige
55x4em

Silicone Moulds for small Decorations

0SMO15 - Oun ei Sucre d'orge
65x5¢cm

5,90 € ht

0SM509 - Clé et Cadenas
2x24-4cm

5,90 € ht
0SM511 - Vélo
3x75¢m

11 €nt

L5-25x15-25¢cm

05M481 - Demi-Spheres

5,90 € nt

0SM508 - Sapins
35x2 cm

5,90 € ht
05M019
Qurs et Couronne
bxdcm

11 €nt
05M242 - Traineau
45x1lcm



MOULES SILICONE MOULES SILICONE
Silicone Moulds

POUVANT ETRE COULE EN SUCRE, CHOCOLAT, SUCRE MASSE, ETC
Being able to be poured in sugar, chocolate, massed sugar, etc

Silicone Moulds

PoOUVANT ETRE COULE EN SUCRE, CHOCOLAT, SUCRE MASSE, ETC
Being able to be poured in sugar, chocolate, massed sugat, etc

01100/ 7,50 € ht
FERMETURE ECLAIR + 5 ZIPS
10a 210 mm / ZIPPER + 5 zIPs

01117 / 7,90 € ht

CoRrpELETTES DIAMANTS

5x150 mm :

DiamMoND r / /
STRINGS

01101 /10 €nt
ALPHABET - 20 x 20 mm

m IJKLMNDG

01151 /7,50 €t
CHIFFRES - 10 x 10 mm / NumBers
0123456789 ..

01134 /7,90 €nt
CORDELETTES BRACELETS PERLES - 7x190 mm / PearL STRINGS

11

ALPHABET
16’?)?1€0th 25 x 25 mm 10,40 €nt
Tour EiFFeL 0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 11,65 € ht 01135
. - ALPHABET
50x90 mm ] : 20 x 20 mm - :

EiFFEL TOWER

0123456789

0123456989
0123456789
0123456789

212
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0981 - Kit 5¢lés 49,90 €t
MOULE SILICONE ben osarn  g'208290mM-5pcs/1par
Pouvant étre coulé en sucre, chocolat, sucre massé, etc Cleplate -

’ * ¥ ‘ 120 x 9 mm =
0979 16,50 € nt ; < 8 €nt 0981.2
Petit Pot + Couvercle 4 . Clé plate —rt
140 %8 mm
10 €nt 0981.3

diam. 3,5 cm x 4,5 cm
3 parts
Clé plate

160 x 12 mm

—

14 €nt 0981.4
Clé plate
230 x 20 mm

30x13cm |/ S 18 €t 0981.2
1 part | Clé plate
27 €nt | | >
01004.4 34 €nt 250 x 20 mm
Ciseaux a métal |
1 part )
pa\\ 185 x 90 mm

/1 part 36 €nt

13 €ht 0993
Montre
19%3,5 cm
1 part

41 €nt 0990
2 Cabosses Cacao
12,6 x 4,5 cm
8,5x4cm
2 parts

01004.2

4 boulons
65 x 45 mm
2 parts —
75 €nt

31€nt 0992

Violon
23x75cm
1 part

— 010043 14€n N

01004.6 / Clé a molette
Disque scie 140 mm e
@140 mm e 01005.8
Spart : t Chaine
24 €nt 01005.8_ 190 %36 mm
0980 Grand pignon A it
Robinet \ @90 mm
110 x 80 x 20 mm
2 parts
39 €nt
01005.7
3 piles

01005.2

Douille ampoule
48 x 35 mm

3 parts

28,50 € ht

55 x 30 mm
40 x 15 mm
45 x 12 mm
28,20 €nt \
18 €nt

01005.4 %
Petit pignon &
e 01005.3
2 parts Q Ampoule
65 x 45 mm
2 parts
A o
80x20mm — ‘
2 parts
16,80 € ht Vi
‘ "\
01005.13 //_,./" o 01005.5
Roulement / ‘ ; —— Moyen pignon
el 01005.11 \ 265 mm
8,60 €t Grand raccord 8,50 € nt e
45 mm 1020 1hosg 0100512 01005.10 01005.14 13,50 €t
2 parts > Ecrou Petit raccord Pinceau
11,50 € ht Eglﬁ#ﬁ sé%rgm 45mm 185 x 30 mm
214 2 parts , nt 2 parts 11,60 € ht

MOULE SILICONE

Pouvant étre coulé en sucre, chocolat, sucre massé, etc. ggg’: ht
Clé a molette
/2snx60 mm T
01918?; (F)g?za-lheval
Clé @140 mm
135 x 40 mm

9,85 €nt
0982.6 \
Cle
150 x 45 mm

9,50 € nt

0982.3
Pirice ——
160 x 36 mm
11,50 € nt
0982.7
Cadenas 0982.5
50 x 70 mm Lime
255 x 25 mm
10,60 € nt
33,60 € nt 3
01008.4
6 boulons 0982.4 11,50 €nt
18,60 € ht Burin plat
01008.3 195 x 15 mm 38,70 € ht
01008.8 6 écrous 01008.5
Poignée de porte @25 mm Marteau pince
180 mm

110 X 55 mm \ i
2 parts
29,50 € ht 5

16,80 € ht
01008.1
Tenaille
150 mm

01008.7
Spatule

180 x 40 mm
16,50 € ht

01008.9

Serrure
85.mm 01008.68

7.80€nm | Ciseaux 01008.2
120x55 mm Roulette

8,50 € ht 160 mm
14 €nt T —
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MOULE SILICONE

Pouvant étre coulé en sucre, chocolat, sucre massé, etc. 35,50 € nt

01006.1
Pince coupante
245 x 40 mm

18,50 € ht
01006.2
Répe

140 x 60 mm

Scie

’ 010086.6 / glésg); ‘1 15 mm
Décapsuleur
115 x 40 mm
7,50 € ht 01006.4
Serrure
80 mm
6,50 € ht
5,50 €nt
01006.7
01006.3 2 capsules
Tube de colle @30 mm
115 x 35 mm
2 parts 65,50 € ht
21,80 €nt 01010.6
Détendeur 19,50 € ht
i 01010.5
2 parts Rabot
A0 90 x 35 mm
01010.4
Enclume
105 x 80 mm
2 parts
8,50 €ht
01010.10
Piton a queue
140 x 10 mm
18,60 € ht
01010.7
Sécateur —__ /
200 x 50 mm

\ 01010.11

/ 2 chevilles
48 x 10 mm
2 parts
11€nt

01010.8

Petite pince
150 mm 10,50 € ht
10,50 € nt 01010.9
Tourne gauche
205x 25 mm

MOULE SILICONE

Pouvant étre coulé en sucre, chocolat, sucre massé, etc.

38,35 € ht

53,50 € ht 33,60 € nt
01008.1 01008.10 01009.6
Grand pignon Carburateur Cle
100x40mm\ / 100 x 55 mm 175 x 30 mm
2 parts 2 parls
8,50 € ht
01009.5
Dotlle ™ y K 26,20 €t
225 mm 01009.7
2 parts Engrenage
y 100 x 40 mm
21€nt
01009.11 __—
6 grandes rondelles 5,50 €ht
@55 mm 01009.3
" Cléplate
895 x 12 mm
01009.4
Clé a molette
200 x 55 mm
20,50 € ht 11,50 € ht
01009.8 ‘ "
Tournevis -~ /
85X 30 mm o o S
2 parts 01009.9
Manomeétre 010092
- 70% 50 mm Faito-gos
01009.12 o s 85 x 25 mm
8 petites rondelles 5 7,50 €nt
pel 19,80 € ht
@30 mm
11,40 €t
9,50 €ht
16,50 €t 01007.7 Lo0en 1050 ¢
010073 Piton droit clé allen o piéte
Pied a coulisse 195 x 15 mm / 135 x 10 mm 175 % 30 mm
200 x 70 mm \ 12,50 € nt
01007.8

Piton courbe
195 x 20 mm

01007.9 —
Forét

117 x 15 mm
7,80 €t

\\ 01007.1

Marteau
175 x 80 mm
13,50 € ht

01007.4 /

Casse-noix
115 x 35 mm
9,90 €ht

N 01007.5

.~ Charniére
J 75% 75 mm

J 10,50 € ht
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MOULE SILICONE

Pouvant étre coulé en sucre, chocolat, sucre masse...

01080 - Formule1 8 €nt

5x9,5cm -1 part 01084 - Pince a lin
ge
24 €nt 9,6 x1,3cm -1 part

01077 - Guitare 22 €nt
FARAbRIon- TPt 01081 - Fiat 500
39 €nt 6,5x2,8cm -2 parts
175 €ht 0996 - Caisse a outils
34 x 16 x 18 cm - 7 parls \\
01078 - Pellicule
7,7x5%x03cm-1 part

7,50 €ht 01082 - Tour Eiffel
3,5x7cm -1 part

7,50 €nt

01079 - Appareil photo
45x4,5x4cm-1part

18 €ht

/ 0986 - Cadre

01083 - Chaine
51 €nt
5 :
e eer.oadie
20 x 16 cm -1 part

225x17,5¢cm -1 part

L
N\ \
0995 - Cygne 14 €ht
16 x 7 x 25 cm e 0994
4 parts Briquet
170 € nt 7x35¢cm ]
2 parts /\
i 0984
// Cadre
25x20cm
. 1 part
4 60 € ht
41 €nt
0988 - Poids

2,546 cm-2parts

0991 45 €nt
Escarpin
12,5x4,5¢cm

2 parts

218

0377 /16,10 €nt

| LAPIN / RaseiT

| 2 parties / 2 parts
130g-4cm

MOULES EN SILICONE
Silicone Moulds

Larins, CHIENS, CHATs, OuRs.
PoOUR SUCRE, CHOCOLAT,
PATE D’AMANDE, SUCRE MASSE, ETC.

Rabbit, Dog, Cat, Bear.
For sugar, chocolate, almond paste,

16,10 €nt/ 03787
LapiN / Raesir

2 parties / 2 parts
30g-4cm

15,90 €ht/ 0537 -4
massaged sugar, etc. Larwi ) Ressi r
20,40 €nt/ 0216 1 partie / 1 part i o
0420 /13,10 €ht i CS[EI‘}{J Do.-‘-;t s 30g-7emy
CHIEN / Do partie / 1 pa
1 partie / 1 part 45g-8cmy |
20g-5cmy » A

14,30 € ht / 05347 g8
CHATON / KiTTy
1 partie / 1 part

250-6cm

¢ ;w
0532 - CHIEN | Dos
0628 / 35,30 €nt 1 partie / 1 part- 40 g - 9 cm .
CHIen / Do 1430 €
W s - O
5 -8cm partie / 1 pa
i -3 40g-8cm
R 14,30 € ht
4

o1 € #
CHEN/Doc - &
2 parties / 2 parts

10932 / 18 €t
450g-8cm

CHieN / Do
1 partie / 1 part

CHAT / Car A cm

1 partie / 1 part
45¢g - ?chA

. 41,20 €nt

0528 0529 0933 0936 0938

OuRrsoN / Bear cue OuRrsoN / Bear cus Ours / Bear OuRrs / Bear OuRrs / Bear
2 parties / 2 parts 2 parties / 2 parts 1 partie / 1 part 1 partie / 1 part 1 partie / 1 part
55g-7cm 50g-4cm 6,5x 4,5¢cm 6,4 cm 6.5 cm
17,20 €nt 18,80 € nt 13 €nt 15,60 € nt 13 €nt

219



MOULES EN SILICONE iy

Silicone Moulds ooy~ Femy,

TorTuES & GRENOUILLES, CANARDS & CYGNES.
PoOUR SUCRE, CHOCOLAT, PATE D’AMANDE, SUCRE MASSE, ETC.

Turtle & Frog, Duck & Swan.
For sugar, chocolate, almond paste, massaged sugar, etc.

0736 /23 €nt
ToRrTUE [ TurTLE
2 x 1partie /2 x 1 part
- 1_50 g-7cm

0711 /16,30 €t

GRENOUILLE / Froc

1 partie / 1 part
440g-60m

0714 /17,50 €t
CANARD / Duck
1 partie / 1 part
) ‘_60 g-10cm

‘-.\.

0899 /9,10 €nt
GRENOUILLE / Froc
1 partie / 1 part
0584 /26,10 €ht L7 x4om
GRENOUILLE / Froe
2 parties / 2 paris
150g-4cm

35€nt/0621
CvGnEs [ Swans |

1 partie / 1 part ,‘."
20g-12cm - 2pc§l i}}

ol

}n’/

0425
CADRE / Frame

\;,. ‘ / | (Sans Cygne)
o == [l (Whitout Swan)
2 parties / 2 parts "Z}”ﬁ 11 1 partie / 1 part
11cm m \ - 31¢em
: ~ Y0557 /20,50 €t f 54,10 €t
"% CvcNEs / Swans |
1 partie / 1 part ' |
L10g-6cm-4 pes 8330€ht/'[)588l \
= CYGNE / Swan po |
M

90,20 €ht / 0291
CYGNE / Swan

a5 (Sans Cadre) |
) (Whitout Frame) | (
2 parties / 2 parts | }T‘ 7
\

0115 /34,10 € ht
- CADRE / Frame
- (Sans Cygne)
(Whitout Swan)
1 partie / 1 part
420 em

13 Cm_x \

Z \gé

X

80,30 €nt/ 0227

Cvycne / Swan . 100,60 €nt/ 076

2 parties / 2 parts ’* CycNE | Swan
16 cmy ’ 2 parties / 2 parts
4 ﬁ 3 ‘_ cm
/“0759 /53,80 €t 1 '
CYGNES [ Swans ; t &
(Sans Cadre) £ >

(Whitout Frame) | ; -
1 partie / 1 part E
11¢ecm- 2 pes

S ——

MOULES EN SILICONE

Silicone Moulds

7.5

AnMAuX AQuATIQUES. Pour SUCRE, CHOCOLAT,

PATE D’AMANDE, SUCRE MASSE, ETC.

Aquatic Animals. For sugar, chocolate, almond paste,

massaged sugar, efc.

1 partie / 1 part
L65g-11cm

MOULES EN SILICONE

0710 / 30,60 € ht
DAuPHIN / DoLeHIN

15,70 €nt / 0952
Poissons [ Fisues
1 partie / 1 part

cm-2 pesy

0908 /42,50 €1t
Poisson / Fisu
2 parties / 2 parts
10,5¢cm

0338 /52,10 €nt
DAUPHIN [ DoLrHIN

2 parties / 2 parts
14x 6 c:m“

Silicone Moulds

AnNiMAuX DIVERS. Pour SUCRE, CHOCOLAT,

PATE D’AMANDE, SUCRE MASSE, ETC.

Various Animals. For sugar, chocolate,
almond paste, massaged sugar, elc.

0535 /24,80 € nt

HirporoTame / HiproroTamus
1 partie / 1 part
20g-8cm,

0726 /19,50 €ht
CocHon / Pie

1 partie / 1 part
40g-7cmy

TeTe pE CocHon
Pic’s Hean

1 partie / 1 part
5x5cm

139,90 €t/ 07447
DaupHIN | DoLrHIN
3 parties / 3 parts
15¢cm

Y0536 /34,60 €1t
CROCODILE [ CrocoDILE 0680 /15,70 €nt
1 partie / 1 part CocHon / Pic
140g-11cm 1 partie / 1 part

0530 /15,20 €nt
CocHon / Pic

1 partie / 1 part
40g-9cmy

‘_.'_309' 6cm

& Y0931 /10,30 €t
&

ELEPHANT / ELEPHANT
1 partie / 1 part
6x6,5cm

43,80 €ht /0723

CocHoNn / Pic

1 partie / 1 part
40g-8cmy
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23,60 €nt/ 0526 y
FAON / Fawn N A"
2 parties / 2 parts
50g-6 cmy @

0583 /19 €nt
Hisou / Ow

1 partie / 1 part
| (4cm

MOULES EN SILICONE

Silicone Moulds

ANIMAUX SAUVAGES. POUR SUCRE, CHOCOLAT,
PATE D’ AMANDE, SUCRE MASSE, ETC.

Wild Animals. For sugar, chocolate,
almond paste, massaged sugar, elc.

L - [

23 €nt/ 0356
BicHe ET Faon
Dok AnD Fawn

2 parties / 2 parts
} ‘_70 g-6cm

0698

L (0758 /149,60 € nt ...
Lion / Lion

'{iggf;’gzﬁ i T parte /1 part

368,60 € ht 459-7cm 3

0443 2 pes SANGLIER / Boar

CERF / Deer 31€nt 2 parties /2 parts
0444 2 parties /.2 pants 0331 - 8.5cm / 38 €ht
BicHE / Do 0394 - 16 cm / 76,30 € ht
SpaRG/ A parts: 4 , 0445 - 20 om / 364 €

234,20 €ht

Les FLEURS DE cHEZ Nous. POUR SUCRE,
CHOCOLAT, PATE D’AMANDE, SUCRE MASSE, ETC.
Flowers to home. For sugar, chocolate,

almond paste, massaged sugar, etc.

MOULES EN SILICONE
Silicong Moqlds

o =

e
0655 - Roses

A, =20 A
B s

’3";4 A @4cm/ 1 part
" 0657 - Roses 23 €nt
! 0601 - Edelweiss 4 5cm/3pes/ 1 part
pétales e féfisl fag . 4cm /6 pes/ 1 part 32 €nt
pour une finition encore plus réaliste. 15,90 € e
7,60 € ht . P —. .
0898 - Fleur 053 /26,50 €nt '
6x6cm/1part Q Roses *
—— 24a5cm
E pcs - 1 part
20 €/ 09237 e i
Petit et Moyen 0922
Coeurs de fleur Gros Coeur de fleur
6x6cm/1part 7x4cm -2 parts

~i 15,70 € nt
222

MOULES EN SILICONE

Silicone Moulds
Fruits & LEcUMES. POUR PATE D’AMANDE.
Fruits & Vegetables. For almond paste.

0210
FRUITS - Fruits
1 partie / 1 part
5g-3a4cm-9pcs

0894 /20,90 €nt
RAisINS ET ANANAS
GRAPES AND PINEAPPLE
1 partie / 1 part
8cm-2 posy

21,30 €nt/ 0733

3 GRAPPES - 3 GraAPEs
1 partie / 1 part

6¢cm -3 pes

e

L

0770 /18,90 €t

\ 3 FruITS - 3 Fruits
1 partie / 1 part

15g-4cm-3pes

6 FrRUITS - 6 Fruits

1 partie / 1 part

20g-4a6cm-6pcs

0365 /30,80 €ht

5 LEGUMES - 5 VEGETABLES
1 partie / 1 part
20g-4a10cm-5pes

33,40 €nt/ 0618
6 FRuITS - 6 Frurts
1 partie / 1 part
15g-6cm-6pcs

i
0675
6 LEGUMES - 8 VEGETABLES

g a 1 partie / 1 part
3%,;',52‘}“;5551”12 VEGETABLES 154 20g-4,547,5em-6pes

10g-44a7cm-12pes 43 €nt

{ 0685 /57,40 €nt

60,30 €nt/ 06767 = —
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MOULES EN SILICONE Silicone Moulds

CHevAaux ET CARROSSES. Horses and Coach o 0805 - Cheval
£ . | 105 cm/ 1 part
0245 . v POUR SUCRE, CHOCOLAT, PATE £ ..' 15¢€n

Cheval
c]_arzfg:r-:ﬂ 16 cm/ 2 parts D'AMANDE, SUCRE MASSE, ETC. \
& For sugar, chocolate, almond

130,10 €nt

162,20 € ht
0817
Cheval

Carrosse 3 tailles o\ .q  47cm /2 parts
Elie

190,80 €t/ Q77T = 39 x 25 cm o
128,10 €ht/ 0786 = 31 x 20 cm
63,30 €ht/ 0787 - 23x 15cm
S —— o

0762 - Chevaux
8cm/ 1 part/ 2 sujets)
27,80 € ht

]
117,10 €ht

/ &

0246 - Carrosse

23x15x8 cm / 1 part
e

M
0247
Cheval % -
12 em/ 2 parts 2
112,80 € ht 3

Cheval

‘_20 cm / 2 parts 0910

107 € ht 165 €t SRR Cheval

0997 - Cheval b 11 cm/ 2 parts
'Y 41,70 €nt

17 x 16 cm/ 3 parts
e

Cheval
19 cm/ 3 parts
152,60 € ht

130 €ht
0998 - Cheval
17 x 16 cm / 3 parts
——

DEUX CHEVAUX R+

POUR GRAND 112 €nt
CARROSSE 0999
Carrosse
26x%13,5x20cm

7 parts
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MOULES EN SILICONE

Silicone Moulds
Les MARIEs. PouR vos GATEAUX DE MARIAGE.
Married Couples. For your wedding cakes.

69,30 €nt/ 0914 ‘.;‘»"
MaRIEs - 2 parties
Marriep CouPLE

2 parts | 1
12 omy N

0607 / 91,50 € nt
MARIES - 2 parties
MarrIieD CouPLE
2 parts

EO cm

'\ Yo724 /109,70 €1t
\  MARIEs - 2 parties
% Marriep CoupLE
2 parts
18 cm

129,70 €ne/ 04537/
MARIEs - 2 parties |
MaRriED CoOUPLE

¢ % ; 2 parts
\ 19 cm
\ & oy &
> 'g | A
| AR A
l, °

173,50 €nt/ 0915
MaRIEs - 2 parties

S J& Y6709 /210,30 € n¢
20,5 oy N MaRIEs - 2 parties
| - Marriep CourLE
| | 2 parts
wh ! 26 cm

0904 / 213,40 €t
. MaRriés - 2 parties O =
MarriED COUPLE S e
2 parts
’ 255¢cm

366,90 €t/ 06667
MARIES - 2 parties
Marriep CoupLE

2 parts

41cm

- Y0692 /53,10 €1t
CoupLE D’ENFANTS
2 parties

CHILDREN COUPLE

2 parts

10¢cm |
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MOULE SILICONE veneance

Baptéme, piéces de cérémonie

01001 - Biberon
13,6 x5cm/ 2 parts

01003 - Tétine
4x55cm/2 parts

15,60 € nt
: /) 0694
- /I Mére et enfant
= 4 85cm/1part
r 20,30 € ht

5,40 €ht
0851 - Enfants

4cm.'2pcs.f1part/‘) b
3 LRt Y =
L) ‘ ‘

0850 - Gargon
8x58cm/ 1 part

7,90 €ht

0885 - Fille
95x55cm/1part =
13,90 € ht

0848 - Fille 0887 - Fille
8,5%55cm/ 1 part 9,5x6cm/ 1 part
10,50 € ht 12,80 €t

0340 - Cigogne
(sanscadre) 4

16cm/ 1 part
26,60 € ht
0115
Cadre
(sans cigogne)
19x 23 em/ 1 part
34,10 €ht
37 €nt
01002

Chausson
8x4cm/2 parts

29,20 €nt
0725 - Bébé
8cm/85g/6 pes/ 1 part

0398
Mére et enfant
22,60 € ht 9cm/1 part
0895 - Landeaux 23 €ht
8x7cm/2pes/1part
L] o 5\ %’ \
&"’d J ~
s A N
-
\ ) \‘.7,
- ) 0572 -3 bébés |
6cm/20g ( \
- 6 pes/ 1 part g
Q ‘ 1 23,60 €nt ‘
L™ C
o

0942 - Fille 0886 - Fille
55cm/2pes/1part 9x7cm/1 part
23,80 €ht 14,70 €nt

MOULE SILICONE ies ances

Pour vos piéces d'apparat & mariage

0950 - Ange 17,20€n
4 x7cm/ 2 parts

31,70 €nt
023 - Ange 3 Anges
11crnf1part 13 cm/ 3 parts

g/ 79,10 € nt
24,80 € ht : by ¥
R ,._. 022 - Ange il 024
B 11cm/ 1 part 2 Ange
11 cm/ 1 part

27,40 € ht 0941

0511
Ange
13em/1part ©
41,10 € nt

N

55,50 € ht
0779 - 3 Anges
13 cm/ 3 parts

021 - Ange
9,5x6,5 cm / 1 part
40,90 € ht

MOULE SILICONE cotonses, rronpeuss

Baptéme, piéces de cérémonie

0568 - Colombe
14 cm /1 part J
20,30 €nt /,-’

0139 /
Colombe ‘

14 cm /3 parts ‘\
,‘ 90,20 € ht \

” \ ‘r"
g ‘

14,80 €ht
0257 - Colombe
3cm/ 2 parts 'ﬂ,
1

p f
f' ' 0457 - Colombe -

bj 7,5 cm /2 parts
27,10 €1t v

\
‘ 4
A .
—— \ 4
0401 - y
o Colombe 3
. 9670€nt 18 cm/ 1 part
rF 28,80 € ht
N 0586 - Colombe
p . N\ 8cm/ 2 parts
yrd 1 29,50 € ht '
! == 2 :
- . o \
‘ 5 ‘ S <. P
.‘/.' —
0450 3
Colombe 5 :f‘

7,5¢cm {

2 parts
22,70€nm o

0328 - Hirondelle

12em/ 2 parts ;- Hirondelle
J 69,60 € ht < p 14,5 cm / 2 parts
J 69 €t

0167
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MOULE S ILICONE DECORATIONS

Pouvant étre coulé en sucre, chocolat, sucre masseé...

0717 ©
Ballustrade
13x8cm/ 1 part
28,20 € ht =

\" 0495 - Porte
S d'église

-

(
(
4
4

A
0778 - Roue
@20cm/1 part
83,70 € ht

A
0780 - Roues

@13cm/2pes/ 1 part

20,90 € ht

95,40 € nt
0562 - Tour Eiffel
19 cm/ 2 parts

———

0477 - Fontaine
22 x 27 cm/ 1 part

123,90 €ht =
0365 - Statue
avec socle
35cm/ 2 x2 parts
- = 225,50 € e
i —
- 31,90 €nt
g 0280
0245 Colonne
Carrosse ‘3 cm/ 2 parts
L see (31cm/1 part
LB F Dgsen ‘
115,80 € ht

0258 - Colonne
225cm/ 2 parts

o
in ey -
0915 - Maries  pg93~ Cheval
'13':?50 €"a 21x15cm/ 2 parts
228 190 € ht 165 €ht -

28,90 € ht
0603 - Coeurs
3x3cm/20pes/ 1 part
— ——

R

)
NN

0596
Colonne
nasrss I 01EL Comne
2910€n 54,20 € nt
22,60 €1t
0595 - Colonnel]
‘-ﬁ594 13 cm/ 2 parts
Colonne
8cm/ 2 parts 0794 - Porte & Vitraux

0494 - Porte vitrail
34 x25cm/1 partA
88,50 € ht ¢

-

]

N~
\
i

-~

-+ \
-
0354 - Statue
seule 108,40 € nt
24 cm/ 2 paris 0396 - Colonne
118,40 € ht 26 cm / 2 parts
Al s
70,70 €t
0281 - Colonne
17cm-2 parls

0159 Colonne
20 cm / 2 parts
97,20 €t

22 x 16 cm /2 moules / 1 part
16,50 €nt P

50,80 € ht

53,80 € ht
0759 - 2 cygnes
e

S —
0645 - Fontaine
20x10cm/ 1 part
71,40 €1t

MOULE S|L|CONE CADRES & DECORS

Pouvant étre coulé en sucre, chocolat, sucre masse...

0115 - Cadre seul [ 8 o7 =
‘_20 Scm/ 1 part §

34,10 €ht

-
0329 - Cadre

0884 - Cadre seul
14 x 18 cm/ 1 part
24,30 € nt

-1 0849 - Bébé fille
= (sans cadre)
‘_8,5 x5,5cm/ 1 part
110,50 € ht

16 x12cm/ 1 part
36,50 € ht

05047
Cadre Coeur
17 cm/ 1 part
22,60 € ht

0505
Cadre Coeur

' 0848 - Bébé gargon
(sans cadre)
8,5x55cm/ 1 part
11,30 €t

‘33 cm /1 part
I
Grande taille 2780€m  §
ipart G
088 04257
Chapiteau Chapiteau Cadre ovale
265x10,5¢m | 0880 —KIT 18,1x 8,8 cm 30 cm /1 part
40,45 €t 1« 7 =L 25,45 €ht
L] Grande taille 1 A0
0882 (0881 + 0882 + 0883) Y0448 0116 - Cad
Colonne Lpart Colonne Cadre rond e
et fleur: 4520 et fleurs 20 ¢m /1 part it
23 x4 cm 16,5x4 cm 43,40 €nt 28,30 € ht
31,30 €t 22,10 €t
o8&’ = Vo843
Mariés et Mariés et
colonne colonne
23x16,5¢cm .. 165x10cm
91,50 € ht o 3270€n
" S
0506 - Cadre ‘. 0464 - Frise
26 cm/ 1 part Q 34 cm/ 1 part
70,70 € ht 4 ) e

41,70 €nt
0412 - Cadre’
27 cm/ 1 part

0785 - Arabesques -1 part 36,40 € nt
deit b
60,10 €t

0461 - Frise
35cm/ 1 part
30,40 € nt

04860 - Frlse
29cm/ 1 part

e 0783 - Arabe
0463 ~Frite - Arabesque 0782 - Arabesque
28.cm /1 part b e et
23,30 €t 0784 - Arabesque 0781 - Arabesque

29cm/ 1 part
19€nt

25cm/ 1 part
18€nt 229
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MOULE SILICONE owes ; 7 0956 - Gouvercle
Pouvant étre coulé en sucre, chocolat, sucre masse... é’ )‘"‘r’c"‘lreizag‘:"
i Y = "\

0732

Uiote: /) 0960 - Cuillére
13x4cm Mem/2 parts
Spes/ 1 part 0451 - Violons % 0957 - Tasse
29,50 €nt 2 pes/1part - 9cm /3 parts

15,10 € ht 58,60 € ht ~ 4

0959 - Théiére
11,5 ecm/ 3 parts
58,60 € ht

20,10 €nt | \
0958 -Bol | =

0955 - Soucoupe

8x3cm
4,8 cm/ 2 parts 14 cm / 2 parts
49,50 € ht
58,30 € ht
5 - Fli 10,90 €t
0846 - Flate .
16,5 cm / 2 parts 0973 - Couteaux
et 1

9,5¢cm/4 pes /1 part

11,80 €nt

0974 - Cuilléres
25x95cm-4pcs/1part

I l E el ™ 17 €ht
\ 7 0239 - Chiffres
kN =
¥ N B L U 3cm/ 1 part

Y ZHENLE - =@ 0241-‘
| 'L‘_/_t ‘ \';J | CRES| | 2z

i — S 81,60 € ht
0238 - Chiffres (D = J
4,3cm/ 1 part L % 0
27,80 €ht
£ HIFFRES —\
~ LETTRES ET CHIFFRES
b 5 steaux d'anniversaire..
J ol dsco;’g] U.;ZSC?:OU chacolat)
w

o

& : “_
) | A N
0761 - Chiffres 0549; gnﬁng;gs pgrels 0a9
11,5x6,5cm/ 1 part el
118,80 € ht
YQ0239 - Alphabet - 365 x 185 cm AN RN IN L

UL w2l \:‘_;‘ A
i il Lettres

Tl (
| \‘f-_l‘.“, minuscules

A ==
2 \\.-‘\,. | ) u
) sl 5 cm maxi / 1 part
i U _ | T630€nm
s /Sy & Il
U

MOULE SILICONE wans, remves, oivers

0664 - Golfeur
Pouvant étre coulé en sucre, chocolat, sucre massé...

(sans club) . \
23cm/ 2 partsy |

158,50 € ht

o
\ @

0708 - Ballon de foot
@7 cm/2parts
54,70 € nt

0751 - Ancre
11 x7cm/ 1 part
27,40 €nt

0653
Chaussure

13x5cm/ 2 parts
56,40 € ht

0966 - Diamant
@8cmxH.55cm/ 2 parts
45,10 € nt

4
0924 - Ceuf entier

W
@85 cm/ H. 14 cm/ 2 parts J 0432 - Petit buste

104,50 € nt 14 chlrg f€ 2 parts
, ht
f \(ﬁ-‘
0186 - Femme Fowi 4
22 cm/ 1 part
3260 € o J . 0198
) ¥ Grand buste seul
= 14 cm/ 3 parts
; 85,50 € nt
0496 - Harpe S
79,10 €nt 28 x19cm/ 1 part
0226 - Main ] i 0414 - Main gauche
15cm/ 2 parts 14 ¢m / 2 parts
72,50 € nt
36,50 € n i §
0256 - Ma[in 0413 - Main droite
14 cm / 2 parts
\10”"’2""‘"5 74,20 €t

10 €nt

0852 - Cloches

Petit et grand modeles
2 pes/ 1 part \
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Le MONDE DES
SUCETTES

MOULES ET
ACCESSOIRES

Banane
0598
20 cm - 2 parts
51,60 €ht

Ananas

6 framboises
ou mires / 0364
1,5cm - 2 parts
31,70 €nt

. 7cm-2parts
38,50 € ht

Pomme e .
0361 Corne d’abondance 7 \ \ \

6 cm - 2 parts M"E,;:;my o
55,50 €nt 27 x 11 cm - 2 parts ‘\ }

168 €nt

Lollipops Moulds
and Accessories

SACHETS ET ATTACHES

Citron 20110 - Embaliages Sachets Transparents Brillants et Anti-adhérents - 2000 pes
0357 Small and thin non-sticking cristal plastic envelopes lo package loliipops 84€n
7 cm - 2 parts 20111 - Attaches Sachets - 2000 pes 29€
36,90 € ht Fastening clips to close the loliipop envelope
BATONS SUCETTES EN PAPIER
S . En Papier pour une sécurité renforcée, car digérable par l'organisme en cas d'ingestion par un enfant
atons Sucetts:
20100 - Batons en Papier @4,5%120mm - 2000 pcs  8017€n
Loliipops papersticks
o;:gge 20120 - Batons en Papier @4 5x120mm - 500 pes~ 26,67€n
Lollipops papersticks
7 cm - 2 parts
- Batons en Papier @4,5x120mm - CS  3€n
40,80 € nt 220120 - Bat Papier @4 5x120 50 p
. Lolipops papersticks
Mandarine M1206 - Batons en Papier @3 8x100mm - 2000 pcs 80,17 €n
0359 Lollipops papersticks
. Gcm-2 parts M1207 - Batons en Papier @3,8x100mm - 500 pcs  26,67€n
33€nt Lollipops papersticks
ZM1207 - Batons en Papier @3.8x100mm - 50 pes  3€n
Fraise Lollipops papersticks
0362 - .
&cm-2 parts e 1 — -
19,20 €nt
Petite fraise BATONs ET Pics EN BamBou
0363 Lollipaps Bamboo Sticks
3cm -2 parts & Bamboo Skewers
14,50 €nt -
Raisin
0162
i 11 cm - 2 parts
51,90 €nt

Petit Raisin
14

34,40 € nt
Batons Sucettes
en Bambou
@ax120mm Pics en bambou pour cocktail
Poire Lollipops Bamboo Picks for cacktall party
i M1213 - 1comm or50cs scgtates s pamoos
9cm -2 parts |4V|210%:[D PR g M1211 !
55,50 € ht N M1214 - 180 mm - par 50 ocs el - 250 mm - par 50 pes
M1208 - par 50 pes L oSE y
090€n M1212 - 300 mm - par 50 pos

0,95€ nt




Pour sucre, chocolat...

. S SUC100
Lollipops Silicone Moulds : .
for Sugar, Chocolate ... 1 sl

94 € nt
Suc101
) 2: 4 o Les sucettes
- twe e présentées
/ Variez vos envies ;
3.  sucas sont faites
avec ces sucettes T @
: s ars
originales 37Em ave:: egsD
4_ SUC44 mouies
1 . 4 pes -
50x95mm 2D Mould
38grs .
48€n in 1 part
5. , Suc4z
» 4 pecs - @62mm
28 grs
37€nt
SUC41 i
v © 5 pes - 35x60mm o 1 F S:;_gjcsﬁzz
27 grs pes - 39x87x12 mm
Les sucettes présentées 29 €t 25 grs
sont faites avec des moules 3D 29 €nt
2 Parts Mould for subject in 30 SUC43 1
with system to bear lollipop sticks , 7: 4 pos - B5x75mm 2 . SuUcC49
duning the pouring Zg %rit 4 pcs - 69x45x13 mm
25¢gr
z y 5 2
Modéles déposés S€nt
n 3: suc4e
4 pes - 40x72x11 mm
25grs
25€nt
4:sUC48
5 4 pcs
6 41x66x14 mm
25 grs
29 €nt

Moules Silicone Sphéres 3D
Utilisation pour sucettes rondes
Pour sucre, chocolat, fondant

4 Les sucettes présentées
sont faites avec des moules 2D

2D Mould in 1 part

0B025
9 pes - @ 25 mm : .
Moule en 2 parties . [

‘-; 3D Sﬁﬁé{es Silicane
" 2. Moulds used to make
= | " Sugar or Chocplate
> Lollipops 't\

44

La sucette"
qui se partage

61 € nt



Moules Silicone Socles :
MOULES SILICONE S UCE-ITES POUR SUCRE’ CHOCOLAT, o Pour la réalisation de vos socles et supports en sucre, chocolat... réalmig:ajalrelicdnﬁtg;r:o?l?llaeciupe

5 . Distortable silicone moulds to realize your bases and support in sugar, chocolate... 94 monde 2005 de I'équipe de FRANCE
Lollipops Silicone Moulds for Sugar, Chocolate... o W g =0

= | %

sucoz2
10 pcs - 45 mm
20g

48 € nt

suco4
10 pes - 70 mm
3049

48 € nt

he mould can be deformed easlly to make many different designs.
Realized by Déco'Relief for the French team during the World Cup 2005.

1 Equerres pour soutien des piéces en sucre

7

~— 21,70 € 1t
0913
\ ? 3 EQUERRES
\ \ —_——
sucza | SUC10 4 suc11 suc22 | suc23 ‘ H. 20 cm
12pcs-45mm | 8 pes - 95 mm 6 pes - 100 mm\ . 10 pes - 55 mm | 12 pes - 50 mm + 3 EQUERRES
20g \ 409 60g 309 \ 3049 | H. 25 cm
48€nt | 58 €ht 65 € ht 58€nt | 48 €nt 600x230x15mm
\ \ \ Y
\ ‘ 29,10 € t
S004 - 3 CoEurs
@ 20-10-4 cm
Ep. 6 mm

PRESENTOIR SUCETTES

EN PLEXIGLASS

Plexiglass Display for 81 Lollipops
Sucoo

Présentoir 4 étages en Plexiglass
Cristal 4mm pour 81 sucettes
@298 /230/ 160 /98 mm

h. 270 mm

33 €nt

(@)

y

0970 + 0971 0971 /45,60 € nt 0970 /75 € nt

INSERY SILICONE POUR SDCLE SEUL
mouLe Q970 - 770 mm 820 x 390 mm

ry S003 ry

5 CoEuRs
@ 25-19-4-4-4 cm
Ep. 6 mm

@ﬂe:_galas HONQPOTASSRE 30 €nt
i S005
: i 5 CeRCLES
s21.1 @ 25-20-15-10-5cm
Créme de tartre 100 g Ep. 6 mm
Pour le travail 37.80 € nt

du sucre classique !
33 €nt
|

S001

narédients: | Recette de sucette 0906 + 0972 5 CARRES

[“d0gden | €N SUCT | 25-20-15-10-5cm

e Rl 0906 /46 € 0972 /40,80 € de o6fé 3
'fgg’:’ e Pour sucette en silicone 600 x 230 x 15mm  |NSERT SILICONE POUR MOULE 0906 Ep. 6 mm
-1 g créme de tartre * Faire bouillir I'eau, le saccharose 350 mm 53 €n
colorants et la créme de tartre.
s A (orioue | * Alouter e glucose. S002 - 4 RecTanGLES / 44,60 € nt
o * Cuire I'ensemble & 154°C. 25x15-21x10-16x5-25x 3¢em
Materiels : = Mélanger avec les colorants, Ep. 6 mm
- 1 casserole acide, ardmes. | ——
- 1 thermométre * Couler dans les moules en | .
- 1 plat inox avec pinceau silicone I'
EodioNs alice e = Démouler tiede pour laisser

- moules silicones et !
- support de présentation refroidir ensuite

237




BARRES :

0847-2

Kit 2 barres
800 mm
section

15 x 15 mm

31,80 €ht

I

6 € i ! i
0XNO0O1 - 3 Rectangles / 3 Rectangles
266x191 mm - 199x124 mm - 131x56 mm
Epaisseur / Thickness : 6 mm

0847

Kit 5 barres
600 mm
section

15 x 15 mm
66,80 € ht

0847B

Kit 6 barres
1200 mm
section

10 x 15 mm

161,30 €ht

0XNOO03 - 3 Coeurs / 3 Hearts
268x258 mm - 196x192 mm - 128x121 mm
Epaisseur / Thickness - 6 mm

0902

Kit 6 barres
1000 mm
section

10 x 10 mm

54,70 €ht

0XNO0D02 - 3 Cercles / 3 Circles
@266, @199, @122 mm
Epaisseur / Thicknesss 1 6 mm

25 € 1t 26 €1t
0XNO004 - 3 Carrés / 3 squares 0XNO0O05 - 3 Triangles / 2 Triangles
260. 199, 131 mm de cbté / side 290x260 mm - 203x124 mm - 131x56 mm

Epaisseur / Thickness - 6 mm EpassaUR Lt Bini

25€nt
0XNOQOB - 3 Coeurs / 3 Hearts
250x250 mm - 190x190 mm - 40x40 mm
Epaisseur / Thickness . 6 mm

0962

GRAND VASE

@ 220 mm h. 240 mm
2 parts
392 €nt

MOULES SILICONE

VASES 3D

0964
PETIT VASE

@ 160 mm h. 190 mm
2 parts
227 € ht

0963
GRANDE LARME

MOULES LARMES i ol

SUPPORTS EN SUCRE LARME & GOUTTE 2 padts
Silicone Moulds to make Tear or Drop Shape Sugar Stands 227 €nt

0965 /98 €nt
PETITE LARME

diam. 85 mm h. 170 mm
2 parts

239



MOULES SILICONE SPHERE : MOULES SILICONE SUPPORTS DE PIECES
A COULER OU SOUFFLER DANS LE MOULE St;f;:lne ; DE STEPHANE KLEIN

To make sugar Sugar Spheres Silicone Moulds
spheres with
an almost

fg}ﬁ?m"‘? 0B022 - 2 SPHERES diam. 65 mm - 2 parts 83 € it
e 0B023 - 2 SPHERES diam. 50 mm - 2 parts 65 € ht

MOULES SILICONE

SPHERE 3D

Sapin réalise

par Stéphane KLEIN .‘ﬂ-.

0B020 - 1 SPHERE
diam. 150 mm - 2 parts
220 €nt

0B021 - 1 SPHERE , / : ot 01075 7
diam. 100 mm - 2 parts LAY : Pyram|de creuse Socle
91 €nt . ‘ ) & TR 100 x 100 x 110 mm

4 E o —
W f
hL S i
01076
Insert pour
Pyramide

90 x 90 x 78 mm

0B024 0B025
4 SPHERES 9 SPHERES

diam. 40 mm - 2 parts diam. 25 mm - 2 parts
63 €nt 61 €t

MOULES SILICONE CERCLE

POUR SUPPORTS
MOULES SILICONE

CERCLE H=40mm

01074 - Vrille
80 x 80 x 240 mm

139 € ht

‘1-,})

o Souples et 'Délormab!as

6 Cercles SI|ICO“
e Hauteur AD%WS ou Socles

r.leu;s--\smﬂf‘S liers,
L co|:;:g;°ures présentolts Escalle
(Cercles lourb @ OvaleSiu)

Piéces réalisées
par Alain LAMBERT

01030.6 - Pext.80 @int.64 mm
01030.5 - Pext.120 Gint.100 mm
01030.4 - @ext.160 Bint.140 mm
01030.3 - @ext.220 Gint.190 mm
01030.2 - @ext.300 @int.260 mm
01030.1 - Pext.380 Dint.340 mm

Le kit complet des 6 cercles
silicone assortis
01030C : Les 6 Cercles IIAEANN



NOUVEAUX MOULES SILICONE
Pour CouLaGESs ouU INSERTS SUR ENTREMETS

R SILICONE MOULDS

/\ FEUILLES ALLONGEES

NOUVEAUX MOULES SILICONE
SUPPORTS DE PIECES
NEW SILICONE MOULDS

Sculpture’s supporis

D\ 01087
’ 0107:;“, —— [\ 110 x 60 mm FEUILLES LARGES /)
ase vrillé w [ 1 7 € 1 St
65 x 65 x 175 mm i b o e 2
- . 01052 X '
: 150 x 80 mm 01088 /
Bl 9,50 € ht 110 x 75 mm
! 7,50 € ht
o
' 200 x 110 mm
! 01055 \
16 € il 150 x 100 mm
| \
01050 12,50 € nt ‘ ‘)‘;
300 x 170 mm \ [
01054 | 1|
32,50 € ht 200 x 130 mm
24,50 € nt f
01053
300 x 200 mm o
! 48,50 € ht ‘
‘ A
A 01092 -
ot \ | 3 Fleurs pointues ”
/ | 295 mm F
. ---‘”’u‘ 2140 mm : :
A\ N y/ @180 mm
\ ; / I 7,50 € ht
=== [\
\\
01095 s
3 Fleurs arrondies :
j 95mm - 140 mm - 180 mm
/01071 - Virgules | 8,50 € ht 7 ) — /
pour Socles 4
et Supports | ) y
580 x 380 x 15 mm A
01072 - Arceau B
) | 149 € ht / 170 x 60 x 220 mm 4
126 € htl /
g N 4 b \\_ 4 \. \\ //



NOUVEAUX MOULES SILICONE

Pour CouLAGES OU INSERTS SUR ENTREMETS

SILICONE MOULDS POUR SUCRE
Pour réaliser simplement C_HocOLP\T
des décors et piéces artistiques QGAREFTE
en sucre coulé Biscult
3 MouULEs A
FLEUR ORCHIDEE . .
01212 '
@95 mm L i
@140 mm I
2180 mm 2
\

3 MouLes
FLeur DE Lys

01211
295 mm
@140 mm
@180 mm

01213
@95 mm

OFEILLETS

2140 mm
2180 mm

K

NOUVEAUX MOULES SILICONE

Pour CouLAGES OU INSERTS SUR ENTREMETS

X2

Gauche
et Droite

2 Moutes FeulLLes CHARME
(Gauche / Droite)
01206 - 110 x 65 mm (2pcs) / 9 € nt
01205 - 150 x 75 mm (2pecs) / 16 € nt

01204 - 200 x 100 mm (

s) /20 €ht

NEW SILICONE MOULDS

X2

Gauche
et Droite

2 MoulLks FeuILLES / PLUMES
(Gauche / Droite)
01210 - 110 x 28 mm (2pcs) /5 €nt
01209 - 150 x 38 mm (2pcs) / 8 €nt
01208 - 200 x 50 mm (2pes) / 13,50 € nt
01207 - 300 x 75 mm (2pcs) / 30 €nht

MouLe Corps
PapiLLon / LIBELLULE

Le méme moule
pour 2 longueurs de corps :

Papillon i

01201 /15 €nt
140x40x6 mm (taille libellule)

01200 /22 €nt
200x55x7 mm (taille libellule)

Kir 6 MouLEs
AILES DE LiBeLLULE / FEEs

3! compose de 3 Paires d’ailes
de Libellules / Fées de 3 tailles différentes

01202 - (6 pcs) /17 €nt
80 x 20 mm
110 x 28 mm
auche et droite) 150 x 37 mm




NOUVEAUX MOULES SILICONE

AILES DE PAPILLON ET DE FEE

AILEs DE FEE
01058 01057 01056
220 x 120 mm 270 x 150 mm 360 x 200 mm
13,50 € ht 19,50 € ht

AILES LARGES

{ )
01091 01064 01063 01062
3 80 x 80 mm 150 x 140 mm 200 x 1

8,50 € ht 10,50 € ht 18 € nt 38,50 € ht

o
o
)
=
W
=]
o
>
N
=3
o
=
2

01093
80 x 80 mm

AILES FINES 6,50 €t

DE PAPILLON
01061
150 x 150 mm

8,50 € ht

01060
200 x 200 mm

16 € ht

01059
300 x 300 mm

32,50 € ht

Empreintes Silicone

Modeéles déposés
Registered Design

Pour Sucre, Pate d’Amande, Pate a Sucre, Chocolat Plastique...
Silicone Casts for Sugar, Almond Paste, GumPaste...

15,30 €ht
E3 - Feuille
de Fougére
12x25¢cm

E7 - Feuille de Rose
7x5cm

16,40 €nt

W

E10 - Feuille de Marronnier
10x6cm

22,30 €t

E6 - Feuille de Rose
8x4cm

15,80 € ht

E20 - Feuille Ondulée excentrée
@7.5cm
22,30 €nt

E11- Feuille de Primevére
12x5cm

28,10 €nt

E8 - Feuille d'Hortensia
8x7cm

27 €nt

E13 - Feuille de Liseron
65x5cm
13,50 €ht

E19 - Feuille Ondulée centrée
7.5cm

23,40 €nt

E17 - Grande Feuille ronde
@7cm

24 €nt

E22 - Feuille de Chéne
12x6cm

33,40 €ht

E14 - Feuille de Lierre
65x5cm

E12 - Feuille Concours
7x6cm

19,90 €nt

L4

E21 - Feuille Billet
8,6x7cm

22,30 €nt

E1- euille de Pommier
6x7cm
20,60 € ht

TN




Modéles déposés 16,40 € nt
Registered Design . .

E45 - Empreinte Feuille
6,5 x5,6cm

12x7cm l4 40€htl

E26 - Feuille de Salade
51,50 € ht E34 - Emprelnte Feuille
' @ 11cm

E24 - Empreinte Ruban
16 x 9 cm (pour ruban)

62,20 €t

E33 - Empreinte Feuille E36 - Feuulle d’OrchIl E25 - Feuille Gernez
14,5x9cm 8x5,5cm
38,70 €nt 29 30 € ht 18,80 € ht

E35 - Empreinte Feuille E38 - Empreinte Feuille

Bx5cm Empreinte Feuille Empreinte Feuille 7Tx5cm
25,80 €nt 6x4cm 7.5x6cm 11,50 €nt
11,50 €ht 24,60 € nt
E40 - Empreinte Feuille E41 E42 E44 - Empreinte Feuille
11x5¢cm Empreinte Feuille Empreinte Feuille 10x4cm

13 €nt 9x4cm 10x5cm 14,70 €nt

16,50 € ht 21,70 €nt ‘

E37 - Empreinte Feuille
6,5x5cm
14,70 € nt

E28 - Feuille

dﬁ, Ei?sgf: E46 - Empreinte Feuille

28,70 € ht 19,90 €t 2139,23 Eht

E43 - Empreinte
Feuille - 23 x5 em

A4

Modéles déposés
Registered Design

E48 - Empreinte Feuille E49 - Empreinte Feuille ES5 - Empreante Feuille E54 - Empreinte Feuille
11 x6cm 11 x8cm 7x4cm §x3,5¢cm
28,70 €ht 36,30 €ht 9,50 € ht 7,50 €ht

E60 - Empreinte Feuille E59 - Empreinte Feuille E61 - Empreinte Feuille E57 - Empreinte Feuille
10x6 cm 75x55cm 6x4cm 5x3,5cm
25,80 €t 15,80 €t 9,50 €t 8,50 €ht

04 Ol?oo

E52 - Empreinte Feuille E67 - Empreinte Feuille E66 - Empreinte Feuille E70 - Feuille Tropicale

10x4cm 9,5x6cm 10,5 x 6 cm 7x95cm
12 €ht 18,20 €ht 21,10 €ht 20 €ht
E53 - Empreinte Feuille E69 - Empreinte Feuille E68 - Empre:nte Feuille E62 - Empreinte Feuille
7.5x 3 cm @8 cm @28cm 6x3,5¢cm
8,50 €ht 18,20 €t 21,70 €nt 8,50 €ht

i

E63 - Empreinte Feuille E64 - Empreinte Feuille E65 - Empreinte Feuille

E50 - Empreinte Feuille
20x10 cm 14,5 x 4 cm 13 x4cm 10,5x 3,5 cm

111,80 €ht 16,40 €nt 16,40 €nt 11,50 €ht
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Modéles déposés Modéles déposés

Registered Design . . 6,30 € ht Registered Design
E76 - Empreinte Feuille E85 - Empreinte Feuille E83 - Empreinte E86 - Empreinte Feuille
45x4cm 6x5cm Pétale de fleur 7x5cm I
8,50 €ht 8,50 €t 6x3,5cm 11,50 € ht
9€ht
26,40 € nt 73 €nt
] E96 - Empreintes Feuilles E95 - Empreinte Feuille E101 - Empreinte Feuille
11x8cm-11,5x6 cm 17,5 x 6,6 cm 20,5 x 9,5 cm
E74 - Empreinte E82 - Empreinte Feuille E87 - Empreinte Feuille E88
Aile d'oiseau 12,5x 11 cm 12x8cm Empreinte Feuille
10x8cm 43,30 €ht 28,70 €ht 9x4cm
31 €nt 13 €ht

E120 - Empreinte Rayon de soleil E121 - Empreinte Rayon de Saturne
10x5em 26,60 € nt 10x5em 26,60 € ht
| 19,40 €ht l
E84 - Empreinte Feuille E81 - Empreinte Feuille E71 - Feuille d'Anthurium . . 13 €nt

145x7cm 135x7,5cm 15x 9 em Gl E18 - Petite Feuille ronde ) ’
32,20 €ht 27 Ent 45 € nt E c @ 5,5 cm E15- Fg:lllels.ii::onaase
15,80 € ht e
E75 - Empr8i3t1e1Bc?nmbée centrée E92 - Erg%rgigf Feuille E91 - Erggr?‘r:]rt: Feuille E102 - Empreinte Feuille E94 - Empreinte Feuille E105 - Empreinte Feuille
’ ) 10x 8
48 €t 23,40 €ht 26,40 €ht 24.60 £ nt 2990 et
E72 - Feuille de Fougére
28,5x55cm
59 €nt
EA - Empreinte petite Belle de jour EB - Empreinte Fleur E97 - Empreinte Feuille
@4a5em 17,60 €nt grande Belle de jour @7 cm
@ 5,5cm 13,50 €t
21,10 €nt
E90 - Empreinte Feuille E80 - Empreinte Feuille ED - Empreinte EE - Empreinte EG - Empreinte EH - Empreinte
12x7cm 15 x 6 cm Fleur d’Orchidée Pétale d'Orchidée de Pensée de Fleur sauvage
24,60 € ht 24,60 €ht @6cm 3,2x25cm @4cm @4cm
250
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Choco-Décoflex

Moules souples en Silicone alimentaire
pour bonbons en chocolat, sucre,
pate de fruits, gelées, beurres, glaces...
-40°C a +240°C
Dimensions du moule 215 x 106 mm

Moules Pates-de-Fruits
Bonbons en Sucre, Guimauves
e sirs ot S

Food Grade Silicone Mould for chocolate,
sugar, fruit paste, jelly, butter, ice...

Fruit Jelly '

Silicone Moulds
with Plastic Frame.

(Can also be used for Sugar Sweets,
Y 9 9
Série CDR1000

Marshmallows.

24 pes / moule

8,75 € ht/ moule

Pate de Fruit Framboise
Recefte pour deux cadres (CDR1009)

Ingredients

350 g de purée de framboise
40 g de sucre cristal

8 g de pectine jaune

375 g de sucre cristal

80 g de glucose

3 g d'acide tartrique

5gdeau

Colorant Rouge réf. $33
Aréme Framboise réf. ARC02
(pour rehausser le golt des fruits)

Procédé de Fabrication

Dans une cassercle faire bouillir la
purée de framboise, mélanger la
pectine avec le sucre et ajouter au
fouet a la purée bouillante, mettre la
deuxieme partie du sucre et le
glucose en mélangeant réguliérement.

Dim. Moule 340x185x30mm FRraise Raisin Ceur
17,50 €ht+moule

CDR1004 CDR1005 CDR1007

35x27x12mm 38x26x16mm 32x22x11mm

CDR1009 CDR1010 CDR1011
MURE BANANE CiTRON
@30x24mm  45x14x14mm  28x20x11mm 30x22x25mm

CDR1012 CDR1019 CDR1020
FraISE SaPiN PeTiTE PoIRe
36x30x20mm 40x31x14mm 30x19x10mm

0860

CDR1021 CDR1022 CDR1027 CDR1028
Polre CLoCHE ANANAS Asricot
40x26x15mm @31x28mm 32x23x18mm  33x22x20mm

Faire cuire a 75% Brix au
réfractometre (Réf M1173)ou a
106°C au thermomeétre (REf M1180)
Aprés cuisson ajouter 'acide tartrique
dilué dans ['eau.

Verser dans 'entonnoir (Ref SA0T1
ou SAD70) puis couler dans le moule
framboise (Réf CDR1008).

Démouler aprés refroidissement,

puis rouler dans le sucre cristal.

Astuces
Mettre I'entonnoir & I'étuve, ceci
permet d'éviter un refroidissement

du colorant rouge S33 et pour
renforcer le golt, mettre de aréme
framboise AROD3 en début ou fin
de cuisson (a savoir que

I'aréme mis en début de cuisson,
de part I'évaporation, laissera un goit
moins concentré mais plus délicat
qu'un aréme mis en fin de cuisson).

trop rapide lors du coulage. CDR1509
Noix
Pour renforcer la couleur, rajouter 59x49x24mm

Série CDR1500 - Pour GLACES, SORBETS...
8 pes / moule - Dim. Moule 275x175x33mm

T7,40€httmeule 8,70 € ht/ moule

CDR1504 H

PoMME CDR1506 CDR1507
B48x25mm Fraise Poire
55x41x20mm 71x49x25mm

-40°C to +240°C / Mould Size 215 x 106 mm

4,50 € ht / le moule

XQoo06
15 pcs
8g
28x28x20mm

8g
32x24x12mm

15 pcs

7g
105x25x5mm

XQo17

9g
30x30x20mm

80 g
155x75x7mm
253



Moules Coques
de MACARONS
Chocolat

Grands Macarons

DRC2555 - 24 pcs

8g-@36x11 mm
14,50 €t

Petits Macarons

Moules Série / Moulds Range : Moules Série : DRC2000

DRC1000 et DRCOO Moulds Range : DRC2000
(275x135mm) (275x175mm) i e Ll
tle moute 14 50 te moute 1 y nt 1680 €m

Moules injectés pour Bonbons Chocolat

Injected Moulds for Chocolates

ege ¢

DRC1700 -21pcs DRC1701 -28pcs  DRC1706 - 21pcs DRC1707 - 30pcs DRC1708 - 27pcs DRC1709 - 32pcs
10g - 32x30x17 10g - 28x24x20 9g - 29x29x19 8g - 33x16x14 9g - 30x21x15 8g - 25x25x12

Q&

DRC1710 - 21pcs DRC1712 - 24pcs DRC1713 - 21pcs DRC1714 - 24pcs DRC1715 - 36pcs
10g - 28x28x17 8g - 33x25x12 10g - 30x30x16 8g - 30x24x12 8g - 21x21x17

DRC1739 - 18pes DRC1740 -18pcs  DRC1741-18pcs DRC1742-20pcs  DRC1743 - 18pes DRC1744 - 18pcs
10g - 37x25x12 10g - 28x28x10 10g - 35x25x10 10g - 35x15x15 10g - @30x18 10g - 23x23x19

— 3

v jnoy

e

DRC1745 - 18pcs DRC1746 - 20pcs DRC1747 - 25pcs DRC1748 - 18pcs
11g - 25x25x15 9g - 33x22x16 10g - 33x13x16 9g - @25x15
DRC2251
Y. 12 pcs - @ 49 mm DRSC:::JE
\ ) d ’ nnczssz Gpes @80 mm
3 il DRC1761A
DRCZZSJ 2 pes
@ 100 mm
@ Sd X 30 mm
DRC2254 -6 pes
@62 %31 mm

DRC1752 - 18pcs DRC2002 - 15pcs

DRC1749 - 25pcs  DRC1750 - 20pcs DRC1751 - 20pcs

0 ‘ ‘ 99 - 33x15x15 10g - 32x15x15 9g - 33x19x17 10g - 25x25x19 10g - @32x16
DRC1716 - 21pcs ~ DRCA717 - 21 DRC1718 - 21pcs DRC1719-21pcs  DRC1720-21pcs  DRC1721 - 21pcs
8g - 35x27x12 9g - ﬂZ9x1 10g - @30x18 12g - 25x25x18 12g - @28x18 12g - 28x28x20

DRC1755 - 18pcs DRC1756 - 18pcs DRC1757 - 18pcs DRC1758 - 18pcs
9gr - 27x24x17  10gr - 24x24x14 9gr - 28x28x11 10gr - 30x30x11

‘&

DRC1759-18pcs  DRC1760 - 18pcs - .
10g - 30x30x10 1og-aoaoxtt  OREtOD Tipes DR s
4

DRC1753 - 18pcs DRCA1754 - 18pcs
10gr - @27x17 12gr - 25x25x17

DRC1738
21pcs - 9g
36x36x9

A LAY .

DRC1722 - 21pcs DRC1723 - 21pcs DRC1724 - 18pcs DRC1726 - 24pcs  DRC1728 -24pcs  DRC1729 - 24pces
10g - 27x27x18 12g - @30x19 9g - 27x27x10 9g - @25x23 9g - 30x16x17 9g - 30x14x24

DRC1730 - 24pcs DRC1731 - 10pcs DRC1734 - 21pcs DRC1735 - 18pcs DRC1736-30pcs DRC1737 - 21pcs

9g - @27x23 9g - @45x5 9g - B28x16 11g - 40x35x18 11g - 38x18x17 10g - @28x17 DRCO1 - 21pcs DRCO2 - 21pcs DRCO3 - 21pcs DRCO7 - 21pcs DRCOB - 21pcs DRC10 - 21pcs
254 10g - 14x37x19 10g - 17x37x17 10g - 15x37x15 10g - 17x37x17 10g - @30x18 10g - 32x23x19 555

DRC2037,
2x9pcs
2x11g
66x23x12

»




pavoni.

MouLes BONBONS
CHOCOLAT S
x \5._ {/lr —

Q &

DRC11 - 21pcs DRC12 - 21pcs DRC13 - 21pcs DRC14 - 21pcs DRC15 - 21pcs DRC17 - 21pcs
10gr - @30x17 10gr - 30x30x18 10gr - 22x22x20 10gr - @26x16 10gr - 26x23x21 10gr - 30x30x17

8

FAcON ARTISANALE \

Moulds for Artisanal Look \
Chocolate Sweeis

Dim. Moule 275 x 135 mm

*1 11

DRC18 - 21pcs DRC19 - 24pcs  DRC20-24pcs  DRC21-24pes  DRC22 - 24pcs
10gr - @28x17 10gr - 22x18x28  10gr - 22x21x28 10gr - 18x18x28 10gr - @21x28

113

DRC1001 - 21pcs DRC1002 - 21pcs DRC1012 - 24pcs DRC1018 - 32pcs DRC1019 - 36pcs DRC1023 - 24pcs

8gr - @31x21 8gr - @23x15 8gr - @27x17 Tgr - 25x23x11 8gr - 20x20x19 6gr-21x15x15
16 moDELES AVEC UN ASPECT “FAIT MAIN” LEGEREMENT IRREGULIER ET DEPOLI

‘ ‘ m\? £ . 3 %
t €
DRC1036 - 24pcs DRC1046 - 21pcs DRC1064 - 24pcs 1& :115085 g
10gr - 26x26x17 9gr - 33x26x14 9gr - 32x21x14

DRC23 - 21pcs DRC36 - 21pcs
10gr - 18x18x20 10gr - @25x25

POUR DES CHOCOLATS AVEC UN EFFET ARTISANAL SANS PRECEDENT
DRC1025 - 24pcs DRC1028 - 24pcs DRC1032 - 24pcs

8gr - 28x18x14 Bgr - 33x19x12

9gr - 30x24x14

DRCPC100 - 21 pcs DRCPC101 - 21 pcs DRCPC102 - 21 pes DRCPC113 - 21 pes
10g-@ 28 x 14 mm 10g -2 28 x 14 mm 10g-9 28 x 14 mm 10g-@ 28 x 14 mm

2Eee

DRCPC103 - 21 pecs DRCPC104 - 21 pcs DRCPC105 - 21 pcs DRCPC112 - 21 pcs
10g-26x26 x 13 mm 10g-26x26x13 mm 10g-26 x 26 x 13 mm 10g-26x26x13 mm

T2 S

DRCPC106 - 21 pcs DRCPC107 - 21 pcs DRCPC108 - 21 pecs DRCPC114 - 21 pcs
10g-37x16 x 14 mm 10g-37x16 x 14 mm 10g-37x16 x 14 mm 10g-37x 16 x 14 mm

DRCPC109 - 21 pcs DRCPC110 - 21 pcs DRCPC111 - 21 pcs DRCPC115 - 21 pcs
10g-37x21x 14 mm 10g-37x21x14mm 109g-37x21x14 mm 10g-37x21x14 mm

257

DRC1065 - 24pcs DRC1076 - 8pcs DRC1080 - 24pcs  DRC1084 - 24pcs DRC1113 - 24pcs DRC1134 - 24pcs
10gr - @28x20 15gr - @55x5 7gr - 30x15x11 14gr - 35x29x21 8gr - @25x15 8gr - 26x20x15

DRC1156 - 30pcs DRC1158 - 36pcs DRC1214 - 24pcs DRC1217 - 24pcs DRC1218 - 21pcs DRC1219 - 24pcs
Tgr - 30x15x10 2x4gr - @20x10 8gr - 28x26x15 2x6gr - @24x12 7gr - 28x24x15 Tgr -20x18x13

e8¢

DRC1260 - 21pcs DRC1280 - 24pcs DRC1327 - 24pcs DRC1333 - 21pcs DRC1334 - 24pcs DRC1336 - 24pcs
8gr - 24x24x18 6gr - 24x20x7 8gr-21x18x12 12gr - 32x26x17 7gr - 21x15x13 8gr - @26x15

DRC1147 - 3pcs DRC1148 - 2pcs
DRC1145 - 8pcs T72x70x15 1!]0)(?’0:(1!’!J
m 60x60x12
DRC1419 - 24pcs DRC1545 - 32pcs
7gr - 24x17x10 10gr - 27x24x17
256
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MOULES INJECTES POUR BONBONS CHOCOLAT NOUVEAU] MoULEs INJECTES  vecrep Mouios

“lconic” Chocolate Sweets

75x 135 x 25mm

[‘-\I-OUVE A—U- Injected Moulds for Chocolates Dimensions des moules ICONIC

DR_CBF'49
DRCBPC38 DRCBPC40 / 15,50 € ht P8
4,4x2,4x2cm 33x28x2cm P A
21 piéc:es -10g 21 pieces - 10 g 1 p\af%eszdsgasmm
15,50 € ht ) ht
DRCBP52
Ovale
21pes-10g
\ 31x29 % 16,5 mm
1 plaque : 275x135mm
15,50 € nt
DRCBP53
] RCBPC45 / 15,50 € Pond
) ht ", 21 pes - 10
DRCBPC42 / 15,50 €h f REERCH - ., .yt e iog
;,11 x_é2,4 X .‘ngm ’ . " piéc's-s “iog v, ) Carré 1 plaque : 275x135mm
piéces - 10 g _ &; o L o 251555-11609 15,50 € nt
X', X 26 x mm
0 & 1 plague : 275x135mm

15,50 €ht

BonBoNs CHOCOLAT

Chocolate Sweets

Q'

DRCBPC46 /15,50 €nt

4x18x16cm
21 pidces - 10 g Q

DRCBPC48 /15,50 € ht
4,2x21x1,8cm
21 piéces - 10 g

DRCPOP220 DRCPOP221 DRCPOP232 DRCPOP241 DRCPOP251 DRCPOP252
Cylindres tournants Tours Jumelles Etreinte Ellipses Jumelles Coeur battant Praline Coeur brisé
28pcs-10g 28pes-10g 28pcs-10g 24pcs-10g 24pcs-10g 28pes-10g

@25 x 20 mm 35x25x19 mm 30 x 27 x 19 mm 42 x 22 x 16 mm 35 x 30 x 20 mm 35x 25 x 19 mm
1 plaque : 275x175x26mm | 1 plague : 275x175x26mm | 1 plaque : 275x1756x26mm | 1 plaque : 275x175x26mm | 1 plaque : 275x175x28mm | 1 plague : 275x175x26mm
17,90 €nt 17,90 €nt 17,90 € nt 17,90 €nt 17,90 €nt 17,90 €t

Pots CHocoLAT
Chocolate Pots

PO

— DRC1679 /14,50 €nht Lips, MusTACHE, Bow TiES
DRC1577 / 14,50 €ht HeaRTs Levres, MousTacHes, Nceups 21 pieces - @ 3 em QrRCP(gPZfT I(::)Rﬁ:éPOPznfg PRCITO:ZW DPRD(EPObP213
& iols - T = ” iots - ‘asse a cal uillére a caf ot cylindrique cubique
CCEURS - 21 sujets -4 x 3,5cm 21 pieces -4 x 3.5¢cm 21 sujets - @3 cm ol pe-95 Al 25
@45 x 45 mm 110x 22 x 7 mm @33 x 30 mm 30 x 30 x 30 mm
1 plaque : 275x175x26mm 1 plague : 275x175x26mm 1 plagque : 275x175x33mm 1 plaque : 275x175x33mm
17,90 € nt 17,90 € nt 17,90 €nt 17,90 € nt

DRC1656 / 14,50 € nt
PouLes - 9 sujets -4 x 3cm

Hens - 9 pieces - 4 x 3cm

Sucertes CHOCOLAT
Chocolate Lollipops

DRC24637 é?iggfgé
7pes-12g 7pes-20g
55x35x12mm 55x35x15mm

16,80 £ht g F

DRCP013

, 676k 13
e 'X36x13mm
DRC1676 /14,50 €nt BAMEOO STICKS DRC1691 / 14,50 € ht ANIMALS ??gi_’ﬁg% 16 €ht
Bameous - 9 sujets & pieces -5k 2 em ANIMAUX - 6 sujets - 5,5x 3cm 6 pieces - 5.5x 3 cm 55x40x16mm

11,5x2cm 16,80 € ht
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Série : DRC1000

Range : DRC1000 Série : DRC2000
(275 x 135 mm) Range : DRC2000

(275 x 175 mm)
e moule 14,50 €1
o 16,805,

DRC2527
3 pcs
88g
140 x 70 x 8 mm

DRC2010
7 pes

26g
110 x 24 x 10 mm

DRC2111
6 pcs

209
100 x 50 x 5§ mm

DRC2110
3 pes

61g
150 x 76 x 8 mm
260

DRC2016

DRC1431
3 pes

52g
100 x 60 x 9 mm

DRC1733

117 x 48 x 5,5 mm

DRC2902 @

3pes B

1489 8

150 x 75 x 12 mm '
can also be used

to make litfle tablets
permet aussi
de produire
des petites
tablettes

Série : DRC1000
Range : DRC1000 Série : DRC2000
(275 x 135 mm) Range : DRC2000

(275 x 175 mm)
e moue 14,50€
| e = le moule 16,80 €m

DRC2266
20pcs-3.59
39x24x3mm

DRC2109

3 pes

58¢g

140 x 60 x 7 mm

Moule injecté
Tablette Coeurs

DRC2473 DRC1533
dpcs-62g 10pcs-10g
135 x 65 x 5mm 115 x 23 x 8 mm

Mini
( Tour
Eiffel
DRC2474
1 pc
1 plaque
' DRC1199 170 x 80 mm
24 pcs
4-8g
L ~ 20 a 50 mm

{ A
DRC2466 - 32 pcs ) -
5g-30-45mm i\

@




Plaque Injectée Aimantée

en 2 Parties

Idéales pour bonbons avec transferts Chocolat
Moules Aimantés en 2 parties
{1 plaque polycarbonate + 1 plaque inox)

le moule =25 € ht

Magnetized 2 Parts injected Moulds
for an easy using of Chocolate Transfers
flnjected / Stainless Stesl)

--==- Moules Série PDR9000 -----
Adaptés pour impressions IMPDR
(For IMPDR Transfer Printings)
Dim. Moule (Mould Dim.)
275 x 135 x 26 mm

34x27x15 @40x 15

PDR9011 - 72pcs  PDR9004 - 15pcs PDR9005 - 18 pes 18 pcs
PDR9007 - 18 pcs

PDR9013 - 18 pcs

45x40x 15 ] @3)(15 36x23x 15 B33 x 15

PDR9008 - 18 pcs
38x25x 15

PDR9002 - 24 pcs PDRS003 - 10 pcs - @50 x 10

PDR9010 18 pcs 25 x 25 x 15

25x 15

----- Serie PDR8000 = Grande Largeur -----
(PDRB000 Line = Big width)

Dim. Moule (Mould Dim.)
275 x 175 x 25 mm

le moule :26,55 € ht

30x30x10

ze 3

T E ey,

Spécial Plaques Almantees

Sets of 20
printed transfer sheels
(Dim. 265 x 126 mm)
for PDRI000
Magnetized 2 Parts Moulds

Feuilles imprimées
OtS de découpées aux
m

dimensions adéquates
90 Feuille

pour plaques aimantées L
de largeur 135 mm ATE
Dim. 265x126 M (=moules série PDRIOO0O) NOU ’A‘

IMPDR327 IMPDR338 IMPDR342 IMPDR347 IMPDR349 IMPDR351
20 feuilles 11,80 € nt 20 feunles 11,80 €nt 20 feuilles 11, 80 €ht 20 feuilles 11,80 € nt 20 feuilles 11,80 € ht 20 feuilles 11,80 € nt

Metallized Copper
= @‘ml
H) ;d
A\

IMPDR29 IMPDR30 IMPDR44 IMPDR46 IMPDR47
20 feuilles 16,80 €nt 20 feuilles 16,80 €nt 20 feuilles 20,80 €nt 20 feuules 16,80 €nt 20 feuilles 11,80 €nt

A" JERY A :"\ ¥ i
i ‘ i | | Metallized Copper
ey ’ S
-
o i » -3 I s i

IMPDR48 IMPDR49 IMPDR61 IMPDR62 IMPDRE3
20 feuilles 11,80 €nt 20 feuilles 20,80 €nt 20 feuilles 16,80 €nt 20 feuilles 12, 80 € ht 20 feuilles 19,80 €nt
‘ P 7= \ e~ = =

Argent Métallisé
letallized Silver

Or Métallisé
Meran‘hznd Gold
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Moules Injectes Aimantes Impressions Personnalisables pour chocolat

Pour Sucettes et Cartes k 1
Lollipops & Cards Magnetized Injected Moulds Personalized Chocolate Transfers-Printings

Idéal pour la réalisation de cartes IMPRESSIONS PERSONNALISABLES

sérigraphiées avec ou sans
leur cadre-support

A LA DEMANDE

200 feuilles 265x125mm

Pour Sucettes

PDR9020 - PDR9021 - PDR9022

)

’ Ideal to make chocolate
cards with chocolate transfer printings

For Lollipop Moulds
Personalized Chocolate
Transfers-Printings

e Box of 200 Sheets
2 tailles (265x125mm)
Petites Cartes Grandes Cartes
Small Cards Big Cards

Moule Cadre-Support (57:54x6mm, 8pes) Moule Cadre-Support (100x71x8mm, 4pcs)

DRC2031 (moule dim. 275x175mm) 17,80 € ht DRC2030 moule dim. 275x175mm) 17,80 € ht

Moule Aimanté intérieur (54x42xamm, 8pcs) Moule Aimanté intérieur (84x55x4mm, 4pcs)

PDRS031 (moule dim 275x135mm) 25 € ht PDR9030 (moule dim. 275x135mm) 25 € ht 900.1 / 118. € ht

Kit des 2 Moules (et of 2 moulds) Kit des 2 Moules (et o7 2 mouids) (frais de cliché)
3 PDR9931 35€nt PDR9930 35€nt

9100-DR /198,80 €nt
(impressions 1 couleur)

Idéal pour la réalisation

de sucettes sérigraphiées Impressions personnalisables a la demande

200 feuilles (265x126mm) pour Moules Cartes

PATLSSERIE
CHOCOLA TERLE

LA Marso/NV
DES

Epaisseur suffisante pour
sucettes fourrées a la ganache

Ideal to make chooolate iollipops
with chocolate transfer printings
or chocolate loflipops with ganache inside

PDR9020 /25 €nt
SUCETTE RONDE
@55 x 6 mm - 6 pcs
SPHERE LoLLIPOP

PDR9021 / 25 €nt
SUCETTE OVALE

98 x45x6 mm-5pes
QvaL LoLLiror

PDR9022 / 25 €nt
SuceTTe CoEUR

54 x 40 x 6 mm - 6 pcs
HEART LoLuipor

PDR9022
C————

PDR9020

PDR9021

Personalized Chocolate Transfers-Printings
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Plagues Injectées Aimantées en 3 Parties Moules Injectés 3D Aimantés 1:«**

a Pour Fruits CHocoLAT eN 3 DIMENSIONS

=2 — UTILISATION POUR CHOCOLAT, PATE DAMANDE, PASTILLAGE...
—
3 - L]
\ - —
. \ ;
Magnetized 3 Parts o .
Injected Moulds A i
for Chocolates = A -
f—‘ g A
Dim. Moule : il
(Mould Sizes) .
275x175mm ~—

Spheres

Spheres

PDR9051
10-12 g

@ 30 mm
28 pcs

(4 rangées de 7 pcs)
(4 lines of 7 pcs)

Diamants

Diamonds

PDR9050

10-12g - @ 30 x 20 mm
28 pcs

(4 rangées de 7 pcs)
(4 lines of 7 pcs)
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328

le moule
en 3 parties

3 7 pcs - @21x32mm

€3005 - Cacao
] 6 pes - 32x23x24mm

.

C3004 - PoiRes
7 pcs - B21x32mm

C3006 - Rosks
6 pes - 30x25x23mm

Magnetized 2 Parts Injected Moulds
for Chocolates in 3 Dimensions
(Can also be used for
almond paste, gumpaste...)
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Kit MouLes Oteurs 3D-RELIEF
POUR CHOCOLAT
NOUVEAU

Oeuf 3D - PROPOLIS
Kit 1/2 Oeur

(1 FacE)
H.21x @11 cm
23,50 €t

Kt SIMPLES (1 pac, )

GINGLE SIDE Sgyg

PSK002
Oeuf 3D - LILLOIS
Kit 1/2 Oeur
(1 FACE)
H.21 x @11 cm
23,50 €ht
PSK003
Oeuf 3D - OCCITAN
Kir 1/2 Oeur
(1 FACE)
H.21 x @11 cm
23,50 €t

COQUE SUPPORT

EN PLASTIQUE DUR INJECTE

SEMELLE RELIEF
EN SILICONE SOUPLE

INJECTED HARD PLASTIC SHELL
FLEXIBLE SILICONE SOCK .
Mode d’emploi

Essuyer la semelle en silicone avec un chiffon microfibres avant chaque utilisation.
Clipser les 3 embouts de la semelle en silicone dans les encoches de la coque
Passer une premiére couche de chocolat au pinceau pour combler les aspérités
Mauler en chocolat votre ceuf une a deux fois selon |'épaisseur désirée

Aprés cristallisation, déclipser la semelle de la cogue et démouler I'osuf.

Lavable en machine. Attention : Ne convient pas pour le sucre.
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3D-RELIEF Easter Ecc MouLbs Ser

o FOR CHOCOLATE
Kirs DOUBLE Facgg Kirs DOUBLE Facgsg

(RECTO / VERSO) (RECTO / VERSO )
BOTH SIDES Sgrg BOTH SIDES Sgrg

PSKD005 PSKD004 PSKDO006
Oeuf 3D - TABLETTE Oeuf 3D - MONOLITHE Oeuf 3D - TWIST
Kit Oeur ENTIER Kit Oeur ENTIER Kit OEuF ENTIER
(RecTo / VERSO) (RecTo / VERSO) (RecTo / VERsO)
H.21x @11 cm H.21x @11 cm H.21x @11 cm
47 €nt 47 €nt 47 €nt

MouLE INJECTE
L STANDARD Lisse
(1 COQUE)

SINGLE SIDE

STANDARD
InJECTED MOULD

PSCQ
Oeuf Lisse
MouLE INJECTE
1/2 Oeur

(1 FACE)
H.21 x @11 ¢cm

7,90 €ht




Moules injectés
aimantés
Double texture

MoULES INJECTES OEUFs
POUR CHOCOLAT

Easter EG INJECTED MouLDs

FOR CHOCOLAIL

-Pour un bon démoulage
ne pas mettre au frigo
DRC2468
160 x 95 mm
2 pcs
2 moules

DRC2433 - 1 Ocur
Qeuf: 170 x @90 cm

DRC2434 - 2 Oeurs
Qeuf: 120 x @63 ¢m

DRC2557
Qeuf facettes
Plaque de 3 demi-Ceufs
H14cmx @ 8 cm

g h Création Création
e Denis DARROMAN Denis DARROMAN
DRC2420 - 1 Oeur DRC2429 - 1 Ocur
Qeuf : 170 x @90 cm

Qeuf: 170 x @90 cm
DRC2421 - 2 Oeurs DRC2430 - 2 OeuFs \ )
Oeuf: 120 x @63 cm NV

Oeuf : 120 x @63 cm

DRC2422 - 4 OeuFs
Qeuf : 80 x @42 ¢m

DRC2431 - 4 Otues 0
Qeuf : 80 x @42 cm . _\‘_“

DRC2432 - 9 Oeurs
Qeuf : 45 x @23 cm

” MODELES DEPOSES

|
? 0! DRC2471
160 x 95 mm
2 pcs
2 moules
2
2
Vendus par

2 moules aimanteés
Dim. moules 275 x 175 mm

Magnetic Injected Egg Moulds
2 Textures (smooth & grainy)
Sold by 2 moulds (entire eggs)

DRC2469
150 x 85 mm
2 pes
. 2 moules

DRC2467
160 x 95 mm
2 pes
2 moules

Création Moule Série Moule Série Demi-Oeufs
Denis DARROMAN A
c Mould Range Mould Range Grands modéles
b DRC1000 DRC2000 Half Eggs (Big sizes)
(275 x 135 mm) (275x 175 mm) :ggglg =330 mm /42,10 €nt
- 540 mm /68,97 €nt
B I HAO750 - 750 mm /152,90 €n
DRC1672 DRC1670 DRC1668 DRC1666
1 pc - 180 mm 1 pc - 180 mm 1 pc - 180 mm 1 pc - 180 mm
DRC1671 DRC2453 DRC1669 DRC2460 DRC1667 DRC1652 DRC1665 sia DRC2442

DRC2423 DRC2426 3 pcs 2 pcs 3 pes 2 pes 4 pcs 2 pcs 3 pcs

1 OEUF 1 OEUF 110 mm 140 mm 10mm 140 mm 100 mm 140 mm 110 mm

170 x @90 cm 170 x @90 cm

DRC2424 DRC2427

2 OEUFs 2 Oeurs

120 x @63 cm 120 x @63 ecm |

DRC2425 DRC2428

4 OEuFs 4 OEUFs

80 x @42 cm 80 x @42 ¢cm

DRC1664 DRC2452 DRC1663 __ DRC2462 DRC1651 DRC2451 DRC1661 'DRC1662
4 pcs s 8 pcs 4 pcs 8 pcs 6 pcs 8 pcs 4 pcs - 3 27 pcs
Création DRC2435 - 1 OEurF Création 96 mm 75 mm 96 mm 75 mm 81 mm DRC1650 70 mm 96 mm 35 mm
Denis DARROMAN 24pcs - 40mm
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Denis DARROMAN Oeuf : 170 x @90 cm
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Kits OEurs + Supports & Paver
PLAQUES THERMOFORMEES

Sers oF Easter Eces & Bases

X

= . THERMOFORMED MOULDS

Y i
200 mm
Kit 2 ceufs + supports
Set for 2 eggs and bases
32,50 € nt
EKTT1 .-
200 mm Gine o

Kit 2 ceufs + supports
200 mm Sel for 2 egys and bases
Kit 2 ceufs + supports 32,50 € ht
Set for 2 eggs and bases
34 €nt

EKT77

200 mm
Kit 2 ceufs + supports
Sel for 2 egys and bases

KT8 32,50 € ht

200 mm
Kit 2 ceufs + supports
Set for 2 eggs and bases
32,50 € ht
EKT73 o = EOT)TNZ; 32,50 € nt
32,50 € ht 200 mm ( \ 5 it 2 caufs + supparts
Kit 2 ceufs + supports = 3
Set for 2 egys and bases St for 2 aggsand bases

EKT79

200 mm

Kit 2 ceufs + supports
Set for Z eggs and bases
32,50 € nt

EKTS50
160 mm
Kit 2 ceufs + supports
el for 2 egys and bases
28 € ht

J
r' e
I‘.
EKT51
160 mm
Kit 2 ceufs + supports
Set for 2 eggs and bases
32,50 € EKT74
1Eﬁl§rrg§ . 28t " 200 mm
Kit 3 ceufs + supports Kit 2 ceuls + supports.

Sat for 3 aggs and hases Set for 2 eggs and bases
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Kits DECOrRs PAQUES
PLAQUES THERMOFORMEES

Easter DECORATION SETS
THERMOFORMED MOULDS
EKT130

pavoni.
250 mm i

Kit 2 ceufs + supports
Set for 2 eggs and bases

32€nt

»
EKT91 EKT92 EKTS90
200 mm 200 mm 200 mm \ 7 -
Kit 2 caufs + supports Kit 2 osufs + supports Kit 2 caufs + supports ! EK"23110 e
Sel for 2 eggs and bases Sel for 2 egys end bases Set for 2 egys and bases Kit2 lapins T::mpom
32€n 32€nt 32¢€nt Set for 2 rabbits and bases
32€nt
32 €nt 34 €nt
EKT129 N EKT141 - Lapins
o 200 y 125 % 90 X 200 mm
Kit 2 ceufs + supports r Kit 2 lapins.

Set for 2 eggs and bases  J§
It

Set for 2 rabbits

EKT143 - Moutons
160 x 100 x 125 mm
Kit 2 moutens
Sel for 2 sheeps

EKT128
200 mm
Kit 2 osufs + supporis
Set for 2 aqys and hases

32€nt

EKT119 - Poules
165 x 180 mm
Kit 2 poules

Set for 2 hens
- EKT142 - Canetons
60 x 45 x 75 mm
Kit 2 canetons

I 32€nt
Sat far 2 ducklings

34€n . .

EKT116 - Poussins
110 x 185 mm
Kit 2 poussins
Sel for 2 chicks

32 €nt




Demi- OeuFs Hatr Eccs SpHERes, Oeurs ET SupporTs OEUFS
MOULES THERMOFORMES ~ THERVIOFORMED MOLDS MOULES THERMOFORMES

SpHERE, EGGS AND EGG’s SupPORTS
THERMOFORMED MOLDS

Ceurs EcallLes / Ecos witH ScaLEs

PO34 - 130 mm / 10,40 € ht
PO27 - 150x 100mm / 10,97 € ht
PO03 - 171 mm / 11,23 € ht
W2230-230mm /16,22 €ht

F1141

H. 200 mm
Kit 2 Oeufs

+ supports
Set for 2 Eggs
and bases

18,35 €nt

PeTims OFUFs LISSES / SMALL sMootH EGas

P033 - 130 mm /10,40 € ht
PO22 - 140 mm /10,92 € ht
P0OO9 - 172 mm /11,23 €ht
PO74 - 220mm /15,16 €ht

GranDs OrUFS LISSES / Bic smooti Eacs

HAQO14 - 330 mm / 42,10 € ht
HAO540 - 540 mm / 68,97 € ht
HAQ750 - 750 mm / 152,90 € ht

DRC2905
Moule support oeufs
6 x @40 mm - H 20 mm

DRCP332 DRCP333 4 x @60 mm - H 25 mm
- Sphére Sphére 16.80 € ht
Ceurs STRIES / Riesen Eaos 2 parts 2 parts ,

@180 mm @140 mm

' ‘23€m 19 €1t

P0O21 -120mm /9,85 €ht
PO30- 148 mm /11,10 € ht
PO65- 171 mm /13,21 €ht
PO&6 - 200 mm / 15,60 € ht
W3230-230mm/ 16,22 € ht

Orurs COQUILLAGE / SHewL Ecas

PO&0 - 130 mm / 10,40 € ht
P0O35 - 150 mm / 10,63 € ht
PO19 - 172 mm / 11,23 € ht

CLocHEs / Beus
EU512 - 100 mm /21,40 € ht
EU476 - 120 mm / 25,23 €ht
EUS11 - 140 mm /31,90 € ht
EUS510 - 150 mm /32,12 €t
EU509 - 200 mm /56,20 € ht

CCEURS / Hearts &

EUO034 - Hachuré - 90 mm - 2 faces / 15,21 € ht >
EU529 - Lisse - 150 mm - 2 faces / 31,20 € ht <
FPP1008
EU545 - Hachuré - 170 mm - 1 face / 27,64 € ht MouLes Oeurs
EU544 - Hachuré - 150 mm - 1 face /36,72 € ht 8pcs - H. 454 130 mm x L. 30 4 90 mm
12 €nt
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MouLEs INJECTES OEUFS - LAPINS - FRITURES

POUR CHOCOLAT
Easter EGG - RasBITS - Caocomrf SUBJECTS INJECTED MoULDS

F ATF

PeTiTs OEUFS A GARNIR
DRC1763

21 demi-ceufs

@2x3cm

14,50 €nt

Pemits LAPINS
A GARNIR
DRC1764

16 demi-lapins
@2x35cm
14,50 €ht

FriTuRE PouLEs ET LAPINS DRC1765
9 demi-poules et 9 demi-lapins 2x3,5x0,5cm 14,50 €nt

MOULES INJECTES &

Injected Moulds




MOULES Inectep Mouros  MOULES INJECTES

7 B
IN_I ECTES 2 “ FOR CHOCOLATE ANIMALS ANIMAUX CHOCOLAT
” hY ) Y
POUR |
INJECTED / ’)
MouLps /
bes Moule injecté Poule & C )
oule injecte Foule oq
CHOCOLATE Injected mould Hen & Rooster
DRCPO001 - 2 pcs
@114 x 187 mm
@96 x 215 mm
32 €nt
)
A
Moule injecté - Poule et Coq
Injected mould - Hen and Rooster
DRCPOP405 305 114 145 oo Mouis injectd - Poule & Goq
Poule demi-Lune 129 x 92 x 139 mm Injected mould - Hen & Rooster
1pc-140g 32 €n DRCPO002 - 2 pcs - @80 x 236 mm - @88 x 215 mm
2132 116 mm ‘ 32 €ht
2 plaques - - - “
275x175x50mm \
38,50 € ht [ \ - \‘W Moule injecté - Grosse Poule
| \ -

Injected mould - Big Hen
DRCPO07 - 1 pc- 134 x 115 x 125 mm
23 €nt

g : Vendus par
DRC2475 /16,80 €nt
ACCESSOIRES 2 plaql,les
Bec, Chapeaux, Pieds, Ailes... _—C aimantees
1 moule . 6 Eggs with grainy surface
ahich AOGESSORIES Sold by 2 Magnetic
2Ve 1C M g™ Dga iR Poule Frisstie
/ ) = . ~ =4 Injected mould
Ringlets Hen
DRCP029
1pc
?‘(' 160x130x80mm
DRC2470
87 mm - 6 pcs
2 moules
38,50 € ht
2 Moules
Aimantés A
6 Oeufs Moule injecté - Poule Big Mama
Injected mould - Big H
Textur'e DRCPO19 - 1 przciuzzu X 200 x 140 mm
grénelée 38 €t
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MOU LES INJ ECTES LAPINS InJECTED MouLps - RaBBiTs
POUR CHOCOLAT FOR CHOCOLATE

Lapins gargon
et fille

Injected mould
Rabbit boy and girl
DRCP021 - 2 pcs
180 x 80 x 40 mm
150 x 70 x 40 mm
A7 €nt

‘ { Moule injecté

Moule injecté
Lapin debout | |
Injected mould \
Standing Rabbit
DRCPO006 - 1 pc
172 x 54 x 202 mm

28 €nt

Moule injecté - M. et Mme Lapin
Injected mould - Mr and Mrs Rabbit
DRCP020 - 2 pcs
260 x 110 x 68 mm - 240 x 120 x 60 mm

49 €ht

Moule injecté
Lapin mignon
Injected mould - Rabbit
4 DRCP010
1 pc - @86 x 185 mm

=
Moule injecté - M. Lapin Moule injecté - Mme Lapin
Injected mould - Mr Rabbit Injected mould - Mrs Rabbit
DRCPO03 - 1 pc- 110 x 51 x 207 mm DRCP004 - 1 pc - @78 x 237 mm
25€nt 25 €nt
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MOULES INJECTES LAPINS

POUR CHOCOLAT

INJEcTED MouLDs - RABBITS FOR CHOCOLATE

Moule injecté - Lapins compéres
Injected mould - Companion rabbits
DR 30 - 2 pcs
175x 70 x 55 mm - 160 x 80 x 70 mm
39 €ht

Moule injecté
Lapin grandes oreilles
Injected mould - Rabbit big ears
DRCP032 - 1 pc- 155 x 70 x 50 mm

28 €nt
MOULES INJECTES ANIMAUX
POUR CHOCOLAT
INJECTED MouLDs - ANIMALS FOR CHOCOLATE
. ,cg 8, = e
S

Moule injecte - Perroquet
Injected mould - Parrot
DRCPO0O08 - 1 pc- 174 x 68 x 138 mm

23 €nt

Moule injecté
Lapin oreille tombante
Injected mould Rabbit falling ears
DRCPO031 - 1 pc
145 x 80 x 70 mm
28 €ht

Moule injecté Duo de Poissons
Infected mould Fishes Duo
DRCPOO0S5 - 2 pcs
148 x 45 x 103 mm

146 x 45 x 119 mm
28 €nt
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o ®  MouLEs INECTES  \\_//
= POUR CHOCOLAT g /
e Injected Moulds for Chocolate | ‘

2 MOULES
AIMANTES
Recto/Verso

rDRCZ472

SAPIN ET BONHOMME DE NEIGE
115 x 80mm - 117 x 66 mm

=

38,50 €ht 24€ht/DRCPO‘!4"

ESCARGOT / SnalL
13x12cm

DRCPO015
LAPINS RIGOLOS
Funny Raseits
1194)( 181 cm

x8cm
Faoen

YFD RCPO16

RENARD / Fox
17 x 11 em

27 €ht

rDRCPOH /28 €ht

VOITURE DE SPORT
SporTs CAR
22x8cm
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MOULES INJECTES AIMANTES

POUR CHOCOLAT
MAGNETIZED INJECTED MouLDs FOR CHOCOLATE

NOUVEAU

DRCPO028
EsSCARGOT ORIGAMI
i ORIGAMI SNAIL 4
12x9,5x 55 cm
10x85x5¢cm

39 €nt

DRCP027
‘_CHAT ET CHIEN ORIGAMI
QOricam Car anp Doc
10x 6,5x55¢cm
10x6,8x68cm

39 €nt

DRCP0257

CHAT ORIGAMI
Oricami Car
17x 11 x9cm

\p 37 €nt

. DRCPO026

CHIEN ORIGAMI / Cricam Dog
A 1TSS X 11.5cm
37 €nt Epee—

NOUVEAU

VENDUS
PAR
LAQUES
AIMANTEES
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DRCPO33 /35¢n
Moules aimantés pour chocolat
@6cm-H10cm - 3 pcs

284

Petites robes a garnir, praling, gianduija,
guimauve, confit de fruits...

Pour décors a I'assiette, décors table de mariage
ou pour vente a la piéce.

9/ @ (O

Emballages
60 Boites cloches
en plastique transparent

réf. PLDOME

DRCPO34 /35¢n
Moules aimantés pour chocolat
@ 4,5cm-H10 cm - 3 pcs

= 60 cloches + 60 socles
@89cm-h. 12,8 cm
(Compatibles avec
cartonnettes rondes @ 8 cm
non-fournies)

57 € ht/60 pes
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KIS SACS A MAIN  Hanpsacs Sers
PLAQUES TH ERN\OFORMEES THERMOFORMED MOULDS

F1166 - Sac 4 main
170 x 80 x H.155 mm

18,35 €ht

F1168 - Sac a main
130 x 70 x H.150 mm

ey : " / Ti——l W il 1835 ¢€n

F1167 - Sac 4 main
155 x 90 x H.150 mm

18,35 €ht

<

2
T

EKT146 - Pochette
EKT145 - Sac a main 155 x 70 x 90 mm
150 x 70 x H.165 mm 34 €nt

EKT123 - Sac 4 main
165 x BO x H.150 mm

32 €nt 34 €£nt 34 €nt

EKT144 - Sac a main
155 x 90 x H.160 mm
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MOoULES INJECTES AIMANTES CHAUSSURES

Injected Moulds with magnets for chocolate

24 €nt
DRCP30A
EscARPIN (PIED GAUCHE)
Woman HeeL (LeFT FooT)
DRCP30B
ESCARPIN (PIED DROIT)
Woman Heel (RigHT Foor)

24 €nht

DRCPO18
EscARPIN DIAMANT
DiamonD SHoe
170X 75 mm
33 €ht

DRCPSHO02

ESCARPIN PLATEFORME
PLaTForRM SHoE
H.155 x 170 x 70 mm
33 €hnt

MouLes INJECTES CHAUSSURES

Injected Moulds for chocolate

CHAUSSURE HOMME  4() 95 £ 1,
Man SHoe 6686C - 170 x 57 mm
47,50 € ht

6686D
212 x 70 mm

BASKET MONTANTE / SNEAKER

6689A 6689C
100 x 62 mm 169 x 104 mm
3321€n 46,67 €nt

40 €nt/ DRCP33

PaIRE D'ESCARPINS

Pair oF Woman HEeLs
-~ 125 mm

prepaz /|| @
ESCARPIN PLATE-FORME i

PLATFORM SHOE / '
H.170 x 140 x 60 mm

33€nt

DRCPSHO01
BALLERINE / BALLERINA

H.50 x 185 x 65 mm
33 €ht

BASKET ENFANT / Kip Sneaker

6687A - 90 x 40 mm / 30,33 €ht
o 6687B - 120 x 53 mm / 35,46 €ht

BotTiNE | WomEN's BooT

6688A | 66888
83 x 81 mm 113 x 111 mm

33,67 €£nt 41 €nt

6688C

166 x 162 mm
54,83 €t
e —
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Kits ANIMAUX

F1149 F

156 x 140 mm PLAQUES THERMOFORMEES

Kit 2 Ours

+ supports S

Dy L ANIMALS DECORATION SETS Eiiho

and bases THERMOFORMED MQULDS 225 x 130 mm

18,35 €ht Kit 2 Girafes
+ supports

Sel for 2 Giraffes

and bases \§
18,35 €nt

F1152

178 x 145 mm
Kit 2 Chats

+ supports
Sel for 2 Cals
and bases

18,35 €ht

F1153
156 x 147 mm

F1151 Kit 2 Grenouilles

196 x 170 mm + supports

Kit 2 Chiens Set for 2 Frogs
+ supports and bases

Set for 2 Dogs 18,35 € nt
and bases

18,35 €nt

F1154

195 x 140 mm

Kit 2 Lapins

+ supports

Set for 2 Rabbits F1156

‘ . and bases 180 x 167 mm
Kit 2 Pandas
6 18,35 €nt by

Set for 2 Pandas
and bases

18,35 €nt

F115
182 x 122 mm
Kit 2 Eléphants + supports
Set for 2 Elephants and bases
18,35 €nt
18,35 €nt
F1159
F1157 182 x 130 mm
197 x 118 mm Kit 2 Poissons + supports
Kit 2 Pingouins Sel for 2 Fishes and bases
+ supports F1164
Set for 2 Penguins 187 x 118 mm S
and bases Kit 2 Hiboux :
18,35 €nt + supports
Set for 2 Owls
and bases
18,35 €nt

pavoni.

KiTs ANIMAUX

PLAQUES THERMOFORMEES

AnimALs DECORATION SETs
THERMOFORMED MOULDS

7 /—

EKT111

143 x 168 mm
Kit 2 grenouilles + supports
Setfor 2 frogs and bases

EKT107 34 €nt
205 x 146 mm
Kit 2 cochons
+supports
Set for 2 pigs
and hases
34 €nt !

EKT97
140 x 190 mm
Kit 2 lapins + suppons
Set for 2 rabbits and bases
34 €nt

EKT106

148 x 157 mm
Kit 2 chats + supporis
EKT109 Sal for 2 cals and bases
180 x 155 mm 34 €nt
Kit 2 familles canards + supports
Set for 2 ducks familles and bases
34 €nt
EKT99
EKT108 200 x 160 mm

Kit 2 vaches + supports
Saf for 2 cows and basas

178 x 165 mm

Kit 2 pandas + supports
Set for 2 pandas and bases
34 €nt

EKT103

200 x 160 mm

Kit 2 escargots + supports
Se! for 2 snails and bases

34 €nt

EKT110
200 x 148 mm
Kit 2 poissons + supports
EKT104 Set far 2 fishes and bases
210 x 140 mm 34 €nt
Kit 2 tortues + supports
Set for 2 turtles and bases
34 €nt
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MouLes THERmOFORMES Coas ET PouLEs

Thermoformed Roosters and Hens molds

3008A

68 mm

3 pes
38,70 €nt

W
EU137 -95mm / 21,20 €nt
EU727 - 130mm / 29 €t

EU726 - 170 mm / 47,50 €nt

EU138 - 110 mm / 24 €t
EU725 - 160 mm / 47,85 €nt

3009A
110 mm
3pes
63,13 €nt

EUA435 - 135 mm / 28 €1t

EU436 - 160 mm / 29,75 €nt H:Q);T:r:
EUA437 - 180 mm / 39,56 €nt 66,43 €nt

3017A - 102mm -3 pes / 51,50 €nt
3017c-175mm-1pc /48 €nt

B430A - 125 mm

EU370 - 180 mm / 37,85 €nt 33,26 €nt

EU164 - 240 mm / 56,20 € m 20038 140 mwe / 57,68 En

3005C - 170 mm / 50,47 €ht

H7001
540 mm
110 €ne

H1504
415 mm
121 €nt

MouLEs THERMOFORMES CANARDS  Thermoformed Ducks Molds

EU762 - 210 mm
47,90 €ht

EUB31

EUB30 et
125 mm C

Sons 44,74 €n

44,74 € i o

EU302
95 mm
19,50 €nt

HB568 - 90 mm - 4 pes
63,09 €nt

EU262 - 125 mm - 4 pes / 52,76 €nt
EU251 - 175 mm - 3 pes / 70,40 €ht
EU250 - 265 mm /52,76 €ht

2007B - 140 mm - 3 pcs
52,76 €nt

2008B - 154 mm - 3 pes
52,76 €ht

2061C - 185 mm
54,40 €nt

2001B - 170 mm - 2 pes
57,35 €ht
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MouLes THERMOFORMES LAPINS Thermoformed Rabbits Molds

49,72 €nt
EUG07
230 mm

2015A - 120 mm - 3 pes / 52,76 €nt
2015B - 150 mm - 2 pes / 64,23 €nt

EU290 - 190 mm - 2 pes
48,18 €ht 50,21 €nt

2031R - 190 mm /53,34 €nt 2033R - 160 ~ 2080R - 190 mm
2031C - 195 mm - 2 pes / 76,50 €ht S334en 5334 €

2005F

600 mm
147,92 €nt
20178
151 mm
35,74 €nt

2032C - 190 mm

53,34 €nt 20538 - 145 mm - 2 pes
64,74 €nt
2075C
Lapin et oeufs
186 mm 2074C
47,85 €nt Lapin et charrette
183 mm

46 €nt
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MOULES THERMOFORMES LAPINS  Thermoformed Rabbits Molds

Ed E
(L b T
2056C - 190 mm 2048C - 230 mm 2044C - 183 mm 2042C - 228 mm
32,35€nt 60,35 €nt 52,13 €nt 62,70 €nt

2064C
200 mm
46,66 €nt

&

2064H
700 mm
299 €nt

2064H
700 mm
299 €nt
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MOULES THERMOFORMES LAPINS Thermoformed Rabbits Molds

2049D - 275 mm 2068C - 205 mm
68,04 €ht 51,68 €ht

2071C - Lapin peintre 2076C - Lapin et brouette
90 mm 185 mm

44,25 €ht 53 €ht

HB406D - 50 mm - 6 pes / 61,36 € ht
HB406C - 70 mm -2 pes / 53,22 € ht

5056A - Hamster - 93 mm - 3 pes

49,95 €ht

2073C - Lapin et ceuf de
Paques - 180 mm

50,70 €nt

2058F - 480 mm
97,25 €nt

2041R - Couple de Lapins

210 mm

49,50 €ht

MOoOULES THERMOFORMES ANIMAUX AQUATIQUES  Thermoformed Sea Animals Molds

5012B - 138 mm - 3 pes / 52,76 €ht EU737 - 240 mm EU719 - 272 mm EU922 - 184 mm
5012C - 173 mm -3 pes / 68,55 €ht 51,61 €nt 68,97 €ht 45,50 €ht

QW
g

EU449 - 140 mm / 16,85 €nt
EU450 - 160 mm / 19,25 €nt 5078C - 125 mm 5075C - 110 mm CDO025 - 15¢cm - 1 face
EU452 - 200 mm / 26,85 €nt 43,50 €ht 42,50 €ht 10,63 €ht

EU350 - 176 mm / 34,40 €ht CDO027 - 19 c¢m - 1 face CD024 - 15¢cm - 1 face CDO026 - 15cm - 1 face
EU351 - 213 mm / 39,72 €nt 10,63 €ht 10,63 €ht 10,63 €ht
EU352 - 262 mm / 52,43 €nt

EUB02 - 132 mm EU692 - 172 mm EUE91 - 140 mm EUS599 - 141 mm
34,90 €nt 38 €nt 30,97 €ht 32,75€nt
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MouULES THERMOFORMES QURSONS  Thermoformed Bears Molds
MOULES THERMOFORMES INSECTES ET ESCARGOTS Thermoformed Insects & Nails Molds

5009B - 115 mm - 3 pcs EU860 - 155 mm 5029C - 215 mm
47,48 €nt 45,60 €ht 58,65 €nt
5030D - 260 mm C5018 - 205 mm 5063C - 185 mm HB612 - 145 mm - 2 pes
o 60,93 €nt 41,50 €nt 45,50 €ht 58,84 €nt
17

MouLes THERMOFORMES CHIENS & CHATS thermoformed Dogs & cats Molds

#
e !
L] !
5004D - 175 mm [ A L ) ’
50,47 €nt o
e @ s
L )
EUO010 - 145 mm 5064B - 150 mm B615A - 110 mm - 2 pcs EU839 - 210 mm EU916 - 180 mm
5003D - 162 mm / 45,60 €nt 27,60 €nt 42¢€nt 56,78 €ht 28,90 €nt 49,40 €nt

5003B - 107 mm - 3pes /52,76 €nt

MOULES THERMOFORMES RONGEURS  Thermoformed Rodents Molds

(ré1, 2010000 21120)
F1400 - 80 mm - 8 pes
5,70 €nt

54,40 €nt 3 '
5054A - 80 mm

296 297

5037C - 240 mm 5037A - 80 mm - 3 pcs 5038C - 180 mm

42.78 €n 45.90 €1t G036A - 80 mm - 3 pes

42,78 €nt 45,90 €ht
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MouLES THERMOFORMES QISEAUX  Thermoformed Birds Molds / .

¥

HBE17 - 150 mm - 2 pes
71,11 €nt

5022A - 66 mm - 3 pes / 43,59 €nt

5022S - 128 mm /32,80 €nt

5022C - 180 mm / 46,10 €nt

EU08S - 170 mm / 36,58 €nt
EU209 - 230 mm / 63,47 €nt

MouLes THERMOFORMES ANIMAUX EXOTIQUES

Thermoformed Exotic Animals Molds

5031S - 150 mm
73,44 €nt 44 €nt

5024C - 210 mm
43,39 €nt

5042C - 165 mm 50208 - 125 mm
38,10 €nt 39 €nt

5031D - 280 mm

MouLES THERMOFORMES ANIMAUX DE LA FERME ET DE LA FORET

Thermoformed Farm & Forest Animals Molds

5080B - 145x118x121mm-1pc / 43 €t
5080C - 167x136x141mm -1 pe / 44,16 €ht
5080S - 81x67x64mm - 3 pes / 54,15 €nt

5049C - 182x120x50mm
47 €nt 48,45 €nt

EU666 - 186 mm

MouLes THERMOFORMES ANIMAUX DE LA FERME ET DE LA FORET

Thermoformed Farm & Forest Animals Molds

EUB76 - 110 mm /25,81 €nt
EUT77 - 140 mm /40,26 €nt
EUB67 - 192 mm /57,80 €nt

5055C - 200 mm / 45 €nt
5055B - 153 mm / 35,55 €nt

P
bf

EU693 - 245 mm
67,68 €nt

EU935 - 400 mm /134 €nt
(Carrosse et 2 Chevaux Coach + 2 Horses)

EU936 - 150 mm - 2 pes / 56,20 €nt
(Cheval seul / Only Horse)

MoULES THERMOFORMES PERSONNAGES  Thermoformed Characters Molds

B6032R - 149 mm
38,28 €nt

B6030R - 151 mm
38,28 €nt

EU356 - 145 mm /29,82 €nt
EU355 -215mm / 41,60 €nt

EUE64 - 135 mm
28,95 €nt
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MOoULES THERMOFORMES OBJETS  Thermoformed Objects Molds

CD028 - @ 14¢cm /9,60 €1t
CD029 -@ 11cm /7,36 €nt

EU705 - 380 mm EU748 - 257 mm EU749 - 190 mm EU349 - 150 mm
72,26 €nt 44,90 €t 37,80 €nt 59 €nt

EU780-240 mm / 27 €nt
6059B - 120 mm - 2 pes / 26,45 €ne

EUB48 - 110 mm / 37,16 €t

B6021A -115mm / 28,95 €nt

EU735 - 200 mm 6021B - 150 mm / 31,70 €1t
52,68 €nt

6075C - 170 x 120 mm
46 €nt

EU467 - 110 mm -2 pes / 38 €nt
EU466 - 150 mm /27,17 €nt
EU317 - 200 mm / 38,17 €nt
EU239 - 300 mm / 68,50 € ht
EU468 - 400 mm / 115 €nt

8074C - 180 mm EU561 - 215 mm / 27,75 €nt EUS533 - 310 mm
36,40 €nt EU244 - 125 mm - 5 pes / 48,10 €nt 41,85 €nt
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MouULES THERMOFORMES OBIETS  Thermoformed Objects Molds

6070A-20a75mm /37 €nt
5 pes (Sujets a 2 faces)

F264 - 80 x 124 mm -4 pes / 18,30 €nt \ F265-70a85mm-4pes /18,30 €nt
(Sujets a 1 face) (Sujets a 1 face)

MouLEs THERMOFORMES BALLONS  rhermorormed objects Molds

EU044 6023C /51,25 €nt
80 x 55 mm - 3 pes 230 x 140 mm EU4086 - @ 120 mm / 40,09 €nt EU766 - 180 mm 6090B - @115mm / 32,18 €nt
32,26 € 60238 /36,50 €y EU046-@75mm /32,26 €n 47,11 €n 6090C - @180 mm / 48,15 €
150 mm

MOoULES THERMOFORMES CHAUSSURES  Thermoformed Shoes Molds

C5020 - 200 mm

2 pes /2 moules / 40,40 € nt
6076C - 180 mm / 44 €nt EB8004 - 90 mm 6040C - 180 mm 5021 - 280 x 100 mm
6076D - 220mm /53 €nt 16,90 €nt 36,40 €nt 2 pes/ 2 moules / 63,85 € nt

E1429 - 120 mm
EU407 - 130 mm EU135 - 205 mm EU499 - 160 mm EU220 - 185 mm 2pes/ 2 moules / 48,18 €nt
34,37 €nt 34,78 €nt 22,50 €nt 33,10 €nt E1395 - 220 mm
1pc/2moules / 61,94 €nt
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VEHICULES VericLes ~——\ . MOULES INJECTES
MOULES THERMOFORMES THERMOFORMED MOLDS NOU\/E AU POUR CHOCOLAT

Injected Moulds for Chocolate

LuTtins / ELvEs PeEres NoEL / SanTAs
< DRCPO12 DRCP017
255x9,5¢cm Lj?'xfﬂcm-ﬂx&cm
195x7,5¢cm T 2 sujets / 2 ITEms
2 sujets / 2 mems f- \ 40 €t
42 €nt ; 4

\ T

EU920 - 250 mm 4 )
47,48 €1t B066A - 46 mm -4 pes / 32,70 €he EU740 - 180 mm / 34,38 €1t
EU741 - 100 mm / 17,89 €nt EU739 - 270 mm / 68,28 €nt

EUS584 - 125xB65:60mm e 60658 - 135x60x55mm
31,20 € 7

6047B - 120x80xE0mm Santa Lutin
CHrisTMAS ELF
DRCP024
H.21x9x8cm
1 sujet/ 1 iTtem
35€ht

40,32 €nt
37,75 €nt

Clips de Serrage des 2T
Pieds pour une .
Meilleure Stabilité | -

EU380 - 160 mm 6027E - 305 mm / 70,85 €nt 8020C - 170 mm
2581 €n 6027C - 185 mm / 36 €nt 50,76 €nt

CHamPIGNON / MusHROOM

DRCP022 - @14 x H.17 cm
1 Champignon / 1 MusHroom NOUV E A
38 €ht 3

CHAMPIGNONS

MusHRoOOMS
DRCP023 - @9 x 11 cm

2 Champignons / 2 MusHrooMs
B 39 €ht

EUBE9 - 230x120x110mm
64,65 €nt

6048D - 240mm B048E - 140x80x00mm
65 €nt

41,20 €nt

i
\
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MouLE INJECTE POUR Boneons CHocoLAT
InJEcTED MouLp For CHOCOLATES
CHAMPIGNONS / MusHRooms
DRC1762 - Plaque 275 x 135 mm
@3 x 3,5 cm - 6 sujets Recto/Verso
6 ITEMs FronT/BAck

14,50 € nt

EU712 - 150 mm / 29,55 €nt
EU361 - 240 mm / 48,51 €nt

F1012 - 75 mm - 4 pcs
4,80 €nt

6069C - 220 mm
43,50 €nt






MoULES THERMOFORMES NOEL  Thermoformed Christmas Molds

EU753 - Sapin 4023F - Pere NoEL  4019C - PEre NoEL 4013B - Pere NoEL 4028C - Pere NoEL
430 mm 475 mm 90 mm 175 mm 168 mm
138,10 €ht 147 €nt 42,40 € ht 36,23 €nt 44,80 € ht

)

- 4025A
4015C - Pere NokL 4022C - Pére NokL  EU215 - Pere NoéL  4027A - Bousie AgGE ET Boucie
180 mm 180 mm 190 mm 3 pes - 120 mm 2357‘3%':“’
53,80 € ht 41,95 € nt 29,30 €nt 50,50 € ht y i
EU216 - PEre NokL 4025B
140 mm Ance ET Boucie
23 €nt 2 pes - 125 mm
37,30 €ht

EU660 - Ours

4026A 4010C - Pere NoEL 5005B - Renne 130 mm
BONHOMME DE NEIGE 200 mm 4 pes - 104 mm 28,50 € ht
2 pes - 100 mm 52,09 € ht 47,48 €nt EU620 - Ours
39,75 €nt 4010B - Pere NokL 185 mm
125 mm
M 45,42 € ht
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CHRISTMAS DECORATION SETS
THERMOFORMED MOULDS [y

EKTE0 - Sapins
@75 x 90 mm

Kit 6 sapins + supports |
Set for 6 firs and bases {

26,60 € ht

EKT122 Péres Noél
H. 170 mm
Kit 2 Péres Noél + supports

L]
32€hnt
EKT94
Péres Noél
H. 170 mm
Kit 2 Pére
Noél et skis
Set for 2 Santa
Claus and skis

32€ht

" EKT121
R §; - Ampoules
~ H. 125 mm
Kit 2 Ampoules
| + supports
ﬁ @ 5ot for2fghtbulbs
— and bases

32€ht

EKT125
PLAQUES THERMOFORMEES Sapins 28 € ht

Kit 2 sapins
+ supports
Set for 2 firs |
and bases

32€ht

Set for 2 Santa Claus and bases

EKT80 - Sapins
@130 x 200 mm

Kit 2 sapins + supports
Set for 2 firs and bases

H. 210 mm

EKT120
Pingouins
H. 170 mm
Kit 2 penguins
+ supports

Set for 2 auks
and bases

32€ht

EKT93 - Ours et Luges

EKT133 - Rennes H. 200 mm

Kit 2 ours et luges

H. 175 mm
Kit 2 rennes Setfc:;’;?]b;ars
Set for 2 reindesrs and sledges
34 €nt 32 €ht

EKT87 - Bougies
H. 200 mm

Kit 2 bougies

Set for 2 candles

25 €ht

EKT127 - Traineaux
H. 90 mm

Kit 2 Traineaux + supports
Set for 2 sleds and bases

32€ht




Kits Tour Eiffel Chocolat 3D

Plaques Thermoformées
3D Chocolate Eiffel Tower Sets Thermoformed Moulds
F1430

Kit 2 Tours EIFFEL
(= 2 moules thermoformés)

SEeT oF 2 EiFFEL ToweRs
(= 2 thermoformed moulds)
H.200x100mm - 2 pcs
4 € nt/ le kit

Modéle déposé

-

Kits Mini-Cocottes Chocolat

Plaques Thermoformées
Chocolate Mini-Saucepan Sets
Thermoformed Moulds

Déposer une feuille
rhodoide (Réf. CH92)
sur la surface du moule
apres vidage du
chocolat afin d’obtenir
des anses bien lisses.
Fut a rhodoid sheet (Ref. CH92)
on your mould after emptying
your saucepan subjects so that
the handies get smooth.

F1420 / 12,50 € ht/ le kit

8 PLaQuES soIT :

8 casseroles ovales + couvercles
8 casseroles rondes + couvercles
15 petites casseroles ovales

+ couvercles

15 petites casseroles rondes

+ couvercles

46 pcs - 315x155mm

8 MouLDs FOR :

8 OVAL SAUCEPANS + LIDS

8 ROUND SAUCEFANS + LIDS

15 LITTLE OVAL SAUCEPANS + LIDS

15 LITTLE ROUND SAUGEPANS + LIDS

46 pcs - 315x155mm
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PLAQUES THERMOFORMEES THERMOFORMED PLATES

F212

F214 F215
FEuILLES F213 FeuILLES FEuILLES
4 pcs-85mm FEUILLES 8 pcs - 55 mm 15 pcs - 45 mm
21,18 €nt 8 pcs - 80 mm 21,18 €nt 21,18 €nt
21,18 €nt
NR729 F233
PLAQUE THERMOFORMEE QuTiLs
3 mm + 10 feuilles recharges 5 pes - 130 mm
de 0,1 mm (6 cuilléres 120 mm) 21.18 € ht

17,65 €nt

cDoo7
15x 15em
H.3.5cm
12,69 € ht

CD001 - 29 x 20 cm CDO002 - 29x 27 cm cbhoos CD009 cbo1o0

12,69 € ht 14,90 € h 25x 11 em 205x12,5¢em 16,5x85¢cm
' 12,69 € ht 960€nt 7,02 €ht

CD003 - 19x 11,5 cm (2 sujets) CDO004 - 30x 20.5cm CDO005 -20x13,5¢m
14,90 €ht 14,90 € ht 9,60 € ht

dad | - l!l

CDO016 - 29 x 11 cm CD012 - 185x7.5cm CDO011 11 x85cm CD013-21x2em-21x5¢em
12,69 € ht 7,02 €ht 6,17 €ht 15,90 € ht

7,36 €ht

CcD019 CcDo017

13x6cm 13x 11 cm CDO18

9,60 € ht 14,90 €nt CcD020 @12 cm- H, 4 cm CD022 - H. 22 em - 3 pes
CDo21 13x 11 om 7,36 €ht 9,60 € ht
10x9cm 14,90 € ht CDO15-12x7em
9,60 € ht 7,36 €ht
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PLAQUES THERMOFORMEES PLAQUES THERMOFORMEES

THERMOFORMED PLATES FOR CHOCOLATE THERMOFORMED PLATES FOR CHOCOLATE

FPPOO7 FPP0O10 FPP055 FPP056
TASSES A CAFE EscarPINS THEIERES THEIERES
Corree CupPs COURT SHoES TeAPOTS TeAPOTS
15 pes 8 pes 11 pcs 6 pcs
@3x15cm 4x3cm 5x35cm 7x5cm
4 €ht 3€hnt 3€nt 3€ht
FPPO16 FPP029 FPPO58 FPP062
CoQUILLAGES SAPINS Cceurs Roses
SEASHELLS Firs HearTs Roses
14 pcs 9 pcs 11 pecs 18 pcs
@ 3cm 6x4,5 4x4em @ 3cm
3€nt 3€nt 3€ht

cm .
FPP034 FPP036 FPP065
Nceuns PLumES ETolLES
KnoTs FEATHERS STARS
18 pcs 1 9 pes 15 pcs
2x3cm 9 6,5x25cm @ 3cm
3€ht 3€nt 3€ht

FPP040 FPP045 FPPO76 FPP082
CuILLERES BABOUCHES i - . Coussing Biserons
SPOONS i SUPPERS ey < CusHIioNs Baey BoTTLES
10 pcs P 6 pcs i : 12 pcs 9 pcs
8x2cm ; 6,5x3cm 4x4cm S5x4,5cm
3€nt i y 3€nt 4 3€nt g 3€nt

FPPO70
FEUILLES
Leaves
12 pcs
5x3cm

3€ht

FPP049 FPP052 FPP053 FPP085 FPPO88
LEvRES FLEURS = TAJINES PEeTITS-BEURRE FLEURS
Lirs FLowers TaGINES Biscuits FLowers
11 pes 11 pcs 11 pes 16 pcs 14 pcs
4 x25cm @4ecm 4,5x3,5¢cm 4x25cm | @35cm
3€nt 3€hnt 3€hnt _ 3€nt 3€nt
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PLAQUES INJECTEES FRITURES

Injected Plastic Moulds for Chocolate

PLAQUES INJECTEES FRITURES

Injected Plastic Moulds for Chocolate

F1414 /15 €nt
Mini-Friture Kit 8 plaques assorties
168 pes de 35 8 45 mm = 36 g les 21 sujets

F1412 /15 €nt I h i ‘
Kit FriITURe CceuRs (@ 23 & 32 mm, épaisseur des sujets env. 3 mm) = 216 pcs

8 plaques injectées assorties de 255x140x1mm
F1409 /17,16 €ht

HearTs KiT (assortment of 8 moulds)
Friture Kit Féte de méres / St-Valentin 10 plaques = 200 pcs

I‘! l 30 pes l 269 2% pt:Si 26 pes
22 pes
30 pes 30 pes

F1413 /15 €nt

KiT FRITURE NOEL (Dim. 35 4 55 mm, épaisseur des sujets env. 3 mm) = 99 pcs
8 plagues injectées assorties de 255x140x1mm
CHrisTMAS KiT (@assortment of 8 moulds)

9 pes

F116 - Alphabet - 4 moutes - 50 mm / 51,42 € ht F209 - 8 pcs F208 - 8 pos

F207 - 8pcs

Pour Maman

i : , p - \ 1 - ‘ = : : . Joyeux No&! Juyeux.qnnrvsrsal > :

{ ), 9 | [ J F8001 - 8pcs Ssdlose )

\ ¥ J \\h),’ Bonne Année i o : %
! / ‘

F162
2 moules
6x3pes
43,20 €ht

312 15,74 € ht/ plaque 313



PLAQUES INJECTES
NOUVEAU]  NoeuDs be BUCHES e RELIEF

Injected Moulds for Yule Log Edges

1,5 MM THICKNESS MOULDS FOR A LONGER DURABILITY

PLAQUES INJECTES

NoEeuDs DE BOCHES en RELIEF
Injected Moulds for Yule Log Edges

I N
1,5 MM THICKNESS MOQULDS FOR A LONGER DURABILITY F1 507 F1 508
NoeuD DE BUCHE EPI NOEUD DE BUCHE LABYRINTHE
Dim. Plaque En PLasTique INJECTE DE 1,5 MM D’EPAISSEUR Gpes: 8655"0"’%:8;" L Gpess 8655‘0"’%:83" St

300x255x1,5mm POUR UNE RESISTANCE ET UNE LONGEVITE ACCRUES

Nous préconisons un remplissage a la poche

" B
i — F1509 F1510 F1511
F1501 F1502 F1503 NOEUD DE BUCHE ROSACE Noeup bE BUCHE NOEUD NOEUD DE BUCHE PAON
NCEUD DE BUCHE VOLUTES NoEUD DE BUCHE RONDINS NOEUD DE BUCHE POLYGONES 6pcs-90x H.75x 5 mm 6 pcs - 85 x H.80 x 5 mm 6pcs-90x H.75 x 4 mm
6 pcs - 93 x H.88 x 4,5 mm 6pcs-88X H.72x 4 mm 6 pcs - 94 x H.73 x 3 mm 6,50 € ht 6,50 £ ht 6,50 € ht
6,50 €ht 6,50 € ht 6,50 € ht
I
F1504 F1505 F1506 F1512

NoeuD DE BUCHE BRIQUE

NoEUD DE BUCHE FEUILLES NCEUD DE BUCHE VAGUE NCEUD DE BOCHE CARRES
6 pcs - 93 x H.80 X 3,5 mm 6 pcs - 83 x H.83 x 5 mm 6 pos - 88 x H.80 x 5 mm 4 %2 pos-80 xH.a0 x 8 il
6,50 €t 6,50 €t 6,50 €t 6,50 €nt
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MouLes CHOCOLAT PLASTI-RELIEF

Moule ¢ parties en Plastique Cristal pour Chocolat 1 base avec refief + 1 chablon
2 part cristal plastic moulds for relief structured chocolates &
Plagues pour Bonbonniéres Chocolat, Tours d'Entremets, etc
Moulds to make chocolate boxes, to border desserts, etc
Dim. moule 195 x 145 x ~3 mm

OCOLAT PLASTI-RELIEF

YY0102C - 1 pc- 165 x 115 mm YY0103C - 1 pc - 165 x 115 mm

Moule 2 parties en Plastique Cristal
pour Chocolat
1 base avec relief + 1 chablon
(2 part cristal piastic moulds
for relief structured chocolates)
Dim. moule
195x145%x~3 mm

930#:@

Le moule

| YY0104C - 1 pc- 165 x 115 mm YY0108C - 1 pc- 165 x 115 mm

|<II

9,80¢€x

Le moule p P YY0109C -p51mm ‘{Y01bc- 1&16&“15@ E ngCJpc-ﬁa'xHS mm
. ’ [~ = = . L it
| S ADMAE Ll oy &
Happy Birthday 0002626 %6 %0 0, 0,000, T
{‘ YY007 -Gpcs  YY0003 0. 0.90.0.0.¢ ’0‘0‘0‘ m $
el _ 4535mm 6 pes e .0‘0.“ i 8 °
YY0200 - 8 pes - 50x25mm eso: : & i
""\.Q / =, \ ( v e - 4!5
ng\__ 4 \ D 307940: [ o115c -1pc-165x 11
"o \\“ N fv‘\nn iveveaire \ QJ c *
— N < e — (NS {
. YY0188B - & pcs - @50mm \\l !//:

YY0148. 6 pes - 46x25mm I*I"l CIRIed
alatal

YY0196 - 6 pes - 55x45mm . P -
AL -
YY0195 - 6 pes - 45x30mm YYF207 - & pos - @38mm

YY0206 - 1 pc- 165 x 115 mm
Wkl T U

- - Y : ,. - | = / L

\ g 3 TYFaE B YY0058 - 6 pes L. =Sl —— z (¥ AR
. 55x30mm 35x30mm YY0147 -G pos - paomm  YYOU4-Bpos-050mm 0, T pes - 50x30mm PPN Rl ~?\\
SRl (4 l\\.‘__\"\:. !-[ﬁ\&" Vs

YY0030 N 5 \ Pl B <) PP
ki YY0241 - 15 pes - 35mm 71, iy YK:‘\-‘{?’M 5:*-:*{"( NS
50x37mm | ) \ R s "1"\1“;\7 7{ \%\

: | \ g PPN PR PRS

\ \ S -.a.f.‘\ () -S_’_\,[ _,r'}
Yvoz2037 | jk) Q \_ﬂ ' =\ Lou’ 3 1%’}% ﬂj\'& :“t' \;\
[ ) \\ Yvo1sa! 71/ . x4 ™AS
@45mm e - — 6 pes 1SSV IASS VIS
et Wﬁﬂle_ @somm A T YY0242 - 1 pc - 195 x 145 mm
5 c b B pos
gr::: 26 pes ‘ YYO0186-6 pos - 55K40MM a0, -
- Y0138 Ny ;
- /2 \
¥Y0244 - 10 pes - 35mm S0x40mm) = i) e
X j P /
i YY0099 - 6 pcs
YY0059 - 6 pes - 33x30mm @35mm
316 317




318

IMPRESSIONS-TRANSFERTS CHOCOLAT

Dimensions des feuilles (shest size) = 360 x 250 mm

IMP1001
10 feuilles 18 €nt

IMP1005
10 feullles 12 €nt

IMP1013
10 feuilles 12 €nt

IMP1002
10 feuilles

IMP1007
10 feuilles
RIS~ /

IMP1014

10 feuilles

r -
|I| ) . @
k "N

IMP1003
18 €nt 10 feuilles 18 €nt

IMP1009
16 €nt 10 feuilles 12 €nt

IMP1017
16 €nt 10 feuilles 18 €nt

£
y

CHOCOLATE PRINTING TRANFERS

IMP1004
10 feuilles 18 €nt

IMP1010
10 feuilles 19 €nt

OR Métallisé|* 5,
Metallic Gold | g [

IMP1024
10 feuilles 15 €nt

IMP1026

10 feuilles

IMP2001

10 feuilles

IMP2008

10 feuilles

18 €nt
e

18 €nt

IMP1036A

10 feuilles

IMP2002

10 feuilles

IMP2009

10 feuilles

12 €nt

15 €nt

13 €nt

IMP1036B
10 feuilles

IMP2003
10 feuilles

IMP2010

10 feuilles
°

15 €nt

12 €nt

12 €nt

IMP1094
10 feuilles

IMP2004
10 feuilles

IMP2011
10 feuilles

Métallisé
allic Red

18 €nt

18 €nt

13 €nt




Dimensions des feuilles (shest size) = 360 x 250 mm CHOCOLATE PRINTING TRANFERS Dimensions des feuilles (steet size) = 360 x 250 mm

IMPRESSIONS-TRANSFERTS CHOCOLAT  Cliocoars Prinine Traniers tNOUV EAU|  IMPRESSIONS-TRANSFERTS CHOCOLAT

IMP3132 - 10 feuilles

12 €nt IMP3133 - 10 feuilles 15 €nt IMP3134 - 10 feuilles 18 €nt

ARSI\ S " v >

IMP2013 IMP2016 IMP2017 IMP2018 "r’&(‘@' '(@)) g = . & 2 3 .

10feulles  15€nt 10feulles  15€nt 10feulles 16 €nt 10feulles 13 €nt a ﬁ\: (Pﬁ' /,:‘\\\
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IMP3135 - 10 feuilles 18 €nt  IMP3138 - 10 feuilles 18 €nt  IMP3139 - 10 feuilles 12 €nt

IMP2020
10 feuilles —— .
P
e —————
e
IMP3140 - 10 feuilles 12 €n  IMP3141 - 10 feuilles 12 €nt  IMP3142 - 10 feuilles 12 €nt
[ MUY Y il N W Y F

Argent Métallisé
Petallic Silver
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IMP3129 - 10 feuilles 15 €nt IMP3122 - 10 feuilles 12€n  IMP3128 - 10 feuilles 12 €nt IMP3155 - 10 feuilles 15€n  IMP3160 - 10 feuil 12€n  IMP3163 - 10 feuil 12 €nt
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DY

ht  IMP3154

ht IMP3143 - 10 feuilles uilles

12 €nt
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Transferts Choco
A

Spécial Plaques

Impressions Chocolat
Personnalisees

Feuilles imprimées pour pastilles chocolat personnalisées,
réalisables en une ou plusieurs couleurs
Personalized chocolate tranfers polyethylen sheets in one or several colors (120 sheels / box)

Chiblon en silicone
(en rouge sur la photo)

Sets of 20
printed transfer sheels
(Dim. 265 x 126 mm)
for PDRS000

Magnetized 2 Parts Moulds e e Dim. 280x255mm FRAIS DE CLICHE BOITE DE 120 FEUILLES

eullies iImprimees - Box of 120 shests

- F "
Lots dz gﬁ:ﬁggﬁi :::]l;quates b"__' Reéf. 9001 = 118 €nt | Réf. 9100 = 168 €ht
Qo Feui“es SO‘i'T plaquS;imantéa AU + 95 <| Ref. 9002 = 173 €nt | Réf.9200 =315 €nt
e largeur mm do- scouteuns | Réf, 9003 = 1 Réf. 9300 = 4
Dim. 265x126 IV (=moules série PDRI0000) NOVE Al 2o g Shest
Chablons silicone
IMPDR327 IMPDR338 IMPDR342 IMPDR347 IMPDR349 IMPDR351

280x255x2mm
Chablon shapes
12 € ht/ Chablon

18 pcs
85x25x2mm

20 feuilles 11,80 €nt 20 feuilles 11,80 €nt 20 feuilles 11,80 € nt 20 feuilles 11,80 € nt 20 feuilles 11,80 € nt 20 feuilles 11,80 € ht

Cuivre Métallisé Cuivre Métallisé ()
Metallized Copper Metallized Copper I\
!/  —— <1

IMPDR29 IMPDR30 IMPDR44 IMPDR46
20 feuilles 16,80 €nt 20 feuilles 16,80 €nt 20 feuilles 20,80 €nt 20 feuilles

23 pcs
D48x2mm

50940 e

20 pcs
@50x2mm

56 pcs
@30x2mm

50700 48 pes
24 pes 40x25x2mm 99 pcs
ORI 25x37x2mm ©20x2mm
6 pes
100x60x2mm 49 pcs

35x30x2mm

50280
8 pcs
33 pes @ 27x17x2mm

70x15x2mm

o

Cuivre Métallisé
Copper

56 pes 25 pes
30x30x2mm 44x44x2mm

Plaques Thermoformées Préimprimées

Thermoformed plate pre-printed with your Jogo .
! N I .
IMPDR48 IMPDR49 IMPDR61 IMPDR62 IMPDR63 TR102 - 33x32mm  TR182 - @24mm TR100 - @30mm
20 feuilles 11,80 €nt 20 feuilles 20,80 €nt 20 feuilles 16,80 €nt 20 feuilles 20 feuilles 19,80 €nt 9700 loaos/boit 6000 logos/boites TR148 - 33x22mm 3150 jogos/boites
/ b ; logo. ites TRA105 - @30mm %
i L~ = - z Pl I~ 3600 logos/boites 4500 logos/boites
letallized Silver Metallized Gold -
73 INSSER/E Y
: . ZARIEL ROGRN

TR108 - 40x25mm
TR165 - 59x50mm 3600 logos/boites TR109 - 57x35fnm
1400 logos/boites 1800 logos/boites

gEbICEy

TR180 - 42x35mm
2700 logos/boites

De’w@

TR169 - 80x30mm

TR106 - @40mm
2400 logos/boites

QUELQUES RVEC LES CHABLONS
REALISATIONS CI-DESS0US

MAISON

FONTAINE .FRAN(E

TR205 - 30x30mm  TRA4T - 40x40mm 1800 logos/boites 1600 logos/boites
3000 legos/boites 2400 Jogos/boites -

TR149 - 55x30mm

TR179 - @50mm
1500 logos/boites

Couleurs d'impression jauneor, blanc, cacao et rose

. i e - BOITE DE 50 FEUILLES
FRAIS DE CLICHE THERMOFORMEES

Ref. IMPFCO01 =99,60 €nt| Ref. IMPTHOT = 148 €nt

Ref. IMPFC02 =190 €nt | Ref. IMPTHO2 = 152 €ht

COULEURS Ref. IMPFC03=285€nt | Ref. IMPTHO3 =192 €ht
Sold in & Box of 50 printed thermoformed transfer shets (Printing colors = gold yellow, white, brown or pink)
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Decors Finis N CHocoLar DE CouverTuRE NOIR ET BLANC
FinisHED DEcOrRATIONS MADE OF COVER CHOCOLATE

IMCHS56 - Décors finis en Chocolat de couverture blanc b =
126 pes - @ 35 mm

Wi! 19,16 € ht 4

= ¢! Il Ccd

IMCH81 ,'(7/;2‘{(,, £
Décors finis en Chocolat de couverture noir ==

147 pes - 60 et 45 mm
27,19 €nt

A-‘

/70-(- PCELACS
A/

60 mm

Yeux en pate a glacer

g Yeux eN CHocoLAT DE COUVERTURE

A **ee b

IMCH53 - Décors finis en Chocolat IMCH49 - Décors finis en Pate a glacer

de couverture blanc - 240 pes - 35 mm 323 pcs- 10mm
24,15 € nt 34,67 € ht

IMCH50 - Décors finis en Chocolat
de couverture blanc - 501 pes - 16 et 20 mm
34,10 € ht

Impressions thermoformeées (sans chocolat) "
Noeuds de Biches 2 Finir (™ g b

THERMOFORMED CHOCOLATE TRANSFERS
(Without chocolate)

IMPTH12B

Impressions thermoformees /
(sans chocolat)
75 pcs - 75x65mm
23,80 € ht
326

EMPORTE-PIECES PLASTIQUE A PISTON

Plastic Pastry Cutters with Piston System
PoOUR UN MARQUAGE DE VOS PATES, PASTILLAGES, PATES D’AMANDES
ET UNE EJECTION FACILITEE PAR LE SYSTEME DE PISTON.
CHN3000 - EcLANTINES CHN3001 - EpeLwElss
3pcs - @40/55/70 mm 3pcs - B 40 /55/70 mm
8,50 € ht ; 8,50 € ht

< q

CHN3002 - Roses CHN3003 - Nceups
3pes-@35/50/70 mm 3pcs-@40/55/70 mm

8,50 €nt 8,50 € ht

CHN3007 - VoLuTES ORNES
2 pcs - 50/ 70 mm

7,50 €nt

CHN3004 - Cceurs
2 pcs - @ 45/60 mm

7,50 €ht

-
CHN3009 - Kit Mook - 3pes - @ 75mm & e
8,50 €ht
CHN3008 - Kit Naissance - 4 pes -80mm 12,50 € ht
o -~
- —- i
M
.y &
CHN3010 - Kit Animaux - 4 pes - @ 80 mm 12,50 € ht
= s i A
p d - |
( ( ‘ i
» My "
CHN3011 - KiTt ANIMAUX - 4 pcs- @ 80 mm 12,50 € ht
r r 2 ’
7 N .' =2 @
/ \ \ i I
$ S

¢ [ |




EMPORTE-PIECES PLASTIQUE A PISTON
Plastic Pastry Cutters with Piston System

PoOUR UN MARQUAGE DE VOS PATES, PASTILLAGES, PATES D’AMANDES
ET UNE EJECTION FACILITEE PAR LE SYSTEME DE PISTON.

Colombes CH933 - FLEURS 4 PETALES
3pes-@20/40/50 mm
;. - 2 ) & 550 €nt M
/‘/ C,. - 'l - h&vf 4/‘
— . """‘;L—"‘-:‘:- - "" — c ;

CH936 - CoLomses 9 " B°“32'::;;; ~
3 pes - 50x30 - 40x27 - 33x22 mm ( - ~
5,50 € ht ths e, AT 4
7 €nt : . 3
CH9904P ‘ r
FEUR 18 PETALES Traineaux CH922P
1pc-@ 70 mm CH926P - TRAINEAUX BONHOMMES DE NEIGE '\
2 pes - 115x57 - 82x42 mm pes
6,50 € ht 110x63 - 65x37 mm
/ 6,50 €ht
Sapins
4 \ Qursons
/ S b ‘“.-_,
'\ L #—
- - p-
‘ N = <y ~
CH914A - Sapins nr
3 pcs - 65x53 - 35x30 - 25x20 mm >

5€nt

CH924P - Oursons
3 pcs - @95/ 60 /36 mm
5€hnt

Marguerites 10 pétales

....L\( 4_ \V

CH905P - FLEuRs

Fleurettes i
AP

3pcs - @48/42 /32 mm /( W N
4€n e
Losanges
e % PO CH907P
* LN - — N’ MARGUERITES
r 3
h &Y R - { o45/2720mm CH923P - FLEURETTES
Ao ‘ 4€n 4 pcs - @58/50/ 44 /38 mm
CH9943 - LosanGEs f 5€ht
4pes-8/10/12/25mm - —
5,80 €t -
X Ovales @ } - -arre: B
‘ —
- - . \ . ‘ - . a N — 8 - - - @
ha % CH9941P - Carres '.' - =

CH9944P - OvaLes  ~
4pcs-6/10/14/25 mm ‘ ‘ 3pes-5/10/15mm e
5,80 € nt b - 5,20 €t

328

ﬂ““i r

W r
=X = - H.--_,'.
N

CH903P - PAQUERETTES
4pcs-@22/27/34/42 mm

6,50 €nt

,i- Ji

}”u"p Pl

5’It|1 *I‘i:‘f. u N7
__-'a g :

wha e
-\‘\J’. v

CH916P - FLOCONS DE NEIGE
3 pes - @ 32x45 / 48x50 / 65x52 mm

8,50 €ht

CH909P - FEuILLES DE Houx TRIPLES
2 pc - @ 35x43/60x45 mm

5,20 €nt

R &
| A9
h

CH901P - FeuiLLes oE LiErre / 6,50 € ht
3pcs-@28/37/45mm

CH917P - FeuiLLes pE LIERRE / 8,50 € ht
3pcs-@58/63/70 mm

-

J '\‘\ .

CH921P - MarcueriTEs / 8,50 € ht
3pecs-@58/63/70mm

| ; @ 4pos-@20/21/25/34mm
5 ) . i’ r 6,50 € ht
‘ i > I,"
-

CH906P - PeTiTES FLEURS

CH902P - FeuiLLes DE Roses / 6,50 € ht
3pes-@28/37/48 mm

CH920P - FeuiLLes DE Roses / 8,50 € ht
3pes-@ 55/60/65mm

CH908P - FeuiLLES pE Houx /6,50 €nt
3 pcs - @ 27x45 / 28x47 / 37x47 mm

CH917P - FeuiLLEs pE Houx /8,50 € ht
3 pcs - @ 58x48 / 62x48 / 70x48 mm

|

, L) B &
1 J\':' i%ﬁ" gy

WE W 3

CH919P - PaPILLONS - 3 pes - @ 42/63/78 mm [ 8,50 € ht
CH931P - PariLLoNS - 3 pes - @ 22/30/37 mm [ 6,50 € ht

CH910P - Tours pe GAteaux / 14,50 €ht
‘4 pcs - 75x50 / 87x60 / 95x63 / 105x70 mm

il

I
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EMPORTE-PIECES PLASTIQUE 1 .Y Plastic Pastry Cutters EMPORTE-PIECES PLASTIQUE
PLasTic PAsTRY CUTTERS | A B faarw 52Y Ao

CHB8003P - CHiFFRes

e W) ) POUR UN MARQUAGE DE VOS PATES, PASTILLAGES, PATES D’AMANDES...
- 15 pes - 50x40x15 mm  ‘w w— N L NG - ; > -
PoUR UN MARQUAGE DE VOS PATES, 8,50 €nt Y W AN Kit Noeuds a empreinter 2 g . e
PASTILLAGES, PATES D’ AMANDES. f"-‘-, ._!/ 7 o) & 1: 5’ \\ Set to make knots S
L\ | |"*L.. | - - i f \
; ) @& ) \N\i( ) 5 R ‘ 1 - — \
L o/ s \ - - f k
— L
W/ \?//" —_ £ . /{: -4 |
| 9.8 S | | A
== A e |1 o’
- \\.. N : - / \ 3 -
e e /' CHag . e
o Y ! / CS 2 AN
Lisseurs ,(t i\ i ! / F o Earge 142x92mm = { \‘\
< 2 Medi 103x671
«x /)0 3 Small 72cA7mm
— ' 6,30 €ht
J y ) Y \
A T 1 4’ y =\ EMPORTE-PIECES PLASTIQUE
'CHB004A - A { h} !fm / | > & 7AC) | i SpE = F E
CHE004A - Anacer W | insnss S PECIAL FLEURS ET FEUILLES A EMPREINTER
< > / e AR 2
17 €he CHB003A - Crirrres y | A s Plastic Pastry Cutters for Flowers and Leaves
/\x 10pos - 35 x 30 mm  §of sicosr g oo s
‘ 27 €n [ etales de Roses
d ‘AJ ' _‘ _ 1€y LissEuRs | Pétales de Fleurs
k&& - 2pcs |
Z - 165x80 mm k
o) Couteau gauffreur + 3 roues /
» S — e CH7909 - P R
W \ - — e
G IR S S—— (CHT910 -Pemnes oe Fiewrs 4l = 5pos-@57/46) 41/ 33/ 27 mm
WR, 2 -\ s ’ . } 4pcs-@241/35/31/25mm
g o e ’ T o, J , =, e 5€ht
CH9403P - CoUTEAU GAUFFREUR + 3 ROUES 3 St s 2L AL f !,
1 1 pc-150 mm e o |
8,50€h[ 2 2 o k) ErET deam b i
Couteau gauffreur + 4 roues CH950 ’ .
- 8 pcs o, e,
- @280x90mm 5 F s o o,
J - @65x7Bmm W E - oy
. P50x60mmta ey o ey -
[ & @EsEE MM e |
S N < - 7,35 €ht
el B ,
CH405 - CoUTEAU GAUFFREUR ™ &0 & : =
+ 4 ROUES - 1 pc - 125 mm < N > -,
5,80 € ht <5 CH7907 /6 €nt
. i & - > o’ A 4 FEUILLES - 4 pcs
1 ; ; ) | <oalls 90x38 - 73x50 - 67x50 - 54x45 mm
Kit Chaussures Kit 4 Sapins 3D~~~ T <, P os0cn
de sport - a assembler e / 103x75 - 103x75 - 92x66 - 65x46 mm
a assembler Bivalines

,4

o . — =i
22

@M
)00 .

CH7908 /5 €nt
ORCHIDEES - 3 pcs - @54 - 46 - 45 mm

CH934 - PivoiNEs

pcs
120x50x50mm \, @130/ 110/80/ 70 mm
7,35 €nt 6,50 € ht

CH7931 /5 €nt I

FEUILLES DE CHENE - 3 pcs
@62 -55-32mm

[ 4
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DEcourolrRs EN PLASTIQUE Dur
DECOGLASS

MONOBLOCS, POUR UN ENTRETIEN ET UNE HYGIENE OPTIMALES
A REBORDS ARRONDIS POUR UNE MEILLEURE PRISE EN MAIN
LAVABLES EN MACHINE ET STERILISABLES

Harp PLastic Pastry CUTTERS

One piece body, for an opimal easy
cleaning and optimal hygiene.
Round edges for a good hand grip.
Sterilizable and dishwasher safe.

F Sy
YeHss1P
7 EToILES
EHB?QP 6 branches)
(55 bE;r?;;iss) 30 & 120 mm
@20 & 120 mm 13,60 €nt

12,90 € nt

YcHasoP

N
7 Ceurs -
- & 3
han i CH870P
1555 et e \ YeHs71P
13,60 € ht (cannelés) 9 CARRES
@154 95 mm % 1Igfs_sges)
13,60 €ht a 95 mm
14,30 €ht

YcHaeeP

7 CROISSANTS
(cannelés)

k; ; 70 & 110 mm
| SHSTE  cpgraet W
) (cannelés) 7 CROISSANTS ’
- @184 95 mm (lisses) ]
14.30 € ht 703 110 mm
' 13,60 €t
. y,
CHB83P bl
7 OvALES
(lisses) 7 DVALgs
32a 110 mm {Caqne es)
13,60 €t 324 110 mm
‘ 13,60 € nt

DeEcouproirs EN PLASTIQUE DUR

DECOGLASS

o TCHBTEP
— 7 PARCHEMINS "\ YcHsrrP
(lszes) 8 LARMES
10a 105 mm } {lisses)
13,60 €nt 208 125 mm
14,30 € nt

/5. Tensrsp F
¢ /9 Hexacones TeHaeap
; (lisses) k 9 HExAGONES
@ 15& 90 mm (cannelés)
14,30 €nt @154 90 mm
14,30 €t

YcHse3P

YcHas2p

} 8 TREFLES < 8FLEURs
(cannelés) (6 pétales)
- @ 154 100 mm @184 115 mm
14,30 €nt 14,30 € nt

Harp PLastic PAsTRy CUTTERS

One piece body, for an opimal easy
cleaning and optimal hygiene

Round edges for a good hand grip. Sterill-

zable and dishwasher safe.

cHe76P YCHa7ap
7 B?[BQUETTES . T(BARQL;gTr)Es r
ISS€s, canneiees,
2 i 4 Tenaese
/.' 13,60 € nt 13,60 €nt (cannelées)
10 & 105 mm
\ 13,60 € ht

TcHassP

F 8 LARMES

PN, (canneldes)
N 20a125mm

| 14,30 €nt

YeHssop
B TREFLES

(lisses)
"N @154 100 mm

14,30 €nt

YeHssap

8 FLEURS

. (5 pétales)
J @20a 100 mm
14,30 € nt
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DEcoupolrs EN PLasTIQUE Dur ?D DEcourolrs INOX "(E’

DeEcoGLASS Stainless Steel Pastry Cutters Yyt

Bigces

—_— (Inox plus épais pour . —
CH87iB une plus grande rigidité) CH88i
12 Ronds Lisses 14 Ronds Canneles
(@ 26-35-40-46-55-62-70 & 26-35-40-46-55-62-70-75
75-84-90-96-102 mm 84-90-96-102-118-125 mm

H. 40 mm H. 40 mm

14,30 €nt

14,30 €nt

Extra Strong
Plastic Pastry

Cutters — 21€n 24 €nt
DEcourolrs INOX

Stainless Steel Pastry Cutters

CH88P CH87P
Boite de 9 découpoirs cannelés  Boite de 9 découpoirs ronds unis
@202 100 mm - H. 35 mm @ 20 4 100 mm - H. 35 mm
Plastique dur Plastique dur

0,

3 ; 5 Ronds Cannelés

\j ﬁ[‘rrr‘h
I 1'
‘, , S ’ ‘ ‘lr Tn\

1 .
i 111” f:

ffr ”J,";:i W 4
ﬁf" \ "/ J

“ "

4,50 €nt

CH9B00017

5 Ronds Cannelés o
@ 40-50-60-66-80 mm CHI9B16
H. 25 mm _ 20 Ronds Lisses
@ 20-26-34-40-48-54-62-70-
76-84-90-98-104-110-118-132-
148-160-174-188 mm
24 €nt

,nl“"‘

t)
L P T L g

24€n /1 CH9B17 @ 20-26-34-40-48-54-62-70-76-84-90-98-
20 Ronds Cannelés 104-110-118-132-148-160-174-188 mm

334

EMPORTE-PIECES INOX

S7aINLESS STEEL PAsTRY CUTTERS

- o «eBf &
= LN

€ s i~ | =i et
Wl ﬁ — { J ). /
! / \ "‘Ih M ),”._.J (‘,5 ‘
3 5 CHB8038 -N e
\# & 6 pecs - ‘120x90x§5E$nm
CH9175 - NoEL - 10 pcs - Env. 70 mm 10 €ht
€ht

Animaux

CH9008 - PAPILLONS - 7 pcs - 40 & 100 mm
10 €nt

Bonhommes
'/)fCHSSSO BONHDMMES
3 pes - 10095 mm - 80x75 mm
60x45 mm - H.25 mm

CHB8126 - AniMAUX - 8 pcs - Env. 70x70x20 mm
10 €nt

Sapins

A\

4 €n
i CH9BO03 - Sarins - 3 pcs
238x220xH.25 mm
180x136xH.25 mm
Sapins 98x80xH.25 mm
<. & 7,50 €t
% (W Etoiles
Q A Ti CH9B020
" cHoBoos : ’l W s -3 ﬁ
SAPINS - 2 pos T 5 \ 3‘40'_}2%- 80mm | =7y
134x110xH.25 mm \ A A .25 mm b
90x76xH.25 mm v 4€nt
4 €nt
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EMPORTE-PIECES INOX

CHB026 /17 €nt StaiNLEss STEEL PasTry CUTTERS
ALPHABET - 26 pcs 11,40 €ht W
80x60x17 mm CH9B054
PeTiT ALPHABET &
26 pcs 30x15xH.20 mm é‘
CDD@D@G ﬂ“ M"'“

Imi

- i
ﬁ A Sapin / Cceur / Comete / Fleur \ \H v H @ ?
| S A\ /A0S R 4
‘_'";-" e V "_j.;‘, . G f
o &I ‘% ‘ " CH9033 - SaAPIN - Cceur - CoMETE - FLEUR
4 pcs - 504 95 mm |
/ 5€nt
CH9162 - FoRMES GEOMETRIQUES - 8 pcs - @75 a 80x40 mm O ’
12 €nt
e lFormes géomeétriques

Ceeur avec poussoir . Carre avec poussoir
w Rond avec poussoir
= 3

-

J”” : 7,50 € ht N

)
CH9078 - Cceur : CH9080 - CarRrE CH8046 - FORMES GEOMETRIQUES .
2 pes - 4@20:(40 mm 2?0?3 _0 ég@?éj ;‘In?n 2 pes - @gaxm mm 12 pes - Env. 40 & 70 mm - H.17 mm Chiffres Chiffres [NOUVEAU NOUVE‘—\
ht 4 €nt 4 €nt

1MIES o {ip 12840
BVE ® oT6Tg TG

CHB8030 - CHIFFRES CHK10 - CHIFFRES

Ceeurs cannelés et lisses

VOO

10 pcs - 85 x 65x H.25 mm

9pcs-60x40xH.18 mm CH9BO028 - PeTits CHIFFRES
CH9BO057 - CceURS LISSES ET CANNELES d 12 €ht 9 pcs - 30 x 15 x H.20 mm 6,50 €t
5 pcs - Lisses @45 - 65 - 85 mm 570 €ht
Cannelés @55-75mm - H.25 mm ’
€ht

Flocons Flocons

s

g -

CHKO04

S
f - C FéOCONEI - 4 pes
70 x H.20 mm
@65 x H.20 mm CHKD09
CH9BCO02 - CceuRs LISSES @60 x H.20 mm ~_~ FLocons - 3 pcs
5pes-@50-74-100-112-124 mm @38 x H.20 mm @150 x H.20 mm
6,10 €ht 5 € ht @115 x H.20 mm
@82 x H.20 mm
5€nt
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Regles POChOIrs en plastique

Plastic Stencil Rulers to make cake borders

POUR LA DECORATION DE VOS TOURS D'ENTREMETS, GATEAUX, GATEAUX DE MARIAGE

Aprés avoir étalé votre pét @ ou chocalat pl au rouleau & pa
accentuez le relief avec une coloration & I'aérographe.

Le refief peut aussi &tre réalisé dans un second temps en appliquant

une couche de glace royale (Réf. D19.1, D19.2) & la spatule

After you have
with an airbrus

spread your sugarpsste or plastic chocolats, enhance the relisf sffect
oloration or apply loing with a spatula in a second time.

Serie DLRE30

580 mm
Série DLRE29
22922922 920922 022 922 92 922 22 922 22 922

BB EB L6l 6l 6l 66 658 656 656 658 656 63

G
VZaD2lYR M ZaDerdd () [

a8 T =
w3 {,J 32 LS {J\QJ )= (g [oLRez06

580 x 40 mm

| DLR630-20

009C0C9G0C0CO cs:cmm

H_N_N_ DLR620-6
W E BN N soxaomm

L] L J [ ] @ ®
&?,A\\Y MA\\\.&”A\\\‘//W/ h (oLRz9-10

]
]
)

Y
e e e e e e e e e e e e e e e e e e = | L R620-17
BN BN ZBN ZN AN\ AR\ ZE\ AN ZN Z AN A\ AAN AN ABN Z0N A\ A 1 580 xh.m mm

5 -~ P
R U R "'&' - “'/' DLR629-18
il el | 550 X 40 MM

TOUR EIFFEL
DLR4034-01
400 x 200 mm

9,50 € ht

'

Niwny

w30 e | [

23 TN/ TR T (U6

lor or or o

DLR630-4 | & q
580 % 50 mm | lt‘)‘\'\ 1 b
| I\\\u‘ A AN g

NS AN r
DLRE29-4| aivA [y
580 x40 mm |

DLR630-5 | D, Gt 2D
580 x 60 mm | c:.\\‘lf \
|

DLRG29-5 | '@ (\{: )"/

SEDxdnmm-?{g (ORE0) (OIRO)

RO AN A T AN A VA A AN T A

s W W W VWV WV
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DLR630-13 |
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580 x B0 mm | '
-

212 20 29 22 22 922 20
s 638 638 658 658 658 630

REGLES POCHOIRS

EN PLASTIQUE SOUPLE

Flexible Plastic Stencil Rulers

Pour LA DECORATION DE VOS TOURS DE
GﬁTEAUX, ENTREMETS, WEDDING CAKES...
To Décorate the sides of your cakes,
desserts, wedding cakes...

8,50 € nt/ DLRE6040-03
BoomERANG - 600 x 40 mm

9,50 €nt/ DLR0641-03
BOOMERANG - 600 x 60 mm

8,50 €ht / DLR6040-04
TREFLES - 600 x 40 mm

9,50 €ht / DLR0641-04
TREFLES - 600 x 60 mm

8,50 € ht / DLR6040-07
FLORAL - 600 x 40 mm

9,50 €nt/ DLR0641-07
FLORAL - 600 x 60 mm

8,50 €ht/ DLR6040-14
FLeur ET Pois - 600 x 40 mm

9,50 €nt/ DLR0641-14
FLeur ET Pois - 600 x 60 mm

8,50 €ht / DLR6040-15
FLEURS MOSAIQUE - 600 x 40

9,50 €nt/ DLR0641-15
FLEURS MOSAIQUE - 600 x 60 mm

8,50 €t/ DLR6040-21
FLEUurRs Hawai - 600 x 40 mm

9,50 €ht / DLR0641-21
FLEURS Hawal - 600 x 60 mm
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POCHOIRS EN PLASTIQUE
Plastic Stencils

Pour LA DECORATION DE vOS GATEAux,
ENTREMETS, WEDDING CAKES..
To Décorate of your cakes, desserts, weddmg cakes...

. .. 5 ’
/ (o) /a) \ \_[P'
b 'Q” n?n 0?” '!” d u ’ U.U
ot b Baas &'
o o s & e
\ e il b i DLR111 /2,71 €nt
‘ FLEURS DE LYs - 1 POCHCIR
L 15x 25 mm & 100 x 65 mm DLR115/333€ht

DLR106 /5€ht

FLeEurs DE Lys - 1 POCHOIR
Motif complet : 195 x 180 mm
1 fleur : 25 x 20 mm

LiLies - 1 sTENCIL

Full pattern : 195 x 180 mm
11ily : 25 x 20 mm

DLR157 /10,46 €ht
FLEURS - 8 POCHOIRS

QO P)f

e o

\’}ﬁp ‘

N
\

RomanTIC
3 STENCILS
95 x 85 mm

DLR161/5€nt
RomaNTIQUE
3 POCHOIRS - 95 x 85 mm

CHANDELIERS - 3 STENCILS

DLR348 /5,92 €ht gg;ggg;rz ———
= I

Iégfgg‘c}mf POCHOIRS 330 x 125 mm |

90 x 90 mm = - |

130 x 125 mm

LiLiEs - 1 STENCIL
15 x 25 mm to 100 x 65 mm

85 x 60 mm & 160 x 70 mm

O(j/& AN

MariEs - 1 POCHOIR
125 x 70 mm

MARRIED COUPLE - 1 STENCIL
125 x 70 mm

FLOWERS - 8 STENCILS
85 x 60 mm lo 160 X 70 mm

-

/’/ (\ _ 07
{ (ST gt
INN 50

FEE O 6203 US4
DLR162 /4,58 €ht ARABESQUES
ARABESQUES - 1 POCHOIR 1 STENCIL

215 x 70 mm 215x 70 mm

DLR393 /6,29 €nt

ANIMAUX - 1 POCHOIR ~ ANIMALS - 1 STENCIL
285 x 90 mm 285 x 90 mm
= Wi
f fv‘ (8

a‘\ }) NP
H V- \q@\“ \.,‘
“ '!nh i‘Jl‘ Vr F

RAS Y

POCHOIRS EN PLASTIQUE
Plastic Stencils

Pour LA DECORATION DE vOS GATEAUX, ENTREMETS, WEDDING CAKES...
To Décorate of your cakes, desserts, wedding cakes...

~ 4,21 €ht
DLR492
. 1 J]\ ‘_/rﬁ:s J I Beges ANIMAUX (\0 ‘
- Ll 3 PDCHO]RS
\J/ \-i/ 80 x 95 mm
BaBY ANIMALS
DLR415 /5 €nt PIECE OF MUSIC -1 STENGIL 3 STENCILS
PARTITION - 1 POCHOIR 305 x 50 mm 80 x 95 mm 1
305 x 50 mm — L

DLR496 / 2,54 €nt BaByY's FEET P (] _") P
PIEDS DE BEBES - 2 POCHOIRS 2 STENCILS / . f
50 x 90 mm 50 X 90 mm [ =
/ /'/- V [ 4 3 '
o i" R 8.,
- Y "
ip\ y y s
Gir\\ Boy\ £ st
/ a = 9
- ) {:‘... ~ ( 4’
=23 . - o
/ = T

-y
W .’.ll
}\ amnde " orunn s o

75x 70 mm ANIMAUX - 4 POCHOIRS _
— 75x 70 mm

S

/ ’\\
—1 - ‘; ] '
DLR503 /4,21 €nt P 2 ; & “ \ ‘" ‘“
ANIMAUX - 3 POCHOIRS & =
70 x 85 mm i F ﬂa‘\ J #\\d :\ .
AninaLs - 3 sTencis [ \ R 3
70 x 85 mm .
J /b
» -, —
' ] > & i

Co gy o
‘ " DLR510 /5 €t '|/J."":---,J i

\ FEES - 3 POCHOIRS

70 x 80 mm

A1 7
FaRiES e \-n-\-)
3 STENCILS | v
1 70 x 80 mm e s
o ~ / p /.,/ ﬁm RLRSQg /3,75 €ht
b - () OEL - 3 POCHOIRS
4 ”\zi}} & ‘k? ﬁ L AU 80 x 85 mm
e . o (. l-",_:i,;‘..b\“’l LY CHRISTMAS - 3 STENCILS
Jgﬁ;) 4 h‘t Py 80 x 85 mm
et ' ‘¥
1/ §
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POCHOIRS EN PLASTIQUE

Plastic Stencils

Pour LA DECORATION DE vOS GATEAUX, ENTREMETS, WEDDING CAKES...

To Décorate of your cakes, desserts, wedding cakes...

//
F l —
DLR620 / 4,21 €t " 7
PaRis - 3 pocHoRs iq &
70 x 70 mm y R 7—?,. e
PARIS - 3 STENCILS ¥ o5 o rids -
70 x 70 mm / RN
[ o [t
ZMA

DLR3096 / 2,54 €nt
Love - 1 PocHOIR

e DLR3158/2,71 €nt Kiss

1 sTENCIL
70 x 75mm

o Kiss - 1 POCHOIR

70X 75mm_—
~

. e
IR \ \S'g

1 sTENCIL
70 x 55 mm

33 /3-g\ DLR3176 /9,21 €
¥ ﬂ\\ »’W\\' ROSES - 4 POCHOIRS
% K 25 ¥ 55 mm

Roses - 4 sTENCILS
-~ — 1 - 25x 55 mm

L1

DLR3077 /4,71 €nt
CcEURS - 1 POCHOIR

» 95 x 80 mm
/;\ ‘ HEARTS - 1 STENGIL
‘ 95 x 90 mm

DLR3079 /3,33 €ht
CceURS - 1 POCHOIR
70 x 45 mm

HeARTS - 1 sTENCIL
70 x 45 mm

2,67 €nt
DLR3159

CoUPLE - 1 POCHOIR
60x 80mm _— -

fi. ://"‘.

Lovers
1 sTENCIL
60 x 80 mm

DLR3179 /9,21 € ht Rosks
Roses - 1 pocHoIR 1 STENCIL
150 x 150 mm 150 x 150 mm

9 F 5~
R DL )
=0 i

.%Qﬂj
éﬁ
¢

7

PINCES A GAUFRER REGLABLES
Adjustable embossing plastic Pliers

POUR DECORER LE CONTOUR DE VOS TARTES, GATEAUK, PATISEERIES, PASTILLAGES, PATES D'AMANDE...
For cake surrounds, almond paste, gumpaste...

D4031 / 12 €nt/lelot de 10 pcs
10 GRANDES PINCES LISSES

En plastique &8
100 x 18 mm
Avec anneau
% de réglage
en caoutchouc &S

Formes assorties

£ 10 PeTITES PINCES CANNELEES

e
‘\\M

Formes assorties o

D4061 / 12 € nt/le lot de 10 pcs x

En plastique —
100 x 12 mm
Avec anneau
de réglage
en caoutchouc

Decorative rolling Pin

PouR PATE A SUCRE, PASTILLAGE, PATE
D’AMANDE, PATE SABLEE, CHOCOLAT PLASTIQUE...

Rouleau a empreinter et découper.
Adaptez les roues et entretoises pour réaliser
des découpes et impressions selon vos besoins.
Largeur utile = 160 mm

DecoraTive RoLLinG Pin

] 2 . 9 cutting wheels (3 straight - 3 wavy - 3 zigzag)
9 roues de découpe (3 droites - 3 vagues - 32igzag) g embossing wheels (4 stripped - 4 beaded)

8 roues de gaufrage (4 bandes - 4 pois)
7 entretoises de 3 tailles différentes

7 spacers in 3 different sizes
Useful width = 160 mm
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j ili D208 - Maryse
- Ustensiles Silicone USTENSILES =3
P urvente Siticone UsTENSILS \ sl KT
P s UsTeNsILS 5,30 €

2,90 €nt/ DB15

MARYSE A EMBOUT SILICONE
265 x 60 mm - Souple
(Sllicone de -40°C a 260°C
et lavable en machine)

D491 - Pinceau en nylon

e 38mm 2 50 € ht

D207 - Maryse
Embout en silicone
11,5x7,5cm
Taille totale 36 cm
DB15.20 / 58 €t 4,60 € ht
BOITE PRESENTOIR
. 20 emplacements D206 - Maryse
Emhcut en 5|I!cone

D212 - Pinceau en nylon

Tarlle 1uiale 25 cm
3,5100m(=r:“ht - 3,10 €nt \)

5,30 €ht
D211 - Maryse
Embout en silicone
11,5 x 6/8 cm
Taﬂle totale 40 cm

D201 - Pinceau en nylon

mm
3,50 €t

00 mm

Silicone de -40°C a 260°C

el lavable en machine
D210 - Maryse

4,60 € ht Embout en silicone

11,5 x 6/8 cm
/ Tallle totale 35 cm
DB13.20 /58 € nt

> BOITE PRESENTOIR
20 emplacements

/J D209 - Maryse
D13.2 - Cuilléres doseuses Embout en 5|I\onne

1ml/5ml/15ml/ 50 ml/ 100 mi 9 x 5/6,5 cm
Polypropyléne - 5 pcs Taille totale 25 cm

1,20 €nt 3,18 €ht
:j

SPATU LES SILICONE SiLicoNE SPATULAS
PINCEAU A[E)N?B10UT SILICONE AVEC THERMOMETRE |NTEG RE W“TH fNTEGR/A‘ TED ELECTRON]C THEWOMETER

245 x 45 mm - Souple

E—

(Silicone de -40°C & 260°C M1184
et lavable en machine) 290 mm
2,90 €ht (-50°C & +300°C)

10,80 € ht .
\-/'Thermométre Electronique (°C et °F)

de -50°C a 300°C

e = ——

NOUVEAU ——

P[NCEAU EVENTAIL POUR  + ©

= sid FEUILLES D'OR ET D'ARGENT R8s 3M2101x8:1500 o
PINCEAU PALETTE POUR j 180 x 50 mm % g 4
FEUILLES D'OR ET D'ARGENT 4‘ _| _DS799200 /10 €nt v . (0°C a +200°C)

. 90x50mm - SEeT DE 6 PINcEAUX = W 19,90 €t
11,75 €nt - g .
2 — = Thermometre Electronique (°C et °F)
—_',:_"'——-"""'—-‘ s o A o
d-__zf——_}_’_’d__.—-—'? de 0°C a 200°C
ﬁ 1 Produits congus pour aider au contréle d'un tempérage idéal du chocolat et

de la cuisson du sucre, créme anglaise, confitures, sauces...

B4 455 ¢ = | Affichage en degrés °C ou °F.
’ ht = .
—
2 PINCEAUX SILICONE ,"{'-f-"'g La sonde électronique est amovible pour un entretien facile et peut étre
gggi Zg $$ utilisée séparément de la spatule (pour terrines, viandes, foies gras...).

Embout spatule en silicone lavable en machine.
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RouLeaux A DEcors ET PiQues PATE

Spikep AND DECORATION'S ROLLERS

D202 - Rouleau a décors
126 mm - En ABS
@ Decoration’s Roller

D203 - Rouleau a décors 17,80 €nt S~
126 mm - En ABS \

Decoration's Roller

4,50 €nt

D204 - Rouleau a décors
68 mm - En ABS
Decoration's Roller

4,50 €nt

D499 - Pique pate
denture fine

126 mm - En ABS
Spiked roller fine teeth

= W ‘
> >
4,70 €ht b
D13.1.5 - Rouleau a décors
126 mm - En ABS

Decoration's Roller

4,50 €ht

SA051
Pique-pate denture large
Spiked roller large teeth

16,56 € nt

SA050
Pique-pate denture fine
Spiked roller fine teeth

13,93 €nt

CornEes, Coupe PATE ET PEIGNES A CHOCOLAT

PasTRy ScRAPERS, PASTE CUTTER AND CHOCOLATE COMBS

\

!M‘Wx —
D496 - Grand Coupe pate
190 x 120 mm - Polypropyléne

1,50 €nt

-

\J | | & ”\

D494 - Corne a cul de poule D900 - Petit Coupe pate D903 - Grand Coupe pate
107 x 80 mm - Polypropyléne 150 x 130 mm - 1 pc - polypropyléne 190 x 120 mm - 1 pc - polypropyléne

0,45 €t 1,10 €nt 1,50 €nt

D13.2.5 - Corne & cul de poule D495 - Peigne & chocolat

126 x 81:mm - Polypropyléne 132 x 95 mm - Polypropyléne
0,60 €nt 1€ht

“;ﬁ

2 €nt/lelot de 3 pcs
D14 - 3 Cornes vinyle
de Patissier

EXTRA SOUPLES

Pour un meilleur raclage
159 x 103 mm

3 FLexiBLE VINYL

PAsTRY SCRAPERS

EXTRA SOUPLES

BAssINES PLASTIQUE A FOND SILICONE

PLasTic BowLs WITH SILICONE
Borrom (ANTI-SKID)

T\DERAP'NTE

L.

Le fond siliconé des i plastique
augmente le coefficient de frottement sur les surfacas
lisses telles que INOX, marbre...
Le fond siliconé augmente aussi |'isolation entre votre
préparation et la température de votre plan de travail.

ATOUTS Supplémentaires :
- Bec verseur

- Rebord

- Poignées ergonomiques
- Micro-ondables

- Lavables en machine

Plastic Bowls with silicone bottom

V v v Prevent from skidding on smaoth
NS . e il stainless steel or marble surfaces.
DP1050L DP1050M DP1050S Soml My asdamiatisides

microwave safe and dishwasher.

@270mm-4,7L @270mm-28L @270mm-14L
5,92 €ht 4,24 €nt 2,60 €nt
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RouLEAaux A PATISSERIE AVEC RELIEF

348

SOt

Jmﬂfﬁ
SOAV 5 =
Geh 202

SR Bl

RouLEAUX EN PoLYCARBONATE TRANSPARENT
Pour EMPREINTER vos PATES D’AMANDES,
PasTiLLAGES, PATES A Biscuit, PATES SABLEES...

Rolling Pin in Transparent Polycarbonate.
To print on almond paste, gumpaste, biscuit paste...

18,80 €ht/pc
@25 mm - L.325 mm

g
“-.,L_/ J 3

<077 Reot

24,45 €t/ pc
@30 mm - L. 325 mm

R30032

26,65 € nt/pc
@ 35mm - L. 325 mm

R30064

R30221

AL

R30269

ROULEAUX A EMPREINTER

Decors Tresses VANNERIE

Decorative Rollin Pin - Basketry Pattern
Useful Dim. 350 x @60 mm

RKY152 . 23
27 €nt f o

Rouleau a roulement pour un travail facilité. En plastiqgue ABS.
Poignées Inox. 420 x & 60 mm - Largeur utile 250 mm.

RouLEAux A PATISSERIE

INnOx A ROULEMENT

R8008 /17 €nt
480 x @ 65 mm
Largeur utile 250 mm

CERCLES SILICONE POUR UNE EPAISSEUR CONSTANTE

Epaisseur
5mm

8

Epaisseur
10 mm

Epaisseur
3mm

RO7A
LoT DE 6 CERCLES
@ 40 mm interne

.‘_' 3,90 €nht
RoOULEAUX A PATISSERIE
EN POLYETHYLENE

Rouleaux a Patisserie
en polyamide de
Non-stickive  Nylon, indéformable,
NYLON ROLLING PIN anti-adhésion




FOUETS INOX USTENSILES DE DECOUPE Curring UTENSILS

AVEC POIGNEES EN CAOUTCHOUC
StaiNLESS STEEL WHISK WITH RUBBER GRIPS

D497 - Coupe gateaux

A"
1012 parts - Polypropyléne 5 g QQ
@26 cm iy G -
. 4,90 €nt U s Q@
& ; ;' - 5
5 o a .,//{3‘9

i"

DI617426 - Fouet Inox - 26 cm

6,33 €t D498 - Coupe géteaux

12/18 parts - Polypropyléne
@ 26 cm

5,60 €ht T
5
" sao0s2 /32,83 €nt

h i ¥ Diviseur a pate ajustable
Adjustable dough divider

o
i i D96008 / 32,30 €nt
DI617431 - Fouet Inox ~ DI617436 - Fouet Inox DI617441 - Fouet Inox sa022 / 26.96 €nt : Lk -
’ u u I
31cm 6,83 €t 36 cm 7,29 €nt 41¢em 8,17 €nt Coupe foie gras, chévre... Stainless steel d?amond raller
Inox & fil, avec plateau by 32,30 €ht

Stainless steef wire goat’s
cheese, foie gras.
Slicer with board

DI617446 DI617451
Fouet Inox Fouet Inox
46 cm 51cm e
8,83 €ht 9,58 €nt |

Fouets ballon

DI635336 Inox avec poignhées en caoutchouc e
Fouet ballon Inox  Stainless Steel balloon Whisk : | e ‘ ' sA023 / 13.91 € ht
36cm with rubber grips W Y Coupe-oeuf
b lu Di1635446 : 6 sections Inox
\“’O Stainless steal
Fouet ballon Inox Coupe gateaux Inox 6 sections egg wedger
46 cm Stainless steel cake cutter
15,92 €nt

SA030 - 6 parts / 20,46 € nt
SA032 - g parts / 21,68 € ht .
Fouets tout INOX = )

avec systéme antivrille des fils
au manche et & I'extrémité des fils

All Stainless Steel Whisk

Fouers Tout INOX
GRAND CHEF =

DI2020-L=50cm / 18 €nt ./!: = \ SAD24

! C -oeuf
DI2018 - L= 450m / 12 €t / } bt -l
DI2016 - L= 40¢m / 11 €ht . Sl om ot
DI2010 - L=250m /8 €nt ; 10,85 € ht

ies en acier inoxydable

paisseur 10 mm

DI2001 - Kit de 4 Fouets tout Inox [ 37 € ht A _ S0 : 19 stainless ste sk,
L=50cm-45cm-40cm-25cm - Fmm
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COUTEAUX fuasties S ¢

P RO F ESS I 0 N N E LS HO05 - Cisailles & volaille INOX H0125 - Coquilleur a beurre INOX
11 €nt 3,60 €ht
Les Halles O TS —
H0117 - Cuillére a melon INOX H0126 - Econome INOX
o) T 3,60 € ht 3,60 €ht
, ht
m_:’_”_, {COUTEAU D'OFFICE Lames en INOX o=
ARRONDI - 6 cm Manches en ABS riveté B —— =
(LA LONGUEUR INDIQUEE HO0122 - Zesteur INOX HO0127 - Gros Zesteur INOX
H9822 / 6,50 €ht EST CELLE DES LAMES) 3,60 € nt 3,60 €ht
w {COUTEAU D'OFFICE
7cm |[ At —
CGEEEER (s T s e,
- Eolireiil Blorries : H0101 - Couteau a huitres INOX H0123 - Vide pomme INOX
ERODI B S ABS riveled Handles 3,80 £ht

(The indicated fenght

- ~ is the blade’s lenght)
- - . (15 cm) ALE;HQ@ b )
— Hoisim (@)
— H2005 - Hachoi
H8466 / 17,50 €t - Hachoir INOX
— (17em) Lot pe 3 CouTeaux 2B €ht
“M D'OFFICE EXTREMEMENT
POINTUS
(9 cm) —
,‘f;—-// o= = H012 - Fusil
N , = 15 €nt
{HQBOBS /12 €nt 1 3 - -
o CouTEAU A ' ' H31 - Fourchette & viande INOX
m - DESOSSER - 13 om Py T — 15€nt
H98086 / 14 €nt
o { CouTeau A
DESOSSER - 15em i - ==
H983712 /18 €nt H983814 /19 €nt

2975210 /18 €nt COUTEAU A GENOISE - 30 ¢ COUTEAU A GENOISE - 36 cm
Jstin / { OUTEAU A G ’ E
G L. - UIDE DE DECOUPE EXTENSIBLE exensive cuting cuie

COUTEAUX JAPONAIS
H1205D / 35 € i

‘V { Courteau Desa
: 15 cm

S S

H1224D / 33 €ht

DIEQO7 /12 €t
INOX - 6 franches - H. 8,5cm - @ 16 4 20 cm
STAINLESS STEEL - 6 sLicEs - H. 8.5 cm - @ 16 To 20 em

. CouTeau A
COUTEAUX DE CHEF Setmil
A\g_m
S R — — S
H98046 / 15 € nt H98028 / 18 €ht H980110 /23 €nt  H980012 /29 €nt
COUTEAU DE CHEF COUTEAU DE CHEF COUTEAU DE CHEF COUTEAU DE CHEF

15¢cm 20cm 25¢cm 30cm
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c Mint SPATULE

SPATULES / Spatulas _ SP566 - 11 cm
Mini SpaTuLE BiSEAUTEE MiNI SPATULA
SP563 -65cm 11 cm
Mini BEVELED SPaTuLA 2,58 €nt
6,5¢cm

2,58 €t ){/f’/

Mini SPATULE TRONQUEE &
SP567 - 7cm <
Mini BENT SPaTULA

7cm

2,58 €ht

Mini SpaTuLe COURBEE

SP751-9,5cm
Mini BENT SPaTULA
95¢cm

MinI SPATULE BISEAUTEE 5 € ht

SP564 - 8cm

Mini BEVELED SPATULA

8em V E A

2,58 €nt NOU

13 €hnt 12 €nt 11 €nt

SPATULE - H984112 - 30 cm H984010- 25¢cm

Aﬂ@sz

H98398 - 20 cm SPATULA - 30 cm / 25 cm / 20 cm

SpaTuLE counee - H9840A - 30cm /16 €nt

H9841A - 256m / 15 €nt

-~ e

OFFSET SPATULA - 30 cm /25 em

H3812 /9,50 €ht
SPATULE JAPONAISE
Longueur totale 27 cm

JAPANESE SPATULA
Total fength 27 em

H3811 /8,50 € ht
SPATULE JAPONAISE
Longueur totale 25 cm

JAPANESE SPATULA
Total length 25 cm

H98476 / 10,50 € nt
SPATULE DE SERVICE
15em

SPATULA OF SERVICE
15¢cm

HO02 - BARRE MAGNETIQUE - 45 cm / 16,50 € ht MacneTic Bar - 45 cm

RAPE ET ZESTEURS Grarer anp ZesTers
LAMES INOX STAINLESS STEEL BLADES

Permet de zester tous les agrumes et de raper carottes, fromages,
chocolat, ail, noix... Lavable au lave-vaisselle.

Allows to zest all citrus frunts and grate carrots, cheeses, chocolate, walnuts..
Dishwasher safe

HO01A /15,83 €t
RAPE LAMELLES DOUBLE TRANCHANT - L. 20 cm
bt e

T

HOO2A /15,83 €ht
ZESTEUR GROS GRAINS - L. 20 cm

COMPARTIMENT POUR
MUSCADE OU FEVE TONKA
COMPARTMENT FOR
NUTMEG OR TONKA BEAN

3,25 €nt/ SA090

RAPE A EPICES
14x5x25¢cm
Spices GRATER

HOO03A /15,83 €nt
ZESTEUR GRAINS FINS - L. 20 cm

Knife sharpeners < iveAL) o

HACO01

ames crantées trés fines)
R

teh fes

AI G U IS EU RS CO UTEAUX ](E!Ii!'eit?::;:;::: l;:r\;s];iﬁes ainsi que les lames crantées

20,79 €nt

Ventouse

Suction Cup

r
/\9686—' S VJ Un mix entre la cuillére et la plume a encrier
pour décorer et enjoliver

vos assiettes (sucrées, salées: sauce,

POUR UN DRESSAGE D'ASSIETTES ARTISTIQUE coulis, créme, caramel

20 € ht

D60i

Lot de 2 piéces

(23cmet 19 cm)




CERCLES LISSES AJUSTABLES EN INOX 430 | CAKE PRESTIGE e pecoll
POUR PATISSERIES, ENTREMETS, TARTES, MOUSSES... \ ; MOULES ANTIADHESIF  MOULES TANTLETTES CORRS

. 5 A FOND AMOVIBLE @ 10 CM x H, 2 €M
ADJUSTABLE STAINLESS STEEL PASTRY CIRCLES Antiadhesive Moulds XA
FOR PASTRIES, ENTREMETS, PIES, MOUSSES...

NOUVEAU

'] - P .
Moule mini-Tarte Coeur cannelé & Fond Amovible
Fluted Heart mould with removable bottom for small pie

y ; LRAE L & 7 AL DIKPDI0L - 4 pes - 10 x 10 x 2 cm
' L pEere—" o Tl ¢ - o ioTeE | 13,50 € ht :

DI002 /12,50 € ht [
CCEUR INOX AJUSTABLE

| (NOUVEAU )

ADJUSTABLE STAINLESS STEEL PASTRY HEART \\ /
1 piece - @ 12 fo 26 cm - H. 6 cm \ { Moule mini-Tarte cannelé & Fond Amovible
TN Fluted mould with removable bottom for small pie
CERCLE1‘5N§X“;C USDT'fEﬂ y / DIKPAOOL - 4 pes - 29 x 1,8 cm / 12,33 € ht
> DIKPA11L - 4 -@12x2.1 /14,17 € nt
1 piéce - @ 154 30cm -H. 7,5cm LA gl _// pes X&Lem
ADJUSTABLE STAINLESS STEEL PASTRY CIRCLE o e
1piece-@ 15t0 30cm-H. 7.5¢cm f

CADRES LISSES AJUSTABLES EN INOX cannelé & Fond Amovible

Fluted rectangular mould with
= removable bottom for quiche

Moule Quiche rectangle }

DIKPC31L
1pc-31x21x25cm
DIEC9/15 € nt DIEC15/22 € nt 14,96 € ht
CADRE INOX CADRE INOX
AJUSTABLE AJUSTABLE
\ 1 piéce \ 1 piéce
Y 9.5x85cm  (SEEEEEE T 15 5 ¥ 15,5 cm
| H5cm | H5cm
élirage : l | élirage :
. | 16 x 16 cm G = —=—_1% 28x 28cm
B S —
13,33 €ht
AJUSTABLE AJUSTABLE Plaque a patisserie
EN LARGEUR ET EN LONGUEUR EN LARGEUR ET EN LONGUEUR Baking tray
U DIKBB370 - 1 pc-39x 27 x 2,5 cm
NOUVE =t
. DIER28/ 25 € nt
- v CADRE INOX
AJUSTABLE AJUSTABLE
1 piéce
oL GEUR ET EN LONGUEUR 28x 18,3 om
v B H5cm
étirage :
— 53x33cm
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CAKE PRESTIGE
MOULES ANTIADHESIF

MOULES ANTIADHESIF

E Antiadhesive Moulds || e Antiadhesive Moulds
= A , v :
: \ Moule & Pain '
Cw“. Bread mould

PRESTIC:! LDIKLAZZO - 1pc-23x13x7cm
Revétement Ant-Adhtill / Por Sick | 11,67 € ht
Ukra-Résitant / Ulra Resestant -
Haote Perdomance / High Perfoemirnce ' - ¥ \i® .
* ':”* 10 | s, 4 Ci > 1 | h Moule carré & Fond Amovible [}
M 9"-“:"”" 3 y [ > ) Square mould with removable battom
m 41 dem x
:9.5'.5.;',9 5y DIKCB18L / 12,75 € ht
e 1pc-18x18x7,5¢cm

molIKLATL  DIKCB20L / 13,75 €

4 ? 2 = ioule mini-Cake 1 -20x20x7.5¢cm

MOULE 12 : a il ba ;
MUITINS (@10,5 crp = 4 \ aFond Amovible  p1keg231 /19,50 € ht

350m 1 98 Som 4 Jom 2
Min, e mould 1pc-225%225x7,5 “"‘_L

p 6 ( with removable bottom
SR g K_’ | . ' 1pc-135x6,8x4,6cm
\. : ! Cak e

(135" 105, 1y

e S, 14,75 € ht

Moule 12 Muffins1
12 Muffins mould
DIKMA210
Moule Coeur 1pc-35x65x291cm

Heart mould 15,79 € ht
DIKCE260

Ll pc-26x24x4cm
11,29 € ht
DIKCF310

Moule a Cake . o
Cake mauld Moule Quiche rond cannelé

1pc-29,5x 10 x 7 cm a Fond Amovible
10,71 € ht Fluted round mould with 0
' removable bottom for quiche 2 é.,= e b
FECT i
a Fond Amovible ~ DIKPA23L /10,54 € ht 5 !wbkE‘S;I“IEE 7
Mould with hinge e R0 %95 om )
and removable bottom ?IKPAazsz /3]‘-5229'5 ht
110,67 € ht - giiBen 2 epuslil
DIKFQ%'I@LM T DIKPA30L / 15,58 € ht i
DIKSA23L /1196 €n | Pe-@30x350my e \io
1pe-@23x7cm ; 3::?39"
DIKSA25L / 13,67 € ht G

1pc-@25x 7 cm
‘_D

Moule a charniere

Plat & rotir
Roasting dish
DIKRA320
Llpc-32x24,5x7cm
17,08 € nt

PLAT A ROD"
34

o %m\
(1352 10" %3
1s i

BAMDEIA PARA ASADE 34 04

< - W Moule a tourte perforé
----- 2 Perfored Cobbler Mould
g = DIT321/590€nt DIT341/9,72 € ht
...... 3 ERE L | 1pc-@20cm 1pc-@28cm
! DIT325/6,85€nht DIT345/10,69 € ht
1pc-@22cm 1pc-@30cm

DIT331/7,82 € ht
1pc-@ 24 cm



MOULE INOX POUR BUCHE MOULES A CANNELES Cannerés Copper Moutps

Stainless steel Mould for Yule log : 4l
EXTREMITES ol W e
DETACHABLES [l <=

VN,

Ve /
PR i
R \ &
A ) Ql f
238

Dlos700 DI08701 Dlo8702 DIiog703
Moule a Moule a Moule a Moule a
Cannelés Cannelés Cannelés Cannelés

en cuivre en cuivre en cuivre en aluminium
1 pc - @35 mm 1 pc - @45 mm 1 pc - @55 mm 1 pec - @55 mm
5,54 € ht 6,47 € ht 7,70 € ht 4,75 € nt

.
MOULES WEDD"\IG CAKE WeppiNG CAKE MOU“TS & . \

BUBIO1 /17,90 € nt

MouLE INOX POUR BUCHE
STAINLESS STEEL MouLb FOR YULE LOG
508 x 83 x 70 mm

LoT DE 4 MoULES CARRES | pour un Meilleur Démoulage
PoUR WEDDING CAKE

Kit oFdl & by RemovasLe Botroms ’
AT O GURRE VIOULDS for a Better Turning Out =
ForR WEDDING CAKE L
. 10x10x4,5¢cm : " = s

15x 15x 7 cm .

20x20x7,5¢cm = - » NS "E
255x255x8¢cm - "‘-'\’b 2
Yo 1
“ - 4 !
b —

DIWC2 / 49,17 €nt Fonbs AmoOVIBLES Q . \

Adapté aux Tapis Silicone Relief

Pour CoNGELATION ET CUISSON

Adapted for silicone Mats
For freezing and cooking

Voir Tapis Silicone Relief

(Réf. DRTB page suivante) ! .

36,67 €nt / DIWR1

Lot pe 4 MouLEs Ronps PourR WEDDING CAKES
KiT oF 4 Rouno MouLps For WEDDING CAKES
@15xH. 7cm

@20xH. 8cm

@25xH. 85cm

@30,5xH. 85cm

-

| DIWR35 /16 €nt tq @ a'

1 MouLe Ronp N
GRANDE BASE » » ° » .
—— 1 Rounp MouLD BIG BASE
@35xH.85cm

En DIA351/ 11,25 €nt

1 MouLE LIvRE OUVERT
1 Oren Book MouLp

27 x23,2x55¢cm

-

01115 /5,90 €ht
EmBouTs siLIcoNE POUR MoULE INox BUCHE
SiLicone Tips ForR STAINLESS STEEL MouLp For YULE LoG
83 x 70 x 2 mm - 2 pieces / 2 ifems




CercLes INOX MICRO-PERFORES

Micro Perforated Stainless Steel Frames

CERCLES INOX MICRO-PERFORES

MEILLEURE EVACUATION DE L’HUMIDITE Micro Perforsted Stainless

Steel Frames

\www.deco-reliet. fr]

'e-"-t-‘—[ HAUTEUR / Height : H. 2 cm]
u

i DIPR72 @7 1part /4,42 €nt
= DIPR82 @8 1 part / 4,98 € nt
DIPR102 @10 1/2 paris / 5,56 €t
DIPR122 @12 2/4 parts / 6,37 €ht
DIPR142 @14 2/4 parts / 6,95 € ht
DIPR162 @16 2/4 parls / 7,17 €t
DIPR182 (18 4/6 parts / 8,04 £

DIPR202 @20 6/8 parts / 8,77 €nt :
DIPR242 @24 510 parts /9,64 €n  1APIS SILICONE MICRO-PERFORE
(Vor p.154)

DIPR262 ®26 10/12 parts / 10,36 €nt
DIPR302 @30 12/14 parts / 11,43 €nt

—{HAUTEUR / Height : H. 2 cm]

DIPRR1042 10x4 12 parts / 5,27 €nt

DIPRR12352 12x3,5 1/2 parts / 5,50 €t
- DIPRR1972 19x7 2/4 parts / 7,58 €t
DIPRR2992 299 &/3 parts / 9,75 €t
[HAUTEUR / Height : H. 2 cm]

DIPRO12352 12x3,5 1 part / 5,50 €nt
DIPRO1342 13x4 2/4 parts / 5,92 €nt
DIPRO1972 197 4parts /7,58 €nt

[ HAUTEUR / Height : H. 2 cm ]

DIPRC752 7,5x7,5 1part /5,70 €nt

%‘T DIPRC82 88 1 part /5,92 €t

7 DIPRC102 10x10 2/4 parts / 6,90 €t
DIPRC122 12x12 2/4 parts / 7,67 €ht
DIPRC142 14x14 2/4 parts / 8,44 €nt
DIPRO19735 19x7 2/4 parts /11,08 €t DIPRC162 16X16 4/6 parts / 8,67 €t
DIPRO2935 29x9 4/6 parts / 15,83 €n  DIPRC182 18x18 6/8 parts /9,87 €ne  DIPRC1435 14x14 2/4 parts 112,44 €nt
DIPRC202 20x20 68 parts / 10,46 €t DIPRC1635 16x16 2/4 parts / 14,04 €nt
! DIPRC1835 18x18 4/6 parts / 16,24 €nt
> o l HAUTEUR / Height : H. 3,5 cm DIPRC2035 20x20 6/8 parts / 17,17 €nt

DIPR835 @8 1part /7,11 €nt
DIPR1035 @10 1/2 parts / 7,43 €t
DIPR1235 @12 2/4 parts / 9,40 €nt
DIPR1435 @14 2/4 parts / 10,62 €nt
DIPR1635 @16 2/4 parts / 11,46 €nt
DIPR1835 @18 4/6 parts / 12,75 €nt
DIPR2035 @20 6/8 parts / 13,98 €nt [

[HAUTEUR / Height : H. 3,5 cm]

[HAUTEUR/Height “H.35 cm]

HAUTEUR / Height : H. 3,5 cm]

DIPRR1935 19x7 2/4 parts / 11,46 €nt

DIPRR2935 29x9 6/8 parts / 15,75 €nt a3




CercLes INOX 430

Stainless Steel Pastry Circles

CARRE “NONNETTES”

Nonnettes square

3

DIC553 5,5x565 5,85 € ht
DIC645  6x6 45 6,60€nt

CercLEs INOX 430 péeo

POUR UNE PLUS GRANDE RESISTANCE r;';"re’f‘:f:‘r e
A LA CORROSION .

CARRE “ENTREMETS”
Entremets square

DIC1235 12x12 35 720€n
DIC1435 14x14 35 755€n
DIC1635 16x16 35 910€nt
DIC1835 18x18 35 990€nt
DIC2035 20x20 3.5 1050 €nt
DIC2235 22x22 35 1.,70€nt
DIC2435 24x24 35 1320€nt

CERCLE “PAIN SURPRISE”

CERCLE “OPERA”
et “WEDDING CAKE”

364

s s “Opera” ring
arty bread rin|
e
cm | cm
DI7T50 16 25 577¢€n
DIE80 16 9 1050 €n DI751 18 25 6¢€n
DI681 18 9 11,92€m DI752 20 25 627¢€n
DIE82 20 9 1390€n DI753 22 25 677¢€n
DI683 22 g9  1575€n DI754 24 25 745¢€n
Dieg4 24 9 19,67 € ht
' CERCLE “ENTREMETS”
CERCLE A TARTE Entremets ring
oo ] 2 [t T
Code :
Cm CITl DI764 11 35 390€nt
DI538 16 2 275€nt DI765 16 35 517€m
DI539 18 2 2,79 €nt DI766 18 35 542€n
DI540 20 2 3,00 € ht DI767 20 35 583¢€n
DI541 22 2 3,42 €nt DI768 22 35 650€nt
3 1= DI542 24 2 367€n DI769 24 35 683¢€n
) e i DIs43 26 2 383€n Di770 - 26 35 827€m
[ : DIs44 28 2 400€n DI771 28 35 887€n
/ / . DIS45 30 2 492¢em D772 30 35 997€m
- > 7 fasy i DI546 32 2 5,00 € ht DI773 32 35 1557€nt
m=—nite - DI834943 16 27 484€nm
R PVC PA
UBANS ATISSIERS INCOLORES FETE AL e
N "
POUR TOUR DE GATEAUX PERELE ROlSE e fing
CoLoriess Pasmry PVC RissoNs For tour of cakes Mousse ring
:
Permet de chemiser vos cercles inox pour Allows you to line your stainless steel circles to cm DI785 16 4 592€n
oqs 7 5 s e f arat - DI786 18 4 629€n
faciliter le démoulage de vos préparations facilitale the lurning oul of your preparatlions anc DIS66360 7 45 392€n |
n d .P b prevent the contact with the stainless steel. DIg66370 7.5 45 39 ¢€n ATGE 1 o] S SoBEn
et empécher le contact avec l'inox. Vs DI865010 8 45 413€n pi7es 22 4 B79€m
- DI85 16 45 633€n DI78s 24 4 779€m
DIBOE 18 45 679€n Y, DI790 26 4 932€m
DIB07 20 45 7.08€n DI791 28 4  1225€n
: ) g DI7T92 30 4 1497€n
7,29€ :
g:ggg gi :'g o33en DI793 32 4 1612€n
DIg10 26 45 1010€n

CH9235 /8,55 €nt
RusaN PVC PATISSIER INCOLORE
L. 100m -[. 35 mm - Ep. 100 um

CoLorLEss PASTRY PVC Riseon
L. 100m-w. 35mm - Th. 100 ym

CH9245 /10,99 €nt
Rusan PVC PATISSIER INCOLORE
L. 100 m - 1. 45 mm - Ep. 100 im

CoLorLESS PASTRY PVC Risson
L. 100 m-w. 45mm - Th. 100 ym

A

Dig11 28 45 1317€n
DIg12 30 45 16,12€nt
DIg13 32 45 17,32€n

CADRE “OPERA”
Framework “Opera”

45

DI888630 400x300 26,79 €n
- DIBB8T80 565x365 35 2950€n

DIg88680 565x365 45 34€n

DI888580 565x365 8 44€n

CERCLE “VACHERIN”
Vacherin ring

@ | Haut.

DIB65660
DI865670
DI864920
DIB64930
DIg64940
DI864950
DI864960
DI864980
DI864990

7
75
16
18
20
22
24
28
30

oo dm;

4,67 €
4,79 €n
6,83 €n
7,50 €1t
7,58 €n
9,25 €n
10,08 €t
13,46 € n
14,13 €n

365
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- HyGIENIC STAINLESS

NOUVEAU| DouILLES INOX HYGIENE  Hretec Smmess

Douilles Monobloc, sans bord roulé pour une facilité d'utilisation et de lavage. Pour réaliser vos décors
de cake designs, garniture ou décors en glace royale pour vos wedding cakes, cupcakes et gateaux.

One-Piece Pstary Tubes, without rolled edge for easy use and wash.
To make your decorations of cake designs, filling or decorations in royal ice for your

(7

DDH126 - 19w / 2 €t
DouiLLE PETALE DE ROSE
ROSE PETAL PASTRY TUBE

DDH900 - 70 mm / 2€ht  DDH902 - 18 mm [/ 2 €t
DouiLLe FLeur - N°O DouiLLe FLeur - N°1
FLoweR PASTRY TuBE FLowEeR PasTRY TUBE

DDH985 - 12 mm / 2 €nt
DouiLLe SainT-HoNoRE
SAINT-HONORE PASTRY TUBE

—h

DDH123 - 24 mm
DouiLLE PETALE DE ROSE
Rose PETAL PASTRY TUBE

2,96 €nt

—
DDH960 /2,38 €n DDH961 /2,38 €ht
DoulLLe PeTiT Four DoulLLE PETIT Four
PeTiT FOUuR PASTRY TuBe ~ PETIT FOUR PASTRY TUBE
10 dents / 10 teeth 12 dents / 12 teeth
8 mm 11 mm

e i =l B vl

DDH962 /2,38 €n DDH963 /2,38 €n DDH964 /2,38 €nt DDH965 /2,38 €ht DDH975 /2,96 €nt
DouiLte Pemimr Four  Douitte PeTim Four  Douilte PeTit Four  Douite PeTit Four  Douilte A BUcHEs
PeTiT Four pasTRY TuBe PETIT Four PASTRY TUBE PETIT Four PasTRY TuBe PETIT Four pasTRY Tuse YULE LoG PasTRY TUBE
14 dents / 14 teeth 16 dents / 16 teeth 18 dents / 18 teeth 20 dents / 20 teeth 6 dents /6 teeth

13 mm 15 vm 16 mMm 17 (m

DDH967 /3,96 €nt
DoulLLE POUR GLACER
lcing PasTRY TUBE

<, .
DDH966 / 3,96 €ht
DoUILLE POUR GLACER
lcing PasTRY TUBE

DDH968 /3,96 € nt
DouILLE POUR GLACER

lcing PasTRY TUBE
14 mm 18 vm 371 vum

DDH976 /2,96 €nt
DoulLLE A BUcCHES

YuLe Lo pasTRY TUBE

8 dents / 8 teeth - 21 MM

NOUVEAU DouiLLes INox HYGIENE UNIES

PLain Hyaienic StainLess Steer Pastry Tuses

Douilles Monobloc, sans bord roulé pour une facilité d’utilisation et de lavage.
Pour réaliser vos décors de cake designs, garniture ou décors en glace royale
pour vos wedding cakes, cupcakes et gateaux.

One-Piece Pstary Tubes, without rolled edge for easy use and wash.
To make your deccrations of cake designs, filling or decorations in royal ice for your

DDH910 -2 mm [/ 2 €nt DDH912 -4mm /2 €nt DDH913 -5mm [ 2 €nt
DouiLe Unie DouiLLe UniE DouiLLe Unie

PLAIN PASTRY TUBE PLain pasTRY TuBE PLAIN PASTRY TUBE

N° 2 o N° 4 N°5

D,

i

I "
DDH914 -6 mm /2 €ht DDH915 -7mm /2 €ht DDH916 - 8mm /2 €nt
DoulLLE UNIE DoulLLe UNE DoulLLE UNIE
PLAIN PASTRY TUBE PLAIN PASTRY TUBE PLAIN PASTRY TuBE
N6 Ne7 N*8

.

DDH917 -9 mm / 2 €nt DDH918 - 10mm [ 2 €ht DDH919 - 11 mm [ 2 €nt
DoulLLE UNIE DouiLLE UNIE DoulLLE UNIE
PLaiN PASTRY TUBE PLain PasTRY TUBE PLaIN PASTRY TUBE

" N® 10 Ne 11
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DouiLLes INox HYGIENE UNIES

NOUVEAU
Wizt PrLaiN HyaGienic STaiNLESs STeeL PasTry TuBes

Douilles Monobloc, sans bord roulé pour une facilité d’utilisation et de lavage.
Pour réaliser vos décors de cake designs, garniture ou décors en glace royale
pour vos wedding cakes, cupcakes et gateaux.

One-Piece Pstary Tubes, without rolled edge for easy use and wash.
To malke your decorations of cake designs, filling or decorations in royal ice for your

S .

DDH922 /2 €t

—

DDH920 /2 €nt

DDH921 /2 €nt

DouiLe Unie DouiLLe Unie DouiLLe Unie
Puan pasTRY TuBE Puan pasTRY TuBE PLain PAsTRY TUBE
N°12-@ 12 mm N°13-@ 13 mm N°® 14 - & 14 mm

A\

I
DDH925 /2 €nt
DouiLLe UNIE
PLaiN PASTRY TUBE
Ne17-@ 17 m

A
DDH924 /2 €nt
DoulLLE UNIE
PLAIN PASTRY TUBE
N°16-@ 16 mm

DDH923 /2 €nt
DouiLLE UNE
PLain PASTRY TuBE
N°15-@ 15 mm

S N —
DDH926 /2 €nht DDH927 /2 €ht DDH928 /2 €nht
DouiLLe UniE DouiLLE UNIE DouiLLe UNIE
PLain PasTRY TUBE PLain PasTRY TUBE PLaiN PASTRY TUBE
N° 18 -@ 18 mm N°19-@ 19 mm N°® 20 -@ 20 mm

HyGiENIC STAINLESS
SteeL Pastry TuBes

_NOUVE/\U DouiLLes INox HYGIENE

Douilles Monobloc, sans bord roulé pour une facilité d'utilisation et de lavage. Pour réaliser vos décors
de cake designs, garniture ou décors en glace royale pour vos wedding cakes, cupcakes et gateaux.

One-Piece Pstary Tubes, without rolled edge for easy use and wash.
To make your decorations of cake designs, filling or decorations in royal ice for your

DDH944 /2 €nt
DouitLe CANNELEE
STAR PASTRY TUBE
D7 - @ 11 mm

DDH941 /2 €nt

DouiLLE CanNELEE
STAR PASTRY TUBE

[+ C8-@8mm

DDH937 /2 €nt
DouiLLe CANNELEE
STAR PASTRY TUBE
B8-@5mm

DDH936 /2 €nt
DouiLLe CANNELEE
STAR PASTRY TUBE
B7 -@5mm

/

DDH947 /2 €nt
DouiLLe CANNELEE
STAR PASTRY TUBE
E6-@ 14 mm

DDH946 /2 €ht
DouiLLe CANNELEE
STAR PASTRY TUBE
E5-@ 14 mm

DDH945 / 2 €nt
DouitLE CANNELEE
STAR PASTRY TUBE
D8-@ 12 mm

I\

LW

R
N
fo]

DDH950 /2 €nt
DouiLLe CANNELEE
STAR PASTRY TUBE
F5-@ 17 mm

DDH949 /2 €nt
DouiLLE CANNELEE
STAR PASTRY TUBE

E8-@12mm

DDH948 /2 €nt
DouiLLe CANNELEE
STAR PASTRY TUBE
E7-@ 13 mm

DDH951 /2 €nht
DouiLLe CANNELEE
STAR PASTRY TUBE
F6-@ 18 mm

DDH952 /2 €nt
DouiLLe CANNELEE
STAR PASTRY TUBE
F7-@ 17 mm

DDH953 /2 €nht
DouiLLe CANNELEE
STAR PASTRY TUBE
F8-@ 15mm
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FrLower STaiNLEss STEEL Pastry Tuses

DoulLLes INox FLEURS

g it y =T st
S | " S -
-";;‘ - l s . ‘:‘g‘- "’J _= . 4 ’
DDGO01 DDGO02 DDGO03 DDGO04 DDGO05
FLEURS / FLowers QEILLET / EveLET TuLiPE / Tuur PETALE / PetaL HERBE / Grass
2€ht 2€ht 2€nt 2€ht 2€ht
Ul B, Bt b @0 ' < =
DDGO06 DDGO7 DDGO08 DDG09 DDG10
TOURNESOL / SUNFLOWER FLEUR / FLower Mint FLEURS / Lirrie FLowers FLEUR FINE / THin Flower  MARGUERITE / Daisy
€ht 2€nt 2€nt 2€nt 2€nt

DOUILLES INOX CHANT"_LY WHippep CREAM STAINLESs STEEL PasTry Tuses

i

DDGPO1 7 DDGP03 DDGP04

ForRME S FormE [ ForMmE ForME AMANDE

S Form AMANDE FINE AMANDE STRIEE ALMoND ForMm

5€nt FINE ALMOND STRIATED ALMOND 5€hnt
Form Form

5€nt 5€nt

370

DOUILLES INOX
StAINLESS STEEL PASTRY TUBES

Pour réaliser vos décors de cake designs, garniture ou décors en glace royale
pour vos wedding cakes, cupcakes et gateaux.

To make your decorations of cake designs, filling or decorations in royal Ice for your
wedding cakes, cupcakes and cakes.

DoulLLE DouiLLE VERMICELLE

DoulLLEs A BOCHE
Yule Log Tubes

SainT-HoNorE Angel’s hair
Pastry Tubes

Saint-Honoré
Tubes

DD975 DD976 DD985
6 dents - 10 mm 8 dents - 14 mm @ 10 mm DD982
fab il AMAAAAL 4,50 € ht 12 €ht
4,50 €nt 4,50 €nt

DouiLLEs SuLtanes INOX
Stainless Steel Sultane Tubes

DoulLLEs POUR GLACER [ Icing Pastry Tubes

\-

e

DD966 DD967 DD968 DDH988 - Basse
14 mm 18 mm 31 mm 12 €ht
6,50 € ht 6,50 € ht 6,50 € ht

DouiLLes FLEur / Flower pastry Tubes

DoulLLES POUR
REMPLIR LES CHOUX

Cream puff Tubes
S —

DD992
Tube @ 5 mm
11 €ht
S
DD994
DDH987 - Haute Tube @ 7 mm

12 €ht 11 €ht

DD900 DD901 DD902
N°0 - 10 mm N°00 - 9 mm N°T-11mm
4,50 €ht 4,50 €nt 4,50 €ht
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DOU”_LES INOX KIT DouILLES INOX  Ser o Stamiess Sreet Pastry Tuses

19.58 €nt DD223 - 26 DOUILLES INOX pour Décors fins Set of 26 pastry tubes for delicate decorations
StAINLESs STEEL PAsTry Tuses _ i \-
b adaptateur
r . . . . - plastique
Pour réaliser vos décors de cake designs, garniture ou décors en glace royale pourviser es
. n | ouilles sur les
pour vos wedding cakes, cupcakes et gateaux. PR poches.
To make your decorations of ;a!:e designs, filling or decorations in royal ice for your ‘ ‘ L izshﬁuén
wedding cakes, cupcakes and cakes. silicone
2,57 €nt/pc e I HPEDR
Dimensions :

DouiLLEs UNIES N2 N3 | Ned ‘NS Ne [ N7 [N [N £ (s

Plain Tubes z 8| Ideal for silicone
gk Bt e ©o000 g

DD910 DD911 00912100913:DD91_4_;D_[_)915!DD$'_|6[ DD917

N"10 | N*11 | N2 N°13 N“14

8 ‘I s e
. . . . . ‘ .l YYYITIY ?\ E [ 2:\, ?\% “l\ ,!3 i E

DD918 | DD919 | DD920 DD921 DD922

N*15 N°16

N°18 N°19 N°20

DD923 DD924 DD925 DD926 DD927 DD928

DOUILLES CANNELEES Star Tubes 2,90 €ht/pc

3 DD191 - 12 DOUILLES INJECTEES / 16 €nt
(assortiment apprenti) i

Apprentice sef, 12 injected

DouiLLes PLasTIQUE INJECTE InJECTED PLasTIC

By T , Pastry Tuses
=Y [t\ DD195 - 24 DOUILLES INJECTEES
DD930 | DD931 | DD932 DD933 | DD934 | DD935  DD936 DD937 | Ima (assortiment patissier)
— — — T [T Pasrry set, 24 injected
Q‘\ \ pastry tubes

21,45 €nt

221%*#*

DD938 DD939 DD!M-U DD941 00942 DD943 00944 DD945 |
T = —— — — & 5 doulles unies
ES F\, FG e DB101, D105, D107, D109, DDIN
%, 5 dounlles canneléss
- DD123, 00127, DD131, DD139, 00143 4
1 douille & biiche / 8 dents + 1 doilie & feuile
2 10 doulles unies
INTERIEUR PARFAITEMENT LISSE L0101, DL10Z, DDLU,
‘ Pour un meilleur écoulement de la créme st un nettoyage aisé DOsDA, LDIVG, D008,
DD107, DD109, DD1IO, DD11T
DENTELURES RENFORCEES 12 douilles cannelées
Pour un travail précis et une coupe nette de la creme DU121, DD123, DD125, DD127, DD129, DD13
DD946 DD947 DD948 DD949 DD950 DD951 | DD952 DD953 ‘ P! P! DD133, DD135, D137, DD30, DD141. D043

PLUS LONGUES QUE LES DOUILLES CLASSIQUES (env. 6 cm) 1 douilie & bliche / 8 dents + 1 douille & feuille
Pour un positionhement aisé dans la poche et une meilleure

visibilité en sortie de poche

DouiLLEs PeTiTs Fours Petits Fours Tubes 3,50 €nt/pe . . _
. Douille Douille Douilles UNIES :
10DENTS | 12DENTS | 14DENTS | 16DENTS | 18DENTS | 20 DENTS insi e e B . . .
‘ m=—= MMM 99 ppi02 DD103 DD104 DD105 DD106 DD107 DD108 DDI10 DDA
|
|
| Douilles CANNELEES : * * *
|
DD360 DD96A DD962 DD963 DD964 DD965 | x ¥ ‘ " |
1 | 'Dpoéz’ | DD3E3 | DDI64 | DD96S | DD121 DD123 DD125 DD127 DD120 DD1341 DD133 DD135 DD137 DD139  DD141 DD143

372
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DoOUILLES INJECTES ET ACCESSOIRES
Bk e INJECTED PASTRY TUBES AND ACCESSORIES

pour douilles et poches
30,90 €t

DD3088
2 douilles a garnir
2pocs-@4mm
H. 75 et 92 mm

4,40 €nt

DD4018 - 2 douilles sultanes
injectées haute et basse
2pes -H. 34 et 37 mm - @ 25 mm

5,50 €ht

PRCDOUILLE - Support de Douilles
Plexi-H.485cm-L. 24 cm
P. 7 cm (sans pieds) / 13,5 cm (avec pieds)

45 € nt

DD3090 - Boite de 10 douilles injectées
Pour travail de précision

DD3031 - Boite de 20 douilles injectées 13.45 € ht
Pour travail de précision !

17,40 €nt

Pour préparations froides et chaudes.

SI PHON INOX WHIP IT 1 L 100 % inox, entiérement lavable en machine.

Livré avec 3 douilles décor inox et Livret de recettes.
For cold and hol preparations. 100 % stainless sleel, dishwashe
WHip It 1L STAINLESS STEEL SIPHON Gty e ieticaioiy s oot ook

SIPR - RECHARGES POUR SIPHON CHAUD
6 piéces ET

REFILLS FOR SIPHON - 6 pieces Fr
3,88 €nt G

99 €nt/ SIP1
SipHON INOX WHIP IT- 1L
STAINLESS STEEL SIPHON

SA072 [ 42,25 €ht
Entonnoir gradué a
piston en polycarbonate
transparent

2130 xH225mm/ 1,2L
avec 3 réducteurs 4-5-8 mm
+ support

Polycarbonate funnel
with piston

SA070 / 72 €ht
Entonnoir a fondant
automatique
Capacite 15L

SA071 /55 €ht
Entonnoir Inox de coulage,
ultra léger, pour produit
lourd (Chocolat, ganache...)
Capacité 1,2 L

2130 x H.200 mm

Sortie & mm (avec support)
Light weight funnel used for
4 heavy products like

" chocolate, ganache, efc.
Capacity 1,2 L

POCHES PATISSIERES Pastry Bags

@190 x H.180 mm

Avec 2 réducteurs

@4 et 8 mm (avec support)
Automatic confectionery
funnel Capacity 1,51

POCHES PATISSIERES JETABLES POCHES PATISSIERES JETABLES PocHES EN SILICONE
Disposable Pastry Bags N OUVE AU Résistantes / Flexibles / Réutilisables / Lavables
J.Igbl‘gge%eht - Intérieur lisse pour faciliter le débit extérieur
100 pes Double soudure mat pour une prise en main optimale
et 100 um - .Jh - Anti-dérapantes (vendues sans douilles)

Vel

P 8,40 €nt 9,80 €n
A Poche & douille
1 Jetable rose
10pcs-30x17 cm
3,25 €nt
D51
En polyéthyléne 100 1. Dispasable Non-siippery D54R
Dimensions : 54 x 29 cm pastry bags. 3 i
En boltes distributrices  EXTREMELY RESISTANT thanks Poche a douile
de 100 pcs. to their clouble weldiNG 1 jetable blanche
Extrémement résistantes. Comes in box of 100 pcs v
{double soudure) (Polyethylen 100 microns) 20pes-g0 212_‘; i
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MATERIEL POUR LE SUCRE

EQUIPMENT FOR SUGAR ARTWORK

MATERIEL POUR LE SUCRE

EQuIPMENT FOR SUGAR ARTWORK

VALISE A SUCRE

MOBILE

Specially for mobile
Pastry Chefs

$02 /929 €nt

S04 /24 €nht | VALISUCRE DR2 ®
AMPOQULE k= Méme équipement que S01
INFRAROUGE avec une lampe et une ampoule
375W (pour lampes S108) en plus.

Surface de travail : 72 x 48 cm

S02 : STRONG SUITCASE
TABLE FOR SUGAR WORK
(small size)

Suitcase composed of

+ 2 lamps

+ 2 bulbs of 375 W

+ 1 sheet for sugar work

+ 2 pairs of sugar work gloves

+ 1 plexiglas

+ working surface 720 x 480 mm

S04 : 375 W INFRARED BULB
Bulb for sugar lamp ref. S108

S01/629 €nt
VALISUCRE DR1®

624 €nt/ S50

S50
TABLE A SUCRE SUGAR TABLE

+ 1 plexiglass

+ 1 sugar sheet

+ 2 pairs of sugar gloves
working surface :

60 x 40 cm

+ 1 feuille a sucre
+ 2 paires de gants
a tirer le sucre
Surface de travail
60 x 40 cm

1 plexiglass coupe vent.
Surface de travail - 50 x 38 cm

S01 : STRONG SUITCASE TABLE
FOR SUGAR WORK (small size)
Suitcase composed of :

= 1 table

+ 1 lamp

+ 1 bulb of 375 W

+ 1 sheet for sugar work

+ 2 pairs of sugar work gloves

S108 - LAMPE A

Comprenant 1 table de travail 2 LAMPES (Two lamps)

1 lampe, 1 ampoule 375w =1table + 2 lampes = ! fable

1 feuille a tirer le sucre, + 2 ampoules 375w + 2 Jamps 375 W ——
2 paires de gants, + 1 plexiglass coupe vent + 2 x 375 W bulb o m

+ 1 plexiglas
+ working surface 500 x 380 mm

SUCRE ETAUX (seul)
(Only the lamp for sugar work) A

217 €nt

426 €nt/ 851

TABLE A SUCRE

1 LAMPE

=1 table + 1 lampe

+ 1 ampoule de 375W

+ 1 plexiglass coupe vent
+ 1 feuille a sucre

¥y = + 2 paires de gants a tirer le sucre
{ surface de travail : 60 x 40ecm

851
SUGAR TABLE

(one lamp) L
= 1 table

+ 1 lamp 375 W

+ 1 bulb 375W

+ 1 Plexiglas

+ 1 sugar sheet

+ 2 pairs of sugar gloves
working surface :

60 x 40 cm
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516

Malette apprenti du sucre (Spéciale Ecoles)
Une idée de Michel VIOLLET (MOF Patissier)
Empreinte silicone E66, E37, E15

+ lampe a alcool 84,85 € ht

+ thermomeétre a sucre

+ poire a souffler le sucre

+ créme de tartre 100 g

+ 3 colorants spéciaux sucre (jaune/vert/rouge)
+ 1 paire de gants a tirer le sucre

+ recettes et astuces Déco'Relief

516

Sugar work suitcase (special for schools)

Silicone leaves casis = E66, E37, E15

+ alcohol lamp

+ sugar thermometer

+ sugar pump

+ 100 g of 1artric acid

+ 3 coloring agents, specially for sugar
(yellow / green / red)

+ 1 pair of sugar gloves

+ recipes and advice

PAR 2 PAIRES

GANTS A TIRER
LE SUCRE
S42 - Taille 6-6'*
$43 - Taille 7-712
S44 - Taille 8-8'2

10,75 €nt

542 - 543 - 544
2 Pairs of Gloves
for sugar
Sizes 6-6"7, 7-7'* 8-8'7

Piéce en sucre

SEIE OF TARTRE HONOPOTASSGE ]

SRR S g Syrangon H0PE2

ol
My

Ecole Bellouet Conseil

$21.1 - Cream of Tartar 100 g
For work of classic sugar

S$21.1 - CREME DE TARTRE
100 g /12,16 € ht

Pour travail du
. sucre classique

2 grs de Creme Getadie. Qs 2
L i Ll
THRR BN e T

s oo AT T

S15/192 €nt

MALETTE A SUCRE

Une malette de petit matériel a sucre.

Pour les débutants et les étudiants.

Cette valise comprend :

1 lampe a alcool

+ 1 poire a sucre

+ 1 tapis silicone

+ 1 paire de gants a tirer le sucre

+ 1 lot de tiges laiton

+ 1 thermometre a sucre

+ 1 empreinte fleur

+ 1 empreinte 4 feuilles

+ 2 moules boutons de fleurs

+ 1 cadre pour socle 20 cm

+ 1 paquet de pistils

+ créme de tartre 100 g

+ vernis aérosol

+ 3 colorants 125ml alcool
(jaunel/vertirouge)

+ recettes et astuces Déco'Relief

515 - SUGAR SUITCASE
Sugar equipment suitcase for
beginners and students containing :
=1 alcohol lamp

+ 1 sugar pump

+ 1 silicone mat

+ 1 pair of sugar gloves

+ 1 sugar thermometer

+ 1 brass roiler

+ 1 flower cast

+ 1 cast “4 leaves”

+ 2 leaves cast

+ 1 frame for pedestal

+ Pistils

+ tartric acid 100 g

+ varnish spray

+ 3 alcohol colors 125 ml

+ recipes and advise.

S11/19€n :
POIRE A SUCRE SOUFFLE

(Sugar pump for sugar ari)

S11T /2,50 €nt
TUBE DE RECHANGE POUR S11

809 /1950 €nt
LAMPE A ALCOOL

(Alcohol Lamp)

$10/15€n, :
10 MECHES A LAMPE A ALCOOL

(10 extra Wicks for Alcohol Lamp)




Entourer votre tuyau de scotch

soveraewsssser | JYAUX SOUPLES PVC

votre tuyau prédécoupé.

: r.;rv‘- -
N b" .

Faire couler votre sucre chauffé
dans votre tube PVC délicatement.

Couper votre scotch sur votre tuyau apres
20 min d'attente environ (sucre semi-dur).

Extraire votre sucre, démouler délicatement.

PVC rLexiBLE TuBES

S$11715 /2,10 €nt
Tuyau soupLE EN PVC
@ intérieur ; 15 mm

@ extérieur : 19 mm
Longueur : 1 melre

S11725 /5 €nt
Tuvau soupLE EN PVC
@ intérieur ; 25 mm

@ extérieur : 31 mm
Longueur : 1 melre

FEUILLES A TIRER LE SUCRE

511720 / 2,60 €nt
TuyAU soupPLE EN PVC
@ intérieur : 20 mm

@ extérieur : 24 mm
Longueur : 1 mélre

S11730 /6,90 €nt
TuvAu souprLE EN PVC
@ intérieur : 30 mm

& extérieur : 37 mm
Longueur : 1 méire

TUYAU PVC
CONTACT
ALIMENTAIRE

SeeciaL SHEETS

_—

Pour coulage du sucre.
(conseillé par Stéphane KLEIN)

FOR SUGAR
$17.2 /13 €nt

Technique utilisée par Stéphane KLEIN

S$17M2 /19 €nt

LE METRE LINEAIRE
Fine épaisseur 2 mm
(400 mm de large)

LiNEAR METER

FEUILLE A TIRER LE SUGRE  [hin thickness 2 mm

Fine épaisseur 2 mm pour
une decoupe plus aisée.

(650 x 400 mm)
SPECIAL SHEET FOR SUGAR

Thin thickness 2 mm for

a better cut.
(650 x 400 mm)

S17 /25 €nt

FEUILLE A TIRER LE SUCRE

Epaisseur 3 mm pour
une decoupe plus aisée
(650 x 400 mm)

SPECIAL SHEET FOR SUGAR
Thickness 3 mm for

a better cul.

(650 x 400 mm)

(Width 400 mm)

S17M /36 €t
LE METRE LINEAIRE
Epaisseur 3 mm
(400 mm de large)
LINEAR METER

Thin thickness 3 mm
(Width 400 mm)

LE METRE LINEAIRE
Epaisseur 4 mm pour
une découpe plus aisée
(400 mm de large)
LiNEAR METER

Thickness 4 mm for a better cut.

(Width 400 mm)

[NOUVEAY BROCS EN VERRE PyREX®

DLB263

Broc mesureur - 500 ml

8,50 €ht

PyRrex® GLASS PITCHERS
PICHETS GRADUES EN VERRE PYREX POUR LE TRAVAIL DU SUCRE,
POUVANT ALLER DANS LES FOURS CONVENTIONNELS, LES MICRO-ONDES,
LES REFRIGERATEURS, LES CONGELATEURS ET LES LAVE-VAISSELLES.

GRADUATED PYREX GLASS JUGS FOR SUGAR WORK, WHICH CAN BE USED iIN CONVENTIONAL
OVENS, MICROWAVES, REFRIGERATORS, FREEZERS AND DISHWASHERS.

ATOUTS Supplémentaires :

S17M4 /67,40 €t

Pincer
pour
Verser

- Bec verseur

- Micro-ondables 4
- Lavables en machine \—__T, __:-.-"/

Additional ASSET :
- Spout lip
- Microwave safe
- Dishwasher

DLB264
Broc mesureur- 1L

11,30 € ht

VERRES DOSEURS EN SILICONE

SiLicoNE MEAsuRrING Cups

SOUPLES ET RESISTANTS AUX HAUTES TEMPERATURES.
IDEALS POUR L’ISOMALT, LE SUCRE COULE...

Flexible and resistant to high temperature.
Ideal for isomalt, poured sugar...

20 €nt

NOUVEAU)] "eme-poser-rom

13 €nt
DLB-700 - Doseur - 500 ml

29u2
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M1181 / 26 € ht
THERMOMETRE

Pour cuisson du sucre.
Précision 1°C.

+80°C a + 200°C

Gaine en Inox

permettant de brasser

le sucre dans la casserole.
Anse pour fixation a un
support thermomeétre Réf. SO7
L. 330 mm - & 25 mm

STAINLESS STEEL
SLEEVE THERMO

For sugar work. -
Accuracy 1°C.

+ 80°C 1o + 200°C -
L.330mm - @25mm
Sleeve allowing sugar
mixing in the panmeter.

40,80 €nt/ S07 'y
SUPPORT |, |,
THERMOMETRE
INOX ||

pour fixer sur les T
bords de la casserole

SUPPORT FOR INOX
THERMOMETER

To fix the thermometer
on the edge

of the saucepan

THERMOMETRES

f

THERMOMETERS

~,

M1180 / 13,80 €ht
THERMOMETRE
CONFISEUR ET
PATISSIER

Pour sucre précision 1°C
+80°C+200°C

Gaine Fil de Fer

STEELWIRE SLEEVE
Confectioner
THERMOMETER

S06 / 14,40 €1t
THERMOMETRE
qr[ 1 A SUCRE
[ Gaine plastique
1 ~ 'H Pour sucre précision 1°C
PN +socc+200°C

¢ SUGAR THERMOMETER
Plastic sheath

T e R
R e e T i

I<

CH99.2 / 11,40 € ht
THERMOMETRE
ELECTRONIQUE

-50°C +300°C

Résolution 0.1°C

Sonde INOX

125mm @3,5mm

(Touche de Maintien Affichage)

ELECTRONIC
THERMOMETER

-50 10 + 300 °C
Accuracy of 0.1 degree
Stainless steel probe
125mm @3.5mm
(Touch of display hold)

M1187
THERMOMETRE
INFRAROUGE
-50°Ca+300°C

INFRARED
THERMOMETER
-50°C to + 300 °C

M1185
THERMOMETRE

DIGITAL POUR FOUR
- 50 a + 300 °C - Aimanté
Le cable reste dans le four |
h .. Résolution d'affichage 0,1°C
Alarme
Sonde Inox Courbee
Cable 100cm

i DIGITAL
i i THERMOMETER
f FOR OVEN

- 50 1o + 300 °C -
Magnetic

S§53 /35 €nt

TURBO TORCHE PROFESSIONNELLE

Rechargeable au gaz de briquet.
Flamme ajustable jusqu'a 1 500 °C.
120 x 70 x 180 mm.

Temps 80-120 min. Poids 420 g.
Capacite 28 ml.

PROFESSIONAL TURBO TORCH
Rechargeable with lighter gas.
Adjustable flame
up to 1 500 °C.

SUPPORT SILICONE CHALUMEAU

M1186 - MINUTEUR DIGITAL
Jusqu'a 99 min 59 s

Range : 0 to 80 % Brix to control sugar ratio
in syrups, sorbels, fruils juices, fruit-pasie

M1173 -LES 2EN 1

SORBETOMETRE & REFRACTOMETRE
Amplitude de 0 a 80 % BRIX permet le controle
de la quantité de sucre dans les liquides sucres,

confiture, jus de fruits, sorbets...

REFRACTOMETER & SORBETOMETER

mixtures, jams...
84,95 € ht

Sorbetometre - Réfractometre
utilisé par Michel Viollet
MOF Patissier

S54 /26 €nt )

MINI CHALUMEAU DE PRECISION
Rechargeable. Fenétre de niveau de gaz.
Avec support pliant.

Flamme ajustable jusqu'a 1 300 °C.

220 x @30 mm. Poids 124 g.

Capacité 26 ml

MINI PRECISION TORCH
Rechargeable. Adjustable flame
upto 1300 °C.

8 €nt/ 01116

508.1‘
HYGROMETRE
Permet d'indiquer le taux d'humidité.

————

, . Digimer

8,21 €nt

Idéal pour le travail du sucre.

- "3\Ef0€m
i N
\

Timer / Chronomeétre

Horloge 12H AM/PM

Trés grand affichage

Sonnerie Son 80 dB
Accrochable, Aimanté, A poser

DIGITAL TIMER
Until 99 min 59 s

HYGROMETER
To indicate the humidity.
Ideal for sugar work.




519.2 GRAND PISTILS NACREES /38 €nt

38 x 100 pcs de bottes assorties (3800 pistils)
519.2 BIG PEARLESCENT PISTILS 38 x 100 pes

KIT SILICONE

64,13 €ht |
G 3, ,:. 4 m 4 e
4 3 / A
PARTIE A
DECO'RELIEF|

SILICONE ALIMENTAIRE
ok e

TACI 00504238 FAX. 01 80SHITER

[Baih L re e v s |
THOBSE I FAY 038038 1784

$19.1 /7,50 € e

MINI BOTTE PISTILS
(pour fleurs)

10 bottes assorties
(1000 pistils)

519.1

1000 PISTILS ASSORTMENT

KIT SILICONE Blanc D41
Pour toute realisation
de vos propres moules
fourni avec le durcisseur
facile d'emploi pot de 1 kg

D41 : Silicone + hardener part
> To make your own silicone moulds

KIT SILICONE Rouge D42
1 kg (dureté supérieure 4 celle du silicone blanc)
D42 : Red silicone + hardener part
To make your own sificone cast moulds
The red silicone with high hardness
is the special one for making cast moulds

TIGES & PISTILS

100 TIGES DE LAITON

Pour montage de feuillage 2 couleurs /
Vert ou Blanc, tige droite déformable.
Taille 51 cm

19,50 € ht/ $20.3 laiton blanc
19,50 € nt/ $20.4 laiton vert
(conditionnement par 500)

OUTI LLAGE A SCULPTER ROSES IN ALMONDS PASTES

D28 - 12 EBAUCHOIRS /15,45 €nt
Ebauchoirs en plastigue (Dim. ~140 mm).

1 outil a chaque extrémiteé.

Pour modelage pate d'amande

et matiéres souples

12 Sculpting Plastic Tools

NOUVEAU

\

D2986 - OUTILS DE

Lo N SCULPTURE

5 pes pour chocolat

N\ 13 €ht

S$28 - PLASTILINE IVOIRE
Pour tout travail de

moulage et modelage (5 Kg).
Professional modeling paste

76,80 €ht

-

D2938 - OUTILS DE

; MODELAGE
4 pcs pour gumpaste
et pate a sucre
5,70 €nt

D11 - COUTEAU A PATE
D’AMANDE (2 pcs)
Plastic afmond paste knifes (2 pes)

Sans danger pour I'utilisateur et les
moules silicone. 25 cm
(Vendu par paire) 8 €nt

FABRIQUER SES ROSES MAKE YOUR ROSES

) .0 : D24.10 /9,17 €ht
= D16 - PRESSE A FLEUR 10 TIGES DE ROSES 10 Roses Stems
- -3 Rapidité, fa_cihte’.: dans la réalisat_ion de D24 / 39150 €ht
/sy 'S B s 50 TIGES DE ROSES 50 Roses Stems
% 7 Press flower (Sells with a knife) D24.1 / 74 €nt
= ’ 79,36 €nt 100 TIGES DE ROSES 100 Roses Stems
e -

LA
ROULEAU DE LAITON
Pour montage de feuillage
2 couleurs : vert ou blanc
(longueur 50 m)
$20.1 - Laiton blanc / 24 € nt
$20.2 - Laiton vert / 24 €t
BRASS ROLLER
To make stem for flowers.
The stem is in Metallic wire
covered with cotton.
S520.1 : White colour
520.2 : Green colour

Piéce en sucre \‘ " . I
réalisée par - ]
Stéphane KLEIN 3

]




AEROGRAPHIE

A55 - AERO DR3 /98 €nt

- Double action (adaptable en
simple action a la demande).

-7 cm® de contenance.

- Buse de 0,3 mm.

- A utiliser avec le compresseur du

Kit AS3P ou avec le compresseur

du Kit CHE1P.

| 1

sl

= Ny
.l 1
ok
. -
Modéle de
compresseur

sous le chassis

AS55 : AIRBRUSH DR3

Perfect to colour your sugar,

almond paste or gum paste subjecls

0,3 mm duct, capacity of 7 cc.

Used in double action

(to work with compressors like A56P)
or to work with compressors like CH59P
(colours: see A07 series).

Kit A53P /245 €nt
Compresseur A75P

+ Aérographe A55 + Tuyau
3 bars, 220V, 50Hz

1450 t/min, 23 L/min

KIT A53P : AIRBRUSH SET
including new compressor
+ pipe + airbrush

AT5P /185 €nt

Compresseur aérographe (seul)

Automatique sans huile. Avec chassis métallique.

Hyper silencieux 47 Db. Filtre régulateur de pression.
220-240V / 50Hz / Dim. 280 x 140 x 225 mm / Poids 4 kg.

Compressor with hadle cover and airbrush holder with filter pression
gange, pression adjustor. Oil free. Low noise 47 Db,

Auto and auto-STOP. Siar function. (Sold without airbrush)

AB7P /105 € ht
Pistolet Aérographe
avec 3 Godets

Livré avec 3 godets de

2 cm?, 5 em® et 13 cm® pour
mieux s'adapter a votre volume
de travail.

Poignée et gachette ergonomiques
pour une meilleure prise en main.
- Simple action.

- Buse de 0,3 mm.

- A utiliser avec le compresseur
du kit AS3P ou avec

le compresseur du kit CHG1P.

"

AST7P - Airbrush with 3 reservoirs
2t Hee, 13ice

To work with compressors like AS6P
or to work with compressors like
CHS58P (Colors - see A07 series)

AO07 - Kit 10 Colorants Aérographe / 76,46 € ht
A07 - 10 Airbrushes Colourings Set

28 €nt/ AOEP
Support pour 4 aérographes
Fixation ventouses,

Peut aussi servir de support a
couteaux pour ruban en sucre.

(Vendu sans aérographes ou couteaux)
AOBP - Airbrush Rest - Suction cups
Can also be used as a knife holder for sugar
ribbon. (Self without airbrushes or knifes)

ol b S

1 Réservoir
supplémentaire
1,36 € nt/ piece

A75P /185 €ht
COMPRESSEUR AEROGRAPHE
Automatique =ans hulle, COMPRESSOR with cover
avec chassis métallique. handle, airbrush support and
Hyper silencieux 47 Db. filter pression gange.
Filtre régulateur de pression. Pression adjuster.
220 -24 V' / 50 Hz Qil free. Low noise 47 Db.
Dim. 280 x 140 x 225 mm ~ fgute and auto STOR

% tar function.
Poids 4 kg

AEROGRAPHES
ATOP / 155 €nht

KIT AEROGRAPHE (double action)
Coffret de 2 aérographes complets
double action avec piéces détachées
supplémentaires :

- Aérographe 1 : Buse de 0,2 mm - Godet de 2 cc
- Aérographe 2 : Avec réservoir amovible en verre

Possibilité d'acquérir des réservoirs en verre
supplémentaires pour un gain de temps.
Buse de 0,35 mm - Godet de 22 cc.

AT70P

KIT 2 AIRBRUSHES with spare parts double action.
Airbrush 1 : nozzle @ 0,2 mm / Fluid cup capacity : 2cc
Airbrush 2 : glass jar 22 cc / Fluid cup capacity 22 cc
Glass Jar only (ref. / AT0.1).

AT1P /115 €nht

COFFRET AEROGRAPHE

(double action)

Piéces détachées supplémentaires.
Buse de 0,3 mm.
3godets i 2cc-5¢cc-13 ce

A71P

PISTOL AIRBRUSH KIT (double action)
Nozzle @ : 0,3 mm.

Fluid Cup capacity : 2cc-5ce-13 cc




Pour réaliser

AMANDINES ot

caramélisation, etc.

Michel VIOLLET

MOF Pétissier g 2l

4010,23 €nt
CHO7A - AMANDINE
(capacite 8 kg)

Caramelisation au sucre
=3 d'amandes, de noisettes,
de noix et de fruits secs,
grossissage et tournage au
gianduja ou au chocolal, ainsi
que de nombreuses autres
spécialités par dragéification
comme les pralines.
Fonctionnement électrique

- Chauffage par gaz propane,
butane ou gaz de ville.
(A préciser & la commande)
- Allumage électronigue.

- Capacité de travail

de 2 a8kg.
- Palette interieure amovible.
- Inclinaison de la machine réglable.
- Extraction et vidage par bascule.

Pour une f tion profeasi lle per lisé
sur nos amandines vous pouvez prendre contact
avec Michel Viollet par courriel :
ch.michel.viollet@ doo.fr

CHO6 /5290 €nt
Grande amandine a double braleur.
Capacité 16 kg de travail.

—_

CHOBC /6 950 € ht
Grande amandine
a double braleur.
Avec systéme
d’air forcé.
Capacité 16 kg
de travail.

CHOBC : AMANDINE
(BIG SIZE and double burner)
With blewing air system
Working capacity of 16 kg.
CHOB : AMANDINE
(BIG SIZE and double burner)
Working capacity of 16 kg.

THERMOFORMEUSE /

TFB60 /6240 €nt
THERMOFORMEUSE

60 x 30 cm de surface
de thermoformage
220V, 3500 W, 60 kg.
(Toute électrique)

TF60 : THERMOFORM MACHINE
To realize yourself your personalized
thermoformed mould for sweets and
chocolate forms. Easy to use.

Useful size : 600 x 300 mm all electric devise.
Doesn’t need a compressor.
230V, 60 hz, 3500 W.

Pour Realiser
vos Propres Moules
Thermoformés de
Bonbons et Tablettes Chocolat,
Sujets Chocolat, Moules Entremets...

ROULEAUX A

THERMOFORMER '
(différentes épaisseurs)

PVC ROLL of 50 m

with 3 different thickness (30/100e ; 50/100e |
80/100e)

Used for our thermaformed machine

TF60 or TF35

T01 - ROULEAU PVC DE 50 M POUR TF 35 - 30/100e /132 €nt
T03 - ROULEAU PVC DE 50 M POUR TF 35 - 50/100e /180 € nt

E13
5 kg platre pour thermoformage

T13:5 kg POLYESTER
FLASTER FOR THERMOFORMING

29 €nt

T05 - ROULEAU PVC DE 50 M POUR TF 35 - 80/100e /193 €nt

. T02 - ROULEAU PVC DE 50 M POUR TF 60 - 30/100e /233 €nt

= - T04 - ROULEAU PVC DE 50 M POUR TF 60 - 50/100e /228 € nt
T06 - ROULEAU PVC DE 50 M POUR TF 60 - 80/100e /263 € nt




Magyfleurs

Création de

Yves THURIES
(MOF Pétissier et Glacier)

Idéales pour toutes vos créations
en Sucre ou Chocolat

L Pour les orchidées, ailes de papillons
et de cygnes, dentelles,
belles de jour, coeurs, fleurs,
feuillages...

D06

ZA06u
210 € ht

Ma decor-s

DO&YT

A 24664
o 210 € nt

il .
"W/z /y,Magyreliefs

i P
\ -

Marques et modéles déeposes

FINITION
SURFACE LISSE
ET BRILLANTE

FDntalﬂe
ntable
3 rétuve |

pouv'ant

e soir

les
o et bac -1n10V|b .
Colonn toyage plus ai

pour un netto
Rem

2 695 € nt

FC80 /2995t
Fontaine a chocolat
@485cm-H. 97 cm
Capacité : ~8 kg minimum
Tension : 230V - 50 Hz
Puissance : 600 W
POUR RECEPTIONS
(Env. 150 personnes)

1305 €nt

TA56-Enat/ FC35 7N

Fontaine a §
chocolat
@35cm-H. 60 cm
Capacité : ~4 kg
Tension : 230V - 50 Hz
Puissance : 550 W

POUR RECEPTIONS

(Env. 150 personnes)

L
——— FC21 /B76+xe 53,60 €ht

Mini-Fontaine a chocolat
(base et culonne Inox)

FC20 / 576kt 45,60 €ht
Mini-Fontaine a chocolat
Capacité : ~2 kg

230V - 50 Hz
now
mai

Tension :
Puissance
ch

FC22 /B2~€+wt 65 €ht

Double Fontaine &

chocolat 4 2 colonnes

(base et colonne Inox,

séparation des 2 chocolats)
5 ki

Tension
Puissance : 320 W



TR22P
20 kg CHOCOLATE DIPPING MACHINE
Capacity is from 6 to 20 kg depending on
the recipient you want ta use
The kit contains 1 electronic warming base
with 3 different sizes of recipients + their lid.
(1 recipisnt 1/1 + 1 lid 1/1 for 20 kg capacity
1 recipient 2/3 + 1 lid 2/3 for 13 kg capacity
1 recipfent 1/3 + 1 lid 1/3 for 6 kg capacity)
Power : 220 V - 50 Hz - 300 W
Gross weight : 14 kg

Trempeuses

TR22P /785 €t .
KIT TREMPEUSE A CHOCOLAT
ELECTRONIQUE VENTILEE

= Bloc de chauffe inox 300 W -
+ Bac 1/1, 20 kg + couvercle 1/1
+ Bac 2/3, 13 kg + couvercle 2/3
+ Bac 1/3, 6 kg + couvercle 1/3

TR20P / 725 €nt
Bloc de chauffe (seul)
en Inox 300W

TRP20P - Warming
base alone

BAC gastronorme Inox
Stainless Steel
Gastronorme Tanks
CH81P - 1/3 (6 kg) / 16,25 € nt
CHBOP - 2/3 (13 kg) / 22,71 € nt
CHT79P - 1/1 (20 kg) / 25,92 € nt

COUVERCLE
gastronorme Inox
= vy Stainless Steel
- Gastronorme Lids

CHB85P - Pour bac 1/3 /15,17 €nt
CHB84P - Pour bac 2/3 /22,17 €t
CHB83P - Pour bac 1/1 /23,75 €nt

~ Inside ventilation for a good repartition of the heat
Isolation renforcée pour une perte de chaleur réduite
Reinforced isolation for a reduced loss of heat

640 €ht
TR12E - KIT TREMPEUSE A TR12E - CHOCOLATE DIPFING MACHINE - 12 kg
Capacity Is 12 kg of cover chocolate the kit canfains

CHOCOLAT ELECTRONIQUE 1 siscironic warming base with 1 racipient 23 + 1 fid 2/3
Capaciteé 12 kg = 1 Bloc de chauffe Gross weight : 8 kg. Packing size : 0.54 x 0.44 x 0.32m
+ 1 Bac gastronorme 2/3 + Couvercle 2/3

Ventilation intérieure pour une
bonne répartition de la chaleur

KIT FOURCHETTES /39 € nt
CHOCOLATS ASSORTIES

SET OF FORKS FOR CHOCOLATES
CH90A - 10 pcs - 20 cm

.
Lt '

f

74,20 €nt

CHS57 - FEUILLES GUITARE
- En polyéthyléne 80 microns

- Dim. 600 x 400 mm.

- Conditionnées par 500 feuilles.
- Pour travail et découpe des

90,32 €nt

CH92 - FEUILLES
RHODOID

Pour un brillant parfait
de vos chocolats.

- Dim. 600 x 400 mm.

intérieurs en chocolat. - Epaisseur 200 microns.
- Conditionnées par
CHS5T - 500 sheets for 100 fevilles.

chocolate cutter

- Polyethylene 80

- Size : 600 x 400 mm

- Pack of 500 sheets

- For work and cutting
chocolate interiors

CH92 - 100 RHODOID
SHEETS

For a perfect shine on
your chocolates.

- Size : 600 x 400 mm.

- Thickness 200 .

- Pack of 100 shests.

MACHINES A DRESSER LES TUILES,
PALETS, MENDIANTS...
EN CHOCOLAT

Pour palets
mendiants
Tuiles chocolat
palets sérigraphiés

Dim. plagque = 370 x 160 mm
(Idéal pour plaques 600 x 400 mm)

ervoir 150 x 80 x 80 mm
800 gr de chocolat)

75 € ht la machine

TUOO1 - TUO02
TUO0O03 - TUO04

65 € ht la machine

TUO005 - TUOO6 - TUOO7,

Stainless steel machine to
make flate chocolate sweets

(Ideal to be used with TU001 - @ 24 mm - 28 pes FORME
chocolate transfers) TUODOZ2 - 0 mm - 21 pcs RONDE
1 plate 370 x 160 mm TUOO3 - @ 40 mm - 21 pcs

Thickness 2 to 3 mm (Round shape) ; /

+ 1 tank 150 x 80 x 80 mm
(~800 gr of chocolate)

(Peuvent aussi étre utilisés
avec les transferts chocolat
de notre catalogue)

TUO04 - @ 50 mm - 10 pcs
TUOO7 - @ 65 mm - B pcs

FORME .
TUO005 - 30 x 15 mm - 24 pes
TUOOG - 40 x 20 mm - 20 pes | (G

(Long shape) f°

D27 /186,04 €nt

PISTOLET THERMIQUE ELECTRIQUE
- Réchauffage de couverture

184,50 €nt/ CH16
PISTOLET
ELECTRIQUE

- Décerclage
- Tout travail nécessitant A CHOCOLAT
la chaleur Idéal pour la pulvérisation
- Sans flamme du Perlé velours,
- Chaleur immédiate beurre de cacao,
-220V-1500 W chocolat,
- Vendu avec 3 embouts pour le graissage
des moules...

Tension : 220 V- 50 Hz
Puissance : 100 Watts
Pression maxi : 150 Bars
Débit maxi : 270 g/min
Gobelet : 0,8 L

CH16

Eleciric spray gum

For chocolats, cocoa butter, “Perlé
valours” or moulds oiling...

D27 Electric thermal gun
To warm up chocolate cover and
any work which needs heat
instantansous heal
Without flame

220 V- 1500 W - 50 Hz
Daliversd with 3 heads



CHE0P PISTOLET PNEUMATIQUE
{ A CHOCOLAT /99 € nt
- Double action - Jet rond
- Avec 1 godet standard CH74P
- Réglage de course d'aiguille
- Pulvérisation trés fine
CH6OP PNEUMATIC GUN FOR CHOCOLATE

- Double action gun - Circle spraying
- Sold with standard pot (See ref. CH74P)

Kir COMPRESSEUR POUR CHOCOLAT

CHe60P.3 / 16,95 € ht

KIT AIGUILLE-BUSE-COIFFE
DE 1,2 mm POUR UN DEBIT
SUPERIEUR

CHG6OP3 SET OF NEEDLE-NOZLE-
PROTECTIVE COVER OF 1,2 mm
FOR BETTER DEBIT

CH74P /19 €ht
Godet 120cc

pour CHBOP

CH74P

120cc Pol for CH60P e
CH58P .

CH74PA /22 €nt 397 € ELECTRIC COMPRESSOR ALONE - N

Godet 200cc 2 - Without oil, without maintenance 3

pour CHBOP CH58P
CHT4PA COMPRESSEUR (SEUL) :

200cc Pot for CHEOP - 8ans huile (norme alimentaire)
- Pression maxi : 8 bars
- 1550 t/min
- Réserve de 6 litres
- Manomeétre de réglage de pression
14 kg - 450 x 170 x 480 mm

- 8 bars max pressure - 1550 r/min
- 6 litre tank - Adjustable pressure gauge
- Electric motor thermal protection
220 V - 50 Hz -Gross weight . 14 kg

Size 1045x 0.17 x 0.48m - Only 48 dB Triple raccord
a connection rapide

CH62P : TUYAUX

3 m + raccord rapide Seulement 48 dB CH&1P
CH62P : CONNECTING TUBE SUPER KIT COMPRESSEUR
3mwith quicrk connector = 1 COMpresseur (CHssP) CHE61P : PNEUMATIC GUN KIT
%‘T’"Z:E; CHERF and CHO0F + 3 pistolets chocolat + 3 godets standards (cHrap) FOR CHOCOLATE
t

+ 3 tuyaux de 3 m a raccords rapides Kit composed of . 1 compressor CH58P
+ Multi-embout 3 sorties + 1 souffleur + 8 pneumatic guns CHBOP + 3 pots CH74P
+1 Kit buse et aiguille 1,2 mm pour un débit supérieur ~ + 1 nozzle with 3 autlets + 3 hoses of 3m
with quick connecting
625 € ht + 1 blower + 1 extra larger needle & nozzle

CH105 /519 €nt
AEROGRAPHE CHOCOLAT CHAUFFANT
Décors a 'assiette en restauration, Décors sur entremets,
Finition de montage en chocolat, Décoration des sujets en pate d'amande
Un godet muni d'une résistance de chauffe ef d’'une sonde de régulation

CH63P /16 €nt
Support Fer pour CH60P
(Vendu sans pistolet)

CHEB3P
Steel Holder (alone) for CH60P

220 Volts secteur - 24 Volts alimentation de chauffe
- Plage de régulation de 25° a 55°C
- Buse spéciale chocolat (Nair, blanc, lait)
- 2m de cable entre le boitier et le godet
- S'utilise avec le compresseur CH58P

CH105 CHOCOLATE AIRBRUSH WITH THERMAL POT
-To make very delicate final touches on chocolate pieces, decorated plates,
decorated desserts, decorated almond paste pieces, etc.

Special chocolate nozzle and needle (dark chocolate, milk, white chocolate)
15 cc thermal pot fitted with heating resistance and temperature control pedal
(from 25 to 55°C, accuracy = 1°C).

Power supply 220 V' / 50 Hz ; healing electric supply = 24 V.

Could be used with a compressor like ref. CHS9P : minimum air flow = 100L/min,
minimum tank =2 L
The chocolate airbrush is pot sold with a compressar

CHCA : KIT 3 CABINES DE
PEINTURE JETABLES EN CARTON
Carton intérieur blanc

2 orifices d’aération sur le couvercle
(3 faces + couvercles)

22,50 €ht




1 pates de fruits, pates d'amande,
7 intérieurs chocolat, canafi;,lfﬂ_}

1840 €nt

3 Bras INOX
Ecartements des fils
15-23-30 mm

Fixation
rapide

des bras
avec butée pour
maintien vertical

EN OPTION
((CH2003TA i
TABLE SUPPORT INOX
Rangemem_‘ pour bras OPTIONAL
et accessoires CH2003TA
(2 étagéres) INOX support table
Arm sterage
18 x 72 51,6.cm and accessories
630 € nt (2 shelves)
L ) (H19x72x51,5cm

CH2003 - Guitare TOUT INOX SIMPLE BRAS
Avec 3 bras découpe. (15- 23 - 30 mm)

et Socle INOX. (sans Ia table) 1840 € nt
CH2003 - Guitare INOX SIMPLE ARM MODEL
WitH 3 curTing FRAMES (15 - 23 = 30 mm)

AND STAINLESS STEEL BASE  (wimnout maste) 1840 € nt

Butée a l'arriére de la guitare pour
un ramassage plus aisé par la face avant
de la guitare

Stops the back of the guitar for easier pickup

through the front of the guitar

Surface Utile
de Découpe
36 x 35,5¢cm

Guitare livrée avec
clé + vis de serrage +
corde de rechange

Pour une Découpe rapide et réguliére des bonbons chocolat,

Pelle de ramassage
INOX 36x36cm

42 x 42 x 0,8 cm

Plaque de ramassage
INOX (pour la réecupération
des chutes de découpe
sous la guitare)

Ly

34 x 34cmH. 0,4 mm
2 Cadres Plexiglass de
coulage

INCLUS dans le Kit :

2 cadres plexi de coulage
spéciaux pour mini-guitare
dim. utiles 200x200mm
ép.5et 10 mm

Mini-Guitares TOUT INOX

MINI-GUITARE TOUT INOX
(Simple Bras)
Avec 2 BRAS DE DECOUPE
‘-*_:"‘,‘“_"E‘”‘.‘f“ . Espacement des cordes
= voir les 3 kits ci-dessous

Idéale pour les Ecoles
Centres de Formation ou
pour les Petites Productions

SYSTEME DE
BLOCAGE ANTI-BASCULE
ARRIERE DU BRAS

Livrée avec Clé,

SOCLE INOX Fils de Rechange

Surface Utile et Pelle de
(Work surface) BARRE STABILISATRICE Ramassage INOX
200 x 200 mm SUR L’AVANT ET L'ARRIERE

DU SOCLE + 2 Cadres de Coulage

WHOLE STAINLESS STEEL MINI-GUITAR
SIMPLE ARM MODEL
WITH 2 CUTTING FRAMES IN STAINLESS STEEL
Sold with key, spare strings and stainless steel collect
shovel and 2 Stainless Steel frames for pouring
(200 x 200 x 5 mm and 200 x 200 x 10 mm)
Spaces between strings = see our models below.

3 Modéles Disponibles
selon 'Espacement entre les Cordes

3 Available Models according
to space between strings

e

/" AVEC SES

5

7
Espadement Jes Cqées

('Sp.‘ﬂe Een/een Rzrlngs)

CH2230 / 580 € ht
Espacement des cordes
(Space between strings)

CH2210 / 580 € ht
Espacement des cordes
(Space betwsen strings)

15 - 30 mm

CH2220 /580 € nt
Espacement des cordes
(Space between strings)

14 - 28 mm




Avec 2 BRAS DE DECOUPE
Espacement des cordes
= voir les 3 kits ci-dessous

, INCLUS dans le kit :
AVEC SES 2 cadres plexi de coulage
= spéciaux pour mini-guitare
MINI-GUITARE INOX 2 BRAS dim. utiles 200x200mm
(Simple Bras, Socle Aluminium) / a5 a0 mmn

Idéale pour les Ecoles
Centres de Formation ou
pour les Petites Productions

SYSTEME DE
BLOCAGE ANTI-BASCULE
ARRIERE DU BRAS

Livrée avec Clé,
Fils de Rechange

Socle Aluminium et Pelle de Ramassage INOX

Surface Utile
% BARRE STABILISATRICE + 2 Cadres INOX de Coulage
(Work surface) SUR L'AVANT ET L'ARRIERE -
DU SOCLE

200 x 200 mm

MINI-GUITAR SIMPLE ARM MODEL
WITH 2 CUTTING FRAMES IN STAINLESS STEEL
(The Base is made of aluminium)

Sold with key, spare strings and stainless steel collect
shovel and 2 Stainless Steel frames for pouring
(200 x 200 x 5 mm and 200 x 200 x 10 mm)
Spaces between strings = see our models below.

3 Modéles Disponibles
¢ selon I'Espacement entre les Cordes

_ : ; Jy,
3 Available Models according Espacement Hes Cofdes
to space between strings i (Shdca Berdeen Stinga)

oo -

CH2020 CH2030
Espacement des cordes Espacement des cordes
(Space between strings) (Space between strings)

14 - 28 mm
LE KIT GUITARE ;
COMPLET

PROMOTION
VALABLE
DANS LA LIMITE
DES STOCKS
DISPONIBLES

CADRES SUPERPOSABLES

STACKABLE FRAMES

Chadque Kit est composé de :
-3 cadres de 10,15 et 20 mm
- 1 plaque de support en Inox
- 1 régle en aluminium

Sur sa premiére face, la regle permet de lisser
la surface et sur sa seconde face elle permet de
réduire I'eépaisseur de 5 mm (par exemple sur
un cadre de 10 mm d'épaisseur, la régle permet
d'obtenir une épaisseur intermédiaire de 5 mm)
pour couler un glagage chocolat ou fraise...

ormAT 600 x 400 mm (utile : 570 x 370 mm)

DL400 - Kit ComrLET 3 CADRES
10, 15 et 20 mimm + plaque support + régle
98 € ht

A

T 600 x 140 mm (utile : 570 x 110 mm)

DL410 - KiT CompLET 3 CADRES
10, 15 et 20 mmm + plaque support + régle
70 €nt

\

Format 600 x 120 mm (utile : 570 x 90 mm)

DL420 - KiT ComPLET 3 CADRES
10, 15 et 20 mmm + plaque support + régle

62 €ht
.
Format 400 x 300 mm (utile : 370 x 270 mm)
DL430 - Kit CompLeT 3 CADRES Set made of : 3 frames (thickness = 10, 15 and 20 mm)
10, 15 et 20 mmm + plaque support + régle + 1 stainless steel holder plate + 1 aluminium ruler
76 €ht that allows to make a § mm reducing on the thickness
i = of each frame (ex.:used in a 10 mm thick frame, the

ruler gives a § mm thick layer)

1aT 390 x 390 mm (utile : 360 x 360 mm)

Spécialement congus pour les préparations
(ganachss, pates de fruits, pralinés...)
pouvant étre découpées a la guitare.

DL440 - Kit CompLET 3 CADRES

10, 15 et 20 mmm + plaque support + régle
92 €ht

. = vy

POUR ENTREMETS OU
DECOUPE D’ENTREMETS




Cadres et Regles en plastique

CADRES POUR GANACHES ET BISCUITS
Plastic frames for chocolate sweets

Cadres carrés
Dimensions ¢ les
Guitare
360 x 360 mm

KIT / SET : DLP360
4 cadres (3, 5, 8, 10 mm)
+ regle DLPG00
€ ht

DLP&00 - Régle lisse
» égalisatrice 430 mm o
€ht

Reégles - Peignes 1 face
1 side decorating combs

Moyenne
» 430x 80 mm a rayures 1 face »
8 €nt

ou DLP4. Kit complet
(assortiment des 14 régles / Set of 14 models)

78 €ht Petite Régle dauble

NOS 14 DIFFERENTS MOTIFS / 170 x 80 mm @

DLP43.22
DLP43.23
DLP43.24
DLP43.25
DLP43.26
DLP43.27
DLP43.28
DLP43.29
DLP43.30 s
DLP43.31
DLP43.32
DLP43.33

DLP43.34

DLP43.35

Grande Régle double - 700 x 80 mm

Petite Regle double
DLP17.13 - 170 x 80 mm

Moyenne Régle double ®
DLP34.07 - 340 x 80 mm

Grande Reégle double
DLP70.01 - 700 x 80 mm

Petite Regle double
DLP17.15 - 170 x 80 mm

Moyenne Régle double
DLP34.09 - 340 x 80 mm

DLP70.03 - 700 x 80 mm

Petite Regle double
DLP17.18 - 170 x 80 mm

Moyenne Regle double ®
DLP34.12 - 340 x 80 mm

Grande Régle double
DLP70.06 - 700 x 80 mm

Cadres rectangulaires
Gran 630 x 430 mm
0 mm

Systeme
d’attache
rapide

Grands Cadres - 630 x 430 mm
KIT / SET : DLP&30 - 4 cadres KIT / SET : DLP430 - 4 cadres
(3,5,8,10 mm) + régle DLP600 (3, 5, 8, 10 mm) + régle DLP800

75,40 €nt 66 €t

Petits Cadres - 430 x 330 mm

Régles - Peignes a décors double / 2 sides decorating combs

Kit 6 motifs
16 €nt Set of 6 madels 72 €nt ¢
DLP70.00

Kit & motifs
Set of 6 models
DLP17.00
18,50 €nt

Moyenne Regle double utE

340 x80 mm 8,80 €n " DLP34.00

36,95 €nt

NOS 6 DIFFERENTS MOTIFS / OUR 6 DIFFERENT MODELS

Petite Regle double
DLP17.14 - 170 x 80 mm
Moyenne Régle double °®
DLP34.08 - 340 x 80 mm

Grande Regle double
DLP70.02 - 700 x 80 mm

Petite Regle double
DLP17.17 - 170 x 80 mm
Moyenne Reégle double
DLP34.11 - 340 % 80 mm @
Grande Régle double
DLP70.05 - 700 x 80 mm

Regle double

Petite Régle double
DLP17.21 - 170 x 80 mm

Moyenne Regle double
DLP34.20 - 340 x 80 mm

Grande Regle double
DLP70.19 - 700 x 80 mm

2w
-

Banneton entoilé. et BannetonsMoulelBie

. W

Set of 6 models

= Couronne

Réf. PAN25

Moule Bie

Toile en lin
+ coton lavab
en machine

le

Banneton entoilé

et y
Banneton Moule Bie

(Baskets)
PANOO / banneton rond entoilé d.160xh80 mm
PAND1 / banneton rond entoilé d.180xh80 mm
PANO02 / banneton rond entoilé d.220xh90 mm
PANO03 / banneton rond entoilé d.260xh95 mm

PANDS / banneton ovale entoilé 240x135x6 mm

PAN10 / banneton ovale entoilé 230x170x85 mm
PAN11 / banneton ovale entoilé 280x210x90 mm
PAN12 / banneton ovale entoilé 320x240x95 mm

PANZ20 / banneton long entoilé 310x110x30 mm
PAN21 / banneton long entoilé 360x130x90 mm
PAN22 / banneton long entoilé 400x160x95 mm

PAN25 / banneton moule bie rond d.190xh100 mm
PAN30 / banneton rectangulaire 240x160x70 mm
PAN31 / banneton rectangulaire 280x200x30 mm
PAN32 / banneton rectangulaire 320x240x90 mm

PANA40 / banneton carré 240x240x80 mm
PANA41 / banneton carré 280x280x90 mm

PANSO / banneton couronnes d.300xh80 mm
PANS1 / banneton couronnes d.340xh90 mm

2€nt

2,30 €ht
3,20 €ht
3,70 €ht

2,96 €ht
3,30 €ht
3,75€nt
4,21 €nt

3,20 €ht
3,75€nt
4,25 €ht

5,50 €ht
3,70 €nt
4,20 €ht
535€hnt

3,20 €ht
3,80 €ht

6,85 €ht
6,95 € ht

Toiles de Rechange cpars

PANTOO0 / toile de rechange banneton pour PANOO
PANTO1 / toile de rechange banneton pour PANO1
PANTO02 / toile de rechange banneton pour PANO2
PANTO3 / toile de rechange banneton pour PANO3
PANTO09 / toile de rechange banneton pour PAN0S
PANT10/ toile de rechange banneton pour PAN10
PANT11 / toile de rechange banneton pour PAN11
PANT12 / toile de rechange banneton pour PAN12
PANT20 / toile de rechange banneton pour PAN20
PANT21 / toile de rechange banneton pour PAN21
PANT22 / toile de rechange banneton pour PAN22
PANT30 / toile de rechange banneton pour PAN30
PANT31 / toile de rechange banneton pour PAN31
PANT32 / toile de rechange banneton pour PAN32
PANT40 / toile de rechange banneton pour PAN40
PANT41 / toile de rechange banneton pour PAN41
PANTS50 / toile de rechange banneton pour PANSO
PANTS1 / toile de rechange banneton pour PANS1

Canvas) N

0,70 €ht
0,80 €ht
1,00 € ht A
1,20 €ht
1,35 €nt
1,00 €nt
1,10 €nt
1,35€nt
1,00 €nt
1,10 € ht
1,30 €nt
1,00 €ht
1,10 € ht
1,20 €nt
1,00 €ht
1,10 €nt
2,20 €ht
2,60 €ht 401

e ——

N



ASPIRATEURS PROFESSIONNELS
EAU, FARINE, POUSSIERE

ASPKF360F
A +KIT Four
A Antistastique

765 €nt

ASP360F
585 €ht

ASPKF60 2 Y8 ASPIRATEURS
+ KIT Four I e L 60 LITRES
Antistastique - i
3 MOTEURS
CUVE HIXE

. ASP60
495 € nt ~ 695 € ht

ASPIRATEURS
60 LITRES
2 MOTEURS
CUVE BASCULANTE

ASP360F - ASPIRATEUR
3 Moteurs

(3x1000W)

Cuve Inox fixe 60 L
avec tuyau d'évacuation

ASPKF360F ASPIRATEUR Debit air= 165 /s
3 Moteurs (3x1000W) 600 x 540 x 900 mm

iy
= latérale des liquides Cuve Inox fixe 60 L (Livié avec accessoires)
BEPED -kt Ve Gstzkiﬁgi QSPIRATlfelt-:‘F ir =106 L/s ) Debit air= 165 L/s avec fuyau d'évacuation ASPKF / Filtre Nylon
I;Ioieur Américain fif;ﬂtl:uzilcn 2 anges i 8 J.le %I;C_) £990 nim 600 x 540 x 900 mm latérale des liquides Anti-colmotage
(23%%%5\4&') quulduef i (2x1000W) (Livie avec accessaires) (Livié avec accessoires) OFFERT
Cuve Inox Débit air = 106 Lfs Cuve Inox ASPKF
basculante 601 610 x 540 x 990 mm basculante 60 L Filire Nylon ASP30A
avec tuyau (Livré avec QVEC thCll_J Anti-colmatage
accessolies) d'évacuation \ OFFERT ASP30 . ‘ 3 K | _|_ FO ur
latérale des liquides (o . . g
© 296 €ht . Antistastique | ASP15
ASPKF80 320 €nt + KIT Four
ASPIRATEURS Antistastique

+ KIT Four

Antistastique & " 30 LITRES
780 €t — - 1 MOTEUR

159 €nt

ASPIRATEURS | '
80 LITRES | | i ASPIRATELR

ASPIRATEUR

Al / i 1 Mot (1400W) 1206 il
/ i 5 uve Inox oteur +12 L (pour uve Inox
CUVE BASCULANTE / i Debit air = 54 s 2 Cuves Inox séparées  aspiration du four) Debif ait = 54 s
st L 430x 430 x 810 mm 18L(eauet 350 x 350 x 700 mm 430 x 430 x 610 mm
(Liwes ovec accessolies) poussiéres) {Liveé avec accessoies) (Livré avec occessoires)
:
KIT FOUR el ASPKF
ANTISTATIQUE —_—— 3 - AR iR g%;ENSE?A"EES
ASP80 - ASPIRATEUR ASPKF80 - ASPIRATEUR — J a v : uwetuﬂuxlbl Evac latérale Fittre N
ASPBO - ASPIRATEUR  Deit it = 106 s ASPBO - ASPIRATEUR R el ool
Moteur Américain EBIO x 540 x L1090 mm Mateur Américain 610 x 540 x 1090 mm f i = ;
2 étages Livré avec accessoires) 2 étages (Live cvec el
(2x1000W) (2x1000W) ASPKE Al ; ] ] iimtE i
Cuve Inox basculante Cuve Inox basculante Filtre Nylon | I N RENFORCEE m
80 L avec tuyau 80 L avec tuyau Anti-colmatage = R
d'évacuation d'évacuation OFFERT ﬁ
latérale des liquides latérale des liquides




LA CompTEUSE DES BANQUIERS ! ’

(A PALLIERS ANTI-BOURRAGE) p”

NOUVEAU LIVRE DE
STEPHANE KLEIN

Elimine les risques d’erreur
de comptage et permet un

{DROOS /420 €t gain réel de temps

COMPTEUSE DE BILLETS

Dépose des billets a I'horizontale pour une
manipulation plus facile.

- 3 vitesse de comptage (démarrage auto ou manuel)
- Détection des hillets en double et plus petits
- Comptage par liasse jusqu’a 1600 billets/min

BANKNOTE COUNTER

Removing bills horizontally for easier handling.
- 3 counting speed (auto or manual start)

- Detection of duplicate and smaller notes

- Bundle counting up to 1600 banknotes / min

39 €nt/ DR0O04

DETECTEUR DE FAUX BILLETS |
Simplicité d'utilisation (par UV, filigrane,
loupe, bande magnétique)
COUNTERFEIT DETECTOR
Easy to use (by UV, filigree, magnifying glass,
magnetic tape)

Nouveau Livre

COKORICO

Un détecteur de faux billet manuel (pDRroos)

GRATUIT

Plus de 500 pages
pour I'achat d’'une compteuse (DRoos) avec de nombreuses
: : ou d’une trieuse (DR003) réalisations et
- > ), BRODE | 12 € o 8 s explications techniques
o DETECTEUR MANUEL DE FAUX BILLETS 3 ' surle travail du
Simplicité d'utilisation (par UV) 4 | ) Sucre Arfistique
'MANUAL COUNTERFEIT DETECTOR - Easy lo use (by UV) ) ainsi que sur la Confiserie

(avec la participation de Paul Klein)

BEL44 9290 ¢n

f"‘.

l VOUS NE POURREZ PLUS JAMAIS RECOMPTER LA PETITE MONNAIE A LA MAIN ! | =

DR003 / 280 €t

COMPTEUSE-TRIEUSE DE PIECES Euro
Dimension . 33 x 35,5 x 26,6 cm - Poids : 3,7 kg
Fonctionne a piles ou sur secteur.
Fini le comptage et le recomptage manuel -
- TRIE dans ses 8 compartiments chague piéce.
(216 pieces / minute) s
- COMPTE le nombre de piéces par compartiment et leur valeur.
- TOTALISE le cumul général.
- Programmable : permet d'arréter la machine lorsqu'un type
de piéce a afteint une valeur préalablement fixée
(facilite la mise en rouleau ou en sachet)

EURO COIN COUNTING AND SORTING MACHINE
Dimensions : 33 x 35.5 x 26.6 cm - Weight - 3.7 kg
Operates on battery or mains.
No more counting and manual recounting
- SORT in its 8 compartments each piece. (216 pieces / minute) 3
- ACCOUNT the number of coins per compartment and their value.
- TOTALIZES the general cumulation
- Programmable - allows to stop the machine when a type of
part has reached a previously fixed value.
(Makes it easy to roll or bag)




Bibliotheque

%ELZ}S - Legend Chapitre
ontient unt Blu-ray de Bonus
90,06€n

perruchot

- Noél
de bOCheS en baches
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el

i Lo W s -
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etlts qateaux Fusio!

BELIZ - praisirs Gourmar\du
Chnco\ata ot Gakes
85 ,31€m
iches

-
paches en Bach
61,6‘2€m

BELAT - Entremets patits
GateauX Fusion 385 ,3’L€m

. Tuma\ion
Gateau*

BELO2
petits
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" Cellection
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Christophe
Michalak

S15 35\ CHEES/ PREFERES

BELDO1 -

33,18 €nt

BELA43 - Bleu de Stép
118,48 €nt

"BELDOS5 - Maste
27,

La créme des patissl-r

(NOUVEAU

STlPHANE
LERO Uy X
K

CHOCOLAT

hane LEF ROUX _

NOUVEAU)

rhnok -

(NOUVERY

A9 €ht

w\.—‘\am

)‘-—-‘-’\k.-\l..’—\
e i e ]

. ; \."\; ™!
SO!S La psllssnrie de Yann

3;% (NOUVEAU)

PATISSERIES

BELSDz - PAtisserit
36,97 €nt

]

L'ULTIME CAHE BOOM

Livres
TVAa55% /

pATISSERIES

BELDD2 -
36,97 €nt

e au fil du jour

ouERl

Fruits

L'ULTIME

CARE

BELDO6 - L'uitim

18,86 €ht |NC)U\:’T AU\

1STOPHE
eHALAK

e cake E Book -

T

PROFITEROLES

":-,!f

PROFITEROLES

BELSO4 - Proﬂhlolns

12,23 €ht

NOU\:’T AU

(NOUVEAU)

A M
PIERRE el

o

BELSO1 - Surprises & Gourmandises

35,07 €nt

(NOUVEAY

PUISSANCE 10

1 IIEIEDIEIE
- 100 I'IIS!III[II

0

{ PUISSANEE 18 | CHRISTOPRE ADAM |

BELDOS Pmsunce 10

5749 € (NOUVEAU

o !

MIEHALAK <~

CHALAK . fa

BELDO4 - Trop Facile

23,70 €ht \NOUVE AU|

Narcotim

os wancaLInl

chocolat plaisir

chocolat plaisir -

BEL503 Gho:lﬂat p|ai

12,23 €nt \NOUVLAU\

Consommables
Consumables.........coooviviiiiiiinn 2-97

Moules gateaux

Cake moulds.........ccoooveeiiiieeniiieecieen 98-163
Accessoires gateaux
Cake acCesSSOrieS.....cuurieiiieeiriieeais 164-179

Moules silicones
Siliconemoulds..........c.ccoeveiivienieennns 180-251

Moules bonbons
Chocolate sweets moulds................. 252-267

Moules thermoformés
Thermoformed moulds..................... 268-317

Impressions chocolat
Chocolate printing transfers.............. 318-326

Découpoirs

Pastry CUtters.........cccovviviiiveeeeeniiinns 327-337
Ustensiles
Ustensils.......ocoooviviiiiiiiiicnen 338-375
Matériels
Equipment.........ccocoveiiiieniiee e 376-408

I I Index Francgais par produits

A
ACCESSOINE SUCELLE ....eeiiiiiiiieiieeiee e 223
Acide alimentaire
Additif alimentaire
Aérographe
Amandine
Ampoule infrarouge
Argent (feuille) .....
Argent (flocon, palllettes)

Aspirateur
Attache sucette.
Azyme (disque)

B
Bac iNOX POUr trEMPEUSE..........ccuveriieiieeieeiieeie e 392
Ballotins chocolat
Bande silicone relief ..
Banneton...
Bassine
Béaton bambou et sucette..
Boite a blche et patissiére..
Bougie .......coeeiiiiiiiis
Bougie étincelle royale
Brocs en verre
Bras de guitare .

C
Cadre plastique ..........ccovvveriiiiee e ...400
Cadre superposable ...... 399

Carnet de feuilles argent/or.
Carton étincelle royale...
Carton support gateaux.
Cercle inox

Cercle inox micro-perforé
Cercle silicone
Chablon silicone
Chalumeau
Chantifix..........
Chlorure de calcium.
Chocolat Barry......
Chocolat plastique...
Chunks chocolat
Cisailles
Clip royal or étincelle royale ....
Colle alimentaire
Colorant aérographe
Colorant gel tube
Colorant Intense
Colorant irisé .....
Colorant laque
Colorant métallisé.
Colorant naturel.......
Colorant spécial sucre
Compresseur...........
Compteuse de billets..
Compteuse-trieuse de pieces
Confettis comestibles .

Coupe gateaux
Coupe ceuf
Couples de mariés et enfants en résine..

Couteau pate d'amande ...........ccooeeieeeiienieeneeseeeee e 38
Couteau professionnel.............
Couvercle trempeuse a chocolat 392

Crayon alimentaire
Créme de tartre
Cristaux de sucre
Cuillere doseuse...
Cuillere plume

D

DécoGold.
Déco’Malt.
Déco’Moule.
Décoration pour gateaux
Décor a finir ou fini en chocolat
Décor en plastique
Découpoir génoise
Découpoir (inox et plastique)
Dentelle (pate)
Détecteur de faux billets
Disque azyme..........
Disque en sucre....
Distributeur d’or.
Diviseur a pate
Douille Fleurs
Douille (inox et plastique)
E

Ebauchoir ...
Econome ....
Emporte-piéces a piston
Emporte-pieces découpoir 327 a 337
Empreinte silicone (feuille) ..247 a 251
Enfants en résine..... ....67
Entonnoir....

327 a 330

409



410

Etincelle royale .........ccooveiiiiiiiiiice e 96,97

F
Feuille a tirer le sucre.....
Feuille guitare
Feuille rhodoide
Feuille thermoformée relief
Feutre alimentaire.......

Fleur pastillage ..
Fondant blanc....
Fontaine chocolat
Fontaine de féte

Fourchette a chocolat....
Fourchette a viande....

Gant a tirer le sucre....
Gélatine
Glagage
Glacage royal

Gomme arabique
Gomme xanthane.
Gousse de vanille
Graisse de démoulage ..
Guitare

H
HaChOIr ..., 353
HYGIrOMEIE ... 383

|
Impression chocolat
Impression chocolat personnalisée
Isomalt

K

Kit four.......ccoeeeiinnne
Kit silicone

Kit trempeuse chocolat..

L
Lampe & alCOO0I .........ccoiiiiiiiiiee s 378
Lampe a sucre
Languette bache
Le Magnifique

Magnifique ..
Magydécors, Magyfleurs, Magyreliefs ..
Malette a sucre
Maryse
Méche pour lampe a alcool
Métallisé sprays (argent, bronze, or, rou
Micro-Biscuit
Micro-Décor en sucre .
Minuteur
Moule a fond amovible
Moule bidches (PVC, silicone) ....

....98a107

Moule baches (Inox)....
Moule cannelés
Moule chaussure
Moule chocolat Plasti-Relief
Moule entremets (PVC)......
Moule gateau anti-adhésif ..
Moule injecté aimanté 3D chocolat.
Moule injecté aimanté chocolat ............ccccovvveriiiiinens 262
Moule injecté aimanté pour sucette .... 259,264,265
Moule injecté bonbons chocolat 254 & 262,276
Moule injecté chocolat................ 260,261,278-287,290-306
Moule injecté friture .

Moule injecté noeud de biche..
Moule injecté ceuf
Moule injecté tablette
Moule pour pates de fruits..
Moule silicone
Moule silicone a glace.....
Moule silicone barre ...
Moule silicone cercle
Moule silicone décor.... ....121,156 a 158
Moule silicone entremets 116 a 120,122,128,129
Moule silicone gateaux DécoFlex........... 114,115,130 a 145
Moule silicone gateaux mono-portion. 113 a 115,122
Moule silicone gateaux PavoCake ..............c.ccu..

Moule silicone gateaux PavoFlex...
Moule silicone insert
Moule silicone popcake ..
Moule silicone socle
Moule silicone spécial dentelle.
Moule silicone sphéres
Moule silicone sucette .
Moule silicone support....
Moule silicone vase
Moule sucette .
Moule thermoformé chocolat...... 272,273,286-289,308-314
Moule wedding Cake...........ccooviveiiiieiieiisieeie s 361

.... 237,238,240

N
Nappage
Noeuds de bdche ..

Nougasec .... A7
(0]
Or feuille ...... 23

Or (flocons, paillettes)..
Or recharge
Or rouleau/distributeur....
Outil & sculpter,

P
Paillettes comestibles
Panier a pain ..
Pastillage a froid en poudre
Pate a dentelle....
Pate a fleurs ...
Pate a sucre ...
Pate d’'amande
Pectine
Peigne chocolat..
Perlés velours
Pic bambou

Pinceau (nylon, sillicone)
Pince & gaufrer
Pique-pate
Pistil

Pistolet a chocolat
Pistolet aérographe
Pistolet électrique chocolat..
Pistolet pneumatique chocolat
Pistolet thermique électrique .
Plastiline ivoire.................. ...385
Poche patissiéere

Pochoir .............
Poire a sucre ... ..378
Présentoir pour douilles. .. 374

Présentoir sucette
Présentoir pour gateau
Presse a fleur
Purée de fruits

R

REFraCtOMELIe........ceeeviiiiciiiicceee e 383
Refroidisseur . ...416
Régle pochoir ... 338,339

Réglette pour macarons
Rouleau a décor .........

Rouleau a patisserie
Rouleau de laiton
Rouleau pour thermoformeuse
Rouleau relief
Rouleau trancheur inox ....
Rubann PVC incolore

S

Sachet sucette 233
Sculpture ....
Séchoir 2 douilles ..........ccoceiiiiiiiiiiiee e
Semelle blche
Silicone (kit)
Siphon inox....
Sirop de glucose..
Sorbetometre....
Sorbitol ....
Spatule ...
Spray
Spray métallisé.
Spray Velours
Spring color ...
Stylo alimentaire ..
Sucre inverti
Sucres spéciaux..
Support pour aérographe ....
Support thermometre..........cccovvveiiiieieseee e

T
Table & sucre....
Tablier............
Tapis silicone .
Tapis silicone macarons
Tapis silicone relief ...........
Tapis silicone texture blche
Thermoformeuse..................
Thermometre confiseur et patissier
Thermometre électronique ..

Tige de laiton.....
Tige de rose
Toile pour banneton

Transfert chocolat
Trempeuse chocolat...
Tube pour poire a sucre ...

Turbo torche
Tuyau souple (PVC)

\
Valisucre....
Vanille...

Vernis en spray..
Vernis liquide......
Vernis métallisé .
Vernis coloré...
Verre doseur

Verrineg plastiqUe........oceoeieieiiieeeeeee e 164
Z

ZESTEU ..ttt 355
SN LA

7zl Index English by products

3D magnetized chocolate mould 266 to 269

A

Airbrush
Airbrush food coloring
Airbrush gun
Airbrush rest...
Alcohol lamp....
Almond paste.....
Almond paste knife
Antiadhesive mould

.... 386,387,394

B

Bag for lollipop
Bamboo stick
Band for yulelog
Banknote counter
Bar silicone mould....
Basket for bread ...

C

Cake board in Paper.........cccccceiiieienenieseneniens 165 to 167
Cake decoration ...

Cake display

Cake silicone mould ...113 to 115,122
Cake slicer............ ..351
Calcium chloride .47
Candle...............

Cannelés mould....
Chablon in silicone
Chantifix
Chocolate bar mould
Chocolate BARRY .............
Chocolate decoration (ready-to-use).
Chocolate dipping machine set.......
Chocolate fork
Chocolate fountain....
Chocolate gun
Chocolate mould.................

260,261
..60to 63
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Chocolate transfer sheet
Circle silicone mould...
Cleaver
Coin counter
Colored varnish
Comb for chocolate ....
Compressor..........
Confetti foutain ...........
Counterfeit bank notes detector .
Cream of tartar

263,318 to 324
.. 237,238,240

D
Deco’GL, freezing spray
Deco Spoon.......cccceeveeeen.

DécoFlex cake silicone mould....
Deco’Malt
Decor silicone mould
Decorative rolling pin
Dessert silicone mould ..
Dipping machine for chocolate
Dough divider ....
Dried fruits

121,156 to 158
343,346
116 to 120,122,128,129

E
Edible confetti and glitter
Egg mould
Egg slicer.......

Electric spray gun....
Electric thermal gun....
Electronic thermometer .
Embossing plier

F
Flavour
Flexible tube (PVC) ....
Flower pastry tube (stainless steel)
Flower press
Food acide
Food additive
Food glue...........
Food liquid varnish ..

Gastronormed lid (stainless steel)..........c.ccoceeiiiiiennene
Gastronormed tank (stainless steel)
Gel colouring
Gelatin
Gloss chocolate colouring
Glove for work with sugar
Glucose syrop
Gold dispenser
Gold dispenser + band alone
Gold flakes
Gold sheet
Grease in spray .
Guitar.......
Guitar sheet...

Gumpaste....
Gumpaste flowers.....
Gumpaste in powder ...

H
HYQrOMEter......ooiiiiiiiiiiiiici

|
Ice cream silicone mould....

Insert silicone mould....
Intense food colouring....
Invert sugar..................
Iridescent food colouring
Isomalt

L
Lace pastry silicone mould.............c.ccooeveiinnnne 180 to 192
Lollipop accessory
Lollipop display......... .

Lollipop fastening Clip .......ccceeeriiieniiieencseee s

Lollipop magnetized plastic m 259,264,265
Lollipop silicone mould

234 to 236

M

Macaroon small box .
Machine for chocolate tiles.............cccooiviiiiiiiciies 393
Magnetized bar............ .
Magnetized chocolate mould...........cccceevveiiienienneennenn.
Magnifique sugar
Magydecors, Magyfleurs, Magyreliefs
Measuring cup in glass
Meat fork
Metallic food spray (bronze, gold, red, silver).. ....18
Metallic food colouring....
Metallic food varnish
Metallic gold,red,silver food spray ..
Micro sugar decoration...
Micro-biscuit
Micro-perforated inox circle
Mould for dessert (PCV)

N
Natural flavour ...
Natural food colouring ....
Node for yule log mould
Nougasec ....

p
Paintbrush for little decoration
Paintbrush (silicone)
Pastry bag
Pastry boxe..
Pastry chief hat
Pastry cutter
Pastry cutter (piston system).
Pastry cutter (plastic).............
Pastry cutter (stainless steel)
Pastry scraper

327 to 337
327 to 330
332t0 334
...334 t0 337

Pastry tube (plastic) ....373,374
Pastry tube (stainless steel) ....366 to 373
PavoCake silicone mould .. 116 to 120

Plastic cake board
Plastic chocolate..
Plastic decoration
Plastic frame
Plastic mini dishes
Plastic mould for chocolates....
Plastic stencil ruler...
Plastiline

... 254 10 262,276
340 to 342

Play dough lacy
Pneumatic spray gun
Popcake silicone mould
Praline machine
Professional knife
Pump for sugar work ..

...380
352 to 355
...378
PVC 10l ..o ... 389

R

Relief rolling pin ... 349

Relief thermoformed sheet ... 149
Removable bottom mould.... 357 to 359
RhOdOId ShEEt ... 393
Rolling pin... 348,349
Rose stem ........

Royal icing powder
Royal Sparkles..........cccoiiiiiiiiiiiciee e

S

Sculpting tool
Sculpture ...
Sheet for sugar.
Shoe mould
Silicone cast
Silicone mat
Silicone mat for macaron
Silicone mat for texture on yulelog
Silicone mat with relief.........
Silicone mould..........
Silicone relief band
Silicone set
Silver (flakes, powder and sprinkles)...
Silver sheet
Sorbetometer.
Sorbitol ....
Spare canva.....
Spatula (maryse)
Special sugar
Sphere silicone mould

Stackable frame...
Stainless steel pastry circle .
Steel sleeve thermometer.
Strip for yulelog.
Sugar disc

Sugar food colouring
Sugar lamp
Sugar paste
Sugar sprinkles
Sugar suitcase
Sugar table
Support silicone mould

..376
33to 37

T
Table firework .........ccccociiiiiiiii 97
Thermoforming machine............ccccoooiiiiiiiiiiicies 389

Thermoformed mould (PVC)...... 272,273,186-289,308-314
Timer
TOPPING -ttt 42
Transfer sheet for chocolate.
Tube for Sugar PUMP .......ccceevviiiieie e
Turbo torch

U
Unleavened diSC.........ccvivrieiiiieicniieeeneseeees 90 to 92

Y

Vaccum cleaner-....
Vanilla
Varnish spray
Vase silicone mould
Vegetable grease in SPray .......c.ccuceeveeeveeieeeiee e 20

W

Y

Yulelog
Yulelog boxe
Yulelog mould {(PVC, silicone)
Yulelog mould (stainless steel)
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Index par références / Index by references

REFERENCES... ...PAGES
0 (moule silicone) 180-185,194-232,237-246,383
01030.1-01030.6-01030C
9001, 9002, 9003...
2000 - 7000 ...........
20110 - 20111-20100.

A53P, AS5, ASTP ..o
ATOP, A70P.1, ATAP.....cooiiiiiiiiiiiiie

CH(colorants)...
CH(decoupoairs). ...
CHO1, CHO1A, CHO2, CHO3 .....ccvteiieeiieieeeiee e
CHO4, CHO4A, CHO5.......covieiiiiieceeeeeeea
CHOB, CHOBC, CHOTA ..ottt 388
CHO015, CHO15A....

D06, DOGE, D06YT ........................................................

D100, D106,D103........cociiiiiiiieii i 97

D17(nappages et glacages)... «..cccoeveeriiiiiiieniiieiieeieens 42
D17.1, D17.2 e

D19.1, D19.2 .o 34
D190, D191. .41,185
D19550... . ...40,41
..33,35
D201, (D202, D203 . 345 346
D22B - D23V ....ocociiiiiieici 20

D300....
D30.1, D30.2.
D35F, D35G...
D40B, D40R, D40V .
D41, D42 ...

D44.1...
D491....
D494-DA99 ..ot

DRK... oo 114,115,119

DRPL... oo, 144,
...123-126

145-147

H... (COQ €t POUIE) ....cveviiiiieii e
H... (couteaux) ....

OD(billes €N SUCKE)... ..oocvieirrieieeie e
OD(couple de mariés).

S11715 - S$11730. .
SIAT, S15, S16...iiiiiii e
S17,S17.2, S17M, S17M2
S19.1-S204....

S29 - S38...
S41.1, S41.2..
S42, S43, 44 ..
S50, S51....




Universal Cleaner
Blower - Cooler

AEROSOL - 2 POSITIONS :

Dico GL [y
' D115A1

- SPRAY UTILISE TETE EN BAS = ‘SPRAY DE 1 000 ml
SOUFFLEUR, DEPOUSSIERANT A L5 ‘

SEC, SANS ABRASION, DECO G L + , 25,30 €nt

POUR TOUT TYPE DE MATERIAUX. ,"

- SPRAY UTILISE TETE EN HAUT =

REFROIDISSEUR TRADITIONNEL. NE OYANT - SDUFFLEm.

GAz NEUTRE ININFLAMMABLE, SANS -
pesiiomalelill  REFRIGERANT UNIVERSEL
INODORE ET ININFLAMMABLE

SOUS L'EFFET DE LA CHALEUR. TENIR A
L'ECART DE LA CHALEUR, DES SURFACES

/ CHAUDES, DES ETINCELLES, DES FLAMMES

‘A}‘I’ NUES ET DE TOUTE AUTRE SOURCE
e i ) 5 D'INFLAMMATION. NE PAS VAPORISER SUR =
TOQO03 8,33 €nt TOQO06 5,85 €nt TABLIERS AVEC UNE FLAMME NUE OU SUR TOUTE AUTRE L]
Toaue oE %HEFECUISWIER CALOT PAPIER REGLEABLE F' OC:'EE; "g;i;:o“ SOURCE D'IGNITION, F D E co G L
NON-TISSEE REGLABLE DESSUS PERFOR
32 plis - 28 x 25 om 7 8% 85 e TOQ101 (Homme) | 7,95 € ht TENIR HORS DE PORTEE DES ENFANTS. P4 D115.1
Paqust de 10 Paquet ds 100 TOQ102 (Femme) / 7.53 € nt NE PAS EXPOSER A UNE TEMPERATURE f
— — — — —_— — — -— e -— — — i — _’ — — SUPERIEURE A 50 °C. NE PAS PERFORER,
> NE PAS BRULER MEME APRES USAGE. SPR.AY DE 650 ml
1)L ] 12 OSSP UPRPR RPN ® EVITER LE CONTACT AVEC LES YEUX.
= NE PAS RESPIRER. 18 €nt
AAIESSE & oiiiee ettt e e e e e e nnrare s NE pPas FUMER.
NE PAS CONSOMMER.
............................................................................................................. NE PAS UTILISER POUR UN USAGE AUTRE
Code Postal : .......ccccvurunene Ville / Pays : ) QuE :EEI.LII POUR LEQUEL LE PRODUIT EST
BP4 - 5, allée de Bonvaux 21240 Talant (France) BESTINE
Téléphone : .......ccccevevrinennne | = QP Tél. : +33(0)3 80 56 42 38 3
BLOWER
L Fax : +33 (0)3 80 58 17 99 , BLOWER COOLER
E-MaL 1 oo E-mail : contact@deco-relief.fr | - —— ——
N TVA © o N CHENE & oo Site internet : - www.deco-relief.fr F 3
Code Désignation Prix Unitaire Quantité Total H.T
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Je régle immédiatement en [ Jarte bancaire  [Cheque SIGNATURE : m@gfﬁ?f?ﬁz de2so€nt | *PORT 6€ht
o hors taxe et hors frais de port. Taux T.V.A 20 %
N° de CB D D D D D D D D D D D D D D D D Consultez aussi notre boutique
- en ligne www.deco-relief.fr Taux TV.A5,5 %
oete (OO0 eomosanme (00 e

Date de commande D D DD D D

416




L°Univers

Siége Déco’Relief sAs

Production BP4 - 5, allée de Bonvaux

(Djon 21 21240 TALANT (France)
Tél, : +33 (0)380 56 42 38
Fax : +33 (0)380 58 17 99
contact@deco-relief.fr

Almez nous sur/ Like us on
facebook &

www.facebook.com/decorelief.france

Suivez nous sur / Follow us on
L ]
3 twitter

www.twitter.com/decorelief_sas

(1100 metres du siége) Export Tél. : +33 (0)380 56 03 22
14 et 147, rue de Nachey ppt.
(Djon 21) 21 240 TALANT (France)

1 +33 (0)380 56 42 38
Fax: +33 (0)380 58 17 99

export@deco-relief.fr

Site Web E E
www.deco-relief.fr *

OO
L
Ma sino
PARIS ﬂ\ Déco'Relief PARIS @
(Les Halles)
f‘.ffﬁgnss) - 6, rue Montmartre
\\ 75001 PARIS

=<\, Tél. : +33 (0)144 8297 57
/AN Fax : +33 (0)144 8297 59

Magasin ©

PARIS Déco'Relief PARIS &
et g_es chi/? ' i

, rue viontorgue
Les Halles) ﬂ\ 75001 PARIS 4

%*\ Tél. : +33 (0)142 36 64 05
?\ Fax: +33 (0)142 33 61 69

Magasin (3] Déco’Relief BORDEAUX
BORDEAUX 136, rue Sainte-Catherine
33000 BORDEAUX
Tél. : +33 (0)556 30 81 12
Fax : +33 (0)556 30 83 07

L A
Magasin @ Déco'Relief LYON
LYON 70, rue Auguste-Comte
69002 LYON

Tél. : +33 (0)478 82 69 21
Fax : +33 (0)478 84 65 27

Fax : +33 (0)380 58 17 99



